Letzte Worte eines
Molekular-Kritikers

Auf der Suche nach dem echten Geschmack und den naturlichen
Aromen: Das Drei-Sterne-Restaurant Can Fabes nordlich von
Barcelona steht fur das authentische kulinarische Spanien.

Wo sind die Gotterspeisen?

Schlechtes Essen ist die Holle, doch die himmlischen Speisen
sind meist fern. Ein Gastro-Kritiker erzahlt aus seinem Leben.

Flissige Meisterwerke

Alte Weine sind flussige Antiquitaten. Sie bergen viele
Geheimnisse, aber auch Uberraschungen. Eine kostbare
Verkostung mit Margaux, Latour & Co.

Tapas La Trinca 10st die
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schwarze Café-Bar ab

Auf der Schweizer Stralle in Frankfurt eroffnet ein neues
spanisches Lokal. Jetzt schon gibt es Streit dariber, weil es
an kulinarischem und kunstlerischem Verstandnis fehlt.

Was Boris Becker nicht liber
den Grill Royal weilR

Boris Becker lasst sich immer wieder gerne erwischen. Bel
seinen Restaurantbesuchen interessiert er sich weniger furs
Essen und mehr fudrs junge Gemuse.

Neues Ziel fiir Gourmets

Koch, Hotelier und BranchengroBe Harald Schmitt wechselt vom
Nassauer Hof in Wiesbaden zum Hotel Hohe Dine nach Warneminde.
Jetzt wird die noble Yachtresidenz an der Ostsee kulinarisch
noch interessanter.
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Dschungelcamp fur
Fernsehkoche

Jetzt kommen die richtigen Ekel-Menus: Im nachsten Jahr werden
Fernsehkoche ins Dschungelcamp geschickt.

Das 1st ja die Hohe! Dinner
in the Sky in Dubai

Dubai treibt es wieder auf die Spitze und schickt die Gaste
ins hochste Turmrestaurant der Welt. Im , At.mosphere” im Burj
Khalifa Tower wird das Essen mit einem Ausblick in 442 Metern
garniert.

Der bosartigste
Cocktail der Welt

Moloko heillt ganz harmlos auf russisch Milch, ist aber durch
einen Kultfilm zum Drink des Bosen geworden. In Frankfurt
existiert sogar ein Lokal mit diesem Namen, in dem der
diabolische Cocktail serviert wird.
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Des Kaisers neues Lokal

Der Kronungsweg zwischen Dom und Romer wird bald zu einer
touristischen Attraktion. Der Frankfurter Kunstverein 1im
Steinernen Haus startet mit seinem neuen Lokal von der Pole

Position.
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