
Schweizer  Stuben  reloaded:
Riesling-Gala erinnert an das
deutsche Küchenwunder
So schön kann Nostalgie sein. Im Kloster Eberbach feierten
fast 600 Gäste ein seliges Gourmet-Kleinod.

Der  neue  Michelin  2018:
Gewinner  &  Verlierer  auf
einen Blick
Großer Gewinner ist der Bayerische Hof in München, herber
Verlust für den Tigerpalast in Frankfurt.

Restaurantkritik: Seven Swans
Kraut & Rüben sind noch keine vegetarische Küche.
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Restaurantkritik  Biancalani:
Neue  kreative  italienische
Küche
In  dem  neuen  Frankfurter  Spitzenrestaurant  vereinen  sich
Unschuld und Lust auf ungewöhnliche Weise.

Cheese please: Die Käse vom
Rheingau-Affineur
Meisterhafte Käse und edelsüße Weine beim Gourmet & Wein-
Festival.

Gastro  News:  3  Schließungen
und eine Wasserleiche
Aus für Do Brasil und Yung *** Fischers Fritz angelt nicht
mehr *** Die Wasserleiche vom Main
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Regionale  Entdeckungen:
Landgasthof  Zum  Hirsch  von
Markus Nagy
Intelligente  Herzhaftigkeit  zu  sozialen  Preisen  in  Baden-
Württemberg.

Villa  Leonhardi:  Keine
Topgastronomie mehr
Überraschende Wende für das schöne Terrassen-Restaurant.

Atelier  Wilma:  Rauswurf  für
Michael Riemenschneider
Neuer Küchenchef ist Alexander Sadowczyk. Das Restaurant will
ohne Altlasten einen Neuanfang wagen.
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Frische  Perlen:  Champagner
Avantgarde in Frankfurt
Die letzten Tickets. Der famose Fleury ist auch bei Champagner
en Vogue dabei.
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