
Gault Millau 2015: Die besten
Köche in Hessen
Die Villa Rothschild in Königstein im Taunus gehört zu den
großen Gewinnern, Küchenchef Christian Eckhardt und sein Team
haben sich souverän an die Spitze gesetzt.

Sylt  2-Sterne-Lokal  La  Mer
schließt
Das  Hotel  A-Rosa  in  List  schließt  sein  hochdekoriertes
Spitzenrestaurant. Küchenchef Sebastian Zier ist dann mal weg.

Hollands beste Restaurants
Bei 3-Sterne-Koch Jonnie Boer stellen sich die Gäste jetzt
selbst ihr Menü zusammen. Interessante Neuzugänge.

Restaurants  sollen  lockerer
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werden
Die guten und die schlechten Trends 2015.

Asiatische Küche in Bestform
So  könnte  die  neue  Aromen-Küche  aussehen.  Die  Sra  Bua
Restaurants zeigen die Trends, mit Gerichten von Juan Amador,
Dennis Meier, Tim Raue, Henrik Yde Anderson und Frank Heppner.

Der neue Michelin 2015
Der  große  Knall  blieb  aus,  es  gibt  kein  neues  3-Sterne-
Restaurant  in  Deutschland.  Dafür  aber  gleich  drei  mit  2
Sternen. Die Gewinner und Verlierer erfahren Sie in unserem
Bericht.

Malediven: Robinson ist jetzt
Insel-Gourmet
Als der Tourismus vor 40 Jahren begann lockten die Malediven
in erster Linie als Tauchparadies. Jetzt werden die Reisenden
stärker  denn  je  mit  Lifestyle-Ideen  und  Feinschmecker-
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Angeboten angezogen. Aus Robinson wurde ein Insel-Gourmet.

Die erste Duft & Drink Bar
der Welt
Barkeeeper Arnd Heissen will die Gäste an der Nase herumführen
– direkt ins neue Fragrances im Ritz-Carlton nach Berlin.

Wer  will  Johann  Lafer
zerstören?
Stimmen von Branchen-Persönlichkeiten zu Razzia und Medien. Es
kann jeden Hotelier & Gastronomen treffen.

Was ist mit den Pariser Top-
Köchen los?
Die Pariser Spitzengastronomie verändert sich rasant, großer
Wechsel bei den Top-Köchen.
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