Vorhang auf fiir die neue Emma
Metzler

Anton de Bruyn serviert junge Bistrokiuche 1in heiterer
Atmosphare. Das bekannte Museumsufer-Restaurant eroffnet im
vollig neuen Look und mit anderem Konzept.

Muss die Ente in Wiesbaden
Federn lassen?

Das Grandhotel Nassauer Hof stellt sich neu auf.
Restaurantleiter Yoldas geht, Kuchenchef Kammermeier bleibt.
Cem Yoldas lost Egbert Engelhardt

beim Consortium ab.

99 Weine, mit denen Sie alles
richtig machen

Wein-Experte Otto Geisel gibt Tipps fur alle Lebens- und
Trinklagen.
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Alfred Friedrich & Pit Punda
eroffnen eigenes Lokal

Das alte Gasthaus Zur Golden Kron wird wieder belebt.

The Fontenay: Neues
Luxushotel mit Topkiiche fur
Hamburg

Cornelius Speinle wird Kuchenchef im Gourmet-Restaurant, ein
ehemaliger Michelin-Tester Food & Beverage Manager.

Neueroffnung: The Legacy Bar
& Grill

Steaks & Ribs aus dem Smoker. Das Frankfurter Meridien
Parkhotel gibt Rauchzeichen.
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Tigerpalast: 2-Sterne-Koch
Christoph Rainer geht und
eroffnet eigenes Lokal

Nachfolger wird Uberraschend Coskun Yurdakul.

Michael Riemenschneider
verliert zwel Lokale

Ende in Kitzbuhel, Ende in Bad Homburg.

Restaurantkritik: Bootshaus-
Lokal Backschaft

Ein schwimmendes Restaurant in Offenbach am Main zeigt, wie
man auch in trockenen Zeiten Oberwasser in der Gastronomie
bekommt.
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Drinksmith Bar: Sechs Craft
Biere vom Fass

GroBartiges vom Getrankeschmied Stefan Schmidt. Pilsstube

reloaded.
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