
Purs Hotel: Hideaway mit Sinn
für extravagante Schönheit  
Das Auge flaniert durch eine Welt der leisen Wunder.

Timorasso-Weine  erobern
Toprestaurants:  Rarität  aus
dem Piemont für Feintrinker
Hedonistisches und Rares im Glas. Schöne Überraschungen.

Chaos in der neuen Weinstube
im Römer
Die  Zeichen  stehen  auf  Sturm.  Wie  lange  wird  sich  die
Gastronomie in der Weinstube im Römer noch halten können?

Vom Grill-Imbiss zur Gourmet-
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Destination
Es gibt viel zu entdecken im Rheinland: Gute Lokale, essbare
Grünanlagen und den rauen Dichter Charles Bukowski.

Berlin:  Spitzenkoch  Peter
Maria  Schnurr  ist  jetzt
Küchenchef  im  Restaurant
Golvet
Der einstige 2-Sterne-Koch vom Restaurant Falco in Leipzig
startet in Berlin neu.

Die  Vulkan-Weine  von
Lanzarote machen Furore
Der Ruhm befeuert auch die Preise. Zwei Topweingüter sind am
Ende, Newcomer rücken nach.

https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/vom-grill-imbiss-zur-gourmet-destination/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/berlin-spitzenkoch-peter-maria-schnurr-wird-kuechenchef-im-restaurant-golvet/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/berlin-spitzenkoch-peter-maria-schnurr-wird-kuechenchef-im-restaurant-golvet/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/berlin-spitzenkoch-peter-maria-schnurr-wird-kuechenchef-im-restaurant-golvet/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/berlin-spitzenkoch-peter-maria-schnurr-wird-kuechenchef-im-restaurant-golvet/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/die-vulkan-weine-von-lanzarote-machen-furore/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/die-vulkan-weine-von-lanzarote-machen-furore/


Restaurantkritik  Naná:  Ein
neuer  Top-Italiener  in
Frankfurt
Starker  Start  eines  neuen  kreativen  Restaurants.  Ein
Sizilianer  und  kein  Allerweltsitaliener.

Vincent  Charlot:  Champagner
des Jahres 2024
Großer  Stoff  für  Feintrinker.  Qualität,  Finesse  &
Leidenschaft.

Eklat in der neuen Weinstube
im Römer
Koch Markus Rudeck hat das Lokal verlassen.
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Anne  Drescher  ist  neue
Hoteldirektorin  des  JW
Marriott in Frankfurt
Start für das neue Restaurant Greta Oto mit südamerikanischen
Gerichten soll im April sein.
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