
Alexandre  Sadowczyk  wird
neuer  Küchenchef  im  Sterne-
Restaurant  Weinsinn  in
Frankfurt
Neueröffnung überraschend ohne André Rickert.

Österreichs  Topkoch  Andreas
Döllerer  begeistert  mit
Cuisine Alpine
Mutige Gerichte, Brot & Butter in Bestform.

Das Rheingau Gourmet-Festival
tischt  auf:  Aromen  aus
Südafrika & 960 Gläser Wein
Ein kleiner Ort führt Genießer durch die ganze Welt.
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Kitchen  Impossible:  Mario
Lohninger gegen Tim Mälzer
TV-Show führt nach Jamaika und seinen sexy Spices.

Fischers  Fritz  war  gestern,
jetzt ist Jörg Lawerenz Chef
im Hotel Regent Berlin
Wohin steuert das einstige Zwei-Sterne-Restaurant?

Ein Treffen mit Paul Bocuse
im Frankfurter Bistrot 77
Die Begegnung im Jahr 2001 wird wieder lebendig.

Adieu  Paul  Bocuse!  Der
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berühmteste Koch der Welt ist
tot
Erinnerungen an einen ziemlich besten Freund.

Update:  Kulinarische
Höhepunkte & ein Lästling
Große  Küche,  allerbester  Schweinsbraten  und  einige
Neueröffnungen.

Raritäten-Lunch  mit  großen
Bordeaux & Champagner
Rosé  Champagner  und  Bordeaux  aus  dem  Jahrgang  1982  im
Rheingau.

Saugut:  Schweinsbraten  Royal
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adelt Jumeirah
Die Entdeckung: Fleischmanufaktur Aumaerk.
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