Madrid: Neues Four Seasons
Hotel mit Drei-Sterne-Koch
Dani Garcia

Rooftop-Restaurant und das grofte Spa der Stadt.

Was macht eigentlich
Bordeaux?

Die beruhmte Weinbauregion hat ihr Problem noch immer nicht
erkannt. Und weilS offenbar keine Losung.

Cuisine Creole: Mauritius-
Kiiche bringt Sonne nach
Frankfurt

Adrien Hurnungee wirzt das Weinbistro gang & gabe mit
spannenden und modernen Gerichten seiner Heimat.
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3-Sterne-Restaurant 1in der
Traube Tonbach durch Brand
zerstort

Das Stammhaus mit der legendaren Schwarzwaldstube sowie den
Restaurants Kohlerstube und Bauernstube wurde durch die
Flammen ausgeloscht. Inhaber Heiner Finkbeiner 1ist
erschittert, blickt aber nach vorn.

Schuh-Kollektion zum Trinken

Winzerin Bettina Schumann zu Gast im Frankfurter Weinbistro
gang & gabe. ,Aufsteiger” beim Gault & Millau Weinguide.

Die Champagner-Entdeckung des
Jahres: Veuve Fourny

Fabelhaftes Preis-Genussverhaltnis. Weihnachten und Silvester
konnen kommen.
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Gourmet Guide Gault & Millau
in der Krise

Der ZS Verlag trennt sich vom Gourmet Guide und macht mit dem
Konkurrenten Gusto weiter.

My Frankfurt: Neues Lokal an
der Frankfurter
Kleinmarkthalle

Das Trinkzentrum der Stadt bekommt Verstarkung.

Utopia: Neues Lokal am
Frankfurter Goethehaus

Café, Bar & Treffpunkt im Zentrum der Stadt. Optisch gut,
kulinarisch noch nicht.
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Neue Direktoren fiir die Villa
Kennedy und den Hessischen
Hof

Dominik Ritz und Florian Steinmaier ziehen in Frankfurter
Luxushotels ein.
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