
Bitte  nicht  ärgern:  Guide
Michelin 2022
Irren ist Michelin.

Reto  Brändli  wird  neuer
Küchenchef  im  Esszimmer  im
Berliner Adlon
Der junge Schweizer folgt auf Hendrik Otto.  

Schöne Schäume: Champagner &
PetNat
Erfrischungen auf hohem Niveau, der Sommer kann kommen.

Sekt  sells?  Deutsche

https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/der-neue-guide-michelin-2022/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/der-neue-guide-michelin-2022/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/reto-braendli-wird-neuer-kuechenchef-im-esszimmer-im-berliner-adlon/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/reto-braendli-wird-neuer-kuechenchef-im-esszimmer-im-berliner-adlon/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/reto-braendli-wird-neuer-kuechenchef-im-esszimmer-im-berliner-adlon/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/vinaturel-entdeckungen-bei-champagner-petnat/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/vinaturel-entdeckungen-bei-champagner-petnat/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/sekt-sells-deutsche-schaumweine-schwanken-bei-ihren-leistungen/


Schaumweine  schwanken  bei
ihren Leistungen
Tops, Flops & spannende Entdeckungen.

Neueröffnung:  Caffé  Casa
Nostra
Gute Pasticceria an der Frankfurter Kleinmarkthalle.

Traube Tonbach geht im April
mit neuer Gastronomie an den
Start
Die drei Lokale des Hotels werden optisch moderner.

Mammertsberg:  Gourmetadresse
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am Bodensee stellt sich neu
auf
Silvio Hermann übernimmt Schweizer Schmuckstück.

Heger Wein: Wie schmeckt Gras
im Ofen?
Ein  Klassiker  mit  Überraschungen.  Verkostung  mit  Rebecca
Heger, die ihren eigenen Stil einbringen will.

Eyecatcher-Restaurant  im
neuen  Meliá-Hotel:  Das  Auge
isst mit
Das  „Oben“  an  der  Frankfurter  Messe  darf  noch  an  Höhe
gewinnen.  Besticht  aber  durch  seine  Aussicht.
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Wird  Frankfurt  die  Café-
Metropole Deutschlands?
Trend vom Café zum Restaurant. Weniger Aufwand, mehr Rendite.
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