Wechsel 1im kulinarischen
Imperium von Wolfgang Puck

Der beruhmteste und reichste Koch Amerikas ubergibt die
Fuhrung an Sohn Byron Lazaroff-Puck.

Schlosshotel Friedrichsruhe:
Ein prachtvolles Hotel mit
Blessuren

Genugt ein neuer Hoteldirektor um das Haus weiter
voranzubringen?

Exklusives Raritaten-Dinner
mit Chateauneuf-du-Pape

Die Weine von Beaucastel im Restaurant Medici in Frankfurt.
GrolBes Wein-Menu zum gastfreundlichen Preis.
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Erniichternde Bilanz beil
alkoholfreien Weinen und
Sekten

Statt Wasser in Wein verwandelt man Wein zu Wasser.

Forellenhof: Frische Fische
aus der eigenen Zucht
genieflen

Ein zauberhaftes Hauschen in schoner Natur-Idylle.

Wo der Schlotz seine Heimat
hat: Die Dorfstuben und 1ihre
fabelhafte Regionalkiiche

Eine Gasthauskultur, wie es sie uberall geben sollte.
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Aus fur Drei-Sterne-
Restaurant Aqua

Sven Elverfeld beendet seine groBe Karriere. Wieder ein grolSer
kulinarischer Kopf weniger.

Mamma Mia! Die FreBgass wird
so was von italienisch

Frankfurts Flaniermeile bekommt Schlagseite.

Das Gourmet-Imperium Bareiss:
Die Hotel-Legende feiert 75
Jahre

Lieber mehr essen als zu wenig trinken.
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3 Sterne-Restaurant Bareiss:
Pralle Lebensfreude

Claus-Peter Lumpp und Kichenchef Cyril Bettschen sind ein
starkes Team.
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