Christian Senff: Neuer
Kiichenchef im Main Nizza

Das Fluss-Restaurant holt sich ein junges Talent an Bord. Und
hat jetzt auch wieder die Metzler-Bank auf dem Kompass, die
gleich gegenuber einziehen wird.

Wenn Italiener nerven

Sprechende Speisekarten, Pfefferstreuer so groll wie
Baseballschlager und die immergleichen Gerichte. Italiener
konnen nicht nur den Appetit, sondern auch den Blutdruck
steigern.

Gastro News Frankfurt

Facelift fur Biancalani & Co *** Neues Steakhaus noch ohne
Steaks *** Frohsinn verliert guten Kichenchef *** Neues Lokal
an der EZB *** Die Kameha Suite lebt ***
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Juan Amadors neuer Streich:
Sra Bua i1m Kempinski eroffnet

Das Restaurant Sra Bua im Hotel Kempinski in Gavenbruch bei
Frankfurt wird von Drei-Sterne-Koch Juan Amador kulinarisch
gefuhrt, Kichenchef ist jedoch Dennis Maier, ein junges Talent
mit solidem Background.

Das beste Fruhstuck
Frankfurts

Noch “n Toast, noch 'n Ei, noch “n Kaffee, noch 'n Brei.
Frahstiuck kann ermudend langweilig sein. Es gibt aber auch
muntere Adressen. Hier sind unsere Favoriten. Die Nr. 1 ist
das Hotel Jumeirah.

Alpentraume: Stille Genieller
& Denker lieben das Engadin

Mit Nietzsche zu kulinarischen und geistigen Hohen. Hotels,
Restaurants, Landschaftsgenuss.
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Service: Reservierungs Ripel

Sie kauen, nuscheln und granteln am Telefon, meist fuhlen sie
sich geradezu belastigt. Bei sehr vielen Tisch-Reservierungen
im Restaurant hat man als Gast das ungute Gefuhl zu storen.

Neueroffnung:
Restaurantkritik La Moraga 1in
Frankfurt

Im neuen und modernen Tapas-Lokal La Moraga in der Frankfurter
Innenstadt gibt es schnittige Happchen fiur den Westentaschen-
Gourmet. Das Unternehmen wurde einst vom Zwei-Sterne-Koch Dani
Garcia gegrindet und will die ganze Welt erobern.

Insel-Wein Sylt: Ein Tropfen
fur Captain Iglo?

Das Rheingauer Weingut Balthasar Ress pflanzte vor vier Jahren
auf Sylt Wein und hat jetzt seine erste Weinlese unternehmen
konnen. Nicht jeder kann dem Freude abgewinnen.


https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/service-reservierungs-rupel-2/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/neueroffnung-restaurantkritik-la-moraga-in-frankfurt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/neueroffnung-restaurantkritik-la-moraga-in-frankfurt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/neueroffnung-restaurantkritik-la-moraga-in-frankfurt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/die-erste-weinlese-auf-sylt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/die-erste-weinlese-auf-sylt/

Gault Millau Koch des Jahres:
Daniel Achilles vom Reinstoff
in Berlin

Weitere Gewinner im neuen Gault & Millau 2014 sind unter
anderen Volker Drkosch (Dusseldorf), Bobby Breuer (Munchen)
und Hendrik Otto (Berlin). Mit Jacqueline Amirfallah aus
Gottingen ist aber auch endlich wieder eine Frau mit an der
Spitze.
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