Nur schone Gaste sind gute
Gaste

Sind nur schone Gaste in Paris willkommen? Hotels und
Restaurants sortieren gerne.

Gangster Food: Szenelokal
Maxie Eisen

Im Frankfurter Bahnhofsviertel hat ein neues Szene-Lokal
eroffnet, dass mit Pastrami & Piraten-Wein punkten will.

Angezapft: Tankstelle wird
Bierbrauerei

Die kleine feine Biermanufaktur ,BrauStil“ zeigt mit
Handwerkskunst und Individualitat warum der Trend zu
intelligentem Biergenuss anhalten wird.
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Aufgespiet: Ups & Downs 1n
der Gastronomie

Nicht alles macht Appetit: Die Ups & Downs in der
kulinarischen Szene.

0jo de Agua: Don’t call it
Steakhouse

Ein Musiker und zwei Grafen machen Lust auf Fleisch. Das Wine
& Beef Kontor soll in ganz Deutschland etabliert werden.

Englands bekanntester
Sternekoch Heston Blumenthal
wird erneut zum Ubeltater

Gaste im Restaurant Dinner an Noroviren erkrankt. Die gleichen
Probleme in seinem Lokal Fat Duck liegen ebenfalls noch schwer
im Magen.
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Die Konflikte des Guide
Michelin

Der Michelin in Frankreich steckt in einer finanziellen Krise
— und will an das Geld von Gastronomen.

Restaurant Allgaiers startet
neu

Dolores Martinez Lopez wird neue Restaurantleiterin im
Restaurant Allgaiers im Frankfurter Westend. Und: Hausherr
Stefan Allgaier steht jetzt selbst am Herd.

Es geht noch schriller: Das
Gastro Dschungelcamp

11 neue Kandidaten fur die nachste Staffel des RTL-
Dschungelcamps aus dem Gastro-Milieu.
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SiiRes ohne Gewissens bisse

Die neue Rag Bar bietet Gesundes fiur GenieBer. SuBes,
Rohkéstliches, Powerdrinks. Uberraschend gut und 6kologisch

korrekt.
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