Exklusives Raritaten-Dinner
mit Chateauneuf-du-Pape

Die Weine von Beaucastel im Restaurant Medici in Frankfurt.
GrolBes Wein-Menu zum gastfreundlichen Preis.

Erniichternde Bilanz bei
alkoholfreien Weinen und
Sekten

Statt Wasser in Wein verwandelt man Wein zu Wasser.

Aus fur Drei-Sterne-
Restaurant Aqua

Sven Elverfeld beendet seine grofe Karriere. Wieder ein groller
kulinarischer Kopf weniger.
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Mamma Mia'! Die FreBgass wird
so was von 1talienisch

Frankfurts Flaniermeile bekommt Schlagseite.

Das Gourmet-Imperium Bareiss:
Die Hotel-Legende feiert 75
Jahre

Lieber mehr essen als zu wenig trinken.

3 Sterne-Restaurant Bareiss:
Pralle Lebensfreude

Claus-Peter Lumpp und Kuchenchef Cyril Bettschen sind ein
starkes Team.
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Winzer des Jahres: Hajo
Becker aus dem Rheingau

Der neue Henris Weinguide hat die besten Winzer Deutschlands
ermittelt. Lob fir Legenden und junge Talente.

Alkoholfrei, aber gut

Die Saveur Drinks von Sommelier Niklas in’t Veld zeigen
Geschmack.

Miinchen: Kevin Romes wird
neuer Kiichenchef im 2-Sterne-
Restaurant Atelier im
Bayerischen Hof

Die Sterne sind weiter das Ziel der Kiche.
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Schlaraffia fir Erfahrene:
Das gigantische Frihstiick im
Bareiss

Geniellen am Limit. Delikatessen und Wonneproppen in Hulle und
Fulle
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