Forellenhof: Frische Fische
aus der eigenen Zucht
genieflen

Ein zauberhaftes Hauschen in schoner Natur-Idylle.

Wo der Schlotz seine Heimat
hat: Die Dorfstuben und 1ihre
fabelhafte Regionalkiiche

Eine Gasthauskultur, wie es sie uberall geben sollte.

Mamma Mia! Die FreBgass wird
so was von italienisch

Frankfurts Flaniermeile bekommt Schlagseite.
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Das Gourmet-Imperium Bareiss:
Die Hotel-Legende feiert 75
Jahre

Lieber mehr essen als zu wenig trinken.

3 Sterne-Restaurant Bareiss:
Pralle Lebensfreude

Claus-Peter Lumpp und Kichenchef Cyril Bettschen sind ein
starkes Team.

Winzer des Jahres: Hajo
Becker aus dem Rheingau

Der neue Henris Weinguide hat die besten Winzer Deutschlands
ermittelt. Lob fur Legenden und junge Talente.
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Schlaraffia fir Erfahrene:
Das gigantische Frihstiick im
Bareiss

Geniellen am Limit. Delikatessen und Wonneproppen in Hulle und
Fulle

Das Bareiss wird grofer:
Verstarkung fur Hotel und
Gastronomie

Tischgesprach mit Hermann Bareiss.

Adios José und Casa Pintor

Frankfurts bester Spanier hat nach 30 Jahren geschlossen. José
wird Finca-Farmer in Spanien.
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Gastronomie-Krise: Warum geht
es dem Hotel Bareiss so gut?

Unternehmungsgeist und Wertschatzung machen den Betrieb fur
Bewerber attraktiv.
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