Corona: Die Gastro-Krise hat
erst begonnen

Es fehlt an Geld, qualifizierten Mitarbeitern und
einer Zukunft.

Cool: Die besten Eis-Salons
in Frankfurt

Neue Spitzen des Eisbergs, das einst gute Eiscafé Aroma
enttauscht. Aktualisiert im Juli 2021.

Restaurantkritik Trares:
Neuer Shooting Star 1in
Frankfurt

Thierry Felden & René Postel starten stark.
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Golden Kron: Wo sich
Champagner & Apfelweiln
umarmen

Ein Edelwirtshaus, wie es kein Zweites gibt.

Nyetimber: Der Rolls Royce
unter den Sparkling Wines 1in
England

Schaumwein aus dem Konigreich. Kann das gutgehen?

Das Tantris 1in Minchen
verdoppelt sich

Das Tantris wird mit gleich zwei Restaurants an den Start
gehen. Kuchenchefin im neuen DNA wird Virginie Protat.
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Mitten 1in der Markthalle
zwischen Schinken und
Champagner an blanken Tischen
tafeln

Immer wieder anders, immer wieder gut: Frischeparadies
Frankfurt.

Firenze: Frankfurts Eis-Salon
Nr. 1 neu aufgestellt

Unser Favorit: Eis aus gerodsteten Mandeln mit Pistazien-Salsa.

Das neue Lokal Gugelhupf: Den
ganzen Tag Fruhstuck

Café, Restaurant, Bakery in Frankfurts schonem Palais Thurn &
Taxis. Alles digital und bargeldlos. Mit SpafRfaktor.


https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/mitten-in-der-markthalle-zwischen-schinken-und-champagner-an-blanken-tischen-tafeln/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/mitten-in-der-markthalle-zwischen-schinken-und-champagner-an-blanken-tischen-tafeln/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/mitten-in-der-markthalle-zwischen-schinken-und-champagner-an-blanken-tischen-tafeln/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/mitten-in-der-markthalle-zwischen-schinken-und-champagner-an-blanken-tischen-tafeln/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/firenze-frankfurts-eis-salon-nr-1-neu-aufgestellt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/firenze-frankfurts-eis-salon-nr-1-neu-aufgestellt/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/das-neue-lokal-gugelhupf-den-ganzen-tag-fruehstueck/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/das-neue-lokal-gugelhupf-den-ganzen-tag-fruehstueck/

3-Sterne-Koch Jan Hartwig
verlasst den Bayerischen Hof

Einer der besten Koche Deutschlands will sich selbstandig
machen. Nachfolger im Atelier wird Anton Gschwendtner.
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