Gastro News Frankfurt

Restaurant Caracol hat geschlossen *** Javier Villacampa ist
neuer Restaurantchef in der Villa Kennedy *** Der franzosische
Delikatessenladen Les Donadel hort auf

Neueroffnungen in Frankfurt

Restaurant Gustav mit Kuchenchef Jochim Busch *** Sushi mit
Ganseleber *** Mit Brezelschaum in die Villa Merton *** Jesse
James am SpieB *** Gusto an der Kleinmarkthalle

Das beste Hotel der Welt?

Der Begriff ,Bestes Hotel der Welt” ist mit Vorsicht zu
genieBen. Das Rosewood ist aber ganz gewiss ein einzigartiges
Hotel.

3-Sterne-Koch Juan Amador
zieht nach Wien

Was sich lange angekindigt hat, ist nun sicher: Juan Amador
zieht von Mannheim nach Wien.
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Die leisen Stars des Gourmet
Festivals

Enrique Olvera zeigt das neue kulinarische Mexiko. Sebastian
Lihr serviert das Beste vom Rheingau. Und ein Wein udberrascht
besonders.

Kann man Kaviar mit der
Heugabel essen?

Kulinarische Happenings mit den Steinbeissern. Oder: Essen
kann lustig machen.

Unruhe im Schlosshotel
Friedrichsruhe

Machtwechsel mit Makel. Macht der Rotstift aus dem Spa-Hotel
ein Spar-Hotel? Bleibt die Sterne-Kiche auf gewohntem Niveau?
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Paris: Terror trifft auch
Hotels & Restaurants

Umsatzruckgang in der Top-Gastronomie. Erdoffnung von Ritz und
Crillon verschiebt sich.

Probleme beim Elite-
Osterreicher Obauer

Gaste wollen nicht nur gutes Essen, Atmosphare und Service
wiegen noch schwerer, vor allem, wenn beides unharmonisch ist.

Der neue Michelin Frankreich

3 Sterne fir Yannick Alléno in Paris und 3 Sterne fir einen
kleinen Familienbetrieb in den Savoyen. Aufsteiger, Absteiger.
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