Die ranzigste Restaurant-
Rangliste der Welt

Wer's glaubt, trinkt Wasser

Kommentar von Ludwig Fienhold

Kann es so etwas wie die ,50 besten Restaurants der Welt“
uberhaupt geben? Natlrlich nicht. Ein solcher Wettbewerb muss
in die Irre fuhren. Er ist eine grof angelegte Promotion fur
das Unternehmen San Pellegrino, das in der Gastronomie bestens
vertreten und in 100 Landern anzutreffen ist. Diese Stellung
will man mit einer derart werbewirksamen Kompetenzoffensive
festigen und ausbauen. Es ist durchaus legitim, wenn der
groBte Getrankelieferant Italiens auch ganz groB auf sich
aufmerksam machen will. Muss es aber mit einer so aberwitzigen
und zweifelhaften Hitparade sein, deren Resultat einen ublen
Beigeschmack hat? Faktisch ist es nur ein Sturm im Wasserglas,
bei dem aber auch deutsche Topkdoche baden gehen.

Joachim Wissler vom
Restaurant Vendome im
Schloss Bensberg Bergisch
Gladbach
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Joachim Wisslers Vendome 1ist immerhin auf Platz 21, Sven
Elverfeld Aqua auf Platz 25. Es gibt zudem als kaum erwahnte
Erganzung auch noch eine Top 100, bei der dann auch Harald
Wohlfahrt mit seiner Schwarzwaldstube (Rang 73), Hans Haas und
das Tantris (80) sowie Klaus Erforts Gastehaus (88) gnadig
vertreten sind. Die deutschen Spitzenkdéche Helmut Thieltges
(Waldhotel Sonnora), Heinz Winkler (Residenz Aschau) oder
Christian Jirgens (Seehotel Uberfahrt Rottach-Egern) gehen
leer aus. Selbst Juan Amador, obwohl dieser als
experimenteller, iberophiler Transmutationskoch besonders gut
ins Auswahlschema von S.Pellegrino passen wurde. Dafur sind
Koche aus Russland, Finnland, Mexiko, Brasilien und Peru
vertreten. Wie viele von der Pellegrino-Jury wohl im Astrid &
Gastén (Rang 42) im peruanischen Lima gewesen sein mogen?

Gaston Acurio von Astrid &
Gaston in Lima Peru

Oder: Kennen Sie das Lokal Chateaubriand in Paris? Mit an
Sicherheit grenzender Wahrscheinlichkeit nicht. Es ist aber
auf Platz 9 dieser Restaurant-Hitliste und damit das beste
Restaurant Frankreichs. Dagegen 1ist das wahrhaftige
Weltklasse-Restaurant Louis XV von Alain Ducasse in Monaco
nicht vertreten. Vor allem solche Fehlgriffe machen die Top 50
unglaubwirdig.

Ahnliches geschieht jedes Jahr mit den groRspurigen Hotel-
Hitlisten, die vorwiegend von amerikanischen Reisemagazinen
und ihren Lesern erstellt werden. Deutschland spielt dabei
kaum eine Rolle, meist halt gerade einmal das Adlon in Berlin
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Einzug. Das liegt aber auch am Reiseverhalten der Amerikaner,
die bevorzugt nach Asien reisen oder durchs eigene Land. Gut
beraten ware S.Pellegrino die anmalende Titelwahl ,The Worlds
Best 50th Restaurants“ zu andern, etwa 1n die 50
interessantesten Lokale der Welt. Damit wurden auch verruckt
anmutende Entscheidungen entschuldbarer.

Warum gibt es eigentlich keine kritischen Stimmen von
Genussmagazinen zu dem Thema Top 50?7 Furchten sie um die
Anzeigen vom GroBunternehmen S.Pellegrino, das gerade dort
uberaus prasent ist? Zu den Top 50 von S.Pellegrino gibt
jedenfalls viele Fragen. Werden zum Beispiel auch Koche
ausgewahlt, die nicht San Pellegrino in ihrem Restaurant
fiuhren? Unabhangige Tester sollten einmal die 50 besten Wasser
der Welt kuren. Ob wohl San Pellegrino darunter ware?

Das Bild ganz oben rechts zeigt Rene Redzepi vom Noma 1in
Kopenhagen, laut Best 50 die Nr. 1 in der Welt

Siehe auch Artikel ,Frankreichs bestes Restaurant — und andere
Irrtimer der Best 50" in der BISS-Zeitung

Alinea in Chicago
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Die 50 besten Restaurants der Welt

(laut S.Pellegrino)

— Noma / Denmark

— El Celler de Can Roca / Spain

— Mugaritz / Spain

— Osteria Francescana /Italy

The Fat Duck / UK

— Alinea / USA

— D.0.M / Brazil

— Arzak / Spain

— Le Chateaubriand / France

10 — Per Se / USA

11 — Daniel / USA

12 — Les Creations de Narisawa / Japan
13 — L’Astrance / France

14 — L’Atelier de Joel Robuchon / France
15 — Hof van Cleve / Belgium

16 — Pierre Gagnaire / France

17 — Oud Sluis / Netherlands

18 — Le Bernardin / USA
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L’Arpege / France

Nihonryori RyuGin / Japan

Vendome / Germany

Steirereck / Austria

Schloss Schauenstein / Switzerland
Eleven Madison Park / USA

Aqua / Germany

Quay / Australia

Iggy’s / Singapore

Combal Zero / Italy

Martin Berasategui / Spain

Bras / France

Biko / Mexico

Le Calandre / Italy

Cracco / Italy

The Ledbury/ UK

Chez Dominique / Finland

Le Quartier Francais / South Africa
Amber / China

Dal Pescatore / Italy

Il Canto / Italy

Momofuku Ssam Bar / USA

St John / UK

Astrid Y Gaston / Peru

Hibiscus / UK

Maison Troisgros / France

Alain Ducasse au Plaza Athenee / France
De Librije / Netherlands
Restaurant de 1'Hotel de Ville / Switzerland
Varvary / Russia

Pujol / Mexico

Asador Etxebarri / Spain



