Schone Schaume: Champagner &
PetNat

Vinaturel fillt

den Sommer ins Glas

On the Road again: Vinaturel startete seine Roadshow in
Frankfurt mit Uber 240 Weinen, Champagner und Schaumweinen.
Diesmal in der Eventlocation Danzig am Platz mit sehr viel
mehr Platz als zuvor. Besonders spannend: Es gab einige neue
und gute Champagner und Schaumweine zu verkosten, die nicht
jeder kennt: Vazart-Coquart, Huré Freres, Jean Servagnat,
Barrat-Masson. Viel Qualitat bei niedriger Dosage.

Jean Servagnat
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Gerade bei Jean Servagnat, der mit zwei Gramm Dosage auskommt
und dessen Champagner ihre feine Fruchtsiuffe nur aus dem
Jahrgang und der Traube ziehen. Das Ergebnis ist ein schon
balancierter und definierter Champagner, teils in Edelstahl
und teils im Holz ausgebaut. Aus seinen drei Hektar erzeugt
Jean Servagnat nur zwei Champagner, einen Premier Cru und
einen Premier Cru Extra Brut, beide von Klasse.

Liv Vincendeau

Im Auge und vor allem auf der Zunge behalten muss man auch die
Schaumweine von Liv Vincendeau aus Anjou. Die aus Wiesbaden
stammende und international ausgebildete Winzerin hat ein
frisches animierendes kleines Sortiment von Schaumweinen,
vorwiegend aus Chenin Blanc. PetNat kann eine modische Plage
sein, ihr PetNat de Liv Zero Brut (Chenin Blanc) kommt immer
gut, aber gerade jetzt im aufbluhenden Sommer ist so eine
Erfrischung auf hohem Niveau ein Must-have.
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