Villa Merton 2-Sterne-Koch
Schmidt geht, André GroRfeld
kommt

André GroRfeld wird
neuer Pachter

in der Villa Merton

Der hochdekorierte Kichenchef Matthias Schmidt (2 Michelin-
Sterne, 17 Punkte im Gault & Millau) wird nicht ganz
uberraschend Ende des Jahres sein Domizil in der Frankfurter
Villa Merton verlassen. Die Auszeichnungen gehen damit
zunachst verloren und mussen an dem neuen Standort wieder
erarbeitet werden. Patron Klaus-Peter Kofler und sein
Kichenchef Matthias Schmidt wollen aber weiter in Frankfurt
bleiben und suchen noch nach einer geeigneten Location, die
sie dann Anfang 2015 eroffnen mochten . mit dem gleichen
Konzept und derselben Mannschaft.

Klaus-Peter Kofler fuhrte 14 Jahre lang die Gastronomie in der
noblen und denkmalgeschutzten Villa Merton, die sich jedoch in
Handen des Frankfurter Union Clubs befindet. Bestens 1in
Erinnerung geblieben ist Hans Horberth, der dort grofartig
kochte, vor allem im letzten Jahr vor seinem Wechsel in den
Kolner Wasserturm, wo er bis zu seinem tragischen Unfall im
Restaurant La Vision zwei Michelin-Sterne und 18 Punkte im
Gault & Millau erhielt.
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Matthias Schmidt steht nicht
auf der Leitung

Horberths Nachfolger in der Villa Merton, Matthias Schmidt,
kochte zunachst sehr solide, aber nicht besonders auffallig,
bis er flur sich die moderne Regionalkuche entdeckte, bei der
auch Wurzeln, Blatter und Bluten aus dem Umland zu originellen
und phantasievollen Kreationen fuhren. Spatestens dann
reagierten viele Mitglieder des Union Clubs irritiert. Da
ihnen Schmidts Kiche zu speziell war, sah man sie nicht selten
mittags Schnitzel essen — die der Spitzenkoch milde lachelnd
servierte. Der Abschied wird also fir beiden Seiten kein
schmerzlicher sein.

Neuer Pachter im Frankfurter Union Club wird ab Januar 2015
André GroRfeld, der im hessischen Friedberg sein Restaurant
GroBfeld — Gastraum der Sinne betreibt, das mit einem
Michelin-Stern glanzen kann. GroBfeld begann seine
Karriere bei Alfons Schuhbeck im Kurhausstuberl in Waging am
See. Es folgten Stationen wie Tantris in Muanchen bei Hans Haas
und Brick im Main Plaza in Frankfurt. Seit 2005 betreibt
GroBfeld sein eigenes Restaurant im 1landlichen Friedberg-
Dorheim, das fur kreative und doch handfeste Regionalklche
steht.
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Villa Merton

Grund fur die Trennung von Pachter Klaus-Peter Kofler ist
laut dem Vorstand des Union Clubs die ,unterschiedliche
gastronomische Auffassung und der Wunsch zahlreicher
Mitglieder” nach Veranderung.
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