
Topkoch  Volker  Drkosch  wird
Hotelier

Neues Projekt in Düsseldorf

 

Volker Drkosch meldet sich nach langem Schweigen zurück. Er
wird in Düsseldorf bleiben und dort ein Design-Restaurant mit
angeschlossenem  Hotel  nahe  der  Königsallee  führen.  Der  45
 Jahre  alte  Wahldüsseldorfer  zählt  zu  den  deutschen  Top-
Köchen. 2014 wurde er vom Gourmet Guide Gault Millau mit 18
Punkten als „Aufsteiger des Jahres“ gefeiert und hält außerdem
seit  Jahren  einen  Stern  im  Michelin.  Nach  Stationen  in
München,  Berlin  und  Frankfurt  wechselte  er  2005  zum
Kochatelier  in  Hofgut  Wickstadt  in  Niddatal  und  2007  zum
Navette im Columbia Hotel Rüsselsheim, bevor er ab 2009 die
gastronomische  Leitung  im  Victorian  an  der  Düsseldorfer
Königstraße übernahm. Im vergangenen Sommer verließ er das
Gourmet-Restaurant,  um  jetzt  mit  einem  neuen  Projekt  die
Düsseldorfer Gastronomie-Szene aufzumischen. „Nach 25 Jahren
in der Sterne-Gastronomie war ich auf der Suche nach einer
neuen Herausforderung und habe mir bewusst die Zeit genommen,
um etwas zu finden, was mir hundertprozentig entspricht“, so
Drkosch.  Nach  einem  Jahr  kam  das  passende  Angebot.
Niederländische Sponsoren planen die Umsetzung eines modernen
Design-Restaurants  mit  Hotel  in  Zentrumslage,  das  Volker
Drkosch als Küchenchef und Director of Food & Beverage  leiten
wird. Beim kulinarischen Angebot setzt Drkosch nach wie vor
auf  hochwertige  Produkte.  Er  möchte  in  seine  Küche  die
Erfahrungen aus seinen Reisen mit einfließen lassen. Durch
eine offen gestaltete Küche können die Gäste live bei der
Zubereitung dabei sein. Das erinnert an seine besten Zeiten im
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Frankfurter Restaurant Brick im Hotel Main Plaza.


