Die letzten Tickets:
Sparkling Festival
prasentiert Sekte &
Champagner

Schaumende Lebensfreude

in der Villa Kennedy

Frankfurt darf sich wieder auf das groBe Sparkling Festival
freuen. Es wird erneut in der Villa Kennedy stattfinden und
jetzt am 3. Juni Uber 140 ausgewahlte Sekte, Schaumweine und
Champagner prasentieren. Jetzt sind noch die letzten Tickets
zu haben.

Gute Champagner wie die von Moutard, Deutz und Alfred Gratien
sind immer eine Zugnummer und vielen bereits bekannt, doch es
gibt bei diesem Festival daneben auch einige Neuentdeckungen
zu machen. Das Sekthaus Krack aus Deidesheim in der Pfalz
gehort dazu. Der 24 Monate auf der Hefe gelagerte Riesling
Brut ist eine sommerliche Erfrischung auf hohem Niveau, aber
auch die anderen vier Sekte der Familie sollte man probieret
haben. Die Sekte von Reichsrat von Buhl aus der gleichen
Winzergemeinde sind eine sichere Bank und ein Must-Drink, vor
allem fur alle, die richtige gute Sekte mit auBerst niedriger
Restsulle schatzen.
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Die schnittigen Perlen von
Raumland, der barocke Bardong und
die Sektmanufaktur Strauch sollte
man bei einem Besuch des Sparkling
Festivals in jedem Fall auf der
Probenliste haben. Strauch hat sich
spezialisiert und getraut sich auch
was, der Weilburgunder Zero Brut
Nature 1ist ein gutes Beispiel
dafur.

Das Sekthaus Solter in Rudesheim arbeitet nur mit Weinen aus
eigenen Lagen, die ausschlielllich 1in traditioneller
Flaschengarung im Handruttelverfahren versektet werden. Es
herrscht dort eine ziemliche Weiberwirtschaft, denn Frauen
dominieren das Unternehmen seit dem fruhen Tod von Helmut
Stolter im Jahr 2013. Probiertipp beim Sparkling Festival:
Rheingau Riesling Sekt Reserve Brut und Pinot Cuvée Brut. Das
Weingut Diel an der Nahe 1ist seit Jahrzehnten in aller
Schlunde, erzeugt aber auch drei bemerkenswerte Sekte, die man
verkosten sollte.
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Gerhild Burkard

Die Deutschen trinken halb Spanien leer, aber mit Bier. Cava
wird immer noch unterschatzt, was wegen der guten Qualitat
mehr als ungerecht ist. Dabei ist Cava allein vom Preis her
schon sehr zuganglich und sollte mehr Wertschatzung erfahren.
Einen guten Zugang zu Spaniens Schaumweinen verschafft das
Sparkling Festival, das von der Sommeliere Gerhild Burkard zum
zweiten Mal veranstaltet wird. Dort trifft man unter anderem
auf Gramona, einem Elite-Erzeuger, bei dem schon die Gran
Reserva Brut Imperial zeigt, wo die Reise hingeht. Mindestens
einen Probierschluck wert sind aber auch die Neuzugange aus
der Sudsteiermark, Slowenien und Portugal. Wo sonst, auBer
beim Sparkling Festival, bekommt man so viele verschiedene
Sekte aus den unterschiedlichsten Landern?

Informationen und Tickets:

Villa Kennedy Terrasse
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Location: Villa Kennedy, Frankfurt
Termin: 3. Juni 2018

Von 14 — 16.30 Uhr ausschlieBlich fur Fachbesucher, gegen
fachlichen Nachweis*

Endverbraucher Einlass ab 16.30 Uhr

Eintritt: 49 €/P, Fruhbucher (ansonsten 59 €/P)
Studierende/Azubis: 18 €/P (limitiertes Kartenkontingent)
Eventende 20 Uhr

Weiter Infos erfahren Sie auf der Website: Sparklingfestival
*Fachbesucher erhalten Sonderkonditionen auf Anmeldung unter
info@sparklingfestival.de

Achtung limitiertes Kartenkontingent, damit in Ruhe verkostet
werden kann.

Ticket kaufen hier klicken

Tickets mussen online bestellt werden
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