Seven Swans: Das originellste
Restaurant von Frankfurt im
neuen Look

Nach dem Umbau jetzt

groBer, schoner, besser

Von Ludwig Fienhold

Im schmalsten Haus von Frankfurt ist viel Platz fur Phantasie:
Nach dem Umbau ist jetzt alles noch grofer, schoner, besser.
Aus den ehemaligen Hotelzimmern wurde zusatzlich Platz fir
eine neue Kuche und mehr Tische geschaffen. Kiunftig konnen im
Restaurant Seven Swans 30 Gaste bewirtet werden, bislang waren
es hochstens 18. Das Restaurant erstreckt sich nun Uber drei
Etagen und teilt sich in den White Room und den Black Room
sowie die Dachterrasse auf. Diese wunderbare Loge mit Blick
auf den Dom und die Skyline ist der schonste Platz (fur 2 — 4
Gaste). Dort zieht Kuchenchefin Kimberley Unser auch ihre
Krauter. Die Dachterrasse ist aber auch ein Chefs Table, denn
die Gaste sitzen unmittelbar neben der offenen Kiche. Die
Speisekarte bleibt weiterhin klein, doch der Menlzwang wurde
abgeschafft, man kann jetzt auch spontan kommen und sich etwas
aus der Speisenfolge auswahlen.
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White Room

Klichenchefin Kimberley Unser strahlt wie ein Honigkuchenpferd.
Endlich konnte sie ihre schlichte Hausfrauenkiche gegen eine
professionelle eintauschen. Die ist zwar auch nicht riesig und
musste dem Hauschen angepasst werden, doch hier steht jetzt
ein eigens fur Seven Swans angefertigter Molteni-Herd, der
Rolls-Royce unter den Ofen. Unterstitz wird Kimberley Unser
nach wie vor von Souschef Max und einer Gehilfin. Der Stil der
Kiche bleibt wie er war. Kimberley Unser lasst sich gerne von
der ganzen Welt inspirieren und macht daraus ihre ganz
personliche Landhauskiche. Saisonal, regional, frisch. Aus
kontrolliertem Anbau - jetzt sogar mit einem eigenen
okologische Hof auf den Braumannswiesen in Bad Homburg. Das
dort erzeugte Obst, Gemuse und nebst frischen Krautern werden
verstarkt in der Kuche vom Seven Swans eingesetzt. Die
anfanglich magere Weinkarte wurde inzwischen aufgestockt und
mit einigen guten Flaschen erganzt, wobei noch Spielraum nach
oben bleibt.
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Black Room

Ein Raum im Seven Swans ist nur fur Kinstler und ihre Werke
reserviert. Katharina Weinstock kuratiert mehrmals jahrlich
die Ausstellungsreihe Seven Swans perspectives. Jede neue
Ausgabe der Reihe begeht das Seven Swans mit einer offenen
Vernissage, bei der Kinstler und Kuratorin durch den Abend
fuhren. Kunst ist auch an den Wanden der Restaurantetagen zu
finden, wobei der Blick aus dem Fenster auf den Main und die
vorbeiziehen Schwane ebenfalls ein groBBer optischer
Leckerbissen ist.

Am Eroffnungsabend des neuen Seven Swans feierten Hausherr
Steen Rothenberger, Geschaftsfihrerin Suna Korap und
Kichenchefin Kimberley Unser mit Uber 100 geladenen Gasten.
Beliebtester Platz waren die Dachterrasse und die Kuche. Die
vielen positiven Neuerungen konnten bewirken, dass
Kichenchefin Kimberley Unser, die ohnehin gerne Uber den
Tellerrand blickt, ihren Horizont noch weiter O0ffnet. Das
Seven Swans bleibt Frankfurts originellstes Lokal und
erscheint jetzt noch eine Prise pfiffiger.

Seven Swans, Frankfurt, Mainkai 4, Tel. (069) 21 99 6226.
Geoffnet Dienstag — Samstag ab 18.30 Uhr. www.Ssevenswans.de.
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Siehe auch: Neueroffnung Seven Swans

Seven Swans Black Room
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