
Schlosshotel  Friedrichsruhe
startet  mit  neuer
Servicespitze

Restaurantleiter Sören Weiland und

Sommelier Max Johne frischen Team
auf
 

Das Schlosshotel Friedrichsruhe, eines der schönsten Hideaways
in Deutschland, ist wegen seiner Topgastronomie seit vielen
Jahren  als  Gourmet-Destination  bekannt.  Das  Hotel  und
insbesondere das Zwei-Sterne-Restaurant Le Cerf werden jetzt
durch  zwei  neue  Spitzenkräfte  verstärkt:  Gastronomieleiter
Sören Weiland und Sommelier Max Johne.
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Sören Weiland

Sören  Weiland  führt  als  Gastronomieleiter  gemeinsam  mit
Sterne-Koch  und  Küchendirektor  Boris  Rommel  den  gesamten
gastronomischen  Bereich  des  Hotels,  zu  dem  fünf   Outlets
gehören,  darunter  das  2-Sterne-Restaurant  Le  Cerf  und  die
Jägerstube. Sören Weiland machte 2011 seinen Abschluss als
Restaurantfachmann  im  Schlosshotel  Friedrichsruhe  und  kehrt
damit  jetzt  in  seine  berufliche  Heimat  zurück.  Weitere
Stationen seiner Karriere unter anderem: Restaurantleiter beim
Sterne-Italiener  Ai  Pero  in  Andernach,  Restaurantleiter  im
Sternerestaurant  Kai3  im  Hotel  Budersand  auf  Sylt.  Sören
Weiland zur Seite steht Barbara Schäfer im Service, die vom
Bareiss in Baiersbronn nach Friedrichsruhe wechselte.
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Max Johne

 

Max  Johne  arbeitete  unter  anderem  als  Assistent  der
Restaurantleitung  und  zweiter  Sommelier  im  Restaurant
Caroussel und dem weinkompetenten Bean & Beluga in Dresden
sowie im Restaurant Aqua im Ritz-Carlton in Wolfsburg. Max
Johne steht Sören Weiland zur Seite und trat am 1. März seine
neue Stelle im Schlosshotel Friedrichsruhe in Zweiflingen im
Hohenloher  Land  an.  Der  bisherige  Gastronomiedirektor
Dominique Metzger, der dort über 14 Jahre tätig war und jetzt
mit seiner Frau in deren schwedische Heimat zog, galt als
einer der besten Gastgeber, den das Land zu bieten hatte – in
solch übergroße Schuhe muss man erst einmal hineinkommen. Doch
Hoteldirektor Jürgen Wegmann ist sich sicher, dass er mit den
beiden  Neubesetzungen  passende  Größen  gefunden  hat.  Gerade
angesichts der massiven Personalprobleme in der Hotellerie &
Gastronomie  musste  die  Suche  nach  neuen  Mitarbeitern  in
Toppositionen  noch  gründlicher  ausfallen.  Nach  zahlreichen
Gesprächen mit Bewerbern, die sich über vier Monate hinzogen,
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fiel die Wahl auf Sören Weiland (32) und Max Johne (34), die
beide in Dresden geboren wurden.
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