Residenz Heinz Winkler: Neue
Doppelspitze fur die Kiiche

Stefan Barnhusen
und Daniel Pape
treten das grofRe Erbe

in Aschau an

Eckart Witzigmann kam personlich in die Residenz, um den neuen
Kichenchefs der Residenz Heinz Winkler viel Gluck fur ihre
neue Aufgabe zu winschen. Patron Heinz Winkler war fir ihn ein
aulergewohnlicher Kollege, der mit der ,Cuisine Vital“
GroBartiges geschaffen habe. Witzigmann sagte zu den neuen
Kichenchefs: ,Versucht nicht einfach die Fullstapfen zu fullen,
sondern setzt auch eigene Akzente.“
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Daniel Pape & Stefan Barnhusen (r.)

Gleich zwei Spitzenkdche konnte die Residenz Heinz Winkler
gewinnen, um neu zu starten. Mit ihrer Erfahrung und
Kreativitat wollen Stefan Barnhusen und Daniel Pape ,neue
kulinarische Hohepunkte setzen”. Viel ist in den vergangenen
Monaten spekuliert, geredet und geschrieben worden. Nun soll
ein neues Kapitel aufgeschlagen werden, ohne das alte zu
vernachlassigen. Stefan Barnhusen kommt aus Munchen und hat
mit seinem dortigen Team einen Michelin-Stern fur das
,Mountain Hub Gourmet” erkocht. Er blickt auf Stationen wie
das Restaurant ,Uberfahrt“ bei Christian Jiirgens, das
,Bareiss” von Claus-Peter Lumpp und das ,Gastehaus Klaus
Erfort” mit Klaus Erfort zuriuck. Daniel Pape kochte unter
anderem in seiner Laufbahn ebenfalls im Restaurant ,Uberfahrt“
bei Christian Jurgens, im ,Vendome” bei Joachim Wissler, im
sLa Vie“ bei Thomas Buhner und kann sich auch den Erfolg
zuschreiben mit seinem letzten Team eine Stern-Auszeichnung
flur das ,Da Vinci“ in Koblenz erreicht zu haben.
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Eckart Witzigmann mit den neuen Kiuchenchefs in der
Residenz

Diese beiden neuen Kichenchefs scheinen gut geriustet, um das
kulinarische Erlebnis in der Residenz Heinz Winkler ,auf ein
neues Level zu heben”, wie es offiziell heillt. Das erste Menu
steht und soll vom 1. Oktober bis 22. Dezember serviert
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werden.
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2021 Ca del Magrs Custoza
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Giegrilite Hamachi-Makrele mi
Arror Bomba Reis wad Blumenkoi]

Sedrfilet mir Brimmenkresse und Imperial Kaviar
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m Lauchpemise and Polenta
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i Chrasgen wed Vanille

€ 1535,- pro Person
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