Pasta-Pate Mimmo schliefRt
sein Lokal La Gallerie 1n
Mainz

Ein authentischer Italiener mit
Biss

FiUr Gaste, die regionale und individuelle italienische Kiche
schatzen, war Mimmo seit vielen Jahren eine der besten
Adressen 1in Deutschland. Jetzt hat der Pasta-Pate sein
Ristorante in Mainz geschlossen. Paride ,Mimmo“ Nicoli wollte
ohnehin nachstes Jahr aufhdren, doch dieser Sommer hat die
Entscheidung verkurzt: Ohne richtige Terrasse hatte das Lokal
an der Stephanskirche grundsatzlich Probleme, die nun noch
extrem verstarkt wurden. Ein Nachfolger fur das Lokal La
Gallerie gibt es noch nicht. Mimmo hat bisher keine konkreten
Plane, muss erst einmal alles uberdenken, wobei als sicher
gilt, dass er als Koch an anderer Stelle weitermachen wird.

Mainz, Ginsheim, Gustavsburg,
RiUsselsheim. Mimmo arbeitete in
der Provinz, war aber nie ein
Provinzkoch. Regionalkoch war er, vertraute ganz und gar
seiner Heimatregion Friaul. Und verstand sich auf viele
Klassiker aus ganz Italien. Wir vermissen jetzt schon vor
allem seine schlotzige Pasta: Pici mit Ragout von der
Kalbshaxe, Bigoli mit Entenragout und die friaulinischen Blecs
mit Kaninchen. Minzi, gegrillte Nudeln mit Ochsenschwanz und
Meerrettich oder hausgemachte Bigoli aus Kase, Spinat und
Mangoldblattern mit Kasecreme und Walnussen. Typisch Friaul
und anders als andere Nudelgerichte waren seine Cialsons -
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Tortellini gefullt mit einer Masse aus Quittengelee, Feigen,
Rosinen, Zimt, Kartoffeln und gerauchertem Ricotta. Diese
Gerichte und die tollen Weine zu fairen Preisen gab es sonst
kaum.

Ciao Pasta-Pate! Und hoffentlich bis(s) bald!
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