
News Rhein-Main: Kubenz geht
vom SchauMahl ins Biancalani

Neuer Küchenchef

wird Björn Andreas
 

Nach zweieinhalb Jahren als Küchenchef im Restaurant schauMahl
in  Offenbach   und  der  Geburt  seiner  Tochter  zieht  sich
Christoph Kubenz in ruhigeres Fahrwasser zurück. Mehr Zeit mit
der  jungen  Familie  steht  nun  ganz  oben  auf  seiner
Prioritätenliste. Um dies realisieren zu können wechselt er am
1. April in das Biancalani nach Sachsenhausen. Dort will er
dann im Mittagsservice seinen Dienst tun. Neuer Küchenchef im
schauMahl wird ein guter Freund und Weggefährte von Kubenz,
der jetziger Souschef im schauMahl Björn Andreas.

Björn Andreas

Andreas  will  den  gemeinsam  entwickelten  Küchenstil  im
schauMahl weiter vorantreiben. Verstärkung für diese Aufgabe
kommt aus dem Frankfurter Restaurant Lafleur: Der 24 jährige
Mathias Bea arbeitete nach seiner Ausbildung im Maintower und
im Tigerpalast in Frankfurt. Zuletzt hat er unter der Führung
von Alfred Friedrich als Chef de Partie im Lafleur gekocht.
Der  neue  Küchenchef  vom  schauMahl  Björn  Andreas  arbeitete
zuvor beim Japaner Utage und in der Aubergine in Frankfurt.
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Christoph
Kubenz

Der 28 Jahre alte scheidende Küchenchef Christoph Kubenz war
Commis  und  Chef  de  Partie  bei  Juan  Amador  in  Langen  und
Souschef im Maintower in Frankfurt. Beim Christian Lohse in
Fischers Fritz im Hotel Regent in Berlin hat er drei Monate
gearbeitet. Und im opulenten Wichtigtuer-Club Mar-a-Lago von
Donald  Trump  in  Palm  Beach  in  Florida  konnte  er  es  auch
aushalten.  Christoph  Kubenz  zeigte  vor  allem  im  schauMahl
durch  seine  sensible  und  doch  deutliche  Handschrift  viel
Talent.  Kaninchen  in  feiner  Kakaosauce,  Schweinebacke  mit
Ingwer-Sauerkraut in Dunkelbiersauce oder auch Entenstopfleber
mit Thymiankrokant waren pointierte, handwerklich feine und
geschmacklich aussagekräftige Gerichte. Die Gäste können sich
freuen, wenn Christoph Kubenz einiges von seinem Können im
Biancalani einfließen lässt.
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SchauMahl

schauMAHL, Offenbach, Bismarckstr. 177, Tel. 069 8299 3400.
Geöffnet Mo – Sa 8 – 1 Uhr, So geschlossen. Gästeparkplätze
gegenüber Ecke Bismarckstr./Ludwigstr.  www.schaumahl.de

Biancalani,  Frankfurt,  Walther-von-Cronberg-Platz  7-9,  Tel.
069 68 97 76 15. Mittags und abends geöffnet, Samstagmittag
und sonntags geschlossen.  www.biancalani.de
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