
Neues  Team  im  Schlosshotel
Friedrichsruhe

Boris Rommel

wird Küchenchef
 

Dominique Metzger

ist jetzt Vizedirektor

 

Das Wald & Schlosshotel Friedrichsruhe zählt zu den schönsten
Hideaways des Landes und kann mit einem herausragenden Spa
glänzen.  Inzwischen  hat  es  sich  nach  unruhigen  Monaten
personell neu aufgestellt. Nach dem überraschenden Weggang von
Heinz Schiebenes trat wie berichtet Jürgen Wegmann die Stelle
des Hoteldirektors an, der jetzt auch Geschäftsführer wurde.
Auf Küchenchef Boris Benecke wiederum folgte nun Boris Rommel.

Dominique
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Metzger

Im Wald & Schlosshotel Friedrichsruhe ist Boris Rommel kein
Unbekannter. Bereits 2011 und 2012 war er dort Sous-Chef. Sein
beruflicher Werdegang begann mit einer Ausbildung zum Koch im
Hotel  Erbprinz  in  Ettlingen.  Dann  folgten  Stationen  in
namhaften Häusern: Hotel Bareiss und Restaurant Bareiss in
Baiersbronn,  Colombi  Hotel  in  Freiburg;  Schlosshotel
Bühlerhöhe  in  Bühl;  Villa  Hammerschmiede  in  Pfinztal-
Söllingen. Zuletzt war Boris Rommel Küchenchef im Restaurant
Simplicissimus in Heidelberg, im Schlosshotel Friedrichsruhe
wird er seine Arbeit am 15. Februar 2016 aufnehmen. Der 31
Jahre alte Koch folgt auf Boris Benecke, der sich „beruflich
neu orientiert“, wie es offiziell etwas ungenau heißt. Benecke
war seit April 2009 leitender Küchenchef in dem mit einem
Stern ausgezeichneten Gourmet-Restaurant im Schlosshotel sowie
für die Jägerstube, das Spa-Restaurant und für die Waldschänke
verantwortlich.

Auch im Hotelbereich gibt es personelle Veränderungen. Der
langjährige  und  mehrfach  ausgezeichnete  Maître  d´  Hotel
Dominique  Metzger  wurde  zum  stellvertretenden  Direktor  des
Wald  &  Schlosshotels  Friedrichsruhe  ernannt.  Unter  anderem
wurde  Metzger  2002  vom  Gault  Millau  zum  „Oberkellner  des
Jahres“ gewählt. Zu seinen namhaften Stationen zählten das
Royal Hotel in Evian, das Hotel du Palais in Biarritz sowie
das Grand Hotel Esplanade und das Restaurant Grand Slam von
Johannes  King  in  Berlin.  Zudem  war  Metzger  jahrelang  im
legendären  2-Sterne-  Restaurant  Tantris  in  München  tätig,
bevor es Ihn nach Friedrichruhe zog.



Jürgen Wegmann

Jürgen  Wegmann,  Hoteldirektor  im  Wald  &  Schlosshotel
Friedrichsruhe,  wurde  zum  Geschäftsführer  der  zum  Würth-
Konzern gehörenden Panorama Hotel & Service GmbH ernannt, zu
der  auch  das  Schlosshotel  gehört.  Viele  Jahre  war  Jürgen
Wegmann  in  hervorragenden  Häusern  tätig,  unter  anderem  im
Restaurant  Ente  im  Hotel  Nassauer  Hof  in  Wiesbaden  sowie
sieben  Jahre  im  Schlosshotel  Bühlerhöhe,  als  Maître  und
Sommelier. 1998 trat Wegmann in die Panorama Hotel & Service
GmbH ein und eröffnete im April 1998 das Hotel Altes Amtshaus
im Jagsttal, das mit einem Sternelokal trumpfen kann. Seit
2009  führte  Jürgen  Wegmann  das  4-Sterne  Panoramahotel
Waldenburg.

Veränderungen auch im Alten Amtshaus in Ailringen/Mulfingen (1
Stern, 16 Punkte im Gault Millau), für das Jürgen Wegmann
ebenfalls geschäftsführend verantwortlich ist.  Bislang war
dort der einst als Küchenchef angetretene und sehr talentierte
Olaf  Pruckner  Hausherr.  Inzwischen  hat  seine  Position
Sebastian Wiese übernommen, der dort nun Küchenchef ist. Zuvor
war Wiese Souschef im Alten Amtshaus sowie in den seligen
Zirbelstuben in Bad Mergentheim beim famosen Hubert Retzbach
und  in  gleicher  Position  beim  angenehm  renitenten  Vincent
Klink in Stuttgart.
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Olaf Pruckner

Der ausgeschiedene Olaf Pruckner wiederum hatte ebenfalls bei
einigen Zunftsgrößen gelernt und stand im leider nicht mehr
existierenden  Landhaus  Baur  in  Fischbachtal  am  Herd,  im
verblichenen Rockendorfs Restaurant in Berlin und im ebenfalls
verdunkelten  Brückenkeller  bei  Alfred  Friedrich,  der  ihn
besonders geprägt hat. Olaf Pruckner wechselte zum Bio-Hofgut
Hermersberg in Niedernhall, das 22 Kilometer von seiner alten
Wirkungsstätte  entfernt  liegt  und  wie  alle  hier  genannten
Betriebe ebenfalls zur Würth-Gruppe gehört. Er ist dort für
das Qualitätsmanagement verantwortlich.

Schlosshotel Friedrichsruhe
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