Nach dem Brand: So geht es
mit der Traube Tonbach weiter

Aber: Wie wird der Michelin die
Schwarzwaldstube bewerten?

Der erste Schock habe sich ein wenig gelegt, meint Patron
Heiner Finkbeiner, und hat bereits die ersten Schritten fur
die Zukunftsplane der Traube Tonbach und der bis auf die
Grundmauern niedergebrannten Restaurants unternommen. Die
Zwischenldosung erinnert an die Idee eines begrenzten Pop-up-
Projekts. Einem Rohentwurf nach soll die Gastronomie mit der
Schwarzwaldstube und der Kohlerstube auf dem Flachdach der
Garage aufgezogen werden. Das Ambiente soll wie gewohnt
hochwertig ausfallen, die Qualitat von Kuche und Service auf
dem bislang hohen Niveau erlebbar bleiben. Bei dieser
Ubergangsphase werden mit behutsamen Blick auf das Haus und
die Landschaft spezielle Container eingesetzt. Heiner
Finkbeiner hofft, dass schon im April die ersten Gaste in den
Interimslokalen begruft werden konnen.

Zwei unklare Sachverhalte regen indes weiter zu Spekulation
an. Obwohl die Ermittlungen vor Ort abgeschlossen sind, 1ist
die Brandursache noch nicht geklart, wenn auch der Brandherd
nahe der Schwarzwaldstube vermutet wird. Warum der Brand
entstand, bewegt weiter die Untersuchungen. Fir die
Betreiberfamilie noch wichtiger: Wie wird der Michelin die
Vorkommnisse bewerten, der jetzt am 3. Marz prasentiert werden
soll? Die Schwarzwaldstube wurde bislang mit drei Sternen und
die Kdhlerstube mit einem Stern ausgezeichnet, nach dem Brand
aber herrscht Ungewissheit. Einen solchen Fall hat es bisher
nicht gegeben, die Frage dabei: Kann man zwei zerstdrte und
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damit nicht mehr existierende Restaurants mit Sternen
wirdigen? Der Verlag halt sich bedeckt. Dem Michelin bleiben
ohnehin nur zwei Modglichkeiten: Die Wertung flr 2020 aussetzen
oder so bewerten, wie es der Testverlauf im Jahre 2019 an
Leistungen festhielt. Kritisch wilrde es nur, wenn der Michelin
zu dem Ergebnis gekommen sein sollte, dass die
Schwarzwaldstube nur noch zwei Sterne wert ware. Wurde er dann
dieses Urteil angesichts der prekaren Lage der Traube Tonbach
wirklich vollziehen?

Siehe auch BISS Artikel 3-Sterne-Restaurant der Traube Tonbach
durch Brand zerstort

Das Bild oben zeigt die Bauernstube, den altesten und
schonsten Teil der Traube Tonbach. ,Wir haben unser Herzstick
verloren”, klagt Patron Heiner Finkbeiner.
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