Braucht es jetzt eilnen
Michelin? Neue Sterne fur
Mainz

Nach dem Brand: Drei Sterne fiir
temporaire Schwarzwaldstube 1in
Baiersbronn

Klaus Erfort verliert

seinen dritten Stern

Die Restaurants haben geschlossen, der Guide Michelin 2021
6ffnet seine Seiten. Uberraschungen gab es nur ganz wenige.
Die eigentliche Uberraschung ist hdchstens, dass es trotz der
Lage Uberhaupt schon jetzt einen Michelin geben kann. Flr
Diskussionsstoff durfte die Abwertung von Klaus Erfort aus
Saarbriucken sorgen, der aus dem Olymp der Drei-Sterne-Koche
verstollen wurde und jetzt mit zwei Sternen auskommen muss.

Die Verleihung wurde digital aus einem Pariser Studio
vorgenommen. Die Moderatorin Anette Burggraf, welche die
ausgezeichneten Koche mit den immer gleichen banalen Fragen
qualte, hatte es durch ihre peinliche Moderation fast
geschafft, dass man schon gleich am liebsten davongelaufen
ware. Wir hielten durch und konnten eine mit Werbung gespickte
Preisverleihung erleben, bei der Michelin-Chef Gwendal
Poullennec die Preise virtuell uberreichte. Der Michelin


https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/michelin-deutschland-2021-neue-sterne-fuer-mainz/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/michelin-deutschland-2021-neue-sterne-fuer-mainz/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/michelin-deutschland-2021-neue-sterne-fuer-mainz/

erscheint am 10. Marz.

-
E3

FAVORITE RESTAURANT
Tobias Schmitt
MAITHT

Mainz holt kulinarisch stark auf: Tobias Schmitt, der erst vor
kurzem vom Frankfurter Lafleur ins Favorite nach Mainz
wechselte, kann sich jetzt mit einem Stern schmucken. Ebenso
Philipp Stein von Steins Traube in Mainz-Finthen. Torsten
Michel von der temporaire Schwaldwaldstube in Baiersbronn ,
dessen Bewertung wegen des Brandes 1in der ehemaligen
Schwarzwaldstube ausgesetzt wurde, erhielt in diesem Jahr nun
die drei Sterne zuruck. Klaus Erfurt in Saarbricken verliert
seinen dritten Stern. Dem Frankfurter Tigerpalast wurde der
Stern gestrichen. Hans Haas erhielt den neuen ,Mentor Chef
Award“.

Hannes Finkbeiner & Torsten
Michel

Aullerdem 17 neue Bib Gourmand-Adressen fur gute Kuche zu
fairen Preisen. Insgesamt enthalt der Guide 327 Hauser, in
denen Gaste ein komplettes Drei-Gange-Menu fir maximal 39 Euro
bekommen. Es wurden auch auffallig viele Bibs gestrichen, was
wohl der wirtschaftlichen Schieflage vieler Lokale geschuldet
ist.
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Viele wurden jetzt sicher gerne in einige der ausgezeichneten
Lokale gehen, werden aber durch falsche politische
Entscheidungen daran gehindert.

Hier mit einem Klick alle neuen,
alten und gestrichenen Michelin-
Sterne aufrufen:

Neue Sterne und verlorene Sterne

Bib Gourmand

Photos: Screenshots aus der Live-Ubertragung
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