Marc Schulz ist heuer
Kiichenchef im Hotel Jumeirah

Der Nachfolger von
Martin Steiner

sorgt fiir eine Uberraschung

Der neue Kichenchef des Jumeirah in Frankfurt heillt Marc
Schulz. Dies ist deshalb eine Uberraschung, weil man eher mit
einem bekannten Namen hatte rechnen kodnnen, der den einstigen
Lafer-Kuchenchef Martin Steiner abldsen wurde. Steiner hatte
nicht nur einen guten Ruf, sondern hinterliell auch deutliche
kulinarische Spuren im Jumeirah, wobei er jetzt am 1. November
mit der Almer Schlossmihle sein eigenes Restaurant bei
Paderborn eroffnet. Von dem neuen Kichenchef konnte man
bislang wenig horen, er hat sich auch keine Auszeichnung als
Koch erworben. Dies ist jetzt vielleicht seine grolle Chance,
der Kiche des Jumeirah und insbesondere dem Restaurant Max on
One zu weiterer Wertschatzung zu verhelfen — und damit auch
sich einem grofBerem Publikum bekannt zu machen.

[x]
Marc Schulz, der neue
Kuchenchef im Jumeirah

Der aus Krefeld stammende Marc Schulz ist als Executive Chef
seit 1. Oktober fiur den gesamten kulinarischen Bereich des
Luxushotels verantwortlich. Er arbeitete in verschiedenen
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Gourmetrestaurants in Deutschland, etwa Tiefenbachers Herzog
von Burgund in Neuss, dem Fahrhaus auf Sylt und dem Cheval
Blanc in Dusseldorf. Dort aber nicht als Kuchenchef, sondern
in der zweiten Riege. Nach dem Abschluss zum Kiuchenmeister an
der Steigenberger Hotel-Akademie in Bad Reichenhall im Jahr
2006 war Marc Schulz Kiuchenchef im Waldhotel Mangold in
Bensberg. 2008 wechselte als Souschef zum Breidenbacher Hof
nach Dusseldorf. Im selben Jahr leitete er auch als Task Force
Chef die Eroffnung des damaligen Capella-Hotels Schloss Velden
in Osterreich. Danach verwaltete er die Restaurants und Kiichen
des Hotels an der Auburn University und dem Dixon Conference
Center in Auburn in den USA. Im Marz 2013 leitete er aullerdem
die Eroffnung des Capella Hotels Washington DC.

Die aktuelle Herbst- und Winterkarte im Jumeirah mit deutsch-
osterreichischen Gerichten wird bis Ende des Jahres
weitergefuhrt, bevor das Restaurant Max on One mit neuen
kulinarischen Ideen starten will. Dem 32 Jahre alten Marc
Schulz steht ein gut eingespieltes Team zur Seite.

Siehe auch BISS-Artikel Martin Steiner verlasst Jumeirah
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