
Julian Stowasser verlässt das
Frankfurter Weinsinn und wird
Küchenchef  im  Lakeside  in
Hamburg

Wechsel in den Sterne-Restaurants

Weinsinn & Gustav
 

Julian  Stowasser  verlässt  das  Restaurant  Weinsinn  im
Frankfurter Bahnhofsviertel und wird am 1. März Küchenchef im
Lakeside im Hamburger Hotel Fontenay. Stowasser begann im Juni
2018  im  Weinsinn  und  legte  dort  einen  famosen  Start  hin.
Nachfolger im Weinsinn wird Daniel Pletsch, bislang Souschef
im Gustav, wobei der dortige Küchenchef Jochim Busch als Head
Chef federführend für beide Restaurants sein wird. Die neue
Speisekarte wird ab 26. Februar im Weinsinn zu erleben sein.
Die  Frankfurter  Topadressen  Weinsinn  (im  Bild)  und  Gustav
werden  beide  von  Matthias  Scheiber  &  Milica  Trajkovska
Scheiber geführt. „Julian Stowasser geht auf eigenen Wunsch“,
erklärt knapp Matthias Scheiber. Der Einsatz des bewährten
Gustav-Souschefs  Pletsch  war  sicher  die  schnellste  und
wirtschaftlichste  Lösung.  An  den  Konzepten  der  Restaurants
soll sich nach den Worten der Scheibers nichts ändern.
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Daniel Pletsch

Das Sterne-Restaurant Weinsinn in Frankfurt hat einen regen
Küchenchefwechsel  zu  verzeichnen.  André  Rickert  arbeitet
längst  sehr  erfolgreich  im  Bidlabu  nahe  der  Frankfurter
Freßgass,  Alexandre  Sadowczyk  wurde  nach  nur  drei  Monaten
ausgewechselt und hat inzwischen mit dem l´ Ecume in Frankfurt
sein erstes eigenes Restaurant eröffnet. Für ihn rückte am 1.
Juni 2018 Julian Stowasser nach, ein hochmotiviertes Talent,
das  gleich  am  ersten  Tag  mit  einem  feinsinnigen  Menü  und
aromatischem  Tiefgang  einen  fabelhaften  Eindruck  machen
konnte.

Julian Stowasser (r.)

Der 33 Jahre alte Julian Stowasser war vier Jahre Souschef von
Jan  Hartwig,  der  im  Bayerischen  Hof  mit  dem  Atelier  ein
veritables 3-Sterne-Restaurant führt. Davor kochte er in den
beiden ebenfalls mit 3 Michelin-Sternen hoch ausgezeichneten
Restaurants  Bareiss  in  Baiersbronn  und  Aqua  in  Wolfsburg.
Eigentlich wollte das mit einem Stern dekorierte Lakeside in
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Hamburg „keine Gourmetküche“ mehr fahren, besann sich nun aber
überraschend  anders  und  setzt  auf  den  „ambitionierten
Stowasser und seine klare Handschrift“, dem man auch eine
Steigerung auf zwei Sterne zutrauen darf.

Ludwig Fienhold

 

 

 

 


