Gastro News: Metzger-Weine &
Krasser Kaffee

Flissiges Fleisch

mit Saumagen

Der neue Weinladen Westlage im Frankfurter Westend geht
fleiBig mit ausgesuchten kulinarischen Angeboten ans Werk.
Weine aus nahen Regionen und speziell der Pfalz (Kuhn, Rings
etc.), Produkte von Landmetzgereien, handgeruhrte Marmeladen,
GroBmutters Suppen und andere traditionelle Erzeugnisse stehen
im Sortiment. Der Shop ist gut bestuckt, daneben betreibt man
noch Catering, Weinverkostungen und Geschenkservice. Ein Spal
besonderer Art sind die lockeren Weinverkostungen, vor allenm,
wenn so muntere Winzer wie Uli Metzger zu Gast sind, und dazu
Leckeres wie angebratener Saumagen gereicht wird.

Uli Metzger hatte gemeinsam mit seiner Agentur die Aufsehen
erregende Idee, statt der (blichen Klassifizierung a la
Kabinett wund Spatlese eine Qualitatseinteilung nach
Fleischerart vorzunehmen: Bei seinen Weinen laufen die Besten
deshalb unter Filet (A), Gutsweine als Flanke (C). Das alles
ware nur ein netter Gag, doch Uli Metzger hat auch einige
wirkliche SpalBweine zu bieten, die von einem ahnlich fréhlich-
beschwingten Naturell wie er selbst sind.
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Uli Metzger

Der Sonnenberg Riesling gehdrt zu den schlanken und trocknen
Vertretern von Metzger und fallt frisch mineralisch aus. Beim
wonnigen Pink-Rosé freut man sich Uber das nette Schweinchen-
Etikett, und der Rieslingsekt bietet ordentlich Geschmack fur
kleines Geld. Als WeiBer und Schwarzer Bulle fallen Cuvées ins
Gewicht, wobei auch hier das Etikett Programm ist. Der
Schwarze Bulle aus Spatburgunder und Merlot gefallt durch
seine Krauterwlrze sowie eine pfeffrige und leicht salzige
Note. Uberraschend gut prasentiert sich der sonst in Spanien
ansassige Tempranillo, den man ruhig leicht kiohl trinken kann.
Flaschenpreise zwischen 7 und 22 €.

Betrieben wird Westlage vom Pfalzer Andreas Georg Dresch und
dem Frankfurter Robert Schild. Dresch war zuvor als
Marketingleiter in der Hotellerie tatig, Schild arbeitet in
der Reisebranche als Grafik-Designer, was man auch dem
ansprechenden Internetauftritt von Westlage ansieht.

Westlage, Frankfurt, Gruneburgweg 92, Tel. 069 95 50 94 70.
www.westlage-frankfurt.de
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Café Laumer mit Musik

und schrillen Zwischentonen

Das legendare Café Laumer an der
Bockenheimer Landstrae hat inzwischen
eine interessante Musikreihe mit Live-
Kinstlern etabliert, die einen Besuch
lohnt. Das so genannte Nachtcafé
startet meist ab 19 Uhr, wenn langst
die letzten Torten gegessen sind. Wir
wurden noch viel Llieber ins Laumer
gehen, wenn endlich einmal Kaffee und
Cappuccino schmecken wurden und manches
aus dem Sortiment nicht so von der
Stange erschien. Inzwischen haben sich
ohnehin dissonante Tone ergeben. Die neue und erst seit 1.
Februar agierende Betreiberin Anja Kligling hat sich binnen
weniger Wochen von ihrem Geschaftspartner getrennt und
fluchtartig das Lokal im Groll verlassen. Als Geschaftsfuhrer
ist nur noch Jorge Hubermann im Amt. Anja Klugling war sehr
engagiert angetreten, sie betreibt erfolgreich mehrere Cafés
unter dem Namen Merci in Kronberg, Bad Soden und Eschborn. Zur
Erinnerung: Das Café Laumer ist mehrmals in erhebliche
Schwierigkeiten geraten und war letztes Jahr gerade erst
erneut in die Insolvenz gegangen.

Café Laumer, Frankfurt, Bockenheimer Landstr. 67, Tel. 069 72
79 12.

www.cafelaumer.de
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