Gastro News Frankfurt

Schnecke ohne Hauschen

Caracol hat geschlossen

Das Restaurant Caracol, namentlich passend in der Frankfurter
Schneckenhofstralle in Sachsenhausen zu Hause, hat geschlossen.
Nach knapp funf Jahren ist dem netten Schneckchen die Puste
ausgegangen. Der Argentinier Freddy Ochoa (rechts im Bild)
servierte in seinem Wohnzimmerlokal eine eher internationale
Kliche, wobei einige Highlights wie das Charolais Rinderfilet
in Sauce Bordelaise immer zu haben waren. Die Saucen
schmeckten besser als manche Weine dort, leider hatte sich
Freddy Ochoa nicht von seinem einstigen Chef Eric Huber von
Erno’s Bistro beraten lassen. Aber am Wein allein kann es
nicht gelegen haben, und die Lage nah am Schweizer Platz war
eher forderlich. FUr ein Restaurant dieser Art schienen die
Preise vielleicht etwas zu selbstbewusst. Ein groBer Nachteil
war gewiss die fehlende Terrasse. AuBerdem musste das kleine
Wohnzimmerlokal jeden Zentimeter nutzen, aber nicht jeder mag
so eng sitzen, dass der Nachbar selbst Geflustertes
mitbekommt. Freddy Ochoa selbst hat eine etwas andere
Wahrnehmung und meint, dass er dieses ,Projekt fur funf Jahre“
angelegt habe und jetzt in ein neue Phase eintrete. Die
Antwort, was er jetzt konkret machen mochte, bleibt er leider
schuldig. Jedenfalls verliert Frankfurt ein sehr personlich
gefuhrtes sympathisches Lokal.
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Javier Villacampa ist
neuer Restaurantleiter

in der Villa Kennedy

Javier Villacampa

Das Restaurant Gusto in der Villa Kennedy konnte mit Javier
Villacampa einen neuen Restaurantleiter gewinnen, der dem
Hotel gut tun durfte. Der aus Barcelona stammende
Wahlfrankfurter fiel bislang durch seine gastfreundliche und
sachkundige Art auf und kann auf viele gute Stationen
zurlickblicken. Er arbeitete unter anderem im Papillon im
Sheraton am Frankfurter Flughafen, als es noch ein
erstklassiges Restaurant war. Aulerdem war Villacampa im
seligen Weidemann im Service und glanzte in Erno’s Bistro als
Sommelier. Seine letzte Station war das Restaurant Roomer’s.
In Erno’s Bistro lernte der Katalane den Italiener Dario
Cammarata kennen, der dort am Herd stand und nun als Executive
Chef in der Villa Kennedy auch verantwortlich fdr das
Restaurant Gusto ist. Javier Villacampa fuhrt im Restaurant
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Gusto 17 Mitarbeiter und wird sich auch der Weinkarte
annehmen, die sehnlichst auf eine Uberarbeitung wartet. Zur
Vorstellung von Javier Villacampa wurde die aktuelle
Speisekarte in der Bar happchenweise als Flying Menlu serviert,
was bei den Gasten derart gut ankam, dass man dies jetzt an
bestimmten Tagen als feste Einrichtung etablieren méchte.

Frankfurt verliert ein

schones Stiick Frankreich

Die Epicerie Les Donadel an der Berger Stralle hat nur noch
wenige Tage geoffnet. Jetzt, wo die Preise gesenkt wurden,
stromen endlich die Kunden, die man vorher auch gerne gesehen
hatte. Seit Fruhjahr 2012 ist der schdone Delikatessenladen in
einem Hinterhof an der Berger Strafe zu Hause. Allein die
Einrichtung ist ein Genuss. Zwischen Antiquitaten und Trodel
breitet sich ein Schlaraffia aus, wie man es so bislang in
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Frankfurt nicht kannte. Eine gute und seltene Weinauswahl
sowie Feinkost von zumeist kleinen und handwerklich
arbeitenden regionalen Erzeugern aus Frankreich sind der
Schwerpunkt. Vom richtig guten Baguette bis zum nicht Uberall
zu habenden Champagner findet man vieles, was man flur die
taglichen Feierstunden des Lebens braucht. Das fllssige
Sortiment wurde in den letzten beiden Jahren von Marco Zanetti
also known as Winepunk mit einigen besonders guten und
individuellen Guerilla-Weinen bereichert. Veronique Donadel
und ihr Sohn Julien werden zwar das Geschaft aufgeben, aber
weiterhin Weinhandel betreiben. Am 15. Marz hat der
Delikatessenladen in der Berger Strafle 171 den letzten Tag
geoffnet.



