Alain Ducasse kocht jetzt im
Meurice 1in Paris

Der Starkoch sorgt fur

rasante Rochaden am Herd

Wie das franzosische Wochenmagazin ,Le Point” meldet, wird
Alain Ducasse samt Team ab September im Pariser Luxushotel
Meurice kochen. Dessen ehemaliger Chefkoch Yannick Alléno
arbeitet seit Dezember 2012 fur den Luxusunternehmer Bernard
Arnault, der auch Louis Vuitton, Celine, Berluti, Marc Jacobs,
die Champagner Krug und Ruinart, die Weingliter Chateau d’Yquem
und Cheval Blanc und etliche groBe Marken mehr besitzt.

Alain Ducasse

Der Stammsitz von ,Alain Ducasse Paris“, das Luxushotel Plaza-
Athénée, wird ab 1. Oktober fir Renovierungen sieben Monate
lang geschlossen bleiben. Sowohl das Meurice als auch das
Plaza-Athénée gehdoren zu der Gruppe Dorchester Hotels. Wie das
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Buro von Alan Ducasse inzwischen bestatigt, wird dieser nach
der Renovierungszeit sowohl fir das Plaza-Athénée als auch fir
das Meurice kulinarisch verantwortlich sein. An seiner
Stellung als Chef im Louis XV in Monaco andert dies nichts.

Gegenuber dem Wochenmagazin witzelte der Ducasse: ,Ich wusste
nicht, was ich nach den Ferien machen sollte. Als ich am
Meurice vorbei ging, sah ich, dass dort Licht brannte. Also
bin ich eingetreten und habe meine Dienste angeboten.“
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Siehe auch BISS-Artikel 3-Sterne-Koch Alléno verlasst das
Meurice



http://www.fienholdbiss.de/?p=14033
http://www.fienholdbiss.de/?p=14033

