Junges Talent: Benedetto
Russo 1st oben angekommen

Wer ist der neue Chef im Restaurant
Carmelo Greco?

Carmelo Greco, einer der besten Koche in Deutschland, hat
seinen bisherigen Sous-Chef Benedetto Russo befdrdert und wird
jetzt mit ihm eine gleichberechtigte Doppelspitze bilden. Der
27 Jahre alte Russo ist wie Greco geburtiger Sizilianer. Das
Frankfurter Spitzenrestaurant soll dadurch gestarkt und noch
eindeutiger positioniert werden.

,Benedetto hat mir in den vergangenen Jahren maBgeblich den
Rucken freigehalten wund auch unseren Kuchenstil
weiterentwickelt. Seine unermudliche Kreativitat und seinen
Ehrgeiz moéchte ich belohnen und ihn gleichwertig an meiner
Seite wissen”, kommentiert Greco seine Entscheidung. Der
geblurtige Sizilianer Russo sorgt fur mehr suditalienische
Einflusse im Mend.

Carmelo Greco selbst kam zwar ebenfalls in Sizilien zur Welt,
doch da er bereits als Funfjahriger mit seiner Familie ins
Piemont zog, wurde er durch die norditalienische Kiuche
gepragt. Er sieht in der gleichwertigen Zusammenarbeit groBe
Chancen: ,Meine Gaste kennen von uns bisher vor allem die
norditalienischen Klassiker wie Agnolotti oder Vitello
tonnato, die ich seit vielen Jahren modernisiere und auf ein
neues Level hebe. Umso spannender ist es, sie nun auch mit
Neuem und vielleicht sogar Unbekanntem zu uberraschen.”
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Carmelo Greco (l.) und Benedetto Russo

Der neue Kuchenchef Benedetto Russo wurde 1996 in Palermo
geboren und wuchs dort auch auf. Nach dem Umzug seiner Familie
vor zwolf Jahren nach Deutschland machte er eine Ausbildung im
sardischen Restaurant L’Opera in Hofheim am Taunus. Dann zog
es ihn erst einmal zuruck in die Heimat, er arbeitete in
verschiedenen Sternerestaurants auf Sizilien. Seit 2017 ist er
Teil des Teams von Carmelo Greco, 2019 wurde er dessen Sous-
Chef. Greco erinnert sich: ,Er hat bei uns ein Praktikum
gemacht, weil ich keine offene Stelle hatte, er aber unbedingt
bei uns arbeiten wollte. Danach kam er ein ganzes Jahr lang
einmal im Monat zum Essen, bis ich ihn endlich eingestellt
habe. Seine Hartnackigkeit hat mich sehr beeindruckt.“

Russo kam nicht allein. Seine Frau Claudia unterstutzt das
Team mittlerweile im Office und sein Bruder Michele leitet den
Service. Greco freut sich, dass er sich ab sofort die Rolle
des Kichenchefs mit einem jungen Talent teilt: , Ich schatze an
Benedetto seine natlirliche Begabung und seine Passion. Er
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erinnert mich daran, wie ich im gleichen Alter mit derselben
Leidenschaft hart gearbeitet habe, um dorthin zu kommen, wo
ich heute bin.“ Dem neuen Kuchenchef Russo liegt vor allem der
Nachwuchs am Herzen. ,Zum ersten Mal in der Geschichte des
Restaurants haben wir zwei Auszubildende gleichzeitig. Ich
mochte das weitergeben, was ich selbst an F6rderung in der
Kliche bekommen habe.“
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