
Winzer, die ihre Weingüter persönlich präsentieren

Marchese Gonzaga
Gonzaga

Ernst Loosen
Dr. Loosen

Lorenza Sebasti
Castello di Ama

Marchesa Incisa
SASSICIA

Jean-Nicolas Méo
Méo-Camuzet

Eric Baugher
Ridge

René Barbier
Clos Mogador

Norbert Reinisch
BRAIDA

Alois Lageder
Lageder

Prof. Norbert Reitzle
Santo Stefano

Wilhelm Weil
VDP Rheingau

Jay Christopher
Christopher, Oregon

Emeline Borie
Château Haut Batailley

Mario Cordero
Vietti

Enrico Berta
Distillerie Berta

Dr. Stefania Canali
Fattoria Nittardi

THE FINE DINING WATERS

'DV�����)HVWLYDO�YRP����ɋ)HEUXDU�ELV����ɋ0¦U]�����

 SÜDAFRIKA 
Margot Janse 
Tasting Room, Franschhoek

 FRANKREICH 
Simone Zanoni**
Villa Belrose, Côte d' Azur

 DEUTSCHLAND 
Christian Bau***
Schloss Berg, Nennig

 LIBANON 
Thomas Figovc
Hotel Phoenicia, Beirut

 USA 
Cal Stamenov**
Bernardus Lodge, Carmel

 HOLLAND 
Erik van Loo**
Park Hill, Rotterdam

 DEUTSCHLAND 
Sven Elverfeld***
Aqua, Wolfsburg

 DEUTSCHLAND 
Tom Wickboldt*
Seetel Hotels, Usedom

 FRANKREICH 
Pierre Gagnaire***
Trois Etoiles, Paris

 HOLLAND 
Onno Kokmeijr**
Ciel Bleu, Okura, Amsterdam

 DEUTSCHLAND 
Klaus Erfort***
Gästehaus, Saarbrücken

 SÜDAFRIKA 
Benny Masekwameng
Tsogo Sun Hotelgroup, Südafrika

 FRANKREICH 
Christophe Muller***
/
$XEHUJH�GX�3RQW�GH�&ROORQJHVɋ�ɋ/\RQ

 SINGAPUR 
Emmanuel Stroobant**
Saint Pierre, Singapur

 DEUTSCHLAND 
Harald Wohlfahrt***
Schwarzwaldstube, Baiersbronn

 DEUTSCHLAND 
Simon Stirnal*
Kronenschlösschen, Eltville

 USA 
David Kinch***
Manresa, Los Gatos

 ITALIEN 
Giovanni d’Amato**
Il Rigoletto, Reggiolo

 DEUTSCHLAND 
Tim Raue**
Berlin

 SCHWEIZ 
Tobias Jochim*
Tschuggen Grand Hotel, Arosa

 SCHWEIZ 
Tanja Grandits**
Stucki, Basel

 ITALIEN 
Gerhard Wieser**  
Gourmethotel Castel, Dorf Tirol

 DEUTSCHLAND 
Jean Claude Bourgueil**
ΖP�6FKL΍FKHQ��'¾VVHOGRUI

 DEUTSCHLAND 
Carmelo Greco*
Frankfurt



V  Wohlfahrt


ɋ�ɋ6WURREDQW

ɋ�ɋ.RNPHLMU

ɋ�ɋ 
Van Loo** 
(/6$66�Ȃ�6�'7Ζ52/�Ȃ�726&$1$�Ȃ�6Ζ=Ζ/Ζ(1�Ȃ�5+�1(bȂ�
ALENTEJO – DOURO – MOSEL – PFALZ – RHEINGAU
So., 6.3.–Mi., 9.3. (3 Übernachtungen)

06.03  Lunch =ZHL�6WHUQH�.RFK�6WURREDQW

��6LQJDSXU�ɋ�ɋ&KDPSDJQH� 
/RXLV�5RHGHUHUɋ�ɋ3ULQ]�YRQ�+HVVHQɋ�ɋ&RGDGR�GH�+D]Dɋ�ɋ3HVTXHUD

06.03.  Dinner ��6WHUQH�.RFK�.RNPHLMU

ɋ�ɋ&KDPSDJQH�7DLWWLQJHUɋ�ɋ 
5HLFKVUDW�YRQ�%XKOɋ�ɋ9RQ�:LQQLQJɋ�ɋ%DVVHUPDQQ�-RUGDQɋ�ɋ 
&DVWHOOR�GL�$PDɋ�ɋ/XLV�3DWRɋ�ɋ&RUWHV�GH�6LPD

07.03.  Lunch Gewürzmenü Simon Stirnal* & Alois Lageder

07.03.  Dinner�:RKOIDKUW


ɋ�ɋ'RPDLQHV�6FKOXPEHUJHU��*UDQG�&UXV 
&26��6LFLOLD�ɋ�ɋ&OXVHO�5RFK��5K¶QH�ɋ�ɋ6DQWR�6WHIDQR��7RVFDQD�

08.03.  Lunch�DXI�6FKORVV�9$8;ɋ�ɋ6WHUQHNRFK�6LPRQ�6WLUQDO


08.03.  Dinner 2-Sterne-Koch Erik van Loo** (Holland) 
6$66Ζ&$Ζ$ɋ�ɋ:(Ζ/ɋ�ɋ5(66ɋ�ɋ&85%$6752ɋ�ɋ121Ζ12

 Pauschalpreis 1.500

Hotel-Festival-Arrangements

III  50 Jahre Drei-Michelin-Sterne 
/
$XEHUJH�GX�3RQW�GH�&ROORQJHVɋ�ɋ/\RQ� 
Christophe Muller*** 
&KULVWLDQ�%DX


ɋ�ɋ6LPRQH�=DQRQL

 
+XPPHUɋ�ɋ7U¾΍HOɋ�ɋ%RUGHDX[ɋ�ɋ%XUJXQG
Di., 01.03–Fr., 04.03.  (3 Übernachtungen)

01.03.  Dinner Christian %DX


��0RVHO�	�%RUGHDX[ɋ 
0RVHO��)ULW]�+DDJɋ�ɋ6FKORVV�/LHVHUɋ�ɋ0ROLWRUɋ 
%RUGHDX[��&K¤WHDX�+DXW�%DWDLOOH\ɋ�ɋ*UDQG�3X\�/DFRVWH

02.03.  Hummer Lunch )UDQ]�.HOOHUɋ�ɋ-RVHSK�'URXKLQɋ�ɋ 
3RXLOO\�)XLVVHɋ�ɋ%DELFK��1HXVHHODQG�

02.03.  Dinner Christophe Muller***  
&KDPSDJQH�%ROOLQJHUɋ�ɋ'RPDLQH�0HR�&DPX]HWɋ�ɋ'¸QQKR΍

03.03. �7U¾΍HO Lunch

03.03.  Dinner 6LPRQH�=DQRQL

��$YLJQRQHVLɋ�ɋ-XQJɋ�ɋ/DQJ

 Pauschalpreis 1.490 €

IV  %(Ζ587ɋ�ɋ6Ζ1*$385��'LH�EHVWHQ�.¸FKH 
32578*$/ɋ�ɋ5Ζ%(5$�'(/�'8(52ɋ�ɋ726&$1$
Fr., 04.03–So., 06.03 (2 Übernachtungen)

04.03. Galadinner Weinraritäten Kloster Eberbach +  
Persönlichkeiten der Weltgeschichte

05.03 �/XQFK�/Ζ%$121���32578*$/���5+(Ζ1*$8 
Thomas Figovc, Beirut + Simon Stirnal*

05.03.  Dinner Emmanuel Stroobant** (Singapur),  
'RP¦QH�6FKORVV�-RKDQQLVEHUJɋ�ɋ)¾UVW�/¸ZHQVWHLQɋ�ɋ 
3RUWXJDOɋ�ɋ)DWWRULD�1LWWDUGL

06.03  Lunch 6WURREDQW

ɋ�ɋ&KDPSDJQH�/RXLV�5RHGHUHUɋ�ɋ.¾QVWOHU�
3ULQ]�YRQ�+HVVHQɋ�ɋ&RQGDGR�GH�+D]Dɋ�ɋ3HVTXHUD

 Pauschalpreis 995 €

Aufpreis pro Person und Nacht:

-XQLRUVXLWH����Ȝɋ�ɋ6XLWH����Ȝɋ�ɋ0DLVRQHWWH�6XLWH����Ȝɋ�ɋ7XUPVXLWH�����Ȝ�
Aufpreis pro Nacht für Doppelzimmer als Einzelzimmer 85 € 
-XQLRUVXLWH�DOV�(LQ]HO]LPPHU�����Ȝɋ�ɋ6XLWH�DOV�(LQ]HO]LPPHU�����Ȝ

Reservierung: 

7HOHIRQ��ɋ��ɋ��ɋ�ɋ������)D[��ɋ��ɋ��ɋ�ɋ������� 
E-Mail info@kronenschloesschen.de,  
www.kronenschloesschen.de,  
www.rheingau-gourmet-festival.de

VI  'UHL�6WHUQH�.RFK�86$��'DYLG�.LQFK


 
=ZHL�6WHUQH�.RFK�ΖWDOLHQ��*LRYDQQL�G
$PDWR 
PIEMONT – ÄTNA – CALIFORNIA 
BURGUND – RHEINGAU – MOSEL
Mi, 9.3.–Fr. 11.3. (2 Übernachtungen)

09.03.  Tasting SASSICAIA

09.03.  Dinner mit 2-Sterne-Chef Giovanni D'Amato** 
%UDLGDɋ�ɋ9LHWWLɋ�ɋ%RUJR�0ROLQRɋ�ɋ6FKORVV�5HLQKDUWVKDXVHQɋ�ɋ 
Graf von Kanitz

10.03.  Lunch mit 2-Sterne-Chef Giovanni D'Amato** 
SICILIA – MOSEL

10.03.  Tasting Vietti

10.03.  Dinner mit 3-Sterne-Chef David Kinch*** (California) 
5RHGHUHU�(VWDWHɋ�ɋ5Ζ'*(�PLW�/\WWRQ�6SULQJV���0RQWH�%HOORɋ�ɋ 
-RKDQQHV�/HLW]

11.03.  Lunch CALIFORNIA- BURGUND- MOSEL- RHEINGAU 
��6WHUQH�.RFK�'DYLG�.LQFK


ɋ�ɋ&KDPSDJQH�+DSSHUVEHUJHUɋ�ɋ 
1LFRODV�3RWHOɋ�ɋ'U��/RRVHQɋ�ɋ:HLOɋ�ɋ%HULQJHU�&ROOHFWLRQ

 Pauschalpreis 1.150 €

VII  Superstar Pierre Gagnaire (Trois Etoiles, Paris), 
���6WHUQHɋ�ɋ'UHL�6WHUQH�.RFK�'DYLG�.LQFK


 
��6WHUQH�6WDUV�6FKZHL]��7DQMD�*UDQGLWV

�
6¾GWLURO��*HUKDUG�:LHVHU


Fr. 11.3. – So, 13.3. (2 Übernachtungen)

11.03  Lunch mit Drei-Sterne-Koch David Kinch***

11.03.  Dinner mit Pierre Gagnaire, insgesamt 11 Michelin-Sterne 
&KDPSDJQH�/HQREOHɋ�ɋ5REHUW�:HLO��5KHLQJDX�ɋ�ɋ'U��/RRVHQ�
�0RVHO�ɋ�ɋ1LFRODV�3RWHO��%XUJXQG�ɋ�ɋ-D\�&KULVWRSKHU��2UHJRQ�

12.03.  Lunch mit Sternekoch Simon Stirnal* & ,,Die Güter"  
Neun deutsche Spitzenweingüter

12.03.  Dinner�7DQMD�*UDQGLWV

����0LFKHOLQ�6WHUQH����%HVW�&KHI�6FKZHL]� 
9LQRWLY�*UDXE¾QGHQ��&KDUGRQQD\V���3LQRW�1RLUV� 
Domdechant Werner'sches Weingut

13.03.  Lunch�PLW�*HUKDUG�:LHVHU

����6WHUQH�.RFK�DXV�6¾GWLURO 
)UXFKWZHLQH�ZHOWZHLW��1RUPDQGLH�Ȃ�'¦QHPDUN��'HXWVFKODQG

 Pauschalpreis 1.300 €

VIII  ��6WHUQHNRFK�*HUKDUG�:LHVHU

ɋ�ɋ+DXVSDUW\
So, 13.3. – Mo, 14.3. (1 Übernachtung)

13.03.  Lunch mit dem Südtiroler Kochstar Gerhard Wieser**

13.03. Tasting Vinotiv

13.03.  Hausparty in allen Räumen des Kronenschlösschens 
���6WDUN¸FKH�NRFKHQ�OLYHɋ�ɋ���:HLQJ¾WHU���/LYH�%DQGV

 Pauschalpreis 420 €

Ζ� �:HOFRPH�3DUW\ɋ�ɋ��[���6WHUQH�.¸FKH� 
6¾GDIULNDɋ�ɋ.DOLIRUQLHQ
Do., 25.2.–So., 28.2. (3 Übernachtungen)

25.02. Welcome Party im Kloster Eberbach  
���6WDUN¸FKH�NRFKHQ�OLYHɋ�ɋ���:HLQJ¾WHU� 
2 Live Bands

26.02. Lunch Tim Raue** & Goldloch Diel

26.02. California-Dinner Cal Stamenov**ɋ�ɋ*HRUJ�0¾OOHU�
6WLIWXQJɋ�ɋ$QGHUVRQ�(VWDWHɋ�ɋ&K¤WHDX�0RQWHOHQDɋ�ɋ%HULQJHU

27.02. Südafrika Lunch mit Benny Masekwameng

27.02. Ladies Dinner PLW�6XSHUVWDU�0DUJRW�-DQVH� 
(Tasting Room, Franschhoek), Meike Näkel, Angela 
.¾KQɋ�ɋ5RPDQD�(FKHQVSHUJHU

28.02. Lunch���6WHUQH�.RFK�-HDQ�&ODXGH�%RXUJXHLO

� 
XQG�)$=�Ȍ:HLQOLHEOLQJH�GHV�-DKUHV�

 Pauschalpreis 1.400 €

ΖΖ� �'UHL�6WHUQH�.¸FKH�6YHQ�(OYHUIHOG


ɋ�ɋ 
.ODXV�(UIRUW


ɋ�ɋ=ZHL�6WHUQH�.RFK� 
-HDQ�&ODXGH�%RXUJXHLO

ɋ 
&DYLDUɋ�ɋ3ULRUDWɋ�ɋ5LHGHO
So., 28.2.–Di., 1.3. (2 Übernachtungen)

28.02.  Lunch ��6WHUQH�.RFK�-HDQ�&ODXGH�%RXUJXHLO

�XQG� 
)$=�Ȍ:HLQOLHEOLQJH�GHV�-DKUHVȊ

28.02. Dinner mit 3-Sterne-Koch Sven Elverfeld***  
&KDPSDJQH�/DXUHQW�3HUULHUɋ�ɋ6DQ�/HRQDUGRɋ�ɋ9RQ�0XPP

29.02. Lunch Caviar & Champagne Louis Roederer

29.02.  Dinner mit 3-Sterne-Koch Klaus Erfort***  
Rene Barbier mit Clos Mogador + 0DQ\HWHVɋ�ɋ&DYD�*UDPRQDɋ�ɋ 
-RKDQQLVKRIɋ�ɋ6SUHLW]HUɋ�ɋ%HDXPRQW

������� �5LHGHO�*ODV� Lunch+ Tasting

 Pauschalpreis 1.300 €

Die Gäste der Arrangements wohnen im Hotel Kronenschlösschen. Im Arrangement-Preis (alle Preise pro Person) sind Übernachtung im 
'RSSHO�]LPPHU��)U¾KVW¾FNVEX΍HWW�XQG�GLH�7HLOQDKPH�DQ�GHQ�JHQDQQWHQ�9HUDQVWDOWXQJHQ�HQWKDOWHQ��%HL�9HUDQVWDOWXQJHQ�DX¡HU�+DXV�ELHWHQ�
wir unseren Arrangement-Hotelgästen einen kosten losen Opel-Limousinen-Service für die Hin- und Rückfahrt. 
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Das Genussprogramm 2016

DO 25.02.
Opening
������8KU
Kloster Eberbach, Laiendormitorium

175,00 Euro

Welcome Party
Tim Raue**
Cal Stamenov**, Kalifornien
Margot Janse, Südafrika
Benny Masekwameng, Südafrika
Tobias Jochim*, Schweiz
Carmelo Greco*
Michael Kammermeier*
Oliver Heberlein 
Tom Wickboldt*,
Simon Stirnal* 
Frische Paradiesɋ
Metzgerei Brauer

In der sensationell schönen Atmosphäre vom Kloster Eberbach kochen vier internationale und sechs nationale Koch-
stars live an ihren Ständen: Tim Raue**��%HUOLQ�ɋ�ɋCal Stamenov**��%HUQDUGXV�/RGJH��&DUPHO�ɋ��Margot Janse,  
VHLW�-DKUHQ�LQ�GHU�/LVWH�Ȍ���%HVW�&KHIV�LQ�WKH�:RUOGȊ��7DVWLQJ�5RRP��)UDQVFKKRHN��6¾GDIULND�ɋ�ɋBenny Masekwameng  
�7VRJR�6XQ�+RWHOJUXSSH��6¾GDIULND�ɋ�ɋTobias Jochim*� �7VFKXJJHQ�*UDQG�+RWHO� $URVD�ɋ�ɋCarmelo Greco*  
�)UDQNIXUW� DP� 0DLQ�ɋ�ɋMichael Kammermeier*� �(QWH�� :LHVEDGHQ�ɋ�ɋOliver Heberlein (Falkenstein 
*UDQG�.HPSLQVNL�ɋ�ɋTom Wickboldt*���5RPDQWLN�+RWHO�(VSODQDGH��6HHWHO�+RWHO��8VHGRP�ɋ�ɋSimon Stirnal*  
�.URQHQVFKO¸VVFKHQ�ɋ�ɋFrische Paradies��$E�������:HL¡Z¾UVWH��%UH]
�Q��V¾¡HU�6HQI�YRQ�GHU�Metzgerei Brauer,  
:LHVEDGHQ�'HONHQKHLP��+HVVHQV�1U�b��� ���6HNW�� XQG�:HLQVW¦QGH�� DOOH� YRQ�GHQ� ΖQKDEHUQ�EHVHW]W��:HLQJ¾WHU  
$OOHQGRUIɋ�ɋ%DUGRQJɋ�ɋ%DUWKɋ�ɋ%LERb 	� 5XQJHɋ�ɋ*HRUJ� %UHXHUɋ�ɋ&UDVVɋ�ɋ'LHIHQKDUGWɋ�ɋ)UHLKHUU�
YRQ� XQG� ]X� )UDQFNHQVWHLQɋ�ɋ*DUDJH� :LQHU\ɋ�ɋ+HVVLVFKH� 6WDDWVZHLQJ¾WHUɋ�ɋ-DNRE� -XQJɋ�ɋ-7&�
6W¾FNIDVV� 7XOOLXVɋ�ɋ.OXPSSɋ�ɋRobert  Königɋ�ɋ.¾QVWOHUɋ�ɋ/HLW]ɋ�ɋ*HRUJ� 0¾OOHU� 6WLIWXQJɋ�ɋ3ULQ]� 
YRQ�+HVVHQɋ�ɋ%DOWKDVDU�5HVVɋ�ɋ6FKORVV�5HLQKDUWVKDXVHQɋ�ɋ6FKORVV�6FK¸QERUQɋ�ɋ6RKQVɋ�ɋ6SUHLW]HUɋ�� 
Striethɋ�ɋ9RQ�0XPPɋ�ɋ5REHUW�:HLO��:HLWHUH�5RWZHLQH�YRQ��Calitera��&KLOH��PLW�0HUORW�XQG�&DUPHQ«UHɋ�ɋ 
La Fornace��0RQWDOFLQR��7RVFDQDɋ�ɋNittardi��7RVFDQDɋ�ɋChat Sauvage. Dr. Peter van Nahmen präsentiert  
VRUWHQUHLQH�6SH]LDOLW¦WHQ�DXV�VHLQHU�EHU¾KPWHQ�2EVWNHOOHUHL�YRP�1LHGHU�UKHLQ�PLW�DONRKROIUHLHQ�)UXFKW�6HFFRV�
und sortenreinen Obstsaft-Spezialitäten.
=ZHL�/LYH�%DQGV��Ȍ6RXO�2Q�Ζ&(Ȋ Pamela O'Neal�6RXO�%DQG��4XLQWHWW�ɋ�ɋ5LFN�&KH\HQQH�	�)ULHQGV

FR 26.02.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

175,00 Euro

7LP�5DXH

�	�*ROGORFK Es gibt nur zehn Köche in Deutschland, die mit 2 Sternen im Michelin und mit 19 Punkten im Gault Millau  
ausgezeichnet werden. Tim Raue�KDW�VHLQHQ�JDQ]�HLJHQHQ�6WLO�JHSU¦JW��XQYHUZHFKVHOEDU��PLW�IUDQ]¸VLVFKHU�%DVLV��
UHJLRQDOHQ�%HUOLQHU�:XU]HOQ�XQG�PLW�VHLQHU�XQHQGOLFKHQ�)DV]LQDWLRQ�I¾U�GLH�JUR¡HQ�.¾FKHQ�$VLHQV��Sechs leichte  
*¦QJH�� -DNREVPXVFKHO�� +ROXQGHUEO¾WH� 	� FRUGLIROHɋ�ɋ=DQGHU�� 6RMD�� /DXFK� 	� ΖQJZHUɋ�ɋ:DVDEL� .DLVHUJUDQDWɋ�ɋ 
6SDQIHUNHO��'DVKL�	�ΖQJZHUɋ�ɋ3HNLQJ�(QWHɋ�ɋ0DQJR��/LPHWWH�	�7KDL�3IH΍HU��'D]X�KDEHQ�$UPLQ�XQG�&DUROLQH�'LHO�
aus ihrem Schlossgut Diel�UDɝQHUWH�:HLQ��.RPELQDWLRQHQ�DXV�GHU�3DUDGHODJH�Ȍ*ROGORFKȊ�]XVDPPHQJHVWHOOW��YRP�
IULVFKHQ�.DELQHWW�¾EHU�IHLQH�6S¦WOHVHQ�XQG�*URVVH�*HZ¦FKVH�ELV�]XU�$XVOHVH�XQG�%HHUHQDXVOHVH��=XU�%HJU¾¡XQJ�
gibt es Amuse Geules und einen spektakulären 2006 Riesling Sekt aus dem Goldloch. 
Moderation: Armin und Caroline Diel

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

������(XUR

&+Ζ/(��(GXDUGR�&KDGZLFN
Errázuriz + IKON Weine

'RQ�0D[LPLOLDQR�(UU£]XUL]� JU¾QGHWH�GDV�:HLQJXW������ LP�9DOOH\�$FRQFDJXD�� (GXDUGR�&KDGZLFN� LVW�GLH� I¾QIWH� 
*HQHUDWLRQ� GHU� )DPLOLH� (UU£]XUL]�� GHU� GLH� FKLOHQLVFKHQ�:HLQH� ]XU�:HOWNODVVH� I¾KUW�� ΖP� 7DVWLQJ� ZHUGHQ� KHXWH�
��b6SLW]HQZHLQH�SU¦VHQWLHUW��6DXYLJQRQ�%ODQF�$FRQFDJXD�9DOOH\�����ɋ�ɋ&KDUGRQQD\�&DVDEODQFD�9DOOH\�����ɋ�ɋ 
6\UDK�$FRQFDJXD�9DOOH\�����ɋ�ɋ0HUORW�$FRQFDJXD�9DOOH\������0D[�5HVHUYDɋ�ɋ6\UDK�$FRQFDJXD�9DOOH\������0D[�
5HVHUYDɋ�ɋ&DEHUQHW� 6DXYLJQRQ� $FRQFDJXD� 9DOOH\� ����� 0D[� 5HVHUYDɋ�ɋ&DUPHQªUH� $FRQFDJXD� 9DOOH\� ����ɋ�ɋ 
&DUPHQªUH�$FRQFDJXD�9DOOH\������0D[�5HVHUYDɋ�ɋ9LHU�IKONEN-Weine�DXV�GHP�$FRQFDJXD�9DOOH\��'RQ�0D[L-
PLDQR�����ɋ�ɋ/D�&XPEUH�6\UDK�����ɋ�ɋ.DL�&DUPHQªUH������VRZLH�9LQHGR�&KDGZLFN�DXV�GHP�0DLSR�9DOOH\������
Moderation: Kai Schattner, Sommelier des Jahres

Alle Preise sind Pauschalpreise��%HL�/XQFK�XQG�'LQQHU�VFKOLH¡HQ�VLH�IROJHQGH�/HLVWXQJHQ�HLQ��Begrüßungsempfang im Zelt�PLW�$S«ULWLI��Geldermann�%UXW��]X�
$PXVH�%RXFK¬V��%HLP�/XQFK�HLQ�9LHU�*¦QJH�0HQ¾�XQG�EHLP�'LQQHU�HLQ�)¾QI�*¦QJH�0HQ¾��$OOH�LP�3URJUDPP�JHQDQQWHQ�&KDPSDJQHU��6HNWH��:HL¡ZHLQH�XQG�5RWZHLQH��
6�b3HOOHJULQR�0LQHUDOZDVVHU und Acqua Panna, Cellini�(VSUHVVR�&D΍ª�PLW�3UDOLQHQ�RGHU�3HWLW�)RXUV��
1DFK�GHP�'LQQHU��MHGHQ�$EHQG�DE����8KU�/LYH�0XVLN�LP�%LVWUR��DP�3LDQR�Ȍ'U��)HHOJRRG�MU�Ȋ��$Q�GHU�%DU�PL[HQ�XQVHUH�%DUNHHSHU�FRROH�'ULQNV�XQG�]DSIHQ�%LHU�6SH]LDOLW¦WHQ�
von Ayinger��GHU�EHU¾KPWHQ�ED\ULVFKHQ�3ULYDWEUDXHUHL�
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Weltraritäten-
Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

1.250,00 Euro

:HOWUDULW¦WHQGLQQHU�� 
Jahrhundertweine
Margot Janse, Südafrika  
Simon Stirnal*
Limitierte Gästezahl
&KDPSDJQH�5RHGHUHU�&ULVWDOɋ_+HVVLVFKH�
6WDDWVZHLQJ¾WHU�.ORVWHU�(EHUEDFKɋ_ɋ 
Dominusɋ_ɋ&D\PXVɋ_ɋOPUS 21(ɋ_ɋEl 1LGRɋ_ɋ 
%HQMDPLQ Romeoɋ_Pingusɋ_ɋ&K¤WHDX Latourɋ_ 
&K¤WHDX /DȵHXUɋ_ɋ&K¤WHDX 0DUJDX[

Superstar Margot Janse��7DVWLQJ�5RRP��)UDQVFKKRHN��6¾GDIULND���DFKWPDO�LQ�GHU�/LVWH�Ȍ���%HVW�&KHIV�LQ�WKH�:RUOGȊ��
und Simon Stirnal*� �6WHUQHNRFK� LP� .URQHQVFKO¸VVFKHQ�� NRFKHQ� HLQ� UDɝQLHUWHV�*RXUPHWPHQ¾��1DFK� GHP�
Aperitif Champagne Roederer Cristal Vintage 2007 präsentiert Dieter Greiner��&KHI�GHU�Hessischen  
Staatsweingüter, zum Einstieg an diesem Abend Rieslinge aus der weltberühmten Lage Erbacher Marcobrunn 
der Jahrgänge 2014, 2013, 2011, 2009 und� ������ (V� IROJW� GHU� H[WUHP� UDUH� -DKUJDQJ� ���� mit den Riesling-
/DJHQ� (OWYLOOHU� 7DXEHQEHUJɋ�ɋ5DXHQWKDOHU� 6WHLQKDXIHQɋ�ɋ5DXHQWKDOHU� %DLNHQ� XQG� 5¾GHVKHLPHU� %HUJ� 5RWWODQG��
*UR¡DUWLJH�6S¦WEXUJXQGHU�DXV�GHP�$VVPDQQVK¦XVHU�+¸OOHQEHUJ�PLW�GHP�-DKUJDQJ������QDWXU�XQG�5RWZHL¡�
Edelbeerenauslesen aus den Jahren 1936, 1937 und 1938�VLQG�HKUI¾UFKWLJH�:HLQJHVFKLFKWH��
1HXQ� Weltklasse-Rotweine�� DOOH� DXVJH]HLFKQHW� YRQ� 5REHUW� 3DUNHU� PLW� ��Ȃ���� 3XQNWHQ�� IROJHQ�� 86$�  
�����'RPLQXV� ����53�ɋ�ɋ�����&D\PXV�6SHFLDO�6HOHFWLRQ� ����53�ɋ�ɋ�����2386�21(ɋ�ɋ63$1Ζ(1�������(O�1LGR�
���b53��������&RQWDGRU��%HQMDPLQ�5RPHR�����53��������3LQJXV������53�ɋ�ɋ%25'($8;�������&K¤WHDX�/DWRXU�
���b53�ɋ�ɋ�����&K¤WHDX�/DȵHXU��3RPHURO��������&K¤WHDX�0DUJDX[����Ȃ����53���
'HU�DQJHPHVVHQH�$EVFKOXVV�HLQHV�GHQNZ¾UGLJHQ�:HLQDEHQGV� LVW�GLH������$VVPDQQVK¦XVHU�+¸OOHQEHUJ�6S¦W�
EXUJXQGHU�:HL¡KHUEVW�%HHUHQDXVOHVH��
Moderation: Dieter Greiner��&KHI�GHU�+HVVLVFKHQ�6WDDWVZHLQJ¾WHU�Jan Paulson��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQH[SHUWH

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

225,00 Euro

*DODGLQQHU��&$/Ζ)251Ζ$�
Cal Stamenov**
&KDPSDJQH�5RHGHUHU�(VWDWH�6SDUNOLQJɋ_
:HLQJXW�*HRUJ�0¾OOHU�6WLIWXQJɋ_ɋ$QGHUVRQ�(VWDWHɋ_� 
&K¤WHDX�0RQWHOHQDɋ_ɋ6DPDOHQV

Cal Stamenov��%HUQDUGXV�/RGJH��&DUPHO��&DOLIRUQLD��LVW�HLQHU�GHU�EHVWHQ�&KHIV�LQ�GHQ�86$��(OIPDO�ZDU�HU�EHUHLWV�
EHLP� )HVWLYDO� GDEHL� XQG�KDW� XQVHUH�*¦VWH�EHJHLVWHUW��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Roederer Estate Sparkling 
L' Ermitage 2003 Rosé��GDV�LVW�HLQ�3HQGDQW�]XP�5RHGHUHU�&ULVWDO��ZHUGHQ�VHLQH�I¾QI�0HQ¾J¦QJH�EHJOHLWHW�
]XHUVW�YRP�:HLQJXW�Georg Müller Stiftung�������+DWWHQKHLP�+DVVHO�5LHVOLQJ�**��9'3�*URVVHV�*HZ¦FKV���
Eine Deutschland-Premiere gibt es mit Anderson Estate�������&KDUGRQQD\�$QGHUVRQ�9DOOH\ɋ�ɋ�����3LQRW�1RLU�
$QGHUVRQ�9DOOH\���QDFKIROJHQG�DXV�GHU�Beringer Collection������&KDUGRQQD\�XQG�6DXYLJQRQ�%ODQF��Château 
Montelena SU¦VHQWLHUW�]ZHL�-DKUJ¦QJH�GHV�EHU¾KPWHQ�&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�(VWDWH���������������=XP�'HVVHUW�
IROJW�HLQ�HGHOV¾¡HU�5LHVOLQJ�GHU�Georg Müller Stiftung�������+DWWHQKHLP�:LVVHOEUXQQHQ�5LHVOLQJ�6S¦WOHVH�
�9'3��*URVVH�/DJH���'LJHVWLI��$UPDJQDF�9LHOOH�5HOLTXH����DQV�G
�DJH��Samalens.
Moderation: Ingo Swoboda��:HLQMRXUQDOLVW�XQG�$XWRU

SA 27.02.
Kochschule
������ELV�������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

������(XUR

.RFKVFKXOH�� 
Cal Stamenov**

Cal Stamenov**��GHU�DPHULNDQLVFKH�6XSHUVWDU�DXV�GHU�%HUQDUGXV�/RGJH�LQ�&DUPHO��KDW�VHLQH�.RFKNXQVW�VFKRQ�
K¦XȴJ�EHLP�)HVWLYDO�JH]HLJW��(U�NRFKW�KHXWH�LQ�VHLQHU�FRRNLQJ�GHPRQVWUDWLRQ�Ȃ�]XP�1DFKNRFKHQ�Ȃ�]ZHL�VHLQHU�
/LHEOLQJVJHULFKWH��(V�JLEW�NOHLQH�3URELHUK¦SSFKHQ�XQG�GLH�5H]HSWH��EHJOHLWHW�YRQ�&KDUGRQQD\�)RXQGHU
V�(VWDWH��
Beringer��&DOLIRUQLD�

Wine-Rarity-Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

550,00 Euro

Das legendäre Paris- 
Wein-Tasting 1976,  
���-DKUH�VS¦WHU�
Ȍ���&KDUGRQQD\V��%XUJXQGbȂ�
&DOLIRUQLD�	����&DEHUQHW�
6DXYLJQRQ��%RUGHDX[�Ȃ�86$Ȋ�!�
Blindprobe
Limitierte Gästezahl

Simon Stirnal*
0LNXONVLɋ_ɋ0DUF�&ROLQɋ_ɋ%RX]HUHDXɋ_ɋ/DIRQɋ_ɋ 
1HZWRQɋ_ɋ5DPH\ɋ_ɋ5LGJHɋ_ɋ&RPWH�GH�9RJ¾«ɋ_ɋ 
0RQWHOHQDɋ_ɋ 
0RQWURVHɋ_ɋ0RXWRQ�5RWKVFKLOGɋ_ɋ/\QFK�%DJHVɋ_ɋ 
/HRYLOOH�/DV�&DVHVɋ_ɋ+DXW�%ULRQɋ_ɋ0RQWHOHQDɋ_ɋ 
%DFLR�'LYLQRɋ_ɋ3KHOSVɋ_ɋ&D\PXVɋ_ɋ5LGJH

9RU����-DKUHQ�IDQG�LQ�3DULV�GHU�OHJHQG¦UH�:HLQ�:HWWVWUHLW�VWDWW��EHL�GHP�LQ�HLQHU�%OLQGSUREH�MHZHLOV�I¾QI�&KDUGRQQD\V�
DXV�%XUJXQG�XQG�DXV�.DOLIRUQLHQ�JHJHQHLQDQGHU�JHVWHOOW�ZXUGHQ��$OOH� -XURUHQ�YHUJDEHQ�GLH�HUVWHQ�3UHLVH�DQ�GLH�
NDOLIRUQLVFKHQ�:HLQJ¾WHU�&KDORQH�RGHU�&K¤WHDX�0RQWHOHQD��9LHU�&DEHUQHW�6DXYLJQRQV�DXV�%RUGHDX[��0RXWRQ�
5RWKVFKLOGɋ�ɋ0RQWURVHɋ�ɋ+DXW�%ULRQɋ�ɋ/«RYLOOH�/DV�&DVHV�� ZXUGHQ� VHFKV� &DEHUQHW� 6DXYLJQRQV� DXV� .DOLIRUQLHQ�
JHJHQ¾EHU�JHVWHOOW��(V�VLHJWH�6WDJ
V�/HDS�:LQH�&HOODUV�YRU�GHQ�%RUGHDX[��GLH�.DOLIRUQLHU�5LGJH��+HLW]�:LQH�&HOODUV�
Ȍ0DUWKD
V� 9LQH\DUGȊ�� &ORV� GX� 9DO�:LQHU\��0D\DFDPDV� 9LQH\DUGV� XQG� )UHHPDUN� $EEH\�:LQHU\� ODQGHWHQ� DXI� GHQ�
3O¦W]HQ��'DV�(UJHEQLV�ZDU�HLQH�6HQVDWLRQ��GHU�$XIVWLHJ�NDOLIRUQLVFKHU�6XSHU�:HLQH�EHJDQQ��ΖQWHUQDWLRQDO�ZXUGH�LQ�
GHQ�0HGLHQ�EHULFKWHW��¾EHU�GLHVH�:HLQ�$XVHLQDQGHUVHW]XQJ�DOV�%OLQGSUREH�ZXUGH�VRJDU�HLQ�6SLHOȴOP�JHGUHKW��GHU�
ZHOWZHLW�(UIROJ�KDWWH��%HL�GHU�1HXDXȵDJH�QDFK����-DKUHQ�WUHWHQ�KHXWH�QDFK�HLQHP�&KDPSDJQHU�$SHULWLI�DQ��
&KDUGRQQD\V�%XUJXQG�������0HXUVDXOW��HU�&UX�Ȍ/HV�*HQHYULªUHVȊ��Mikulskiɋ�ɋ�����&KDVVDJQH�0RQWUDFKHW��HU�&UX�
Ȍ/HV�&KDPSV�*DLQVȊ��Marc Colinɋ�ɋ�����0HXUVDXOW�3HUULªUHV��'RPDLQH�Bouzereauɋ�ɋ�����0HXUVDXOW�&ORV�GH�OD� 
%DUUH��Lafonɋ�ɋ�����%RXUJRJHQH�%ODQF��'RPDLQH�Comte de Vogüé
&KDUGRQQD\V�&DOLIRUQLD�������&KDUGRQQD\�XQȴOWHUHG��Newtonɋ�ɋ�����&KDUGRQQD\�+XGVRQ�9LQH\DUG��Rameyɋ�ɋ 
�����0RQWH�%HOOR�&KDUGRQQD\��Ridgeɋ�ɋ�����&KDUGRQQD\�1DSD��Château Montelena 
&DEHUQHW� 6DXYLJQRQ� %RUGHDX[�� ����� &K¤WHDX�Montroseɋ�ɋ����� &K¤WHDX Mouton Rothschildɋ�ɋ����� &K¤WHDX�
/\QFK�%DJHVɋ�ɋ�����&K¤WHDX Leoville-Las-Casesɋ�ɋ�����&K¤WHDX�Haut-Brion
&DEHUQHW� 6DXYLJQRQ� (VWDWH� 86$�� ����� &DEHUQHW� 6DXYLJQRQ� (VWDWH� Montelenaɋ�ɋ����� Bacio Divinoɋ�ɋ 
�����&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�Ȍ%DFNXV�9LQH\DUGȊ��Phelps�������0RQWH�%HOOR��Ridgeɋ�ɋ�����Caymus Special Selection 
Sternekoch Simon Stirnal*�EHJOHLWHW�GDV�7DVWLQJ�PLW�IHLQHQ�.¸VWOLFKNHLWHQ��SHUIHNW�DXI�GLH�:HLQH�DEJHVWLPPW�
Moderation: Jan Paulson��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQH[SHUWH��$XWRU
$OOH�:HLQH�ZHUGHQ�ȌEOLQGȊ�YHUNRVWHW��9RQ�DOOHQ�7HLOQHKPHUQ�ZHUGHQ�6WLPPNDUWHQ�DXVJHI¾OOW��
'DV�(UJHEQLV�ZLUG�QDFK�GHU�3UREH�YHU¸΍HQWOLFKW� 
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Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

150,00 Euro

SÜDAFRIKA LUNCH 
Benny Masekwameng
Simon Stirnal*
0DUNXV�6FKQHLGHUɋ_ɋ8LWN\N�:LQH�(VWDWHɋ_ɋ 
:HLQJXW�0H\HU�1¦NHOɋ_ɋ1HHWKOLQJVKRI�:LQH 
Estateɋ_ɋ$OOHVYHUORUHQ�:LQH�(VWDWH

Benny Masekwameng��([HFXWLYH�&KHI�GHU�7VRJR�6XQ�+RWHOJUXSSH�LQ�6¾GDIULND��ZDU�EHUHLWV�LP�9RUMDKU�EHLP�
Festival und hat die Gäste mit seiner südafrikanischen Küche begeistert. Gemeinsam mit Sternekoch Simon 
Stirnal*�DXV�GHP�.URQHQVFKO¸VVFKHQ�NRFKW�HU�HLQ�9LHU�*¦QJH�0HQ¾��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�PONGRACZ %UXW�
5RV«�ZLUG�GDV�0HQ¾�EHJOHLWHW�YRQ�GHQ�V¾GDIULNDQLVFKHQ�6SH]LDOLW¦WHQ������6DXYLJQRQ�%ODQF�.$Ζ78Ζ��������9(7�
522Ζ�2/Ζ)$17�%ODFN�/DEHO, Markus Schneiderɋ�ɋ�����6DXYLJQRQ�%ODQF��Uitkykɋ�ɋZ Merlot, Näkelɋ�ɋ2012 The 
Ȍ&DUDFDOȊ, Neethlingshof und �����&DEHUQHW�6DXYLJQRQ, Allesverloren. 
Moderation: Prof. Leo Gros

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

215,00 Euro

LADIES DINNER
0DUJRW�-DQVHɋ�ɋ0HLNH�1¦NHOɋ�ɋ 
$QJHOD�.¾KQɋ�ɋ5RPDQD�(FKHQ-
sperger
:HLQJXW�0H\HU�1¦NHOɋ_ɋ:HLQJXW�3HWHU�-DNRE�
.¾KQɋ_ɋ(DUWKERXQGɋ_ɋ/RPRQGɋ_ɋ0HHUOXVWɋ_ɋ 
1HHWKOLQJKRIɋ_�*OHQHOO\ɋ_ɋ121Ζ12

9LHU�'DPHQ��GLH�LQ�LKUHQ�%HUHLFKHQ�:HOWNODVVH�VLQG��Margot Janse��&KHI�LP�5HODLV�	�&K¤WHDX[�+RWHO�Ȍ/H�4XDUWLHU� 
)UDQFDLVȊ� LQ� )UDQVFKKRHN�� EULQJW� LQ� LKUHP� 5HVWDXUDQW� Ȍ7DVWLQJ� 5RRPȊ� GDV� 7KHPD� Ȍ6¾GDIULNDȊ� DXI� GHQ� 7HOOHU��
�b-DKUH�ODQJ�LVW�VLH�LQ�GHU�/LVWH�Ȍ���%HVW�&KHIV�LQ�WKH�:RUOGȊ����[�JHZ¦KOW�DOV�Ȍ%HVW�5HVWDXUDQW�LQ�$IULND�DQG�WKH�
0LGGOH�(DVWȊ��DXFK�Ȍ&KHI�RI�WKH�<HDUȊ� Maike Näkel�LVW�VHLW������]XVDPPHQ�PLW�LKUHU�6FKZHVWHU�I¾U�GDV�:HLQJXW�
YHUDQWZRUWOLFK�� GDV� GHU� 9DWHU�:HUQHU�1¦NHO� DXV� NOHLQVWHQ� $QI¦QJHQ� ]X� HLQHP�K¸FKVW� UHQRPPLHUWHQ� 6S¦WEXU�
JXQGHUJXW�DXIEDXWH��'D]X�JHK¸UW�LQ�6¾GDIULND�GHU�EHU¾KPWH�5RWZHLQ�=:$/8��GHQ�:HUQHU�1¦NHO�]XVDPPHQ�PLW�
GHP��QRORJHQ�1HLOO�(OOLV�HQWZLFNHOWH�XQG�GHQ�0DLNH�1¦NHO�KHXWH�SU¦VHQWLHUW��Angela Kühn hat zusammen mit 
LKUHP�0DQQ�GHQ�%HJUL΍�%Ζ2�LQ�GHQ�:HLQEHUJHQ�NRQVHTXHQW�XPJHVHW]W��VLH�KDEHQ�LKU�:HLQJXW�LQ�GLH�GHXWVFKH�
Spitze geführt. Das alles wird heute Abend charmant und höchst informativ vorgestellt von Romana Echensperger, 
GHU�YRU�ZHQLJHQ�:RFKHQ�GHU�KRFK�EHJHKUWH�7LWHO�Ȍ0DVWHU�RI�:LQHȊ�YHUOLHKHQ�ZXUGH��GHQ�HV�ZHOWZHLW�QXU�����PDO��
in Deutschland 5 mal gibt. 
1DFK� GHP� $SHULWLI� PLW� PONGRACZ� 6HNW� ZLUG� GDV� UDɝQLHUWH� 6�'$)5Ζ.$�0(1�� EHJOHLWHW� YRP� :HLQJXW� 
Peter Jakob Kühn ������2HVWULFK�'RRVEHUJ�5LHVOLQJ�WURFNHQ�9'3�*URVVH�/DJH��������2HVWULFK�/HQFKHQ�5LHVOLQJ�
%HHUHQDXVOHVH�*ROGNDSVHO�9'3��*URVVH�/DJH�ɋ�ɋEarthbound�2UJDQLF�������&KHQLQ�%ODQF���Lormond (2013 Sauvignon 
%ODQF�� 3LQFXVKLRQ� 6LQJOH� 9LQH\DUG��� 'LH� 5RWZHLQH� VLQG�2010 Rubicon, Meerlustɋ�ɋ����� 3LQRWDJH� ȌRZO� SRVWȊ, 
Neethlinghofɋ�ɋ�����/DG\�0D\, Glenelly und =:$/8, vorgestellt von Maike Näkel . 
'LJHVWLY��*UDSSD�5LVHUYD���\HDUV��NONINO.
Moderation: Romana Echensperger, Master of wine

SO 28.02.
Raritäten-Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

1.980,00 Euro

LE PIN in 20 Jahrgängen 
�����Ȃ�����
Simon Stirnal*  
Jean-Claude Bourgueil**
Limitierte Gästezahl

Le Pin�DXV�GHP�3RPHURO�LVW�HLQHU�GHU�H[RWLVFKVWHQ��UDUVWHQ�XQG�WHXHUVWHQ�:HLQH�GHU�:HOW��$XI�HLQHU�5HEȵ¦FKH�
YRQ�QXU�ZHQLJ�PHKU�DOV�]ZHL�+HNWDU�ZHUGHQ�M¦KUOLFK�JHUDGH�HLQPDO�������)ODVFKHQ�HU]HXJW��GLH�EHL�5DULW¦WHQ-
VDPPOHUQ�DXI�GHU�JDQ]HQ�:HOW�KHL¡�EHJHKUW�VLQG��'HU�HUVWH�-DKUJDQJ�ZDU�������YRQ�%HJLQQ�DQ�OLHIHUWH�VLFK�/Hb3LQ�
HLQHQ�:HWWVWUHLW�PLW�3HWUXV�XP�GLH�.URQH�LP�3RPHURO��(LQH�9HUNRVWXQJ�YRQ�]ZDQ]LJ�-DKUJ¦QJHQ�KDW�HV�ELVKHU�QRFK�
niemals gegeben, dies ist ein historisches Wein-Ereignis. Da es Le Pin aus den 1980er Jahren nur mehr 
]X�VFKZLQGHOHUUHJHQGHQ�3UHLVHQ�LP�0DUNW�JLEW��G¾UIWH�GLHVHV�7DVWLQJ�HLQPDOLJ�EOHLEHQ��1DFK�GHU�%HJU¾¡XQJ�PLW�
&KDPSDJQH� %ROOLQJHU� Ȍ/D� *UDQGH� $QQ«HȊ� IROJW� GLH� 9HUNRVWXQJ�PLW� HLQHP� IHLQHQ�*RXUPHWPHQ¾� YRQ�
Simon Stirnal* und Jean-Claude Bourgueil**. 
Moderation: Armin Diel��:HLQMRXUQDOLVW�XQG�$XWRU

Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

175,00 Euro

Jean-Claude Bourgueil** 
	�)$=�Ȍ:HLQOLHEOLQJH�GHV�
-DKUHV�����Ȋ

%HUHLWV������ZXUGH� Jean Claude Bourgueil �5HVWDXUDQW� ΖP�6FKL΍FKHQ��'¾VVHOGRUI��.DLVHUVZHUWK��PLW�GUHL�
Michelin-Sterne ausgezeichnet, die er 19 Jahre lang unangefochten hielt. Mittlerweile hat er zwei Sterne und 
NRFKW�EHVVHU�GHQQ�MH��=X�HLQHP�YLUWXRVHQ�*RXUPHWPHQ¾�SU¦VHQWLHUW�5RPDQD�(FKHQVSHUJHU��JHUDGH�DXVJH]HLFKQHW�
DOV�Ȍ0DVWHU�RI�ZLQHȊ�GLH�:HLQH��GLH�LQ�GHU�:HLKQDFKWVDXVJDEH������GHU�)$=�6RQQWDJV]HLWXQJ�DOV�Ȍ8QVHUH�/LHEOLQJH�
GHV�-DKUHVȊ�YRUJHVWHOOW�ZHUGHQ��
Moderation: Romana Echensperger��0DVWHU�RI�:LQH

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

38,00 Euro

Südafrika 6¾GDIULND� LVW� EHNDQQW� I¾U� VHLQH� KHUYRUUDJHQGHQ� 4XDOLW¦WHQ� YRQ�:HL¡�� XQG� 5RWZHLQHQ�� GDV� 3UHLV��/HLVWXQJV�
YHUK¦OWQLV� LVW�DX¡HURUGHQWOLFK�JXW��Elf Weine� DXV�EHU¾KPWHQ�:HLQJ¾WHUQ�������&KHQLQ�%ODQF��Earthbound  
�2UJDQLF�ɋ�ɋ�����6DXYLJQRQ�%ODQF��Le Bonheurɋ�ɋ�����6DXYLJQRQ�%ODQF�3LQFXVKLRQ�6LQJOH�9LQH\DUG��Lormondɋ�ɋ 
����� &KDUGRQQD\�� Meerlustɋ�ɋ����� &KDUGRQQD\�� Glenelly. 2013 Pinotage, Earthboundɋ�ɋ2012b Merlot,  
Meerlustɋ�ɋ2013 Pinot 1RLU, Meerlustɋ�ɋ2013 &DEHUQHW Sauvignon, Allesverlorenɋ�ɋ2012 Shiraz,  
Allesverlorenɋ�ɋ2010 /DG\ 0D\, Glenelly. 
Moderation: Kai Schattner, Sommelier

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

265,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Sven Elverfeld***
&KDPSDJQH�/DXUHQW�3HUULHUɋ_ɋ:HLQJXW�/DQJɋ_ɋ 
:HLQJXW�9RQ�0XPPɋ_ɋSan Leonardoɋ_ɋ 
121Ζ12

Sven Elverfeld***��5HVWDXUDQW�$48$�LP�5LW]�&DUOWRQ��:ROIVEXUJ��]¦KOW�]X�GHQ�EHVWHQ�.¸FKHQ�GHU�:HOW��]XOHW]W�
DXI�5DQJ����GHU�:HOWUDQJOLVWH��$OOH�ZLFKWLJHQ�QDWLRQDOHQ�7LWHO�ZXUGHQ�LKP�EHUHLWV�YHUOLHKHQ��Ȍ.RFK�GHV�-DKUHVȊɋ�ɋ 
Ȍ.UHDWLYVWHU�.RFK�GHV�-DKUHVȊɋ�ɋȌ5HVWDXUDQW�GHV�-DKUHVȊ���1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne Laurent-Perrier 
ZLUG�GDV�UDɝQLHUWH�0HQ¾�EHJOHLWHW�YRP�:HLQJXW�Hans Lang, dessen Inhaber Urban Kaufmann seine Rieslinge 
�����*URVVHV�*HZ¦FKV��������/DQJ�$XVOHVH�SU¦VHQWLHUW��Christian Witte� VWHOOW�GDV�:HLQJXW Von Mumm 
PLW������5¾GHVKHLPHU�%HUJ�5RWWODQG�5LHVOLQJ�**��������-RKDQQLVEHUJHU�0LWWHOK¸OOH�5LHVOLQJ�%HHUHQ�DXVOHVH�YRU�� 
Marchese Gonzaga, Inhaber der Tenuta San Leonardo��SU¦VHQWLHUW�]XP����=ZLVFKHQJDQJ�GHQ�JUR¡HQ�0HUORWɋ�ɋ 
&DUPHQªUH�Ȍ9LOOD�*UHVWLȊ������XQG����� sowie zum Hauptgang San Leonardo 2006 (95 RP) und 1996. 
Digestif: ÙE di Prosecco Monovitigno, NONINO 
Moderation: Dr. Jens Priewe��-RXUQDOLVW��$XWRU�XQG�ΖWDOLHQ�([SHUWH
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MO 29.02.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

290,00 Euro

&$9Ζ$5�	�&+$03$*1(
&DYLDU�+RXVH�	�3UXQLHU� 
Champagne Louis Roederer
Simon Stirnal*  
:HLQJXW�)ULW]�$OOHQGRUI

&DYLDU�VWHKW�I¾U�*HQXVV�VFKOHFKWKLQ��DEHU�HV�JLEW�LKQ�NDXP�QRFK��*HQLH¡HQ�6LH�KHXWH�YLHU�6RUWHQ�&DYLDU��EHJOHLWHW� 
von feinsten Champagnern Louis Roederer�� 1DFK� GHP� $SHULWLI� PLW� &KDPSDJQH� /RXLV� 5RHGHUHU� %UXW� 
präsentiert Frank Brömmelhaus, Geschäftsführer von &DYLDU�+RXVH�	�3UXQLHU, die Degustation, bei der 
VLFK�MHZHLOV�YLHU�3HUVRQHQ�HLQH����*U�'RVH�MHGHU�&DYLDU�6RUWH�WHLOHQ��=X�MHGHU�&DYLDU�6RUWH�ZLUG��IHLQ�DEJHVWLPPW��HLQ�
VSH]LHOOHU�5RHGHUHU�&KDPSDJQHU�DXVJHVFKHQNW��3UXQLHU�&DYLDU�Ȍ3$5Ζ6Ȋ�	������/RXLV�5RHGHUHU�%UXW�0LOOHVLP«ɋ�ɋ 
3UXQLHU�&DYLDU�Ȍ7UDGLWLRQȊ�	������/RXLV�5RHGHUHU�%UXW�5RV«�0LOOHVLP«ɋ�ɋ3UXQLHU�&DYLDU�Ȍ6W��-DPHVȊ & 2009 
/RXLV� 5RHGHUHU�%ODQF�GH�%ODQFV�0LOOHVLP«ɋ�ɋ3UXQLHU� &DYLDU� Ȍ0DORVVROȊ� 	� ����� /RXLV� 5RHGHUHU�%UXW�1DWXUH�
0LOOHVLP«��1DFK�GHU�'HJXVWDWLRQ�IROJW�HLQ���*DQJ�0HQ¾�YRP�6WHUQHNRFK�Simon Stirnal* mit Balik Lachs 
Ȍ=DU�1LNRODMȊ�� HLQHP�DEVROXWHQ� /X[XVSURGXNW�Ȃ� QLFKW� YHUJOHLFKEDU�PLW� HLQHP� ȌQRUPDOHQȊ� /DFKV�� %DOLN� NRPPW�
PLW� QLFKWV� DQGHUHP� LQ� %HU¾KUXQJ� DOV�PLW� 4XHOOZDVVHU�� 6DO]� XQG� 5DXFK� DXV� HLQHP�+RO]IHXHU�� GDV� QDFK� DOWHP� 
UXVVLVFKHP�%UDXFK�PLW�HLJHQV�GDI¾U�DXVJHVXFKWHP�+RO]�HQWIDFKW�ZLUG��=XP�PLOGHQ��IHLQHQ�%DOLN�/DFKV�XQG�]XP�
Hauptgang Steinbutt präsentiert Ulrich Allendorf VHLQH������:LQNHO�-HVXLWHQJDUWHQ�5LHVOLQJ�6S¦WOHVH�IHLQKHUE�
�9'3�*URVVH�/DJH��XQG�]XP�'HVVHUW�VHLQH������:LQNHO�+DVHQVSUXQJ�5LHVOLQJ�$XVOHVH�
(Allein der Warenwert Caviar für Tasting und Lunch einschließlich aller Getränke liegt bei rd. 400 € pro Person)
Moderation: Frank Brömmmelhaus��*HVFK¦IWVI¾KUHU�YRQ�&DYLDU�+RXVH�	�3UXQLHU

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

65,00 Euro

San Leonardo  
Schatzkammerweine

0DUFKHVH�&DUOR�*XHUULHUL�*RQ]DJD�� OHLGHQVFKDIWOLFKHU�$QK¦QJHU� YRQ�%RUGHDX[�&XY«HV��KDW�GLHVHQ�:HLQ������
HUVFKD΍HQ��1XU� LQ�EHVWHQ� -DKUHQ�ZLUG�HU�SURGX]LHUW�� YRQ�%HJLQQ�DQ�ZXUGH�HU�PLW�+¸FKVWQRWHQ�EHZHUWHW��'LH�
EULWLVFKH�:HLQH[SHUWLQ� -DQFLV�5RELQVRQ�EH]HLFKQHW�6DQ�/HRQDUGR�DOV� „Wein mit komplexestem Bouquet und jener 
+DUPRQLH��YRQ�GHU�LFK�PLU�Z¾QVFKWH��DOOH�3UHPLHU�&UXV�YRQ�%RUGHDX[�K¦WWHQ�VLHȊ� Robert Parker ist Fan des San Leonardo. 
ΖQ�HLQHU� JUR¡HQ�9HUWLNDOH�SU¦VHQWLHUW�Marchese Gonzaga persönlich San Leonardo in neun Jahrgängen:  
����ɋ�ɋ����������53�ɋ�ɋ���������53�ɋ�ɋ���������53�ɋ�ɋ����ɋ�ɋ���������53�ɋ�ɋ����ɋ�ɋ�����������
Moderation: Dr. Jens Priewe��-RXUQDOLVW��$XWRU�XQG�ΖWDOLHQ�([SHUWH

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

265,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Klaus Erfort*** 
Priorat – Rheingau – Südafrika
&DYD�*UDPRQDɋ_ɋ:HLQJXW�-RKDQQLVKRIɋ_ɋ 
:HLQJXW�6SUHLW]HUɋ_ɋ:HLQJXW�%HDXPRQWɋ_ɋ 
&ORV�0RJDGRUɋ_�0DQ\HWHVɋ_ɋ/XVWDX

Klaus Erfort*** (Gästehaus Klaus Erfort, Saarbrücken) hat höchste Auszeichnungen: Drei Michelin-Sterne und 
�����3XQNWH�LP�*DXOW�	�0LOODX��GD]X�X�D��Ȍ.RFK�GHV�-DKUHVȊ�XQG�Ȍ0HQ¾�GHV�-DKUHVȊ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW Cava 
Gramona� ΖPSHULDO�%UXW�SU¦VHQWLHUHQ� Johannes Eser (Weingut Johannishof)� �����5¾GHVKHLPHU�%HUJ�
5RWWODQG�9'3�*URVVH�/DJH�**��������-RKDQQLVEHUJHU�+¸OOH�5LHVOLQJ�%HHUHQDXVOHVH�VRZLH�Andreas Spreitzer 
(Weingut Spreitzer)������5RVHQJDUWHQ�5LHVOLQJ�**��������2HVWULFKHU�/HQFKHQ�5LHVOLQJ�$XVOHVH��Sebastian 
Beaumont�VWHOOW�DXV�VHLQHP�V¾GDIULNDQLVFKHQ�:HLQJXW�GHQ�KRFK�EHZHUWHWHQ�:HL¡ZHLQ������%HDXPRQW�+RSH�
Marguerite sowie den Rotwein �����%HDXPRQW�9LWUXYLDQ vor. René Barbier��OHJHQG¦UHU�:HLQPDFKHU�DXV�GHP�
Priorat, präsentiert zum Hauptgang seine Spitzenweine Clos Mogador und Manyetes��MHZHLOV�������
'LJHVWLI��%UDQG\�6ROHUD�*UDQ�5HVHUYD��Lustau
Moderation: Silvio Nitzsche, Sommelier

DI 01.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

150,00 Euro

5LHGHO�*ODV��
'HJXVWDWLRQ�	�/XQFK
Tiroler Glasmanufaktur Riedel 
6FKORVV�9$8;�

(UOHEHQ�6LH�GLH�KHUDXVUDJHQGH�:HLQ�3KLORVRSKLH�GHV�+DXVHV�5Ζ('(/��1DFK�HLQHP�$S«UR�PLW�Schloss VAUX 
XQG�)LQJHUIRRG�ZLUG�GLH�*O¦VHU�.ROOHNWLRQ�9(5Ζ7$6�GHU�7LUROHU�*ODVPDQXIDNWXU�5LHGHO�SU¦VHQWLHUW��%HL�GHU�*ODV�
:HLQSUREH�JLEW�HV�GUHL�9HUNRVWXQJHQ��:DVVHU��RKQH�$EOHQNXQJ�GXUFK�$URPHQ���:HLQ�PLW�GHQ�GUHL�5HEVRUWHQ�
VSH]LȴVFKHQ�:HLQHQ�3LQRW�1RLUɋ�ɋ6\UDK�XQG�&DEHUQHW�VRZLH�6FKRNRODGH�LQ�GUHL�*HVFKPDFNVYDULDWLRQHQ��(UOHEHQ�
6LH��ZLH�VLFK�'XIW�XQG�*HVFKPDFN�HLQHV�:HLQHV�YHU¦QGHUQ��MH�QDFKGHP��ZHOFKHV�*ODV�6LH�EHQXW]HQ��6WDXQHQ�6LH�
¾EHU�GLH�8QWHUVFKLHGH��GLH�HLQ�*ODV�EHL�GHPVHOEHQ�:HLQ�EHZLUNHQ�NDQQ��6LH�P¾VVHQ�NHLQ�:HLQH[SHUWH�VHLQ��XP�
GLHVH�9HUNRVWXQJHQ�]X�JHQLH¡HQ�� ΖP�$QVFKOXVV�DQ�GDV�7DVWLQJ�ZLUG�HLQ�IHLQHV���*¦QJH�0HQ¾�GHV�6WHUQHNRFKV�
Simon Stirnal*�VHUYLHUW��PLW�GD]X�VSH]LHOO�DXVJHVXFKWHQ�:HLQHQ�
Jeder Gast erhält als Geschenk drei Gläser der Serie RIEDEL VERITAS��:HUW����Ȝ���
Moderation: Christian Kraus, Geschäftsführer Riedel Glas Deutschland

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

59,00 Euro

35Ζ25$72�
&ORV�0RJDGRUɋ�ɋ0DQ\HWHV

In den 80er Jahren erweckte René Barbier das Priorato aus seinem Dornröschenschlaf. Es ist ihm gelungen, 
:HOWNODVVHZHLQH�]X�HQWZLFNHOQ��&ORV�0RJDGRU�LVW�KHXWH�GHU�HUVWH�ȌYLQR�GH�SDJRȊ��VR�GLH�4XDOLW¦WVEH]HLFKQXQJ�
LQ�.DWDORQLHQ��=XU�JOHLFKHQ�4XDOLW¦WVNDWHJRULH�]¦KOW�0DQ\HWHV��0LW�VHLQHQ�)UHXQGHQ�:ROIJDQJ�*U¾Q�XQG�6LGGLND�
0LFKLHOV� �/D�7LHQGD��KDW�5HQ«�%DUELHU� MHW]W�HLQHQ�QHXHQ�:HLQ�HQWZLFNHOW��6$&&5Ζ:��(V�JLEW�QXU�����)ODVFKHQ��
GLH�K¸FKVW�OLPLWLHUW�]X�HLQHP�3UHLV�YRQ����Ȝ�]XJHWHLOW�ZHUGHQ��0LW�VHLQHP�QHXHQ�:HL¡ZHLQ�1HOLQ�%ODQFR�KDW�VLFK�
5HQ«�%DUELHU�HLQHQ�HLJHQHQ�+HU]HQVZXQVFK�HUI¾OOW��'HU�:HLQ�DXV�*DUQDFKD�7UDXEHQ�EHJHLVWHUW�PLW�(OHJDQ]�XQG�
0LQHUDOLW¦W��$FKW�GLHVHU�JUR¡DUWLJHQ�:HLQH�SU¦VHQWLHUW�René Barbier heute persönlich:
0DQ\HWHV�9L�GH�OD�9LOOD�����ɋ�ɋ0DQ\HWHV�����ɋ�ɋ&ORV�0RJDGRU�9LQR�GHO�)LQFD������������ɋ�ɋ6$&&5Ζ:������������ɋ�ɋ 
1HOLQ������������
Moderation: Silvio Nitzsche, Sommelier

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

265,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Christian Bau*** 
026(/ɋ�ɋBORDEAUX
&KDPSDJQH�3LSHU�+HLGVLHFNɋ_ɋ:HLQJXW�)ULW]�
+DDJɋ_ɋ6FKORVV�/LHVHUɋ_ɋ:HLQJXW�0ROLWRUɋ_ɋ 
&K¤WHDX�)XLVV«ɋ_�&K¤WHDX�+DXW�%DWDLOOH\ɋ_ɋ 
&K¤WHDX�*UDQG�3X\�/DFRVWHɋ_ɋ'(/$0$Ζ1

Die Küche von Christian Bau***��6FKORVV�%HUJ�LQ�3HUO�1HQQLJ���VHLW������PLW���0LFKHOLQ�6WHUQHQ�LP�2O\PS�GHU�
.RFKVWDUV��LVW�ZHOWR΍HQ��OHLFKW�XQG�]HLWJHP¦¡��ΖQVSLULHUW�YRQ�MDSDQLVFKHU�.¾FKH�XQG�3KLORVRSKLH�YROOHQGHW�HU�GHQ�
%U¾FNHQVFKODJ�YRQ�HXURS¦LVFKHU�]X�DVLDWLVFKHU�.RFKNXOWXU��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�&KDPSDJQH�Piper-Heidsieck 
EHJOHLWHQ�GLH�Ȍ0RVHO�*UDQGHQȊ�Fritz Haag�������%UDXQHEHUJHU�5LHVOLQJ�.DELQHWW�WURFNHQɋ�ɋ�����-X΍HU�6RQQHQXKU�
$XVOHVH�ɋ�ɋOliver Haag��6FKORVV�/LHVHU��PLW������6FKORVV�/LHVHU�5LHVOLQJ�6S¦WOHVH�WURFNHQ�XQG������1LHGHUEHUJ�
+HOGHQ�5LHVOLQJ�%HHUHQDXVOHVH�VRZLH�Markus Molitor�������=HOWLQJHU�6RQQHQXKU�5LHVOLQJ�.DELQHWW�IUXFKWV¾¡�
�������=HOWLQJHU�6RQQHQXKU�5LHVOLQJ�$XVOHVH

�WURFNHQ��GDV�DXVJHIHLOWH�*RXUPHW�'LQQHU��'HQ�IUDQ]¸VLVFKHQ�3DUW�
übernehmen dabei Château Fuissé�PLW������9LHLOOHV�9LJQHV�XQG�Emeline Borie aus der Inhaberfamilie von  
Château Haut Batailley�PLW� GHQ� -DKUJ¦QJHQ�������������XQG� YRQ�Château Grand-Puy-Lacoste mit 
�������������
Digestif: Cognac Delamain Vesper X.O.�*UDQGH�&KDPSDJQH��3UHPLHU�&UX�GH�&RJQDF
Moderation: August F. Winkler��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQMRXUQDOLVW
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MI 02.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

175,00 Euro

+800(5�/81&+�
0$Ζ1(ɋ�ɋ%5(7$*1(ɋ�ɋΖ5/$1'
:HLQJXW�*HRUJ�%UHXHUɋ_ɋ:HLQJXW�)UDQ]�.HOOHUɋ_ɋ 
-RVHSK�'URXKLQɋ_ɋ&K¤WHDX�3RXLOO\�)XLVV«ɋ_ɋ%DELFK

Simon Stirnal*, Sternekoch aus dem Kronenschlösschen, kocht vier feinste Menügänge mit Hummer aus 
GHQ�EHU¾KPWHQ�)DQJJHELHWHQ�LQ�0DLQH��86$���%UHWDJQH��)UDQNUHLFK��XQG�ΖUODQG��1DFK�HLQHP�$SHULWLI�PLW�Georg 
Breuer Brut werden die vier Hummergänge begleitet von Spitzenweinen aus Deutschland (Franz Keller mit 
�����:HLVVEXUJXQGHU�Ȍ$Ȋ�Ȃ�ΖP�/HK��2EHUEHUJHQHU�%DVVJHLJH���)UDQNUHLFK�� Joseph Drouhin������&KDEOLV�XQG�
Château Pouilly Fuissé������9LHLOOHV�9LJQHV��VRZLH�1HXVHHODQG��Babich�������6DXYLJQRQ�%ODQF�%ODFN�/DEHO���
Moderation: August F. Winkler��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQMRXUQDOLVW

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, Eltville-
Hattenheim

85,00 Euro

Château Haut Batailley  
Château Grand-Puy-Lacoste

Château Haut Batailley und Château Grand-Puy Lacoste��EHLGH�LP�(LJHQWXP�GHU�)DPLOLH�%RULH��]¦KOHQ�
]X�GHQ�UHQRPPLHUWHQ�:HLQJ¾WHUQ�YRQ�3DXLOODF��6LH�KDEHQ�HQRUPHV�3RWHQWLDO�XQG�SURGX]LHUHQ�LQVEHVRQGHUH�LQ�
GHQ�JUR¡HQ�-DKUJ¦QJHQ��GLH�KHXWH�YHUNRVWHW�ZHUGHQ��ZXQGHUEDUH�:HLQH��IUXFKWLJ��HOHJDQW�XQG�JHVFKPHLGLJ��
Emeline Borie persönlich präsentiert aus ihren Familienweingütern: 
Château Haut Batailley�9LQWDJHV�����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����
Château Grand Puy Lacoste�9LQWDJHV�����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ�����
Moderation: Jan Paulson��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQH[SHUWH��$XWRU

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, Eltville-
Hattenheim

350,00 Euro

50 Jahre Drei Michelin-Sterne  
Christophe Muller*** 
Collonges-au-Mont-d' Or
:HLQ�5DULW¦WHQ� 
'RPDLQH�0«R�&DPX]HW�� 
*UR¡H�%XUJXQGHUɋ
&KDPSDJQH�%ROOLQJHUɋ_ɋ:HLQJXW�'¸QQKR΍ɋ_
6$0$/(16

50 Jahre lang drei Sterne im Michelin, – das ist phänomenal und wurde 2015 gebührend gefeiert. Paul Bocuse 
ist in der Spitzengastronomie die Legende schlechthin. Seit 2010 ist Christophe Muller***�VHLQ�1DFKIROJHU��
HEHQIDOOV�PLW�GUHL�6WHUQHQ�DXVJH]HLFKQHW�� ΖQVSLULHUW�YRQ�3DXO�%RFXVH�JLEW�HV�VWHWV�GLH�HLQH�RGHU�DQGHUH�VHQVD-
WLRQHOOH� WUDGLWLRQHOOH� .UHDWLRQ�� 1DFK� GHP� $SHULWLI� PLW� Champagne Bollinger� IROJHQ� :HLQ�5DULW¦WHQ� YRP�
:HLQJXW�'¸QQKR΍�������)HOVHQEHUJ�Ȍ)HOVHQW¾UPFKHQȊ�5LHVOLQJ�**��������2EHUK¦XVHU�%U¾FNH�5LHVOLQJ�$XV-
lese) und von der Domaine Méo-Camuzet. Seit 25 Jahren leitet Jean-Nicolas Méo das Familienweingut  
0«R�&DPX]HW��$OOH�VHLQH�:HLQH�EHVLW]HQ�HLQHQ�HLJHQHQ�=DXEHU��'LHVH�JUR¡HQ�%XUJXQGHU�ZHUGHQ�QXU�VWUHQJ�OLPLWLHUW�
YHUNDXIW�� HV� LVW� VFKZLHULJ��GLHVH� UDUHQ�6SH]LDOLW¦WHQ��ZHUWYROO� �� WHXHU��¾EHUKDXSW� ]X�EHNRPPHQ��+HXWH�$EHQG�
YHUZ¸KQW�6LH� -HDQ�1LFODV�0«R�QDFK�GHP�:HL¡ZHLQ������+DXWHV�&¶WHV�GH�1XLWV�&ORV�6DLQW�3KLOLEHUW�PLW�VHFKV�
Super-Rotweinen: �����%RXUJRJQH�5RXJH��������1XLWV�6DLQW�*HRUJHɋ�ɋ9RVQHV�5RPDQ«H�/HV�&KDXPHV��HU�&UX��
9LQWDJHV������������ɋ�ɋ&ORV�GH�9RXJHRW�*UDQG�&UX�������������. 
'LJHVWLI��$UPDJQDF�9LHOOH�5HOLTXH����DQV�G
�DJH��SAMALENS
Moderation: Frank Kämmer��0DVWHU�6RPPHOLHU�XQG�$XWRU��Ȍ)RUPDWXHU�2ɝFLHO�GHV�9LQV�GH�%RXUJRJQHȊ

DO 03.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

195,00 Euro

7U¾΍HO�/XQFK
Pietro Volontè��9LOOD�%HOURVH��&¶WH�G
�$]XU

�� 
Simon Stirnal* (Kronenschlösschen) 
Bos Food

2OLYLQLɋ_ɋ&DQWHOHɋ_ɋ2OLYLHUR�7RVFDQLɋ_ɋ 
*DUDJH�ZLQHU\

6HLW� -DKUHQ� LVW� GLHV� HLQH� GHU� EHJHKUWHVWHQ� 9HUDQVWDOWXQJHQ�� VWHWV� VFKQHOO� DXVJHEXFKW�� %HVVHUH� 7U¾΍HO�
DOV� KHXWH� EHNRPPHQ� 6LH� QLFKW�� 'LH� VFKZDU]HQ� 3«ULJRUG�7U¾΍HO� DXV� )UDQNUHLFK� ]¦KOHQ� ]X� GHQ� KRFKZHU-
WLJVWHQ� XQG� GDPLW� DXFK� WHXHUVWHQ� 7U¾΍HOVRUWHQ� GHU� :HOW�� 6LH� VLQG� H[WUHP� UDU�� ΖQ� GHQ� OHW]WHQ� -DKUHQ� VLQG�
GLH� (UQWHPHQJHQ� GUDVWLVFK� JHVXQNHQ�� :¦KUHQG� IU¾KHU� ELV� ]X� ������ 7RQQHQ� JHHUQWHW� ZXUGHQ�� VLQG� HV� KHXWH� 
QXU� QRFK� ��� ELV� ��� 7RQQHQ� M¦KUOLFK�� 'DV�� ZDV� ΖKQHQ� LQ� YLHOHQ� 5HVWDXUDQWV� DOV� 7U¾΍HO� YHUNDXIW� ZLUG�� LVW� PHLVW�
QXU� ELOOLJHU� 7U¾΍HO�(UVDW]�� 6LH� N¸QQHQ� VLFKHU� VHLQ�� GDVV� 6LH� KHXWH� EHLP� )HVWLYDO� PLW� IUDQ]¸VLVFKHQ� 7U¾΍HOQ�
EHVWHU� 4XDOLW¦W� YHUZ¸KQW� ZHUGHQ�� 'DI¾U� VWHKW� Ralf Bos� �%RV� )RRG��� GHQQ� HU� LVW� GHU� ([SHUWH� VFKOHFKWKLQ�� 
��ɋ�� DOOHU� LQ� 'HXWVFKODQG� YHUNDXIWHQ� 7U¾΍HO� ZHUGHQ� YRQ� LKP� JHOLHIHUW�� ΖQ� HLQHU� JUR¡HQ� 7U¾΍HO�3U¦VHQWDWLRQ� 
]X� %HJLQQ� GHU� 9HUDQVWDOWXQJ� YHUPLWWHOW� HU� GDV� Ȍ0\VWHULXP� 7U¾΍HOȊ�� $QVFKOLH¡HQG� HUZDUWHW� 6LH� HLQ� IDV]LQLHUHQGHU�
Ȍ7U¾΍HO�/XQFKȊ�PLW�Pietro Volonté� DXV�GHP���6WHUQH�5HVWDXUDQW� 9LOOD�%HOURVH�XQG�6LPRQ�6WLUQDO
��1DFK�GHP�
Aperitif mit GARDA ROSÉ� ����� '2&� %UXW� 0HWRGR� &ODVVLFR� YRQ� 2OLYLQL� �/RPEDUGHL�� IROJHQ� ZHL¡H� XQG� URWH�
Spitzenweine aus Italien. Olivini�� ����� '(0(66(� 9(&&+Ζ(� /XJDQD� '2&� �� ����� 1277(� $� 6$1� 0$57Ζ12�
%HQDFR� %UHVFLDQR IGT. Das Familienweingut Cantele� DXV� $SXOLHQ� SU¦VHQWLHUW� VHLQHQ� 6SLW]HQ�1HJURDPDUR� 
����� 7(5(6$� 0$1$5$� 6DOHQWR IGT und den faszinierenden Primitivo ����� )$12Ζ� 6DOHQWR� Ζ*7�� 9RP� ZHOW�
EHU¾KPWHQ�)RWRJUDIHQ�XQG�:LQ]HU�Oliviero Toscani kommt der 2010 Toscano Rosso� Ζ*7��$QWRQ\�+DPPRQG�
DXV�GHP�5KHLQJDX��*DUDJH�ZLQHU\��SU¦VHQWLHUW������$X[HUURLV�:HLVVHU�%XUJXQGHU�4E$�WURFNHQ�XQG������5¾GHV-
KHLPHU�%HUJ�5RVHQHFN�5LHVOLQJ�$XVOHVH�
Moderation: Ralf Bos��%RV�)RRG�

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, Eltville-
Hattenheim

������(XUR

Avignonesi $OV�3DSVW�*UHJRU�GHU�Ζ;��VHLQHQ�$PWVVLW]�YRQ�$YLJQRQ�]XU¾FN�QDFK�5RP�YHUOHJWH��IROJWHQ�LKP�HLQLJH�IUDQ]¸VLVFKH�
$GHOVIDPLOLHQ�QDFK�ΖWDOLHQ��(LQH�GLHVHU�)DPLOLHQ�OLH¡�VLFK�LQ�GHU�7RVFDQD�QLHGHU�XQG�ZDU�VFKQHOO�EHNDQQW�DOV�ȌGLH�
YRQ�$YLJQRQȊ��$YLJQRQHVL��6HLW������LVW�GDV�*XW�LP�%HVLW]�YRQ�Virginie Savery��GLH�HV�LQ�GLH�:HLQVSLW]H�ΖWDOLHQV�
führt. Alessio Guidi präsentiert:
�����ȌΖO�0DU]RFFRȊ�&KDUGRQQD\�Ζ*7�7RVFDQDɋ�ɋ�����Ȍ&DQWRORURȊ�5RVVR�$YLJQRQHVL��Ζ*7�7RVFDQDɋ�ɋ2014 Rosso di 
Montepulciano�$YLJQRQHVL�'2&ɋ�ɋ�����9LQR�1RELOH�GL�0RQWHSXOFLDQR�'2&*ɋ�ɋ�����9LQR�1RELOH�GL�0RQWHSXOFLDQR 
Ȍ*UDQGL�$QQDWHȊɋ�ɋ�����Ȍ*ULɝȊ�6DQJLRYHVH��&DELQHW�6DXYLJQRQ��Ζ*7�7RVFDQDɋ�ɋ�����Ȍ'HVLGHULRȊ�0HUORW��&DEHUQHW�
6DXYLJQRQ��&RUWRQD�'2&ɋ�ɋ�����Ȍ��	��Ȋ�0HUORW�6DQJLRYHVH�Ζ*7�7RVFDQD��$YLJQRQHVL�&DUSDQHOOH��
Moderation: Kai Schattner, Sommelier

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, Eltville-
Hattenheim

210,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Simone Zanoni**, 
Côte d' Azur
&KDPSDJQH�5RHGHUHUɋ_ɋ:HLQJXW�*HRUJ�%UHXHUɋ_ɋ 
:HLQJXW�-DNRE�-XQJɋ_ɋAvignonesiɋ_ɋ121Ζ12

Simone Zanoni**�LVW�HLQHU�GHU�EHNDQQWHVWHQ�.¸FKH�)UDQNUHLFKV��1DFKGHP�HU�VHLW������LP�5HVWDXUDQW�Ȍ*RUGRQ�
5DPVD\�DX�7ULDQRQ�3DODFHȊ� LQ�9HUVDLOOHV� ]ZHL�6WHUQH�HUNRFKWH�� LVW�HU�DE�$SULO������&KHI� LP�$OWKR΍�+RWHO� Ȍ9LOOD�
%HOURVHȊ�LQ�*DVVLQ��&¶WH�G
�$]XU��0RGHUQH�IUDQ]¸VLVFKH�*UDQG�&XLVLQH�XQG�LWDOLHQLVFK�PHGLWHUUDQH�(LQȵ¾VVH�VLQG�
GLH�.RPSRQHQWHQ� I¾U�HLQ� IDV]LQLHUHQGHV�0HQ¾��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne Louis Roederer�%UXW�
Premier, Magnums, begleiten Spitzen-Rieslinge aus dem Rheingau zwei Menügänge: Theresa Breuer��:HLQJXW�
Georg Breuer��SU¦VHQWLHUW�GLH�5LHVOLQJH������5¾GHVKHLP�%HUJ�6FKORVVEHUJ�XQG������%HUJ�5RVHQHFN�$XVOHVH�
Goldkapsel, $OH[DQGHU�-XQJ��:HLQJXW�Jakob Jung�������(UEDFK�6LHJHOVEHUJ�9'3�*URVVH�/DJH�**�XQG������
Erbach Hohenrain Riesling Auslese. Avignonesi präsentiert seine Rotweine 2014 Rosso di Montepulciano�'2&�
und �����9LQR�1RELOH�GL�0RQWHSXOFLDQR�'2&�VRZLH������9LQR�1RELOH�GL�0RQWHSXOFLDQR�Ȍ*UDQGL�$QQDWHȊ und 
�����Ȍ*ULɝȊ�6DQJLRYHVH�&DEHUQHW�6DXYLJQRQ��Ζ*7�7RVFDQD��
'LJHVWLI��*UDSSD�ΖO�3URVHFFR�0RQRYLWLJQR�5LVHUYD�LP�%DUUULTXH�JHUHLIW��NONINO.
Moderation: Kai Schattner, Sommelier
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)5�������
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

180,00 Euro

Die Besten Deutschen  
6S¦WEXUJXQGHU�� 
Die SHOW der deutschen 
Pinot Noir-Stars
&KDW�6DXYDJH��5KHLQJDXɋ_ɋSchlossgut Diel��1DKHɋ_� 
Georg Müller Stiftung��5KHLQJDXɋ_ɋDr. Heger, 
%DGHQɋ_ɋHessische Staatsweingüter Kloster Eber-
bach��5KHLQJDXɋ_ɋ%HUQKDUG Huber��%DGHQɋ_ɋ 
Jakob Jung��5KHLQJDXɋ_ɋFranz Keller��.DLVHUVWXKOɋ_ɋ 
Johannes Kleinmann��3IDO]ɋ_ɋKnipser��3IDO]ɋ_ɋ 
Klingenberg��)UDQNHQɋ_ɋKünstler��5KHLQJDXɋ_ɋ 
0H\HU�1¦NHO��$KUɋ_ɋMolitor��0RVHOɋ_ɋ�1HOOHV��$KUɋ_ɋ 
Rainer Schnaitmann��:¾UWWHPEHUJɋ_ɋSeeger, 
%DGHQɋ_ɋJean Stodden��$KUɋ_ɋFreiherr von  
Gleichenstein��.DLVHUVWXKOɋ_ɋZiereisen��%DGHQ�

Zwanzig der EHVWHQ�GHXWVFKHQ�6S¦WEXUJXQGHU�:LQ]HU� VWHOOHQ� LKUH�:HLQH�SHUV¸QOLFK� YRU��Chat Sauvage (2009 
3LQRW�1RLU�$VVPDQQVKDXVHQ�)UDQNHQWKDO����*HZ¦FKV�ɋ�ɋSchlossgut Diel ������3LQRW�1RLU�&DUROLQH�ɋ�ɋGeorg 
Müller Stiftung�������+DWWHQKHLPHU�+DVVHO�6S¦WEXUJXQGHU�**�ɋ�ɋDr. Heger�������'U��+HJHU�9RUGHUHU�:LQN-
OHUEHUJ�6S¦WEXUJXQGHU�**�ɋ�ɋHessische Staatsweingüter (2012 Assmannshäuser Höllenberg Spätburgunder 
WURFNHQ�Ȍ&UHVFHQWLDȊ�*ROGNDSVHO��9HUVWHLJHUXQJVUDULW¦W�ɋ�ɋBernhard Huber�������%LHQHQEHUJ�6S¦WEXUJXQGHU�
**�ɋ�ɋJakob Jung� ������ $/(;$1'(5� -2+$11(6� Ȍ5Ȋ�ɋ�ɋFranz Keller� ������ 6S¦WEXUJXQGHU� $� 0DJQXP�ɋ�ɋ 
Johannes Kleinmann� ������ 3LQRW� 1RLU� %LUNZHLOHU� .DVWDQLHQEXVFK� 6S¦WOHVH� WURFNHQ�ɋ�ɋKnipser  
������ .LUVFKJDUWHQ� 6S¦WEXUJXQGHU� **�ɋ�ɋ:HLQJXW� 6WDGW� Klingenberg (2013 Schlossberg Spätburgunder 
9'3�� *UR¡H� /DJH�ɋ�ɋKünstler� ������ +RFKKHLPHU� 5HLFKHVWKDO� 6S¦WEXUJXQGHU� **� WURFNHQ�ɋ�ɋMeyer-Näkel  
������'HUQDX� 3IDUUZLQJHUW� 6S¦WEXUJXQGHU�**�ɋ�ɋMolitor� ������ %UDXQHEHUJHU� .ORVWHUJDUWHQ

� 3LQRW�1RLU�ɋ�ɋ 
Nelles� ������ +HLPHUVKHLPHU� /DQGVNURQH� 6S¦WEXUJXQGHU� **�ɋ�ɋRainer Schnaitmann (2013 Fellbacher 
/¦PPOHU�6S¦WEXUJXQGHU�**�ɋ�ɋSeeger�������6S¦WEXUJXQGHU�Ȍ2EHUNODPPȊ�WURFNHQ����*HZ¦FKV�ɋ�ɋJean Stodden 
������+HUUHQEHUJ� 6S¦WEXUJXQGHU�**�ɋ�ɋFreiherr von Gleichenstein� ������ Ȍ%DURQ� 3KLOLSȊ�2EHUURWZHLOHU�
(LFKEHUJ�ɋ�ɋZiereisen�������-DVSLV�3LQRW�1RLU��XQȴOWULHUW��
Moderation: Kai Schattner, Sommelier 

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim 
Rheinsaal

265,00 Euro

Weine aus Kloster  
Eberbach und Persönlich-
keiten der Weltgeschichte
Wein-Raritäten
Thomas Figovc��+RWHO�3KRHQLFLD���%HLUXW�� 
Simon Stirnal* 
Limitierte Gästezahl

Thomas Figovc��+RWHO�3KRHQLFLD��%HLUXW��LVW�6SLW]HQNRFK�DXV�%HLUXW��HLQ�9HUIHFKWHU�GHU�ODQGHVW\SLVFKHQ�*HZ¾U]H��
die einzigartige Geschmacksnoten vermitteln und mit Rieslingen bestens harmonieren. Gemeinsam mit Sternekoch 
Simon Stirnal*� �.URQHQVFKO¸VVFKHQ�� KDW� HU� HLQ� UDɝQLHUWHV� *RXUPHWPHQ¾� DXI� :HLQ�5DULW¦WHQ� DXV� .ORVWHU�
Eberbach abgestimmt. Dieter Greiner��&KHI�GHU�+HVVLVFKHQ�6WDDWVZHLQJ¾WHU��SU¦VHQWLHUW�JHPHLQVDP�PLW�GHP�
6RPPHOLHU�:HOWPHLVWHU Markus del Monego�:HLQH�DXV�-XELO¦XPVMDKUJ¦QJHQ��GLH�3HUV¸QOLFKNHLWHQ�GHU�:HOW-
JHVFKLFKWH�EHLP�%HVXFK�YRQ�.ORVWHU�(EHUEDFK�EHJOHLWHW�XQG�LQVSLULHUW�KDEHQ��
Sean Connery, Michail Gorbatschow, Königin Elisabeth und das japanische Kaiserhaus –  
alle waren Gäste im Kloster Eberbach
Erster Gang: ERSTES GEWÄCHS Rieslinge aus 2006
5¾GHVKHLPHU�%HUJ�6FKORVVEHUJɋ�ɋ+RFKKHLPHU�'RPGHFKDQH\ɋ�ɋ(UEDFKHU�0DUFREUXQQ��
:HLQJDQJ� Sean Connery – 1930 Hattenheimer Riesling
Zweiter Gang: Riesling Spätlesen aus 1996
5DXHQWKDOHU�%DLNHQɋ�ɋ5¾GHVKHLPHU�%HUJ�5RWWODQGɋ�ɋ6WHLQEHUJHU
:HLQJDQJ��Das japanische Kaiserhaus – 2003 Assmannshäuser Höllenberg Spätburgunder Auslese trocken 
Mauerwein 
Dritter Gang: Rotes Intermezzo
'UHL�6S¦WEXUJXQGHU�DXV�$VVPDQQVKDXVHQ��:HU�DOOH�-DKUJ¦QJH�HUU¦W��JHZLQQW�HLQH�9HUVWHLJHUXQJVUDULW¦W����*HZLQQHU��
:HLQJDQJ��Königin Elisabeth – 1953 $VVPDQQVK¦XVHU�+¸OOHQEHUJ�6S¦WEXUJXQGHU�1DWXU
9LHUWHU�*DQJ� Riesling Auslesen aus 1976
(UEDFKHU�0DUFREUXQQɋ�ɋ6WHLQEHUJHUɋ�ɋ%HQVKHLPHU�.DONJDVVH��
:HLQJDQJ��Michail Gorbatschow – 1989 Erbacher Siegelsberg Riesling Auslese
Fünfter Gang: Riesling Eisweine aus 1986
5DXHQWKDOHU�%DLNHQɋ�ɋ+RFKKHLPHU�'RPGHFKDQH\ɋ�ɋ+HSSHQKHLPHU�&HQWJHULFKW
Moderation: Markus del Monego�6RPPHOLHU�:HOWPHLVWHU�XQG�Dieter Greiner��&KHI�GHU�+HVVLVFKHQ�6WDDWV-
weingüter

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim 
Restaurant

210,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Thomas Figovc 
Hotel Phoenicia, Beirut
Limitierte Gästezahl
&KDPSDJQH�*RVVHWɋ_ɋ:HLQJXW�)ULW]�$OOHQGRUIɋ_ɋ 
:HLQJXW�+RUVW�6DXHUɋ_ɋ%RGHJDV�$FXVWLFɋ_ɋ 
&K¤WHDX�.HIUD\Dɋ_ɋLUSTAU

'DV� OHJHQG¦UH� 3+2(1Ζ&Ζ$�� GHU�ZRKO� OX[XUL¸VHVWH�+RWHOSDODVW� LQ� %HLUXW�� LVW� VHLW� GHQ� ��HU� -DKUHQ�0DJQHW� I¾U� GLH�
5HLFKHQ�XQG�6FK¸QHQ��+HXWH�HUVWUDKOW�GDV�+RWHO�QRFK�JODPRXU¸VHU��HV�LVW�HLQH�:HOW�YRQ�/X[XV�XQG�*HQXVV�LQ�GHU�
IDV]LQLHUHQGHQ�0LOOLRQHQ�0HWURSROH��(LQ�DEVROXWHV�+LJKOLJKW�LVW�GDV�5HVWDXUDQW�Ȍ(DX�GH�YLHȊ�PLW�&KHI�Thomas Figovc. 
+HXWH�$EHQG� ]HLJW� HU� LQ� HLQHP���*¦QJH�*RXUPHWPHQ¾�GLH� UDɝQLHUWH�.RPELQDWLRQ� YRQ� IUDQ]¸VLVFKHU�.¾FKH�PLW�
DUDELVFKHQ�*HZ¾U]�(OHPHQWHQ��)HLQ�DEJHVWLPPW�GDUDXI�VLQG�GLH�:HLQH�GHV�KHXWLJHQ�$EHQGV��1DFK�GHP�$SHULWLI�
mit Champagne Gosset präsentiert Ulrich Allendorf �����:LQNHO� -HVXLWHQJDUWHQ� 5LHVOLQJ� WURFNHQ�*UR¡HV�
*HZ¦FKV�XQG������:LQNHO�+DVHQVSUXQJ�5LHVOLQJ�$XVOHVHɋ�ɋHorst Sauer zeigt 2014 Escherndorf am Lumpen 
6LOYDQHU�**�WURFNHQ��������(VFKHUQGRUIHU�/XPS�6LOYDQHU�%HHUHQDXVOHVH��'HU�VSDQLVFKH�:HLQPDFKHU�Albert Jané 
SURGX]LHUW�DXV�GHQ�HLQKHLPLVFKHQ�5HEVRUWHQ�*DUQDFKD�XQG�6DPVR�PLW�ELV� ]X���� -DKUH�DOWHQ�5HEHQ�]ZHL�:HLQH��
Acustic und Brao��6FKRQ�I¾U�VHLQHQ�(UVWOLQJVZHLQ�HUKLHOW�HU�YRQ�5REHUW�3DUNHU����3XQNWH��'LH�:HLQH�VLQG�VHKU�UDU�
XQG�OLPLWLHUW��$OV�LGHDOH�%HJOHLWXQJ�]X�GHQ�*HZ¾U]HQ�DXV�GHP�/LEDQRQ�JLEW�HV�KHXWH�$EHQG�Rosat 2014, %5$2����� 
und Acustic Tinto 2014. Dazu aus dem Libanon &K¤WDHX�.HIUD\D, der von Robert Parker mit 92 Punkten bewertet wird
'LJHVWLI��%UDQG\�6ROHUD�*UDQ�5HVHUYD��LUSTAU.
Moderation: David Schwarzwälder��)DFKMRXUQDOLVW�I¾U�LEHULVFKH�:HLQH
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SA 05.03.
Versteigerung
������8KU
Kloster Eberbach, Laiendormitorium

������(XUR

Frühjahrs- 
Wein versteigerung

�����ELV�������8KU��$OOJHPHLQH�9RUSUREH��/DLHQGRUPLWRULXP���
10.30 Uhr: Führung durch das Kloster. 
������8KU��1DFK�DOWHU�7UDGLWLRQ�HUK¦OW�MHGHU�7HLOQHKPHU�HLQHQ�UXVWLNDOHQ�(LQWRSI�LQNOXVLYH�HLQHP�6FKRSSHQ�:HLQ�
(Im Gästehaus Kloster Eberbach, nicht im Preis enthalten). 
������8KU�:HLQYHUVWHLJHUXQJ�PLW�GHP�$XNWLRQDWRU�3URI��'U��/HR�*URV�
ΖQIRUPDWLRQ��.DWDORJ�XQG�$QPHOGXQJ� Hessische Staatsweingüter GmbH Kloster Eberbach, 
7HOHIRQ����������������ɋ�ɋZHLQKROG#ZHLQJXW�NORVWHU�HEHUEDFK�GH

Kochschule
������ELV�������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

������(XUR

.RFKVFKXOH�� 
Thomas Figovc,
Hotel Phoenicia, Beirut 

Thomas Figovc��.RFKVWDU�LQ�%HLUXW��NRFKW�KHXWH�Ȃ�]XP�1DFKNRFKHQ�Ȃ�]ZHL�VHLQHU�/LHEOLQJVJHULFKWH��5DɝQLHUWH�
französische Küche mit arabischen Gewürzen. Es gibt die Rezepte und kleine Probierhäppchen, begleitet von 
Geldermann�%UXW�5RV«�

Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, Eltville-
Hattenheim

150,00 Euro

LIBANON – PORTUGAL – 
RHEINGAU
Thomas Figovc��%HLUXWɋ
&KDPSDJQH�$OIUHG�*UDWLHQɋ_ɋ:HLQJXW�(YD�)ULFNHɋ_ɋ 
'RP¦QHQZHLQJXW�6FKORVV�6FK¸QERUQɋ_ɋ&DVD� 
$JULFROD�+HUGDGH�GR�0RQWH�GD�5LEHLUDɋ_ɋMonte 
GD�5DYDVTXHLUDɋ_ɋ(VSRUDRɋ_ɋ&DVD�&DGDYDOɋ_ɋ 
4XLQWD�GR�3«JR

Thomas Figovc��.RFKVWDU�DXV�%HLUXW�IDV]LQLHUW�PLW�ODQGHVW\SLVFKHQ�*HULFKWHQ��(U�LVW�9HUIHFKWHU�GHU�UHJLRQDOHQ�*H-
Z¾U]H��GLH�HLQHQ�HLQ]LJDUWLJHQ��XQYHUZHFKVHOEDUHQ�*HVFKPDFN�YHUPLWWHOQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne  
Alfred Gratien�VLQG�GLH�:HLQH�DXI�GDV�UDɝQLHUWH�0HQ¾�IHLQ�DEJHVWLPPW��GLH�YRQ�Eva Fricke (2014 Kiedricher  
5LHVOLQJ�4E$�WURFNHQ��������/RUFKHU�6FKORVVEHUJ�5LHVOLQJ�4E$��XQG�Christian Valk, Leiter des Domänen-
weinguts Schloss Schönborn��������5¾GHVKHLP�%HUJ�5RWWODQG�5LHVOLQJ�(UVWHV�*HZ¦FKV��������+RFKKHLP� 
'RPGHFKDQH\�5LHVOLQJ�$XVOHVH��YRUJHVWHOOW�ZHUGHQ��Portugiesische Rotweine von Casa Agricola Herdade do 
Monte da Ribeira��$OHQWHMR��Marmelar 2012�ɋ�ɋMonte da Ravasqueira��$OHQWHMR��Premium 2012�ɋ�ɋEsporao,  
Porto und Douro (4XLQWD� GRV�0XUFDV� 5HVHUYD� ����), Casa Cadaval�� 5LEDWHMR� �0DUTXHVD de &DGDYDO) und 
Quinta do Pégo, Porto und Douro (Grande Reserva 2011�XQG�9LQWDJH�3RUW�������EHJOHLWHQ�=ZLVFKHQJHULFKW�
und Hauptgang.
Moderation: Jürgen Mathäß��:HLQMRXUQDOLVW

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, Eltville-
Hattenheim

38,00 Euro

Weingüter von Alejandro 
Fernandez 
Pesqueraɋ_ɋCondado de Hazaɋ_ɋDehesa 
La Granjaɋ_ɋEl Vinculo

Schon zu Lebzeiten ist Alejandro Fernandez� HLQH� ΖNRQH� GHU� VSDQLVFKHQ� :HLQJHVFKLFKWH�� 0LW� GHP� :HLQ�
Ȍ3HVTXHUDȊ� EHJDQQ� ����� VHLQH� (UIROJVVWRU\��0LW� NODUHQ� 9LVLRQHQ�XQG�XQHUP¾GOLFKHP�(LQVDW]� HUREHUWH� HU� GLH�
:HLQZHOW��ΖP�)RNXV�VWDQGHQ�GDEHL�LPPHU�GDV�7HUURLU�XQG�GLH�5HEVRUWH�7HPSUDQLOOR�������JU¾QGHWH�)HUQDQGH]�
VHLQ�]ZHLWHV�:HLQJXW�Ȍ&RQGDGR�GH�+D]DȊ��VS¦WHU�IROJWHQ�GLH�*¾WHU�Ȍ(O�9LQFXORȊ�LQ�GHU�/D�0DQFKD�XQG�Ȍ'HKHVD�/D�
*UDQMDȊ�LQ�=DPRUUD��9HUNRVWHW�ZHUGHQ�QHXQ�:HLQH�
�����'HKHVD�/D�*UDQMD��&DVWLOOD�\�/HRQɋ�ɋ�����/D�9LQFXOR�5HVHUYD��/D�0DQFKDɋ�ɋ������������&RQGDGR�GH�+D]D 
&ULDQ]D��5LEHUD�GHO�'XHURɋ�ɋ2006 Alenza Gran Reserva��5LEHUD�GHO�'XHURɋ�ɋ3HVTXHUD &ULDQ]D, Ribera del Duero, 
Jahrgänge 2013, 2012, 2011 und 2004. 
Moderation: David Schwarzwälder��)DFKMRXUQDOLVW�I¾U�LEHULVFKH�:HLQH

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

250,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Emmanuel Stroobant** 
(Singapore) 
&KDPSDJQH�9HXYH�&OLFTXRWɋ_ɋ'RP¦QH�6FKORVV�
-RKDQQLVEHUJɋ_ɋ:HLQJXW�)¾UVW�/¸ZHQVWHLQɋ_ɋ 
&RUWHV�GH�&LPDɋ_�+HUGDGH�GRV�/DJRVɋ_ɋ0RQWH� 
GD�5DYDVTXHLUDɋ_ɋ(VSRUDRɋ_ɋ)DWWRULD�1LWWDUGLɋ_ɋ 
6\PLQJWRQ�)DPLO\�(VWDWHV

Emmanuel Stroobant** hat in belgischen Sternerestaurants gelernt und gearbeitet, bevor er seine Reise in 
GLH�:HOW�EHJDQQ��.XDOD�/XPSXU�ZDU�GHU�6WDUW�I¾U�VHLQH�HFKWH�.DUULHUH�������HUKLHOW�HU�GHQ�$ZDUG�Ȍ%HVWHU�DXV-
O¦QGLVFKHU�&KHI�LQ�0DOD\VLDȊ�������HU¸΍QHWH�HU�LQ�6LQJDSXU�VHLQ�HLJHQHV�HOHJDQWHV�5HVWDXUDQW�ȌSaint PierreȊ�� 
ΖQ�GHQ�IROJHQGHQ�-DKUHQ�ZXUGH�HU�PLW�$XV]HLFKQXQJHQ�¾EHUK¦XIW��Ȍ%HVW�QHZ�5HVWDXUDQWȊ��Ȍ0RVW�LQQRYDWLYH�0HQXȊ�� 
Ȍ:RUOG�*RXUPHW�6XPPLW�$ZDUG�RI�([FHOOHQFHȊ��Ȍ5HVWDXUDQW�RI�WKH�<HDUȊ���6HLW������JHK¸UW�VHLQ�5HVWDXUDQW�]X�Ȍ5HODLV�
	�&K¤WHDXȊ��6HLQ�.¾FKHQVWLO�� IUDQ]¸VLVFKH�7HFKQLN�PLW� MDSDQLVFKHQ�3URGXNWHQ�]X�NRPELQLHUHQ�� LVW� IDV]LQLHUHQG��
1DFK� GHP� $SHULWLI� PLW� Champagne Veuve Clicquot� ZLUG� VHLQ� UDɝQLHUWHV� IUDQ]¸VLVFK�DVLDWLVFKHV� 0HQ¾�
EHJOHLWHW� YRQ� DX¡HUJHZ¸KQOLFKHQ�:HLQHQ�� 'RP¦QHQYHUZDOWHU�Christian Witte (Schloss Johannisberg) 
präsentiert Johannisberger 2004 Grünlack Riesling Spätlese und 2012 Schloss Johannisberger Riesling Rosalack 
$XVOHVHɋ�ɋ'U�� Stefanie Erbprinzessin zu Löwenstein� �:HLQJXW� Fürst Löwenstein) präsentiert 2014 
623+Ζ(��5LHVOLQJ�5KHLQJDX�9'3�*UR¡HV�*HZ¦FKV�XQG������$63+2'Ζ/��6LOYDQHU�9'3��*UR¡HV�*HZ¦FKV��3RUWXJLH-
VLVFKH�:HLQH�DXV�GHP�$OHQWHMR�EHJOHLWHQ�GLH�ZHLWHUHQ�*¦QJH��2012 Reserva Red, &RUWHV�GH�&LPDɋ�ɋ2014 Reserva 
Seleccionada, Herdade dos Lagosɋ�ɋ�����9LQKD�GDV�5RPDV�5HG, Monte da Ravasqueiraɋ�ɋ2011 Private 
Selection, Esporao. Zum Hauptgang präsentiert Dr. Stefania Canali, Inhaberin der Fattoria Nittardi,  
�����&DVDQXRYD�GL�1LWWDUGL�9LJQD�'RJHVVD�&KLDQWL�&ODVVLFR�'2&*�XQG������1HFWDU�'HL IGT Maremma Toscana. 
Zum Abschluss eine Rarität der Symington Family Estates��3RUWR�XQG�'RXUR��*UDKDP
V����<HDUV�3RUW�
Moderation: David Schwarzwälder��)DFKMRXUQDOLVW�I¾U�LEHULVFKH�:HLQH
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SO 06.03.
Kochschule
������ELV�������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

������(XUR

.RFKVFKXOH�� 
Emmanuel Stroobant** 

Emmanuel Stroobant**, Starkoch aus Singapur (Saint Pierre, Singapore), ausgezeichnet mit zwei Michelin-
6WHUQHQ��NRFKW�Ȃ�]XP�1DFKNRFKHQ�Ȃ�]ZHL�VHLQHU�DVLDWLVFKHQ�/LHEOLQJVJHULFKWH��(V�JLEW�NOHLQH�3URELHUK¦SSFKHQ�
XQG�GLH�5H]HSWH��'D]X�Ȍ8/75$Ȋ�6HNW�%UXW�YRP�6HNW��XQG�:HLQJXW�Barth.

Tasting
������8KU�ELV������
Kloster Eberbach, Laiendormitorium

32,00 Euro

VDP Präsentation im  
.ORVWHU�(EHUEDFK�	� 
PORTUGAL

Insgesamt mehr als 50 Weingüter��9'3�5KHLQJDX�XQG�YHUVFKLHGHQH�:HLQUHJLRQHQ�3RUWXJDOV��SU¦VHQWLHUHQ�DXI�
KLVWRULVFKHP�5KHLQJDXHU�:HLQERGHQ�LP�/DLHQGRUPLWRULXP�YRQ�.ORVWHU�(EHUEDFK�LKUH�6SLW]HQULHVOLQJH��9LQKR�9HUGHV�� 
6S¦WEXUJXQGHU�XQG�DXWRFKWKRQH�SRUWXJLHVLVFKH�5HEVRUWHQ��YRQ�9'3�*URVVH�/DJH�XQG�9'3�(UVWH�/DJH�¾EHU�HGHO-
V¾¡H�6SLW]HQ�ELV�KLQ�]X�UDUHQ�6S¦WEXUJXQGHUQ��&XY«HV�XQG�3RUWV��9HUWUHWHQ�VLQG�GLH�:HLQJ¾WHU�)ULW]�$OOHQGRUIɋ�ɋ:HLQ��
XQG�6HNWJXW�%DUWKɋ�ɋ'LHIHQKDUGW
VFKHV�:HLQJXWɋ�ɋ$XJXVW�(VHUɋ�ɋ)ULHGULFK�)HQGHOɋ�ɋ$OH[DQGHU�)UHLPXWKɋ�ɋ*HRUJ�0¾OOHU�
6WLIWXQJɋ�ɋ3ULQ]�YRQ�+HVVHQɋ�ɋ+HVVLVFKH�6WDDWVZHLQJ¾WHU�.ORVWHU�(EHUEDFKɋ�ɋ-RKDQQLVKRIɋ�ɋ7RQL�-RVWɋ�ɋ-DNRE�-XQJɋ�ɋ 
*UDI�YRQ�.DQLW]ɋ�ɋ%DURQ�.Q\SKDXVHQɋ�ɋ5REHUW�.¸QLJɋ�ɋ3HWHU�-DNRE�.¾KQɋ�ɋ.¾QVWOHUɋ�ɋ+DQV�/DQJ��ΖQK��8UEDQ�.DXIPDQQɋ�ɋ 
/HLW]ɋ�ɋYRQ�2HWLQJHUɋ�ɋ3ULQ]ɋ�ɋ%DOWKDVDU�5HVVɋ�ɋ*��+��YRQ�0XPPɋ�ɋ'RP¦QH�6FKORVV�-RKDQQLVEHUJɋ�ɋ6FKORVV�9ROOUDGVɋ�ɋ 
:HLQ��XQG�6HNWJXW�)��%��6FK¸QOHEHUɋ�ɋ-RVHI�6SUHLW]HUɋ�ɋ5REHUW�:HLOɋ�ɋ'RPGHFKDQW�:HUQHU
VFKHV�:HLQJXW��
$OV�*¦VWH�EHJU¾¡HQ�ZLU�GLH�:HLQJ¾WHU�DXV�3RUWXJDO��/LPD�	�6PLWK�Ȃ�4XLQWD�GH�&RYHOD��9LQKR�9HUGH�XQG�'RXURɋ�ɋ 
0RQWH�GD�5DYDVTXHLUD��$OHQWHMRɋ�ɋ&RPSDQKLD�$JU¯FROD�GR�6DQJXLQKDO��/LVERD���ELGRVɋ�ɋ&DVD�$JULFROD�$OH[DQGUH�
5HOYDV��$OHQWHMRɋ�ɋ7HUUDV�GH�$OWHU��$OHQWHMRɋ�ɋ&0�:Ζ1(6�'¥R�XQG�/DI·HVɋ�ɋ/XLV�3DWR��%DLUUDGDɋ�ɋ4XLQWD�GD�3ODQ-
VHO��$OHQWHMRɋ�ɋ4XLQWD�GR�&UDVWR��3RUWR�XQG�'RXURɋ�ɋ6<0Ζ1*721�)$0Ζ/<�(67$7(6��9Ζ1+26�ɋ3RUWR�XQG�'RXURɋ�ɋ 
0DGHLUD�:LQH�&RPSDQ\��Ȃ�%ODQG\
Vɋ0DGHLUD��0DGHLUDɋ�ɋ4XLQWD�GR�5RPHX��3RUWR�XQG�'RXURɋ�ɋ'¥R�6XO�*OREDO�
:LQHV��%DLUUDGD��9LQKR�9HUGH��3RUWR�XQG�'RXUR��'¥R�XQG�/DI·HV��%HLUD� ΖQWHULRU��/LVERD��$OHQWHMRɋ�ɋ4XLQWD�GDV�
$UFDV��9LQKR�9HUGH��$OHQWHMRɋ�ɋ&DVD�$JULFROD�+05���$OHQWHMRɋ�ɋ&257(6�'(�&Ζ0$��$OHQWHMRɋ�ɋ+(5'$'(�'26�/$*26��
$OHQWHMR��$OJDUYH��/LVERD�XQG�3RUWRɋ�ɋ4XLQWD�GR�3DJR��3RUWR�XQG�'RXURɋ�ɋ(VSRU¥R�3RUWR�XQG�'RXUR��$OHQWHMRɋ�ɋ 
4XLQWD�9DOH�0H¥R��3RUWR�XQG�'RXURɋ�ɋ&RPHQGD�*UDQGH��$OHQWHMRɋ�ɋ4XLQWD�GH�&KRFDSDOKD��/LVERD�

Raritäten-Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

890,00 Euro

DOM PERIGNON 
���-DKUJ¦QJHɋ�ɋ%RUGHDX[�����
Limitierte Gästezahl
&KDPSDJQH�'20�3(5Ζ*121ɋ_ɋ+DXW�%ULRQɋ_ɋ 
*DLD�	�5H\ɋ_ɋ0HU�HW�6ROHLOɋ_�&D\PXVɋ_ɋ/HHXZLQ�
(VWDWHɋ_ɋ:HLQJXW�)�;��3LFKOHUɋ_ɋ:HLQJXW�5REHUW�
:HLOɋ_ɋ%DURQ�3LFKRQ�/RQJXHYLOOHɋ_ɋ/
(JOLVH�
&OLQHWɋ_ɋ/\QFK�%DJHVɋ_�Palmerɋ_ɋ/HV�&DUPHVɋ_ɋ 
&K¤WHDX�+DXW�%ULRQɋ_ɋTalbotɋ_�&K¤WHDX�&RXWHW

%HLP� 7KHPD� Ȍ&KDPSDJQHUȊ� LVW�DOM PERIGNON� GHU� ΖQEHJUL΍� YRQ� /X[XV� XQG� 4XDOLW¦W�� GLH� 1U�� �� EHL� GHQ� 
6FK¸QHQ�XQG�5HLFKHQ�������HUZDUE�0RHW�	�&KDQGRQ�GLH�$EWHL�+DXWYLOOHUV�������GD]X�GLH�0DUNHQEH]HLFKQXQJ��'LH�
HUVWH�3UHVLJH�&XY«H�Ȍ'20�3(5Ζ*121Ȋ�EUDFKWH�PDQ������KHUDXV��(LQ�7DVWLQJ�PLW����-DKUJ¦QJHQ������ɋ������ɋ�ɋ 
����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ�����
1DFK�GHP�7DVWLQJ�NRFKW�Simon Stirnal*, Sternekoch aus dem Kronenschlösschen, ein Gourmetmenü in vier 
*¦QJHQ��GDV�YRQ����:HLQ�5DULW¦WHQ�EHJOHLWHW�ZLUG��
��[�:HL¡ZHLQ�5DULW¦WHQ� Haut Brionɋ�ɋ*DLD�	�5H\ɋ�ɋCaymus�0HU�HW�6ROHLOɋ�ɋɋLeeuwin�(VWDWHɋ�ɋF.X. Pichlerɋ�ɋ 
Robert Weil
��[�%RUGHDX[������ Château Baron Pichon-Longuevilleɋ�ɋChâteau /
(JOLVH�&OLQHWɋ�ɋ&K¤WHDX�Lynch 
%DJHVɋ�ɋ&K¤WHDX�3DOPHUɋ�ɋ&K¤WHDX�/HV�&DUPHV�+DXW�%ULRQɋ�ɋ&K¤WHDX�7DOERW 
�����6DXWHUQHV� �����&K¤WHDX�&RXWHW��6DXWHUQHV
Moderation: Jan Paulson��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQH[SHUWH

Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

175,00 Euro

Emmanuel Stroobant**
Singapur – Ribera del Duero – 
Rheingau
&KDPSDJQH�/RXLV�5RHGHUHUɋ_ɋ:HLQJXW�.¾QVWOHUɋ_ɋ 
:HLQJXW�3ULQ]�YRQ�+HVVHQɋ_ɋ&RQGDGR�GH�+D]Dɋ_ɋ 
3HVTXHUDɋ_ɋAlenza

Emmanuel Stroobant**�JHK¸UW�]X�GHQ�EHVWHQ�.¸FKHQ�GHU�:HOW��$Q�VHLQHP�+HUG�LQ�6LQJDSXU�YHUVFKPHO]HQ�
GLH�.XOWXUHQ��=XWDWHQ�XQG�.RFKVWLOH�DXV�)UDQNUHLFK��-DSDQ�XQG�QDW¾UOLFK�DXFK�6LQJDSXU�ȵLH¡HQ�LQ�UDɝQLHUWH�0HQ¾-
J¦QJH��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne Louis Roederer�%UXW�0LOO«VLPH������EHJOHLWHQ�GLH�5KHLQJDXHU�
Spitzen-Rieslinge von Künstler (2014 Hochheimer Kirchenstück Riesling Grosses Gewächs und 2010 Hoch-
KHLPHU�+¸OOH�5LHVOLQJ�%HHUHQDXVOHVH�� VRZLH�Prinz von Hessen� ������5LHVOLQJ�'DFKVȴOHW�XQG������5LHVOLQJ�
*ROGVW¾FN� %HHUHQDXVOHVH�� ]ZHL� 0HQ¾J¦QJH�� =XP� =ZLVFKHQJHULFKW� XQG� +DXSWJDQJ� IROJHQ� GLH� 5RWZHLQH� �����
Condado de Haza &ULDQ]D�XQG������Pesquera�&ULDQ]D��VRZLH������Pesquera Reserva und 2006 Alenza 
Gran Reserva. 
Moderation: Justin Leone��&KHI�6RPPHOLHU�5HVWDXUDQW�7DQWULV��0¾QFKHQ�

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

������(XUR

:KLVN\�Ȍ0$67(5&/$66Ȋ� 
mit NIKKA

0DVDWDND� 7DNHWVXUX�� 3LRQLHU� GHV� MDSDQLVFKHQ�:KLVN\V�� VWDPPW� DXV� HLQHU� )DPLOLH�� GLH� VHLW� ����� 6DNH� SURGX-
]LHUWH������ UHLVWH�HU� LQV� VFKRWWLVFKH�*ODVJRZ��XP�GRUW�DOV�HUVWHU� -DSDQHU�GLH�:KLVN\�+HUVWHOOXQJ� ]X� VWXGLHUHQ�� 
*HPHLQVDP� PLW� VHLQHU� VFKRWWLVFKHQ� (KHIUDX� EDXWH� HU� QDFK� VHLQHU� 5¾FNNHKU� QDFK� -DSDQ� GLH� HUVWH� :KLVN\� 
%UHQQHUHL�GHV�/DQGHV��1LNND�VWHKW�I¾U�HLQH�EHVRQGHUH�(OHJDQ]�GHV�:KLVN\�%OHQGLQJV��I¾U�K¸FKVWH�4XDOLW¦W�XQG�YROO-
HQGHWH�+DUPRQLH��9HUNRVWHW�ZHUGHQ�DFKW�:KLVNLHV��1LNND�)URP�7KH�%DUUHO��Blended Whiskyɋ�ɋ1LNND�3XUH�0DOW�%ODFN�� 
Blended Malt Whiskyɋ�ɋ1LNND� &R΍H\�*UDLQ�� Single Grain Whiskyɋ�ɋ1LNND� &R΍H\�0DOW�:KLVN\ɋ�ɋ7DNHWVXUX�1RQ� $JH��
Blended Malt Whiskyɋ���ɋ<RLFKL�1RQ�$JH��Single Malt Whiskyɋ�ɋ0LDJ\NLR�1RQ�$JH��Single Malt Whiskyɋ�ɋ0\DJLN\R����
<HDUV�2OG��Single Malt. 
Moderation: Didier Ghorbanzadeh��1LNND�:KLVN\�%UDQG�0DQDJHU
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Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

250,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Onno Kokmeijr** 
MOSEL – PORTUGAL – TOSCANA
&KDPSDJQH�7DLWWLQJHUɋ_ɋ:HLQJXW�5HLFKVUDW�YRQ�
%XKOɋ_ɋ:HLQJXW�%DVVHUPDQQ�-RUGDQɋ_ɋ:HLQJXW�
9RQ�:LQQLQJɋ_ɋ/XLV�3DWRɋ_ɋ&RUWHV�GH�&LPDɋ_ɋ 
&DVWHOOR�GL�$PDɋ_ɋ0«WKXVDOHP

Onno Kokmeijr**����6WHUQH�&KHI�LQ�$PVWHUGDP��JHK¸UW�]X�GHQ�KROO¦QGLVFKHQ�6XSHUVWDUV��0LW�VHLQHP�.¾FKHQFKHI�
$UMDQ�6SHHOPDQ��PLW�GHP�HU�EHUHLWV�VHLW�PHKU�DOV����-DKUHQ�]XVDPPHQDUEHLWHW��KDW�HU�GDV�5HVWDXUDQW�Ȍ&LHO�%OHXȊ�
im Hotel Okura Amsterdam�LQ�GLH�NXOLQDULVFKH�6SLW]H�JHI¾KUW��%HLP�OHW]WHQ�)HVWLYDO�KDW�HU�XQVHUH�*¦VWH�YHU]DXEHUW�
PLW�VHLQHP�NUHDWLYHQ�.RFKVWLO��PLW�(OHPHQWHQ�DXV�DOOHQ�7HLOHQ�GHU�NXOLQDULVFKHQ�:HOW��UDɝQLHUW�JHNRFKW��PLW�XQQDFK-
DKPOLFKHQ�*HVFKPDFNVQRWHQ��SXULVWLVFK�XQG�LQ�FRROHP�'HVLJQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne Taittinger 
präsentiert Jana Niederberger��(LJHQW¾PHULQ�GHU�EHU¾KPWHQ�:HLQJ¾WHU�Reichsrat von Buhl, Bassermann-
Jordan und Von Winning�PLW� LKUHQ�Ȍ:HLQPDFKHUQȊ�JUR¡H�WURFNHQH�XQG�HGHOV¾¡H�6SH]LDOLW¦WHQ�]XU�9RUVSHLVH��
zum ersten Zwischengang und zum Dessert. (%DVVHUPDQQ�-RUGDQ� 2012 Jesuitengarten GG Riesling trocken 
9'3��*URVVH�/DJH��������)RUVWHU�-HVXLWHQJDUWHQ�5LHVOLQJ�%HHUHQDXVOHVHɋ�ɋ9RQ�:LQQLQJ� 2014 Forster Ungeheuer  
5LHVOLQJ�9'3��*UR¡HV�*HZ¦FKV��������6DXYLJQRQ�%ODQF�Ȍ���Ȋ��������)RUVWHU�3HFKVWHLQ�5LHVOLQJ�$XVOHVH��9'3��*UR¡H�
/DJH��HGHOV¾VVɋ�ɋ5HLFKVUDW�YRQ�%XKO�������5LHVOLQJ�3HFKVWHLQ�9'3��*URVVHV�*HZ¦FKV��������5LHVOLQJ�8QJHKHXHU�
$XVOHVH�9'3��*URVVH�/DJH��������6S¦WEXUJXQGHU�6XH]�5RV«, Pfalz aus der Doppelmagnum). Zum Zwischengang folgen 
aus Portugal Luis Pato, �����9LQKD�3DQ und Cortes de Cima, �����7RXULJD�1DFLRQDO. Zum Hauptgang präsentiert 
Lorenza Sebasti��ΖQKDEHULQ�GHV�WRVNDQLVFKHQ�.XOW�:HLQJXWV�Castello di Ama den �����6$1�/25(1=2�&KLDQWL�
Gran Selezione�'2&*�XQG�GHQ������9Ζ*1(72�/$�&$68&&Ζ$�&KLDQWL�&ODVVLFR�*UDQ�6HOH]LRQH�'2&*�
'LJHVWLI��0HWKXVDOHP�*UDQ�5HVHUYD�6ROHUD���
��%UDXQHU�5XP�LP�6ROHUD�9HUIDKUHQ�DXV�GHU�'RP��5HSXEOLN�
Moderation: Justin Leone, Head Sommelier, Tantris München

MO 07.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

150,00 Euro

*HZ¾U]PHQ¾�	� 
Alois Lageder 

1DFK�GHP�$SHULWLI�EHJLQQW�HLQH�5HLVH�XP�GLH�:HOW��EHL�GHU�*HZ¾U]H�XQG�GLH�$URPDUHEVRUWHQ�YRQ�Alois Lageder 
LP�0LWWHOSXQNW�VWHKHQ��9RQ�*DQJ�]X�*DQJ�ZHFKVHOW�GLH�+HUNXQIW�GHU�*HZ¾U]H�PLW�*HJHQV¦W]HQ��GLH�GLH�3KDQWDVLH�
EHȵ¾JHOQ��'HU�$EHQG�EHJLQQW�PLW�PLWWHOHXURS¦LVFK�GHXWVFKHU�*HZ¾U]WUDGLWLRQ�XQG�$URPHQ�ZLH�.¾PPHO��:DFK-
KROGHU��6SHFN�XQG�/LQGHQEO¾WHQKRQLJ��(V�IROJW�GLH�PHGLWHUUDQ�LWDOLHQLVFKH�:¾U]H�PLW�6DIUDQ��7RPDWH��%DVLOLNXP��
2OLYH�XQG�%DOVDPLFR��:HLWHU�JHKW�HV�PLW�GHU�V¾GRVWDVLDWLVFKHQ�7UDGLWLRQ� LQ� ΖQGLHQ�XQG�7KDLODQG��&XUU\��.RNRV��
=LWURQHQJUDV��ΖQJZHU�XQG�6HVDP��)HKOHQ�G¾UIHQ�QLFKW�GLH�MDSDQLVFKHQ�:¾U]HQ�6RMD��0LULQ��0LVR��'DVKL�XQG�:DVDEL��
(LQ�UDɝQLHUWHV�0HQ¾�LQ�YLHU�*¦QJHQ�YRP�6WHUQHNRFK�Simon Stirnal*��GD]X�SHUIHNW�DEJHVWLPPWH�:HLQH�GHU�
klassischen Aroma-Rebsorten, die eine wunderbare Harmonie mit den Gewürzen bilden. Alois Lageder 
SU¦VHQWLHUW� SHUV¸QOLFK�GLH� 9LHOIDOW� VHLQHU�:HLQZHOW�� YRP�/�:(1*$1*�&KDUGRQQD\�¾EHU� 325(5�3LQRW�*ULJLR�� 
$0�6$1'�*HZ¾U]WUDPLQHU��&$621�+Ζ56&+35811�9LRJQHU��2%(5Ζ1*5$0�6W��0DJGDOHQHU��&211Ζ6�/DJUHLQ�ELV�
zum MARGREID Rosen-Muskateller. Alles perfekt abgestimmt auf das Gewürtmenü. 
Moderation: Erwin Seitz��*RXUHPWMRXUQDOLVW��.XOWXUKLVWRULNHU��&RQQDLVVHXU

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, 
Eltville-Hattenheim

39,00 Euro

Castello di Ama 
Ein Wein und seine Geschichte 

Lorenza Sebasti�� ΖQKDEHULQ�YRQ�&DVWHOOR�GL�$PD��SU¦VHQWLHUW�DFKW�LKUHU�Castello di Ama Chianti Classico 
DOCG�� GLH� .XOWVWDWXV� JHQLH¡HQ�� LQ� HLQHU� HLQ]LJDUWLJHQ� 9HUWLNDOYHUNRVWXQJ��0LW� VHLQHP�ZHJZHLVHQGHQ� 6WLO� KDW�
/RUHQ]DV�0DQQ�0DUFR�3DOODQWL�GLH�(QWZLFNOXQJ�GHV�&KLDQWL�&ODVVLFR�PD¡JHEOLFK�JHSU¦JW��'LH�*HJHQ¾EHUVWHOOXQJ�
GHU�-DKUJ¦QJH�LP�$EVWDQG�YRQ����-DKUHQ�]HLJW�GDV�DX¡HUJHZ¸KQOLFKH�3RWHQWLDO�GHV�&KLDQWL�&ODVVLFR�YRQ�&DVWHOOR�GL�
$PD�������������ɋ�ɋ�����������ɋ�ɋ�����������ɋ�ɋ�����������
Moderation: Erwin Seitz��*RXUPHWMRXUQDOLVW��.XOWXUKLVWRULNHU��&RQQDLVVHXU

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen,  
Eltville-Hattenheim

280,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Harald Wohlfahrt***
Elsass – Sicilia – Rhône – 
Toscana
'RPDLQHV�6FKOXPEHUJHUɋ_ɋ&26ɋ_ɋDomaine 
&OXVHO�5RFKɋ_ɋ:HLQJXW�9LOOD�6DQWR�6WHIDQRɋ_ɋ 
1866%$80(5

Seit 20 Jahren führt Harald Wohlfahrt mit 3 Michelin Sternen, 19,5 Punkten im Gault Millau und Höchst-
EHZHUWXQJHQ�LQ�GHQ�DQGHUHQ�*RXUPHW�*XLGHV�GLH�6SLW]H�GHU�GHXWVFKHQ�.¸FKH�DQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�HLQHP�
IHLQHQ� 0XVFDW� VLQG� ]ZHL� VHLQHU� UDɝQLHUWHQ� 0HQ¾J¦QJH� DXI� GLH� ȌGrand CruȊ� :HL¡ZHLQH� GHU� Domaines 
Schlumberger�DXV�GHP�(OVDVV�DEJHVWLPPW�������*HZ¾U]WUDPLQHU�*UDQG�&UX�.HVVOHUɋ�ɋ����b5LHVOLQJ�*UDQG�
&UX�.LWWHUOHɋ�ɋ����b�3LQRW�*ULV�*UDQG�&UX�.LWWHUOH�VRZLH�GLH�HGHOV¾¡HQ������*HZ¾U]WUDPLQHU�m&XY«H�&KULVWLQH}�
9HQGDQJHV� 7DUGLYHVɋ�ɋ����� *HZ¾U]WUDPLQHU� m&XY«H� $QQH}� 6«OHFWLRQ� GH� *UDLQV� 1REOHV��� 'UHL� ZHLWHUH� *¦QJH�
ZHUGHQ�EHJOHLWHW�YRQ�GHP�VL]LOLDQLVFKHQ�$PSKRUHQ�:HLQJXW�COS mit �����&HUDVXROR�GL�9LWWRULD�&ODVVLFR�'2&*�
und �����&2175$'$�1HUR�G
�$YROD�6LFLOLD�Ζ*7��YRQ�GHU�'RPDLQH�Clusel-Roch (Rhône) mit �����*DOHWV�*DPD\, 
&RWHDX[�GX�/\RQQDLV��������&XY«H�&ODVVLTXH�6\UDK��&¶WH�5¶WLH�VRZLH�GHP�:HLQJXW�Villa Santo Stefano, das 
Manager-Ikone Prof. Wolfgang Reitzle und seine Frau Nina Ruge in der Toscana gegründet haben. Persönlich 
stellen sie ihren Spitzenwein LOTO�YRU��-DKUJ¦QJH��������������
'LJHVWLI��9LHLOOH�3UXQH��3ȵDXPHQEUDQG�DXV�GHP�(OVDVV���NUSSBAUMER
Moderation: Ingo Swoboda��:HLQMRXUQDOLVW�XQG�$XWRU

DI 08.03.
Degustation + Lunch
������8KU
Schloss VAUX; Eltville

�������(XUR

Sektraritäten auf  
Schloss VAUX 
Limitierte Gästezahl

ΖQ�GLH�HOHJDQWH�%(/�(7$*(�ELWWHW�GLH�WUDGLWLRQVUHLFKH�(OWYLOOHU�6HNWPDQXIDNWXU�Schloss VAUX�.HQQHU�XQG�*HQLH¡HU�
]X� HLQHP� HUOHVHQHQ� *RXUPHW�/XQFK�� EHJOHLWHW� YRQ� 6HNW�5DULW¦WHQ� DXV� JUR¡HQ� 5KHLQJDXHU� :HLQEHUJVODJHQ��
Nikolaus Graf von Plettenberg empfängt seine Gäste in den Sektgewölben mit einem live degorgierten 
$SHULWLI�6HNW�XQG�ZHLKW�HLQ�LQ�GLH�KRKH�.XQVW�GHV�6HNWKDQGZHUNV��$OV�&KDPSDJQHUKDXV������LP�IUDQ]¸VLVFKHQ�
0HW]�JHJU¾QGHW��VWHOOW�6FKORVV�9$8;�QRFK�KHXWH�DOOH�VHLQH�6HNWH�QDFK�GHU�WUDGLWLRQHOOHQ�0HWKRGH�GHU�NODVVLVFKHQ�
)ODVFKHQJ¦UXQJ�KHU��LQ�)UDQNUHLFK��Ȍ0«WKRGH�&KDPSHQRLVHȊ���(LQ�YRQ�6WHUQHNRFK�Simon Stirnal* (Kronen-
schlösschen) komponiertes Gourmetmenü in vier Gängen wird in den eleganten Salons serviert, perfekt abge-
stimmt auf die vom klangvollen Terroir geprägten Premium-Sekte Erbacher Marcobrunn, Steinberger, Rüdes-
KHLPHU�%HUJ�6FKORVVEHUJ�XQG�Assmannshäuser Höllenberg�VRZLH�HLQHQ�6HNW�DXV�5KHLQJDXHU�*U¾QHP�9HOWOLQHU��
6WUHQJ�OLPLWLHUW��WUDJHQ�GLH�H[TXLVLWHQ�/DJHQVHNWH�DOV�VLFKWEDUHV�Ȍ3U¦GLNDWȊ�GLH�KDQGJHIHUWLJWHQ�9$8;�6LHJHO��
Moderation: Graf von Plettenberg��6FKORVV�9$8;

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, 
Eltville-Hattenheim

36,00 Euro

TERROIR .5(Ζ'(��&KDPSDJQH�/HQREOHɋ�ɋ3253+<5�������6W¾FNIDVV�6DXYLJQRQ�%ODQF��1DKHɋ�ɋ.$/.�6&+Ζ()(5�������3LQRW�1RLU  
*UDXE¾QGHQ��2EUHFKWɋ�ɋ.Ζ(6(/67(Ζ1��2014 Galets��&RWHDX[�GX�/\RQQDLVɋ�ɋ6$1'�75$&+<7�������)RUDV�&RQQRQDX��
3DWHU��6DUGLQLHQɋ�ɋ*5$1Ζ7�*1$Ζ6�������3DVVLRQ�7HUUDVVHV�6\UDK��*X\�)DUJHɋ�ɋ(Ζ6(1�*5�16&+Ζ()(5�������6]DSDU\�
%ODXIU¦QNLVFK�� .RSIHQVWHLQHUɋ�ɋ3/Ζ2=�1�/(+0�� ����� 91'� 0RQWHSXOFLDQR� 5LVHUYD�� /H� %«UQHɋ�ɋ78))�0(5*(/��
�����%DUEDUHVFR�5DEDMD��%HUD��3LHPRQW
Moderation: Jürgen Tullius��6RPPHOLHU�XQG�:HLQK¦QGOHU
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Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

225,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Erik van Loo**
SASSICAIA – WEIL – RESS 
)UDQFLDFRUWDɋ&XUEDVWURɋ_ɋ121Ζ12

Erik van Loo** (Restaurant Park Hill, Rotterdam), ausgezeichnet mit zwei Michelin-Sternen und 18 Punkten 
LP�*DXOW�0LOODX��JHK¸UW� ]X�GHQ� I¾QI�EHVWHQ�&KHIV� LQ�GHQ�1LHGHUODQGHQ��Ȍ*HVFKPDFN� LVW�:LVVHQ��(PRWLRQ�XQG�
*HI¾KO��*HVFKPDFN� LVW�HLQH�0LVVLRQ��PHLQH�0LVVLRQȊ��VR�HUNO¦UW�(ULN�YDQ�/RR�VHLQHQ�(UIROJ��1DFK�GHP�$SHULWLI�
mit Franciacorta�6DWªQ�%UXW�������Ricci Curbastro��Ȃ�HLQH�¾EHUUDJHQGH�4XDOLW¦W��YHUJOHLFKEDU�PLW�3UHVWLJH�
&XY«HV�DXV�GHU�&KDPSDJQH�Ȃ�ZLUG�GDV�6WHUQH�0HQ¾V�EHJOHLWHW�YRQ�GHQ�:HLQJ¾WHUQ�Robert Weil (2013 Kiedrich  
Turmberg Riesling trocken, 2012 Kiedrich Gräfenberg Riesling trocken Grosses Gewächs und 2004 Kiedrich  
Gräfenberg Riesling Auslese) und Balthasar Ress� ������+DOOJDUWHQ�+HQGHOEHUJ�5LHVOLQJ� �9'3�(567(�/$*(���
�����5¾GHVKHLP�%HUJ�6FKORVVEHUJ�**�5LHVOLQJ�WURFNHQ��9'3��*URVVH�/DJH��XQG������+DWWHQKHLP�1XVVEUXQQHQ�
Riesling Auslese). Zum Zwischengericht und Hauptgang präsentiert Marchesa Priscilla Incisa ihr Familien-
weingut Sassicaia, mit den Kult-Rotweinen *XLGDOEHUWR�������������und 6DVVLFDLD������������. 
'LJHVWLI��*UDSSD�5LVHUYD���<HDUV��NONINO
Moderation: Hendrik Thoma, Master-Sommelier

MI 09.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen
Eltville-Hattenheim

160,00 Euro

Erik van Loo**  
Simon Stirnal*
)UDQFLDFRUWD�&XUEDVWURɋ_ɋ:HLQJXW�)RUVWPHLVWHU�
*HOW]�=LOOLNHQɋ_ɋ:HLQJXW�$XJXVW�(VHUɋ_ɋ 
'RPLQLR�GHO�$JXLORɋ_ɋ7HQXWD�GL�7UHQRUR�

Der holländische Superstar Erik van Loo und Sternekoch Simon Stirnal kochen gemeinsam ein Gourmet-
PHQ¾�LQ�YLHU�*¦QJHQ��1DFK�$PXVH�*HXOHV�XQG�$SHULWLI�PLW�Franciacorta Ricci Curbastro��6DWªQ�%UXW������
0DJQXP��ZLUG�GDV�0HQ¾�YRP�:HLQJXW�Forstmeister Geltz-Zilliken��0RVHO��PLW������5DXVFK�5LHVOLQJ�*UR¡HV�
*HZ¦FKV� �� ����� 5DXVFK� 5LHVOLQJ� $XVOHVH� *ROGNDSVHO� XQG� YRP� 5KHLQJDXHU�:HLQJXW�August Eser mit 2014  
5DXHQWKDO�5RWKHQEHUJ�5LHVOLQJ�6WHLOODJH� WURFNHQ��9'3��(UVWH�/DJH���������2HVWULFKHU�/HQFKHQ�5LHVOLQJ�$XVOHVH�
HGHOV¾¡��9'3�*URVVH�/DJH��EHJOHLWHW��(V�IROJHQ�DXV�5LEHUD�GHO�'XHUR�Dominio del Aguilo (�����3LFDUR�&ODUHWH�
Rosado���2014 Picaro Tinto) und aus der Toscana Tenuta di Trenoro mit �����/H�&XSROH und 2013 Magnacosta. 
Moderation: Hendrik Thoma, Master-Sommlier

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

115,00 Euro

Kultwein 
SASSICAIA

'LH�)DPLOLH�ΖQFLVD�GHOOD�5RFFFHWWD�LVW�VHLW�GHP�0LWWHODOWHU�LQ�ΖWDOLHQ�*UR¡JUXQGEHVLW]HU��ΖQ�GHQ���HU�-DKUHQ�HQWVFKORVV�
VLFK�0DUFKHVH�0DULR� ΖQFLVD��HLQHQ�ȌQREOHQȊ�5RWZHLQ�QDFK�%RUGHDX[�9RUELOG�]X�HU]HXJHQ��6WDWW�GHU�5HEVRUWHQ�
6DQJLRYHVH�XQG�1HEELROR�SȵDQ]WH�HU�&DEHUQHW�6DXYLJQRQ�XQG�&DEHUQHW�)UDQF�DQ�������HUQWHWH�HU�GHQ�HUVWHQ� 
6DVVLFDLD��GHU�VHLQHQ�1DPHQ�GHQ�YLHOHQ�6WHLQHQ��VDVVL��LQ�GHQ�:HLQEHUJHQ�YHUGDQNW��1RFK�LQ�GHQ���HU�-DKUHQ�
ZXUGH�HU�ZHJHQ�VHLQHU�IUDQ]¸VLVFKHQ�5HEHQ�LQ�ΖWDOLHQ�QXU�DOV�Ȍ7DIHOZHLQȊ�NODVVLȴ]LHUW��KHXWH�KDW�HU�DOV�HLQ]LJHU�
:HLQ�ΖWDOLHQV�HLQH�HLJHQH�'2&�!�%ROJKHUL�6DVVLFDLD��-HW]W�LVW�HU�GHU�EHNDQQWHVWH�LWDOLHQLVFKH�:HLQ��LQ�DOOHU�:HOW� 
berühmt. Ein Kultwein mit Spitzenbewertungen, schon 1985 mit 100 Punkten von Robert Parker ausgezeichnet. 
'HU�3UHLV�OLHJW�LQ�GHQ�DNWXHOOHQ�-DKUJ¦QJHQ�LPPHU�EHL�UG�����ɋȜ�SUR�)ODVFKH��EHL�¦OWHUHQ�-DKUJ¦QJHQ�ZHLW�GDU¾EHU�� 
Marchesa Priscilla Incisa�SU¦VHQWLHUW�SHUV¸QOLFK�LKU�)DPLOLHQZHLQJXW�PLW��*XLGDOEHUWR�����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ�����
XQG�6DVVLFDLD�����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ�����
Moderation: Markus Geigle, Alpina

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

225,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Giovanni D'Amato**  
Emilia Romagna – Piemont
%RUJR�0ROLQRɋ_ɋ:HLQJXW�*UDI�YRQ�.DQLW]ɋ_ɋ 
:HLQJXW�6FKORVV�5HLQKDUWVKDXVHQɋ_ɋ 
%UDLGDɋ_ɋ9LHWWL

'LH�*UR¡HOWHUQ�KDWWHQ�HLQH�7UDWWRULD�XQG�EHUHLWV�DOV�NOHLQHU�-XQJH�KDWWH�*LRYDQQL�GDV�=LHO��HLQ�EHU¾KPWHU�&KHI�]X�
werden. Er ist es geworden: 2 Michelin-Sterne und höchste Reputation für sein elegantes Restaurant Il Rigoletto, 
Reggiolo in der Emilia Romagna. 
Aperitif: Borgo Molino�PLW�GHP������0LOOHVLPDWR��%UXW�9DOGREELDGHQH�'2&*��-HURERDP��1DFK�GHQ�5KHLQJDXHU�
:HLQJ¾WHUQ�Graf von Kanitz� ������ /RUFK�3ID΍HQZLHV�5LHVOLQJ� (UVWHV�*HZ¦FKV� �� ����� /RUFKHU� 3ID΍HQZLHV�
Gewürztraminer Auslese) und Schloss Reinhartshausen (2008 Erbach Schlossberg Riesling Erstes Gewächs 
�������+DWWHQKHLP�:LVVHOEUXQQHQ�5LHVOLQJ�$XVOHVH�*ROGNDSVHO��0DJQXP��IROJHQ�GLH�:HOWVWDUV�DXV�GHP�3LHPRQW��
Dr. Norbert Reinisch zeigt aus dem Familienweingut Braida�VHLQHU�)UDX�5D΍DHOD�%RORJQD�GHQ�2014 Montebruna 
%DUEHUD�G
�$VWL�'2&*�XQG������%ULFFR�GHOO
8FFHOORQH�%DUEHUD�G
�$VWL�'2&*��Mario Cordero����6WHUQH�:LQ]HU�
XQG�ΖQKDEHU�GHV�:HLQJXWV�Vietti�SU¦VHQWLHUW�VHLQH�6SLW]HQ�%DURORV�������&$67Ζ*/Ζ21(�'2&*�XQG������5$9(5$�'2&*�
Digestif: Braida��*UDSSD�GL�%ULFFR�GHOO
8FFHOORQH�LQYHFFKLDWD�
Moderation: Romana Echensperger��0DVWHU�RI�:LQH�XQG�-RXUQDOLVWLQ

DO 10.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

160,00 Euro

Giovanni D'Amato**  
Simon Stirnal*
SICILIA – MOSEL
%RUJR�0ROLQRɋ_ɋMorganteɋ_ɋPassopisciaroɋ_ɋ 
:HLQJXW�.DUWK¦XVHUKRI�

2-Sterne-Koch Giovanni D'Amato und Sternekoch Simon Stirnal* stimmen nach dem Aperitif Spumante 
(���3LQN�&XY«H�([WUD�'U\��YRQ�Borgo Molino�HLQ�PHGLWHUUDQHV�*RXUPHWPHQ¾�SHUIHNW�DXI�VL]LOLDQLVFKH�:HLQH�
ab. Die „shooting stars” der Szene erwarten Sie: Morgante�PLW�%LDQFR�9G7�������HLQHP�ZHL¡�JHNHOWHUWHQ�1HUR�
G
�$YROD�XQG�Passopisciaro�PLW������3DVVR�%LDQFR�7HUUH�6LFLOLDQH� YRP��WQD��'LH�5RWZHLQH��Morgante mit  
�����1HUR�G
�$YROD�6LFLOLD IGT und �����'21�$1721Ζ2�6LFLOLD�Ζ*7ɋ�ɋPassopisciaro mit 2012 Sicilia Rosso IGT, 
����� &2175$'$� 6&Ζ$5$1829$� 7HUUH� 6LFLOLDQH� 5RVVR��� 'LH� 0RVHO�5LHVOLQJH� YRP� :HLQJXW� Karthäuserhof 
�Ȍ:LQ]HU�GHV�-DKUHV�����ȋ��WUDJHQ�]XP�*HQXVV�(UOHEQLV�EHL�������7\UHOO
V�(GLWLRQ��������(LWHOVEDFKHU�.DUWK¦XVHU�
hofberg Riesling Auslese. 
Moderation: Kai Schattner, Sommelier

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, 
Eltville-Hattenheim

59,00 Euro

Vietti
Weltklasse aus dem Piemont

'LH�)DPLOLH�9LHWWL�HU]HXJW�VHLW�YLHU�*HQHUDWLRQHQ�:HLQH�DXI�LQWHUQDWLRQDOHP�6SLW]HQQLYHDX��9LHWWL�]¦KOW�]XU�$YDQW-
JDUGH�GHU�%DUROLVWL�� GLH�PLW� GHP�%DUROR� 5RFFKH� �����GHQ� HUVWHQ� (LQ]HOODJHQ�%DUROR� YLQLȴ]LHUWH�� 6R�EULQJW� GLH�
)DPLOLH�JUR¡H�:HLQH�KHUYRU��GLH�GXUFK�LKUH�VXEWLOH�(OHJDQ]�EHVWHFKHQ�XQG�GDV�HLQPDOLJH�7HUURLU�ZLGHUVSLHJHOQ��
9RQ�:HLQNULWLNHUQ�HUKDOWHQ�VLH�UHJHOP¦¡LJ�7UDXPEHZHUWXQJHQ��ZLH�]XOHW]W�GLH�EHJHKUWHQ�����3XQNWH�YRQ�5REHUW�
Parker. Mario Cordero��ΖQKDEHU�YRQ�9LHWWL��SU¦VHQWLHUW�KHXWH�SHUV¸QOLFK�HLQLJH�VHLQHU�EHVWHQ�:HLQH�
�����$UQHLV�5RHUR�'2&*ɋ�ɋ�����%DUEHUD�G
�$OED�7UH9LJQH�'2&ɋ�ɋ�����9Ζ*1$�6&$5521(�%DUEHUD�G
�$OED�'2&ɋ�ɋ 
�����/$�&5(1$�%DUEHUD�G
�$VWL�'2&*ɋ�ɋ�����3(5%$&&2�/DQJKH�1HEELROR�'2&ɋ�ɋ�����&$67Ζ*/Ζ21(�%DUROR�'2&*ɋ�ɋ 
�����/$==$5Ζ72�%DUROR�'2&*ɋ�ɋ�����&$6&Ζ1(77$�0RVFDWR�G
�$VWL�'2&*�
Moderation: Romana Echensperger��0DVWHU�RI�:LQH
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Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

250,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
David Kinch***
CALIFORNIA – RHEINGAU
&KDPSDJQH�5RHGHUHUɋ_ɋ:HLQJXW�-RKDQQHV�/HLW]ɋ_ɋ 
Ridgeɋ_ɋ0(=$1�

David Kinch***��5HVWDXUDQW�0$15(6$�LQ�/RV�*DWRV��&DOLIRUQLD��LVW�soeben mit dem dritten Michelin-
Stern�DXVJH]HLFKQHW�ZRUGHQ��(U� ]¦KOW� VHLW� -DKUHQ�]X�GHQ����EHVWHQ�.¸FKHQ�GHU�:HOW��$XVJH]HLFKQHW�ZXUGH�HU�
VFKRQ�IU¾KHU�PLW�GHP�$ZDUG�Ȍ%HVW�&KHI�LQ�$PHULFDȊ�XQG�Ȍ&KHI�RI�WKH�<HDU������86$Ȋ��6HLQ�.RFKVWLO�ZLUG�JHSU¦JW�
YRQ� IUDQ]¸VLVFKHQ�� NDWDODQLVFKHQ� XQG� MDSDQLVFKHQ� (LQȵ¾VVHQ�� DP�ZLFKWLJVWHQ� I¾U� LKQ� VLQG� DOOHUGLQJV� GLH� NDOLIRU-
QLVFKHQ�(OHPHQWH��]�ɋ%��VHLQH�VHOEVW�DQJHEDXWHQ�ELRG\QDPLVFKHQ�*HP¾VHVRUWHQ��(LQH�SHUIHNWH�9HUELQGXQJ�QDFK�
dem Aperitif mit Roederer Estate Brut Rosé sind zu seinem Kochstil Rieslinge von Johannes Leitz (2008 
5¾GHV�KHLPHU�%HUJ�5RWWODQG�$OWH�5HEHQ�XQG������5¾GHVKHLPHU�'UDFKHQVWHLQ�5LHVOLQJ�$XVOHVH��XQG�HLQ������&KDU-
GRQQD\�6DQWD�&UX�0RXQWDLQV�(VWDWH�YRQ�5LGJH��Eric Baugher��:LQHPDNHU�YRQ�Ridge Vineyards, präsentiert 
die Rotweine =LQIDQGHO�/\WWRQ�6SULQJV�LP����-DKUHVYHUJOHLFK�������������XQG�]XP�+DXSWJDQJ�VHLQHQ�JUR¡DUWLJHQ�
Premiumwein 0217(�%(//2�GHU�-DKUJ¦QJH������ɋ�ɋ�����ɋ�ɋ���������53���(V�PRGHULHUW�Caro Maurer, die als 
HUVWH�'HXWVFKH�GHQ�7LWHO�Ȍ0DVWHU�RI�:LQHȊ�YHUOLHKHQ�EHNRPPHQ�KDW��GHQ�HV�ZHOWZHLW�QXU�����PDO��LQ�'HXWVFKODQG�
nur 5 mal gibt.
Digestif: Jamaica Long Pound Rum (Single Dist. Rum, Jamaica) MEZAN 
Moderation: Caro Maurer��0DVWHU�RI�:LQH��-RXUQDOLVWLQ

FR 11.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

190,00 Euro

David Kinch***  
Simon Stirnal*
CALIFORNIA – BURGUND  
MOSEL – RHEINGAU
&KDPSDJQH�+DSSHUVEHUJHUɋ_ɋ:HLQJXW�
'U�b/RRVHQɋ_ɋ:HLQJXW�5REHUW�:HLOɋ_ɋ 
'RPDLQH�GH�%HOOHQHɋ_ɋ1LFRODV�3RWHOɋ_ɋ%HULQJHU

Der Superstar aus Kalifornien, gerade mit dem dritten Michelin-Stern ausgezeichnet, und der Sternekoch aus 
GHP�.URQHQVFKO¸VVFKHQ�KDEHQ�LKU�0HQ¾�DXI�VSHNWDNXO¦UH�:HLQH�DEJHVWLPPW�
1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne Happersberger�EHJOHLWHQ�6SLW]HQ�5LHVOLQJH�GHU�:HLQJ¾WHU�'U��/RRVHQ�
YRQ�GHU�0RVHO��'HFDQWHU�Ȍ0DQ�RI�WKH�<HDUȊ�������*DXOW�0LOODX��Ȍ:LQ]HU�GHV�-DKUHVȊ��XQG�Robert Weil aus dem 
5KHLQJDX����7UDXEHQ�LP�*DXOW�0LOODX�DOV�+¸FKVWQRWH�I¾U�HLQHQ�GHU�ZHOWEHVWHQ�:HLQHU]HXJHU��Ȍ:LQ]HU�GHV�-DKUHVȊ��
Ȍ.ROOHNWLRQ�GHV�-DKUHVȊ��GLH�0HQ¾J¦QJH��Erni Loosen�]HLJW������'U��/RRVHQ�*UDDFKHU�5LHVOLQJ�WURFNHQb�������
'U��/RRVHQ�:HKOHQHU�6RQQHQXKU�5LHVOLQJ�WURFNHQ�**��Wilhelm Weil 2014 Kiedrich Turmberg Riesling trocken 
�9'3�(UVWH�/DJH��XQG������.LHGULFK�7XUPEHUJ�5LHVOLQJ�$XVOHVH��9'3�*URVVH�/DJH���$XV�&DOLIRUQLD�VLQG�GDEHL������
6DXYLJQRQ�%ODQF��������&KDUGRQQD\�DXV�GHU�Beringer Collection. Die Rotweine der Domaine de Bellene, 
Nicolas Potel�VLQG�HLQ�%XUJXQG�*HKHLPWLSS��Ȃ�GHU�:LQ]HU�Nicolas Potel vereint hohes handwerkliches Können 
PLW�HLQHP�DXWKHQWLVFKHQ�%XUJXQGHUVWLO�XQG�]HLJW�KHXWH������18Ζ76�6$Ζ17�*(25*(�9LHLOOH�9LJQHV��
Moderation: Jochen Becker-Köhn��:HLQJXW�5REHUW�:HLO

Tasting
������8KU
Weingut Robert Weil, 
Galscabinet,  
Kiedrich

75,00 Euro

([NOXVLYHV�:HLQWDVWLQJ�
3LQRW�1RLUV��%XUJXQG�	�2UHJRQ 
Domaine de Bellene, Nicolas Potel  
Jay Christopher
Limitierte Gästezahl

:LOKHOP�:HLO�¸΍QHW�VHLQ�WUDXPKDIW�VFK¸QHV�Ȍ*ODV�&DELQHWȊ�I¾U����3HUVRQHQ��I¾U�HLQ�3LQRW�1RLU�7DVWLQJ��(V�ZDU�
GHU�7UDXP�YRQ�(UQVW�/RRVHQ��QLFKW�QXU�JUR¡DUWLJH�5LHVOLQJH�� VRQGHUQ�DXFK�3LQRW�1RLU� ]X�HU]HXJHQ�� ΖQ�2UHJRQ��
$PHULNDV�3LQRW�1RLU�(OGRUDGR��ZXUGH�HU�I¾QGLJ��(U�HQWGHFNWH�GLH�:HLQH�YRQ�-D\�&KULVWRSKHU�XQG�ZDU�IDV]LQLHUW��
Ȍ%XUJXQGLVFKHUȊ�6WLO��N¾KOH�(OHJDQ]�XQG�)LQHVVH��*HPHLQVDP�NDXIWHQ�VLH�/DQG��SȵDQ]WHQ�5HEHQ�XQG�EDXWHQ�HLQH�
ZLQHU\��+HXWH�SU¦VHQWLHUW� HU� YLHU� 3LQRW�1RLUV� DXV� YLHU� YHUVFKLHGHQHQ� /DJHQ� YRQ J. Christopher� MHZHLOV� DXV�
dem Jahr 2013: :LOODPHWWH� 9DOOH\ɋ�ɋDundee Hillsɋ�ɋ1XDJHVɋ�ɋSandra Adele�� 9RQ� GHU�Domaine de Bellene,  
Nicolas Potel��DXV�GHP�ȌHFKWHQȊ�%XUJXQG��IROJHQ�
�����%RXUJRJQH�0DLVRQ�'LHX�9LHLOOHV�9LJQHVɋ�ɋ�����%($81(��HU�&UX�Ȍ3HUWXL]RWVȊɋ�ɋ�����18Ζ76�6$Ζ17�*(25*(6�
9LHLOOHV�9LJQHVɋ�ɋ�����*ULRWWHV�&+$0%(57Ζ1�*UDQG�&UX��0DLVRQ�5RFKH�GH�%HOOHQH�
Moderation: Ernst Loosen��:HLQJXW�'U��/RRVHQ

Workshop
������8KU
Georg Müller Stiftung, 
Eltville-Hattenheim

������(XUR

'LVWLOOHULH�%(57$��
&58��*5$33$�	� 
CRU-Schokolade

'LH�*UDSSDV�GHU�)DPLOLH�%HUWD�DXV�GHP�SLHPRQWHVLVFKHQ�0RPEDUX]]R�]¦KOHQ�]XU�DEVROXWHQ�6SLW]H�ΖWDOLHQV��ΖKUH� 
5LVHUYDTXDOLW¦WHQ� DXV� GHP� DXIZ¦QGLJ� JHEUDQQWHQ� 7UHVWHU� YRQ� SLHPRQWHVLVFKHQ� 6SLW]HQZHLQJ¾WHUQ� UHLIHQ� LQ� QHXHQ�
%DUULTXHV� DXV� $OOLHU�(LFKH�� GLH� LKUH� HLQ]LJDUWLJH� $URPDWLN� KHUYRUKHEHQ�� )DPLOLHQREHUKDXSW� Enrico Berta  
präsentiert persönlich� GLH� UDUHQ� &UX�*UDSSDV�� 0RQWH� $FXWRɋ�ɋ5RFFDQLYR� ����ɋ�ɋ7UH6ROL7UH� ����ɋ�ɋ%ULF�
GHO� *DLDQ� ����ɋ�ɋGHQ� %UDQG\� &DVDORWWR� ����ɋ�ɋGHQ� VWUHQJ� OLPLWLHUWHQ� 6ROR3HU*LDQ� ����� XQG� GDV� )ODJJVFKL΍� 
3$2/2�%(57$�5LVHUYD�GHO� )RQGDWRUH�������HLQH�+RPPDJH�DQ�GHQ�)LUPHQJU¾QGHU�GHU�'LVWLOOHULH�%HUWD��'DEHL�
WUH΍HQ�6LH�DXI�HLQHQ�7UDXPSDUWQHU��GLH�HGOHQ�6FKRNRODGHQ�GHV�SUHLVJHNU¸QWHQ�Chocolatiers Guido Gobino 
aus Turin. 
*UDSSD�GH�/X[H�XQG�6FKRNRODGH�Ȃ�HLQ�*HVFKPDFNVHUOHEQLV�GHU�([WUDNODVVH�

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

375,00 Euro 

*DODGLQQHU�� 
Pierre Gagnaire*** 
(Trois Etoiles, Paris) 
&KDPSDJQH�/(12%/(ɋ_ɋ:HLQJXW�5REHUW�:HLOɋ_ɋ 
:HLQJXW�'U��/RRVHQɋ_ɋ1LFRODV�3RWHOɋ_ɋ 
-D\�&KULVWRSHU 

Einer der weltbesten Köche, wenn nicht der�EHVWH�¾EHUKDXSW��(U� LVW�EHU¾KPW�I¾U�VHLQH�H[WUDYDJDQWH��NUHDWLYH�
französische Spitzenküche, für bestmögliche Produkte und ein meisterhaftes Küchenhandwerk. Im Internet kann 
PDQ�GLH�.RPPHQWDUH�VHLQHU�*¦VWH�OHVHQ��ZLH�Ȍ+LPPOLVFK��8QYHUJHVVOLFK�Ȋ��Ȍ'DV�%HVWH��ZDV�ZLU�MH�HUOHEHQ�NRQQ-
WHQȊ��Ȍ(U�]DXEHUW�*UR¡DUWLJHV�DXI�GHQ�7HOOHUȊ��Ȍ0DQ�I¾KOW�VLFK�ZLH�LP�+LPPHOȊ��ΖQ�VHLQHQ�5HVWDXUDQWV�LVW�HU�PLW�
LQVJHVDPW����0LFKHOLQ�6WHUQHQ�DXVJH]HLFKQHW��0DQ�O¦VVW�VLFK�YRQ�VHLQHQ�.UHDWLRQHQ�PLWUHL¡HQ��Ȃ�DEHU�HV�LVW�QLFKW�
ELOOLJ��(LQ]HOQH�9RUVSHLVHQ�XQG�£�OD�FDUWH�*HULFKWH�NRVWHQ�LQ�VHLQHP�5HVWDXUDQW�]ZLVFKHQ����ɋȜ�XQG����ɋȜ��0HQ¾V�
EHJLQQHQ�DE����ɋȜ��Ȃ�RKQH�*HWU¦QNH��/DVVHQ�6LH�VLFK�KHXWH�YRQ�Pierre Gagnaire*** mit dem „Menü Ihres 
/HEHQVȊ�YHUZ¸KQHQ��'D]X�JLEW�HV�6SLW]HQZHLQH��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�Champagne LENOBLE�%ODQF�GH�%ODQFV�
präsentieren Wilhelm Weil��:HLQJXW�5REHUW�:HLO�������.LHGULFK�*U¦IHQEHUJ�5LHVOLQJ�WURFNHQ�**��9'3��*URVVH�
/DJH��0DJQXP�XQG������.LHGULFK�*U¦IHQEHUJ�5LHVOLQJ�$XVOHVH��9'3�*URVVH�/DJH���Erni Loosen��:HLQJXW�'U��
/RRVHQ��������U]LJHU�:¾U]JDUWHQ�5LHVOLQJ�WURFNHQ�**���������U]LJHU�:¾U]JDUWHQ�5LHVOLQJ�WURFNHQ�**�5HVHUYH��
5DUH�3LQRW�1RLUV�YRQ�Nicolas Potel�DXV�%XUJXQG�������18Ζ76�6$Ζ17�*(25*(6��HU�&UX�Ȍ/HV�&KDLJQRWVȊɋ�ɋ2013 
9261(�520$17((��HU�&UX�Ȍ6XFKRWVȊ)und von Jay Christoper aus Oregon (�����-��&KULVWRSKHU�'XQGHH�+LOOV�3LQRW�
1RLU��������-��&KULVWRSKHU�&KHKDODP�0RXQWDLQ�3LQRW�1RLU). 
Digestif: Cognac Delamain Vesper X.O.�*UDQGH�&KDPSDJQH��3UHPLHU�&UX�GH�&RJQDF
Moderation: Ingo Swoboda��:HLQMRXUQDOLVW�XQG�$XWRU
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SA 12.03.
Raritäten-Lunch
������8KU
Kronenschlösschen
Eltville-Hattenheim

1.190,00 Euro

5DULW¦WHQ�/XQFK��3LHUUH�
Gagnaire*** (Paris) 
Limitierte Gästezahl
&KDPSDJQH�/(12%/(ɋ_ɋ:HLQJXW�.¾QVWOHUɋ_ɋ 
:HLQJXW�/DQJZHUWK�YRQ�6LPPHUQɋ_ɋ'RP¦QH�
6FKORVV�-RKDQQLVEHUJɋ_ɋ:HLQJXW�5REHUW�:HLOɋ_ɋ 
3RQWHW�&DQHWɋ_ɋ/
(YDQJLOHɋ_ɋ&RV�G
(VWRXUQHOɋ_ɋ 
Palmerɋ_ɋ'XFUX�%HDXFDLOORXɋ_ɋGruaud Laroseɋ_ɋ 
/HRYLOOH�/DV�&DVHVɋ_ɋ&KHYDO�%ODQFɋ_ɋ/\QFK�%DJHVɋ_ɋ 
&OLQHWɋ_ɋ+DXW�%ULRQɋ_ɋ/D�0LVVLRQ�+DXW�%ULRQɋ_ɋ 
Sauternes

'HU�6XSHUVWDU�NRFKW�HLQ�IDV]LQLHUHQGHV�0HQ¾��EHJOHLWHW�YRQ�:HLQ�5DULW¦WHQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�&KDPSDJQH�
LENOBLE� 9LQWDJH� ����� IROJHQ� 5LHVOLQJH� Ȍ(UVWHV� *HZ¦FKVȊ� DXV� GHP� YRU]¾JOLFKHQ� -DKUJDQJ� ������ +RFKKHLP�
Kirchenstück, Künstlerɋ�ɋ+DWWHQKHLP�0DQQEHUJ��Langwerth von Simmernɋ�ɋSchloss Johannisbergɋ�ɋ 
Kiedrich Gräfenberg, Robert Weil.
$QVFKOLH¡HQG����JUR¡H�%RUGHDX[�:HLQH�
1996: 3RQWHW�&DQHW��3DXLOODF�ɋ�ɋ/
(YDQJLOH��3RPHURO�ɋ�ɋ&RV�G
(VWRXUQHO��6W��(VWHSKH�ɋ�ɋPalmer��0DUJDX[�
1986: Ducru %HDXFDLOORX�����:6�ɋ�ɋGruaud Larose�����53�ɋ�ɋ/HRYLOOH�/DV�&DVHV������53�ɋ�ɋ&KHYDO %ODQF (Saint Emilion) 
1989: /\QFK %DJHV�����53�ɋ�ɋ&OLQHW������53�ɋ�ɋ+DXW�%ULRQ������53�ɋ�ɋ/D�0LVVLRQ�+DXW�%ULRQ (100 RP) 
2001 Rieussec, Sauternes�����53������:6�
Moderation: Jan Paulson��LQWHUQDWLRQDOHU�:HLQH[SHUWH��$XWRU

Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

150,00 Euro

Simon Stirnal*  
	�Ȍ'LH�*¾WHUȊ
:HLQJXW�5HLFKVJUDI�YRQ�.HVVHOVWDWWɋ_ɋ:HLQJXW�
.¾KOLQJ�*LOORWɋ_ɋ:HLQJXW�%¾UNOLQ�:ROIɋ_ɋ:HLQJXW�
*HRUJ�%UHXHUɋ_ɋ:HLQJXW�3ULQ]�6DOPɋ_ɋ)¾UVWOLFK�
&DVWHOO
VFKHV�'RP¦QHQDPWɋ_ɋ:HLQJXW�)UHLKHUU�
YRQ�*OHLFKHQVWHLQɋ_ɋ:HLQJXW�1HOOHVɋ_ɋ:HLQJXW�
1HLSSHUJ

:HLQ�5XQGUHLVH�GXUFK�GHXWVFKH�$QEDXJHELHWH��Ȍ'Ζ(�*�7(5Ȋ 
(LQH�H[NOXVLYH�9HUHLQLJXQJ�GHXWVFKHU�723�:HLQJ¾WHU��9 Terroirs – 9 Familien – 9 Spitzen-Crus) begleitet 
das 4-Gänge-Gourmetmenü vom Sternekoch Simon Stirnal�� 1DFK� GHP� $SHULWLI� PLW� YHUVFKLHGHQHQ� 6HNWHQ� 
�&DVWHOO�� ����� 6FKDU]KRIEHUJHU�� ����� *HRUJ� %UHXHU� %UXW�� ����� 'U�� %¾UNOLQ�:ROI�� ZHUGHQ� SU¦VHQWLHUW�� �����
6FKDU]KRIEHUJHU�5LHVOLQJ�.DELQHWW��:HLQJXW�Reichsgraf von Kesselstatt��6DDUɋ�ɋ�����1DFNHQKHLP�5LHVOLQJ�
7URFNHQ�� :HLQJXW� Kühling-Gillot�� 5KHLQKHVVHQɋ�ɋ����� :DFKHQKHLPHU� $OWHQEXUJ� 5LHVOLQJ� 7URFNHQ�� :HLQJXW�
Bürklin-Wolf��3IDO]ɋ�ɋ�����5LHVOLQJ�%HUJ�5RVHQHFN��:HLQJXW Georg Breuer��5KHLQJDX�������5LHVOLQJ�)HOVHQHFN�
:DOOKDXVHQ�6S¦WOHVH��:HLQJXW�Prinz Salm��1DKHɋ�ɋ�����6LOYDQHU�6FKORVVEHUJ�**��Fürstlich Castell'sches 
Domänenamt��)UDQNHQɋ�ɋ�����*UDXHU�%XUJXQGHU�2EHUURWZHLOHU�(LFKEHUJ��Weingut Freiherr von Glei-
chenstein�� %DGHQɋ�ɋ2011 Spätburgunder Oberrotweiler Eichberg��:HLQJXW�Freiherr von Gleichenstein, 
%DGHQɋ�ɋ�����6S¦WEXUJXQGHU�3LQRW�1RLU��:HLQJXW�Nelles��$KUɋ�ɋ2012 Neipperger Schlossberg Lemberger GG.
Moderation: Bernd Matthies, Journalist und Restaurantkritiker

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung, 
Eltville-Hattenheim

125,00 Euro

RIDGE �����ZXUGH�GDV�:HLQJXW�LQ�GHU�5HJLRQ�0RQWH�%HOOR�+LOOV�JHJU¾QGHW�����0HLOHQ�YRP�3D]LȴVFKHQ�2]HDQ�HQWIHUQW��
LQ�GHQ�%HUJHQ� YRQ�6DQWD�&UX]��'DV� 7HUURLU� LVW� HLQ]LJDUWLJ� �/LPHVWRQH���GLHVH�%RGHQIRUPDWLRQ�JLEW� HV� LP�1DSD�
XQG�LQ�6RQRPD�QLFKW��6FKRQ������JHK¸UWH�GHU�0RQWH�%HOOR�&DEHUQHW�]X�GHQ�EHVWHQ�:HLQHQ�LQ�.DOLIRUQLHQ��1DFK�
YHUVFKLHGHQHQ�9RUEHVLW]HUQ� NDP������Paul Draper, der in Stanford Philosophie studiert hatte, als Direktor 
]XP�:HLQJXW��(U�ZDU�NHLQ��QRORJH��DEHU�HLQ�HUIROJUHLFKHU��ZLUWVFKDIWOLFK�GHQNHQGHU�:LQHPDNHU��(U�UHQRYLHUWH��
EDXWH�GDV�:HLQJXW�DXV�XQG� I¾KUWH�HV� LQ�GLH�:HOWVSLW]H��6HLQ�3DUDGHZHLQ� LVW�GHU�MONTE BELLO, bereits im 
-DKUJDQJ������YRQ�5REHUW�3DUNHU�PLW�����3XQNWHQ�DXVJH]HLFKQHW��]XOHW]W�EHNDP�GHU�����HU����3XQNWH��ΖP�-XQL�
�����ZXUGH�3DXO�'UDSHU�JHZ¦KOW�LQ�GLH�/LVWH�Ȍ723���:LQHPDNHU�LQ�WKH�:RUOGȊ��LP�-XOL������ZXUGH�VHLQ�:HLQJXW�
PLW�5DQJ��� LQ�GHU�/LVWH�Ȍ����:LQHULHV� LQ�$PHULFDȊ�DXVJH]HLFKQHW��1HEHQ�GHP�0RQWH�%HOOR�KDW�VLFK�5Ζ'*(�DXI�
GLH� 5HEVRUWH� =LQIDQGHO� VSH]LDOLVLHUW�� �����ZXUGH�GHU� =LQIDQGHO�*(<6(59Ζ//(� DQJHEDXW�� ����� NDP� LQ� 6RQRPD�
/<7721�635Ζ1*6�KLQ]X�� ]XOHW]W�YRQ�5REHUW�3DUNHU�PLW����3XQNWHQ�DXVJH]HLFKQHW��(V�ZLUG�DXFK�&KDUGRQQD\� LQ�
NOHLQVWHQ�0HQJHQ�DXVJHEDXW��VHKU�UDU��ZHUWYROO�XQG�EHJHKUW��:LQHPDNHU�LVW�Eric Baugher��GHU������LQV�:HLQJXW�
NDP�XQG�HQWVFKHLGHQGH� /LQLHQ� OHJW�� (U� VWHOOW� SHUV¸QOLFK� VHLQH�:HLQH� YRU�� �����&KDUGRQQD\�0RQWH�%HOOR�XQG�
�����&KDUGRQQD\�0RQWH�%HOORɋ�ɋ/\WWRQ�6SULQJV�=LQIDQGHO� LP����-DKUHV�9HUJOHLFK������������ɋ�ɋ0217(�%(//2 
����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ����ɋ�ɋ������
Moderation: Markus Geigle (Alpina)

Dinner
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

250,00 Euro

*DODGLQQHU�� 
Tanja Grandits** 
(Stucki, Basel)  
	�Vinotiv Graubünden
&KDPSDJQH�%LOOHFDUW�6DOPRQ_ɋ 
:HLQJXW�6FKORVV�6DOHQHJJɋ_ɋ:HLQJXW Annatina 
 Pelizzattiɋ_ɋ:HLQJXW�0DUNXV�6W¦JHUɋ_ɋ:HLQJXW�
Hermannɋ_ɋ:HLQJXW�)URPPɋ_ɋ:HLQJXW� 
&KULVWLDQ�+HUPDQQɋ_ɋ'RPGHFKDQW�
:HUQHU
VFKHV�:HLQJXW�

Tanja Grandits** begeisterte mit ihrer kreativen Aromenküche bereits 2013 unsere Festival-Gäste. Inzwischen 
LVW�VLH�QLFKW�QXU�Ȍ.RFK�GHV�-DKUHV�����Ȋ�LQ�GHU�6FKZHL]��VRQGHUQ�ZXUGH�DXFK�DXVJH]HLFKQHW�PLW�]ZHL�0LFKHOLQ�6WHUQHQ�
XQG����3XQNWHQ�LP�*DXOW�0LOODX��6LH�NRPSRQLHUW�DP�+HUG�HLQH�+DUPRQLH�DXV�*HJHQV¦W]HQ��XQJODXEOLFK�UDɝQLHUW�
XQG�IHLQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�&KDPSDJQH�Billecart-Salmon begleitet Vinotiv Graubünden��HLQH�9HUHLQL-
JXQJ�YRQ����:LQ]HUQ�:LQ]HULQQHQ�DXV�GHQ�PDOHULVFKHQ�*HPHLQGHQ�)O¦VFK��0DLHQIHOG��-HQLQV�XQG�0DODQV�Ȃ�GLH�
Ȍ%¾QGQHU�+HUUVFKDIWȊ�Ȃ�GDV�*RXUPHWPHQ¾��(V�JLEW�LQ�*UDXE¾QGHQ�HLQLJH�ZHQLJH�:HL¡ZHLQH��GDV�+HU]VW¾FN�DEHU�
LVW�GHU�3LQRW�1RLU�����Ȃ����P�¾�0��ZDFKVHQ�GLH�5HEHQ�DXI�6FKLHIHUE¸GHQ��'LH�H[]HOOHQWHQ�:HLQH�VLQG�VHKU�UDU�� 
DX¡HUKDOE�GHU�6FKZHL]�NDXP�]X�EHNRPPHQ��'LH�:LQ]HU�SHUV¸QOLFK�SU¦VHQWLHUHQ�LKUH�:HLQH��+HOHQH�YRQ�*XJHOEHUJ� 
(Schloss Salenegg�� 0D\HQIHOG� &KDUGRQQD\� ����ɋ�ɋAnnatina Pelizzatti� -HQLQV� 3LQRW� %ODQF� ����ɋ�ɋ 
Markus Stäger, 0DLHQIHOG�3LQRW�1RLU�����ɋ�ɋ5RPDQ�+HUPDQQ��Hermann) )O¦VFK�3LQRW�1RLU�6«OHFWLRQ�����ɋ�ɋ 
Georg Fromm (Fromm) 0DODQV�3LQRW�1RLU�6HOYHQHQ�����ɋ�ɋChristian Hermann )O¦VFK�3LQRW�1RLU�+�����. Aus 
dem Rheingau kommt das Domdechant Werner'sches Weingut�PLW������+RFKKHLPHU�'RPGHFKDQH\�5LHVOLQJ�
WURFNHQ�*ROGNDSVHOb�������+RFKKHLPHU�'RPGHFKDQH\�5LHVOLQJ�$XVOHVH��
Digestif: Cognac 'HODPDLQ�3DOH�	�'U\�;�2��*UDQGH�&KDPSDJQH�Ȃ�3UHPLHU�&UX�GH�&RJQDF��*ROGPHGDLOOH�EHLP�
Ζ:6&������!�RXWVWDQGLQJ�
Moderation: Bernd Matthies, Journalist und Restaurantkritiker



Reservierung  7HOHIRQ�����ɋ����ɋ�� | )D[�����ɋ��������� | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de

SO 13.03.
Lunch
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

�������(XUR

Gerhard Wieser** 
)UXFKWZHLQH�ZHOWZHLW��
Normandie – Dänemark – 
Deutschland
$UXQGD�9LYDOGLɋ_ɋ(ULF�%RUGHOHWɋ_ɋ 
2EVWKRI�DP�6WHLQEHUJɋ_ɋ+HUUHQJXW�)UHGULNVGDO�

Der Südtiroler 2-Michelin-Sterne Koch Gerhard Wieser** �*RXUPHWKRWHO� &DVWHO�� 'RUI� 7LURO�� ]¦KOW� ]X� GHQ� 
EHVWHQ�.¸FKHQ�ΖWDOLHQV��6HLQH�.RFKNXQVW�VHW]W�HU�PHLVWHUOLFK�HLQ��XP�6¾GWLUROHU�%RGHQVW¦QGLJNHLW�PLW�PHGLWHUUDQHU� 
)LQHVVH� ]X� YHUELQGHQ�� +HXWH� JUHLIHQ� ZLU� JHPHLQVDP� PLW� LKP� HLQHQ� 7UHQG� DXI�� ELR�G\QDPLVFKH� )UXFKWZHLQH�
IHLQVWHU�$UW�PLW�HLQHP�UDɝQLHUWHQ�0HQ¾�]X�YHUELQGHQ��1DFK�GHP�$SHULWLI�PLW�GHU�6SH]LDOLW¦W�DXV�GHP�6¾GWLUROHU�
Mölten von Arunda Vivaldi�� &XY«H�0DULDQQD��EHJOHLWHQ� IHLQSHUOLJH�6SH]LDOLW¦WHQ��GLH�EHVWHQ�6\GUH���3RLU«�
aus Frankreich, Apfelweine aus Deutschland und Kirschweine aus Dänemark, seine Menügänge. Eric Bordelet 
SURGX]LHUW�LQ�VHLQHU�QRUPDQQLVFKHQ�+HLPDW�JUR¡H�6FKDXPZHLQH�DXV�GHQ�)U¾FKWHQ�VHLQHU�2EVWJ¦UWHQ��$XI�����bKD� 
ZHUGHQ����6RUWHQ��SIHO�XQG����6RUWHQ�%LUQHQ�QDFK�ELR�G\QDPLVFKHQ�XQG�ELRORJLVFKHQ�0HWKRGHQ�PLW�JDQ]�JH-
ULQJHQ�(UWU¦JHQ�DQJHEDXW�� DOOHV� LQ�+DQGDUEHLW��'DV� (UJHEQLV�GLHVHU�KDUWHQ�$UEHLW� VLQG�HLQ]LJDUWLJH� 6\GUH�XQG�
3RLU«�PLW�EHUDXVFKHQGHP�$URPD��+HXWH�EHJOHLWHQ�Ȍ6\GUH�$UJHOHWWHȊ�XQG�Ȍ3RLU«�*UDQLWȊ�GDV�0HQ¾��'DV�GHXWVFKH�
Pendant von Eric ist Andreas Schneider, der auf seinem Obsthof am Steinberg ebensolche raren Apfel-Spezia-
OLW¦WHQ�SURGX]LHUW�XQG�KHXWH�SU¦VHQWLHUW�������%RKQDSIHO���ɋ�ɋ�����*ROGSDUP¦QH�%UXWɋ�ɋ�����*ROGSDUP¦QH�$OWH�
%¦XPHɋ�ɋ�����:HLQELUQH�XQG������$QDQDV�UHQHWWH��'DV�G¦QLVFKH�Herrengut Fredriksdal macht Furore mit 
VHLQHQ�6WHYQV�.LUVFKHQ��GLH�QDFK�GHPVHOEHQ�9HUIDKUHQ�JHJRUHQ�ZHUGHQ�ZLH�:HLQ�DXV�7UDXEHQ�
Moderation: Martin Maria Schwarz, Journalist

Tasting
������8KU
Georg Müller Stiftung,  
Eltville-Hattenheim

38,00 Euro

VINOTIV (Graubünden) (LQH�9HUHLQLJXQJ�YRQ����:LQ]HUQɋ�ɋ:LQ]HULQQHQ��GLH�KHUYRUDJHQGH�:HL¡ZHLQH��LQVEHVRQGHUH�DEHU�H[HOOHQWH�3LQRW�1RLUV�
SURGX]LHUHQ�� ΖPPHU�DXVYHUNDXIW��GHQQ�GLH�6FKZHL]HU� OLHEHQ�GLHVH�UDUHQ�6SH]LDOLW¦WHQ��&KDUGRQQD\��3LQRW�%ODQF�XQG� 
3LQRW� 1RLUV� GHU� :HLQJ¾WHU� 'RQDWVFKɋ�ɋ(LFKKRO]ɋ�ɋ)URPPɋ�ɋ+HUPDQQɋ�ɋ&KULVWLDQ� +HUPDQQɋ�ɋ2EUHFKWɋ�ɋ3HOL]]DWWLɋ�ɋ 
6FKORVV�6DOHQHJJɋ�ɋ6W¦JHU�
Moderation: Martin Maria Schwarz, Journalist

Party
������8KU
Kronenschlösschen, 
Eltville-Hattenheim

168,00 Euro

Haus- und Küchenparty
Tanja Grandits**, Schweiz 
Gerhard Wieser**, Südtirol 
Benedikt Faust* 
André Großfeld* 
Florian Hirschmann
Hubert Obendorfer* 
Sebastian Prüssmann*
Michael Simon Reis* 
Simon Stirnal* 
Otto Gourmet 
Metzgerei Brauer 

'DV�)HVWLYDO�VZLQJW�DXV��:LU�IHLHUQ�LQ�DOOHQ�5¦XPHQ�GHV�.URQHQVFKO¸VVFKHQV�GLH�OHJHQG¦UH�+DXV��XQG�.¾FKHQSDUW\�
�.¾FKH��3DWLVVHULH��.RFKVFKXOH��)HVW]HOW��5HVWDXUDQW��%LVWUR��5KHLQVDDO��5RWHU�6DORQ��*HOEHU�6DORQ�XQG�+RWHOKDOOH���
Es kochen die Sterne- und Spitzenköche:
Tanja Grandits**��6WXFNL��%DVHO�ɋ�ɋGerhard Wieser**��+RWHO�&DVWHO��'RUI�7LURO��6¾GWLURO�ɋ�ɋBenedikt Faust* 
�+RWHO�5HEVWRFN��:¾U]EXUJ�ɋ�ɋAndré Großfeld*��9LOOD�0HUWRQ��)UDQNIXUW�ɋ�ɋFlorian Hirschmann (Schloss 
5HLQKDUWVKDXVHQ�ɋ�ɋHubert Obendorfer*� �/DQGKRWHO� %LUNHQKRI�� 1HXQEXUJ�ɋ�ɋSebastian Prüssmann* 
�+RWHO� $P� 6FKORVVJDUWHQ�� 6WXWWJDUW�ɋ�ɋMichael Simon Reis*� � -RKDQQ
V�� :DOGNLUFKHQ�ɋ�ɋSimon Stirnal* 
�.URQHQVFKO¸VVFKHQ�ɋ�ɋOtto Gourmet
$E� ������:HL¡Z¾UVWH�PLW� %UH]
Q� XQG� V¾¡HP� 6HQI� YRQ� +HVVHQV�0HW]JHU� 1U�� ��� GHU�Metzgerei Brauer aus 
:LHVEDGHQ�'HONHQKHLP�����:HLQ��XQG�6HNWVW¦QGH��DOOH�YRQ�GHQ�:LQ]HUQ�SHUV¸QOLFK�EHWUHXW�
:LQ]HU�:HL¡ZHLQH� Arunda Vivaldiɋ�ɋ%LVFK¸ȵLFKHV�:HLQJXWɋ�ɋStefan Breuerɋ�ɋCrassɋ�ɋAugust Eserɋ�ɋ 
Georg Müller Stiftungɋ�ɋGarage Winery�� $QWKRQ\� +DPPRQGɋ�ɋHessische Staatsweingüterɋ�ɋ 
Johannishofɋ�ɋJakob Jungɋ�ɋJTC Stückfass� PLW� 3LQRW� %ODQF�� 6DXYLJQRQ� %ODQF� XQG� 3LQRW� 1RLUɋ�ɋLangɋ�ɋ 
Neverland-wineɋ�ɋOhlig Sektɋ�ɋPrinz von Hessenɋ�ɋSchloss Reinhartshausenɋ�ɋWageckɋ�ɋ 
Winzerhof Stahlɋ�ɋBera, Piemont (Arneis Langhe)
:LQ]HU�5RWZHLQH� Le Bèrne��7RVFDQD��5RVVR�GL�0RQWDOFLQR���9LQR�1RELOH�GL�0RQWDOFLQR�ɋ�ɋCarpineto, Toscana 
�&KLDQWL�&ODVVLFRb��&KLDQWL�&ODVVLFR�5LVHUYD�ɋ�ɋBera��3LHPRQW��6DVVLVWR�/DQJKH���%DUEDUHVFR�5DEDMD�*UDQG�&UX�ɋ�ɋ 
Hessische Staatsweingüter�$VVPDQQVKDXVHQɋ�ɋStrieth 
Obsthof am Steinberg
%DQGV� )ODYLXV�	�(XURVRXQGɋ�ɋ'U��)HHOJRRG�MU��	�)ULHQGV
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Medienpartner

1-Stern-Partner 

2-Sterne-Partner 

3-Sterne-Partner 

:LU�GDQNHQ�XQVHUHQ�6SRQVRUHQ�I¾U�GLH�JUR¡]¾JLJH�8QWHUVW¾W]XQJ�

VDP Rheingau
3DUWQHU�GHV�5KHLQJDX�*RXUPHW 	 :HLQ�)HVWLYDOV

5HVHUYLHUXQJ�
7HOHIRQ�����ɋ��ɋ�ɋ������)D[�����ɋ��ɋ�ɋ�����
info@kronenschloesschen.de
www.kronenschloesschen.de
www.rheingau-gourmet-festival.de
%DQNYHUELQGXQJ��5KHLQJDXHU�9RONVEDQN
Konto 100 81 61, BLZ  510 915 00
%DQNYHUELQGXQJ��+\SR9HUHLQVEDQN�:Ζ
IBAN DE16 510 201 860 368 505 722 
%Ζ&�+<9('(00���

3UHVVHNRQWDNW�
KPRN – Gourmet Network
+DPEXUJHU�$OOHH���
������)UDQNIXUW�D��0�
7HOHIRQ����ɋ�ɋ����������
)D[����ɋ�ɋ����������
montgelas.marie@gourmetnetwork.de
www.kprn.de 

$OOJHPHLQH�+LQZHLVH�
Die im Programm genannten Preise sind Pauschal preise  ein schließlich aller Ge tränke. 
Mit der Reservie rungs bestätigung sind die Teilnahme kosten zur Zahl ung fällig. 
Bei Überweisungen geben Sie bitte den Titel der Veran stal tung an.  Stor nie r ungen 
(ausschließlich in Schriftform) bis zum 15. Januar 2016 sind kos ten frei, spätere 
Stornierungen sind nicht mehr möglich. Pro grammänderungen vorbe halten.

ΖPSUHVVXP��
+HUDXVJHEHU�	�9HUDQVWDOWHU��5*:)�*PE+�	�&R�.*��5KHLQDOOHH��������(OWYLOOH�+DWWHQKHLP�
*HVFK¦IWVI¾KUXQJ�	�.RQ]HSWLRQ��+DQV�%��8OOULFK
%HLUDW�GHU�*HVHOOVFKDIW��0LFKDHO�+HUUPDQQ
9HUDQVWDOWXQJVRUJDQLVDWLRQ��+RWHO�.URQHQVFKO¸VVFKHQ��(OWYLOOH�+DWWHQKHLP
*HVWDOWXQJ��4�.UHDWLYJHVHOOVFKDIW�PE+��ZZZ�T�KRPH�GH
'UXFN��.200Ζ1)250�3ULQW�XQG�3URGXNWLRQV�*PE+��$XȵDJH��������� 
6WDQG������2NWREHU������_��QGHUXQJHQ�YRUEHKDOWHQ�

THE FINE DINING WATERS


