RHEINGAU

FESTIVAL

Das 20. Festival vom 25. Februar bis 13. Marz 2016
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Hotel-Festival-Arrangements

KRONENSCHLOSSCHEN

Hotel & Restaurant

I Welcome Party / 4 x 2-Sterne-Koche
Siidafrika / Kalifornien

Do., 25.2.-50., 28.2. (3 Ubernachtungen)

25.02. Welcome Party im Kloster Eberbach
10 Starkéiche kochen live / 30 Weingiiter
2Live Bands

26.02. Lunch Tim Raue** 4 Goldloch Diel

26.02. California-Dinner Cal Stamenov** / Georg Milller
Stiftung / Anderson Estate / Chteau Montelena / Beringer

27.02. Siidafrika Lunch mit Benny Masekwameng

27.02. Ladies Dinner mit Superstar Margot Janse
(Tasting Room, Franschhoek), Meike Niikel, Angela
Kiihn / Romana Echensperger

28.02. Lunch 2-Sterne-Koch Jean-Claude Bourgueil™
und FAZ ,Weinlieblinge des Jahres"

Pauschalpreis 1.400 €

Die Gaste der Arrangements wohnen im Hotel Kronenschldsschen. Im Arrangement-Preis (alle Preise pro Person) sind Ubernachtung im

Doppelzimmer, Frilhstiicksbuffett und die Teilnahme an den genannten Veranstaltungen enthalten. Bei Veranstaltungen auBer Haus bieten
wir unseren Arrangement-Hotelgdsten einen kostenlosen Opel-Limousinen-Service fiir die Hin- und Riickfahrt.

Il 50 Jahre Drei-Michelin-Sterne
L'Auberge du Pont de Collonges / Lyon
Christophe Muller***

Christian Bau*** / Simone Zanoni**
Hummer / Triiffel / Bordeaux / Burgund

Di., 01.03-Fr., 04.03.3 Ubernachtungen)

01.03. Dinner Christian Bau™*, Mosel & Bordeaux
Mosel: Fritz Haag / Schloss Lieser / Molitor
Bordeaux: Chateau Haut Batailley / Grand-Puy-Lacoste

02.03. Hummer Lunch Franz Keller / Joseph Drouhin /
Pouilly Fuisse / Babich, Neuseeland.

02.03. Dinner Christophe Muller***
Champagne Bollinger / Domaine Meo Camuzet / Dénnhoff

03.03. Triiffel Lunch
03.03. Dinner Simone Zanoni™, Avignonesi/ Jung / Lang

Pauschalpreis 1.490 €

VI Drei-Sterne-Koch USA: David Kinch***
Zwei-Sterne-Koch Italien: Giovanni d'Amato
PIEMONT - ATNA - CALIFORNIA
BURGUND - RHEINGAU - MOSEL

Mi, 9.3.~Fr. 11.3. (2 Ubernachtungen)

09.03. Tasting SASSICAIA

09.03. Dinner mit 2-Sterne-Chef Giovanni D'Amato™
Braida / Vietti / Borgo Molino / Schioss Reinhartshausen /
Grafvon Kanitz

10.03. Lunch mit 2-Sterne-Chef Giovanni D’Amato™
SICILIA - MOSEL

10.03. Tasting Vietti

10.03. Dinner mit 3-Sterne-Chef David Kinch™** (Calfornia)
Roederer Estate / RIDGE mit Lytton Springs + Monte Bello /
Johannes Leitz

71.03. Lunch CALIFORNIA- BURGUND- MOSEL- RHEINGAU
3-Sterne-Koch David Kinch™** / Champagne Happersberger /
Nicolas Potel / Dr. Loosen / Weil / Beringer Collection

Pauschalpreis 1.750 €

IV BEIRUT / SINGAPUR: Die besten Koche
PORTUGAL / RIBERA DEL DUERO / TOSCANA

Fr., 04.03-S0., 06.03 (2 Ubernachtungen)

04.03. Galadinner Weinraritaten Kloster Eberbach +
Personlichkeiten der Weltgeschichte

05.03 Lunch LIBANON / PORTUGAL / RHEINGAU
Thomas Figovc, Beirut + Simon Stimal*

05.03. Dinner Fmmanuel Stroobant™ (Singapur),
Domdine Schloss Johannisberg / Filrst Lowenstein /
Portugal / Fattoria Nittardi

06.03 Lunch Stroobant™ / Champagne Louis Roederer / Kiinstler
Prinz von Hessen / Condado de Haza / Pesquera

Pauschalpreis 995 €

VII Superstar Pierre Gagnaire (Trois Etoiles, Paris),
11 Sterne / Drei-Sterne-Koch David Kinch***
2-Sterne-Stars Schweiz: Tanja Grandits**
Siidtirol: Gerhard Wieser**

Fr. 11.3. - So, 13.3. (2 Ubernachtungen)

11.03 Lunch mit Drei-Sterne-Koch David Kinch***

11.03. Dinner mit Pierre Gagnaire, insgesamt 11 Michelin-Sterne
Champagne Lenable / Robert Weil (Rheingau) / Dr. Loosen
(Mosel) / Nicolas Potel (Burgund) / Jay Christopher (Oregon)

12.03. Lunch mit Sternekoch Simon Stimal* &, Die Giter"
Neun deutsche Spitzenweingiiter

12.03. Dinner Tanja Grandits™: 2 Michelin-Sterne, , Best Chef Schweiz"
Vinotiv Graubinden: Chardonnays + Pinot Noirs
Domdechant Werner'sches Weingut

13.03. Lunch mit Gerhard Wieser**: 2-Sterne-Koch aus Siidtirol
Fruchtweine weltweit: Normandie - Ddnemark- Deutschland

Pauschalpreis 1.300€

Il Drei-Sterne-Koche Sven Elverfeld*** /
Klaus Erfort*** / Zwei-Sterne Koch
Jean Claude Bourgueil**
Caviar / Priorat / Riedel

S0.,28.2.-Di., 1.3. (2 Ubernachtungen)

28.02. Lunch 2-Sterne-Koch fean-Claude Bourgueil™ und
FAZ ,Weinlieblinge des Jahres”

28.02. Dinner mit 3-Sterne-Koch Sven Elverfeld™™
Champagne Laurent-Perrier / San Leonardo / Von Mumm

29.02. Lunch Caviar & Champagne Louis Roederer

29.02. Dinner mit 3-Sterne-Koch Klaus Erfort™
Rene Barbier mit Clos Mogador + Manyetes / Cava Gramona /
Johannishof / Spreitzer / Beaumont

01.03. Riedel Glas: Lunch+ Tasting

Pauschalpreis 1.300 €

V. Wohlfahrt*** / Stroobant** / Kokmeijr** /
Van Loo**
ELSASS - SUDTIROL - TOSCANA - SIZILIEN - RHONE -
ALENTEJO - DOURO - MOSEL - PFALZ - RHEINGAU

S0.,6.3.-Mi., 9.3. (3 Ubernachtungen)

06.03 Lunch Zwer-Sterne-Koch Stroobant™ (Singapur) / Champagne
Louis Roederer / Prinz von Hessen / Codado de Haza / Pesquera

06.03. Dinner 2-Sterne-Koch Kokmeijr** / Champagne Taittinger /
Reichsrat von Buhl / Von Winning / Bassermann-fordan /
Castello diAma / Luis Pato / Cortes de Sima

07.03. Lunch Gewdrzment Simon Stiral” & Alois Lageder

07.03. Dinner Wohlfahrt™* / Domaines Schlumberger: Grand Crus
(0S (Sicilia) / Clusel-Roch (Rhdne) / Santo Stefano (Toscana)

08.03. Lunch auf Schloss VAUX / Sternekoch Simon Stimal*
08.03. Dinner 2-Sterne-Koch Erik van Loo™* (Holland)

SASSICAIA / WEIL / RESS / CURBASTRO / NONINO

Pauschalpreis 1.500

VIl 2-Sternekoch Gerhard Wieser** / Hausparty
S0, 13.3. = Mo, 14.3. (1 Ubernachtung)

13.03. Lunch mit dem Siidtiroler Kochstar Gerhard Wieser™
13.03. Tasting Vinotiv

13.03. Hausparty in allen Riumen des Kronenschldsschens
10 Starkdche kochen live / 30 Weingtiter/2 Live Bands
Pauschalpreis 420 €

Aufpreis pro Person und Nacht:

Juniorsuite 25 € / Suite 40€ / Maisonette-Suite 60 € / Turmsuite 110 €
Auforeis pro Nacht fiir Doppelzimmer als Einzelzimmer 85 €
Juniorsuite als Einzelzimmer 120 € / Suite als Einzelzimmer 150 €

Reservierung:

Telefon 067 23 /640, Fax 0 67 23 / 76 63,
E-Mail info@kronenschloesschen.de,
www.kronenschloesschen.de,
www.rheingau-gourmet-festival.de



Das Genussprogramm 2016

Alle Preise sind Pauschalpreise. Bei Lunch und Dinner schlieBen sie folgende Leistungen ein: BegriiBungsempfang im Zelt mit Apéritif (Geldermann Brut) zu
Amuse Bouchés. Beim Lunch ein Vier-Gange-Men(i und beim Dinner ein Fiinf-Gdnge-Menl. Alle im Programm genannten Champagner, Sekte, Weilweine und Rotweine.
S. Pellegrino Mineralwasser und Acqua Panna, Cellini Espresso Caffé mit Pralinen oder Petit Fours.

Nach dem Dinner: jeden Abend ab 23 Uhr Live-Musik im Bistro, am Piano ,Dr. Feelgood jr.“. An der Bar mixen unsere Barkeeper coole Drinks und zapfen Bier-Spezialitdten
von Ayinger, der beriihmten bayrischen Privatbrauerei.

Opening
19:00 Uhr

Kloster Eberbach, Laiendormitorium

175,00 Euro

Welcome Party

Tim Raue**

Cal Stamenov**, Kalifornien
Margot Janse, Siidafrika
Benny Masekwameng, Siidafrika
Tobias Jochim*, Schweiz
Carmelo Greco*

Michael Kammermeier*
Oliver Heberlein

Tom Wickboldt*,

Simon Stirnal*

Frische Paradies
Metzgerei Brauer

IndersensationellschénenAtmosphdrevomKloster Eberbach kochenvierinternationale und sechsnationale Koch-
starsliveanihrenStanden: TimRaue**(Berlin) / CalStamenov**(BernardusLodge, Carmel) /Margot)anse,
seitahreninderListe,50BestChefsintheWorld”(TastingRoom, Franschhoek, Stidafrika) / Benny Masekwameng
(Tsogo Sun Hotelgruppe, Siidafrika) / Tobias Jochim* (Tschuggen Grand Hotel Arosa) / Carmelo Greco*
(Frankfurt am Main) / Michael Kammermeier* (Ente, Wiesbaden)/ Oliver Heberlein (Falkenstein
Grand Kempinski) / Tom Wickboldt*, (Romantik Hotel Esplanade, Seetel Hotel, Usedom) / Simon Stirnal*
(Kronenschldsschen) / Frische Paradies. Ab 22.30 Weifwiirste, Brez' n, siiBer Senfvon der Metzgerei Brauer,
Wiesbaden-Delkenheim, Hessens Nr. 1. 30 Sekt- und Weinstande, alle von den Inhabern besetzt: Weingiiter
Allendorf/ Bardong / Barth / Bibo & Runge/ Georg Breuer / Crass/ Diefenhardt / Freiherr
von und zu Franckenstein / Garage Winery / Hessische Staatsweingiiter / Jakob Jung/JTC
Stiickfass Tullius / Klumpp / Robert Konig / Kiinstler / Leitz / Georg Miiller Stiftung/ Prinz
vonHessen / Balthasar Ress / Schloss Reinhartshausen / Schloss Schonborn / Sohns / Spreitzer /
Strieth / Von Mumm / Robert Weil. Weitere Rotweine von: Calitera (Chile) mit Merlot und Carmenére /
La Fornace, Montalcino, Toscana / Nittardi, Toscana / Chat Sauvage. Dr. Peter van Nahmen prdsentiert
sortenreine Spezialitdten aus seiner berihmten Obstkellerei vom Niederrhein mit alkoholfreien Frucht-Seccos
und sortenreinen Obstsaft-Spezialitdten.

Zwei Live Bands: ,Soul On ICE” Pamela O'Neal Soul-Band (Quintett) / Rick Cheyenne & Friends

Lunch
12:00 Uhr
Kronenschldsschen,
Eltville-Hattenheim

175,00 Euro

Tim Raue** & Goldloch

Es gibt nur zehn Koche in Deutschland, die mit 2 Sternen im Michelin und mit 19 Punkten im Gault Millau
ausgezeichnet werden. Tim Raue hat seinen ganz eigenen Stil geprdgt, unverwechselbar, mit franzosischer Basis,
regionalen Berliner Wurzeln und mit seiner unendlichen Faszination fiir die groBen Kiichen Asiens. Sechs leichte
Gange: Jakobsmuschel, Holunderbliite & cordifole / Zander, Soja, Lauch & Ingwer / Wasabi Kaisergranat /
Spanferkel, Dashi & Ingwer / Peking Ente / Mango, Limette & Thai Pfeffer. Dazu haben Armin und Caroline Diel
ausihrem Schlossgut Diel raffinerte Wein- Kombinationen aus der Paradelage , Goldloch” zusammengestellt, vom
frischen Kabinett Gber feine Spdtlesen und Grosse Gewdchse bis zur Auslese und Beerenauslese. Zur BegriBung
gibt es Amuse Geules und einen spektakuldren 2006 Riesling Sekt aus dem Goldloch.

Moderation: Armin und Caroline Diel

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Tasting
16:00 Uhr
Georg Miller Stiftung,
Eltville-Hattenheim

45,00 Euro

CHILE: Eduardo Chadwick

Errazuriz + IKON Weine

Don Maximiliano Errdzuriz griindete das Weingut 1870 im Valley Aconcagua. Eduardo Chadwick ist die funfte
Generation der Familie Errdzuriz, der die chilenischen Weine zur Weltklasse fiihrt. Im Tasting werden heute
11 Spitzenweine prasentiert: Sauvignon Blanc Aconcagua Valley 2014 / Chardonnay Casablanca Valley 2013 /
Syrah Aconcagua Valley 2013 / Merlot Aconcagua Valley 2013 Max Reserva / Syrah Aconcagua Valley 2013 Max
Reserva / Cabernet Sauvignon Aconcagua Valley 2013 Max Reserva / Carmenére Aconcagua Valley 2013/
Carmenere Aconcagua Valley 2013 Max Reserva / Vier IKONEN-Weine aus dem Aconcagua Valley: Don Maxi-
miano 2011 / La Cumbre Syrah 2009 / Kai Carmenere 2008 sowie Vinedo Chadwick aus dem Maipo Valley 2008
Moderation: Kai Schattner, Sommelier des Jahres

Reservierung Telefon 067 23/6 40 | Fax 067 23/76 6 3 | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de



Weltraritaten- Weltraritatendinner:

Dinner Jahrhundertweine
19:00 Uhr . .
Hronenschlisschen, Margot Janse, Siidafrika
Eltville-Hattenheim

Simon Stirnal*

1:250,00 Euro Limitierte Géstezah!

Champagne Roederer Cristal [Hessische
Staatsweingiiter Kloster Eberbach |
Dominus | Caymus | OPUS ONE | EI Nido |
Benjamin Romeo |Pingus | Chateau Latour |
Chateau Lafleur | Chateau Margaux

Superstar Margot Janse (Tasting Room, Franschhoek, Siidafrika), achtmal in der Liste ,50 Best Chefs in the World”,
und Simon Stirnal* (Sternekoch im Kronenschldsschen) kochen ein raffiniertes Gourmetmenii. Nach dem
Aperitif Champagne Roederer Cristal Vintage 2007 prdsentiert Dieter Greiner, Chef der Hessischen
Staatsweingiiter, zum Einstieg an diesem Abend Rieslinge aus der weltberiihmten Lage Erbacher Marcobrunn
der Jahrgdnge 2014, 2013, 2011, 2009 und 1942. Es folgt der extrem rare Jahrgang 1946 mit den Riesling-
Lagen Eltviller Taubenberg / Rauenthaler Steinhaufen / Rauenthaler Baiken und Ridesheimer Berg Rottland.
GroRartige Spdtburgunder aus dem Assmannshduser Hollenberg mit dem Jahrgang 1946 natur und RotweiB-
Edelbeerenauslesen aus den Jahren 1936, 1937 und 1938 sind ehrfiirchtige Weingeschichte.

Neun Weltklasse-Rotweine, alle ausgezeichnet von Robert Parker mit 97-100 Punkten, folgen: USA:
1989 Dominus (97 RP) / 1987 Caymus Special Selection (98 RP) /1986 OPUS ONE / SPANIEN: 2006 El Nido
(98 RP), 2003 Contador, Benjamin Romeo (99 RP), 2003 Pingus (100 RP) / BORDEAUX: 1996 Chateau Latour
(99 RP) / 1996 Chateau Lafleur (Pomerol) /1996 Chateau Margaux (99-100 RP),

Der angemessene Abschluss eines denkwirdigen Weinabends ist die 2003 Assmannshduser Hollenberg Spat-
burgunder WeiBherbst Beerenauslese.

Moderation: Dieter Greiner, Chef der Hessischen Staatsweingiiter Jan Paulson, internationaler Weinexperte

Dinner Galadinner: CALIFORNIA
19:30 Uhr

Kronenschldsschen, Cal Stamenov**

tville- '

Elle otenhein Champagne Roederer Estate Sparkling |
225,00 Euro Weingut Georg Miiller Stiftung | Anderson Estate |

Chdteau Montelena | Samalens

SA 27.02.

Cal Stamenov (Bernardus Lodge, Carmel, California) ist einer der besten Chefs in den USA. Elfmal war er bereits
beim Festival dabei und hat unsere Gdste begeistert. Nach dem Aperitif mit Roederer Estate Sparkling
L' Ermitage 2003 Rosé, das ist ein Pendant zum Roederer Cristal, werden seine fiinf Meniigénge begleitet
2uerst vom Weingut Georg Miiller Stiftung (2012 Hattenheim Hassel Riesling GG (VDP.Grosses Gewdchs).
Eine Deutschland-Premiere gibt es mit Anderson Estate (2013 Chardonnay Anderson Valley / 2013 Pinot Noir
Anderson Valley), nachfolgend aus der Beringer Collection 2012 Chardonnay und Sauvignon Blanc. Chateau
Montelena prdsentiert zwei Jahrgange des beriihmten Cabernet Sauvignon Estate: 2009 + 1999. Zum Dessert
folgt ein edelstBer Riesling der Georg Miiller Stiftung (2013 Hattenheim Wisselbrunnen Riesling Spatlese
(VDP. Grosse Lage). Digestif: Armagnac Vielle Relique 15 ans d' age, Samalens.

Moderation: Ingo Swoboda, Weinjournalist und Autor

Cal Stamenov**, der amerikanische Superstar aus der Bernardus Lodge in Carmel, hat seine Kochkunst schon
haufig beim Festival gezeigt. Er kocht heute in seiner cooking demonstration — zum Nachkochen — zwei seiner
Lieblingsgerichte. Es gibt kleine Probierhdppchen und die Rezepte, begleitet von Chardonnay Founder's Estate,
Beringer, California.

Kochschule Kochschule:

10:30 bis 11:30 Uhr Cal Stamenov**
Kronenschldsschen,

Eltville-Hattenheim

48,00 Euro

Wine-Rarity-Lunch  Das legendare Paris-
11:30 Uhr Wein-Tasting 1976,
Kronenschldsschen, .

Eltville-Hattenheim 40 Jahre Spater

550,00 Euro .10 Chardonnays: Burgund -

California & 10 Cabernet

Vor 40 Jahren fand in Paris der legenddre Wein-Wettstreit statt, bei dem in einer Blindprobe jeweils fiinf Chardonnays
aus Burgund und aus Kalifornien gegeneinander gestellt wurden. Alle Juroren vergaben die ersten Preise an die
kalifornischen Weing(iter Chalone oder Chateau Montelena. Vier Cabernet Sauvignons aus Bordeaux (Mouton
Rothschild / Montrose / Haut-Brion / Léoville-Las-Cases) wurden sechs Cabernet Sauvignons aus Kalifornien
gegeniiber gestellt. Es siegte Stag's Leap Wine Cellars vor den Bordeaux, die Kalifornier Ridge, Heitz Wine Cellars
,Martha's Vineyard”, Clos du Val Winery, Mayacamas Vineyards und Freemark Abbey Winery landeten auf den
Pldtzen. Das Ergebnis war eine Sensation, der Aufstieg kalifornischer Super-Weine begann. International wurde in

Sauvignon: Bordeaux — USA" >  den Medien berichtet, iiber diese Wein-Auseinandersetzung als Blindprobe wurde sogar ein Spielfilm gedreht, der

Blindprobe

Limitierte Gdstezah!

Simon Stirnal*

Mikulksi | Marc Colin | Bouzereau | Lafon |
Newton | Ramey | Ridge | Comte de Vogié |
Montelena |

Montrose | Mouton Rothschild | Lynch Bages |
Leoville-Las-Cases | Haut Brion | Montelena |
Bacio Divino | Phelps | Caymus | Ridge

weltweit Erfolg hatte. Bei der Neuauflage nach 40 Jahren treten heute nach einem Champagner-Aperitif an:
ChardonnaysBurgund:2005MeursaultTerCru, Les Genevrieres”, Mikulski / 2005 Chassagne Montrachet Ter Cru
,Les Champs Gains”, Marc Colin / 2011 Meursault Perriéres, Domaine Bouzereau / 2011 Meursault Clos de la
Barre, Lafon / 2011 Bourgogene Blanc, Domaine Comte de Vogiié

Chardonnays California: 2005 Chardonnay unfiltered, Newton / 2005 Chardonnay Hudson Vineyard, Ramey /
2011 Monte Bello Chardonnay, Ridge / 2011 Chardonnay Napa, Chateau Montelena

Cabernet Sauvignon Bordeaux: 1995 Chateau Montrose / 1995 Chateau Mouton Rethschild / 1995 Chateau
Lynch Bages / 1995 Chéteau Leoville-Las-Cases / 1995 Chateau Haut-Brion

Cabernet Sauvignon Estate USA: 1995 Cabernet Sauvignon Estate Montelena /1995 Bacio Divino /
1995 Cabernet Sauvignon, Backus Vineyard”, Phelps /1995 Monte Bello, Ridge / 1995 Caymus Special Selection
Sternekoch Simon Stirnal* begleitet das Tasting mit feinen Kostlichkeiten, perfekt auf die Weine abgestimmt.
Moderation: Jan Paulson, internationaler Weinexperte, Autor

Alle Weine werden ,blind” verkostet. Von allen Teilnehmern werden Stimmkarten ausgefiill.

Das Ergebnis wird nach der Probe verdffentlicht.

Reservierung Telefon 067 23/6 40 | Fax 067 23/76 6 3 | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de
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Lunch SUDAFR"(A LUNCH Benny Masekwameng, Executive Chef der Tsogo Sun Hotelgruppe in Siidafrika, war bereits im Vorjahr beim
Festival und hat die Gdste mit seiner siidafrikanischen Kiiche begeistert. Gemeinsam mit Sternekoch Simon

;,i,;?n?ml,]o?;hen Benny Masekwameng Stirnal™ aus dem Kronenschldsschen kocht er ein Vier-Gdnge-Meni. Nach dem Aperitif mit PONGRACZ Brut
Eltvill-Hattenheim Simon Stirnal* Rosé wird das Menii begleitet von den siidafrikanischen Spezialitaten 2015 Sauvignon Blanc KAITUI + 2012 VET
150.00 Euro Markus Schneider | Uitkyk Wine Estate | ROOI OLIFANT Black Label, Markus Schneider / 2014 Sauvignon Blanc, Uitkyk / 7 Merlot, Ndkel / 2012 The
’ Weingut Meyer-Nakel | NeethlingshofWine  caracal”, Neethlingshof und 2012 Cabernet Sauvignon, Allesverloren.
Estate | Allesverloren Wine Estate Moderation: Prof. Leo Gros
Dinner LADIES DINNER Vier Damen, die in ihren Bereichen Weltklasse sind. Margot Janse, Chefim Relais & Chateaux Hotel ,Le Quartier
19:30 Uhr . . Francais” in Franschhoek, bringt in ihrem Restaurant ,Tasting Room” das Thema ,Siidafrika” auf den Teller.
Kronenschlgsschen Margot Janse / Meike Nakel / 8 Jahre lang st sie in der Liste ,50 Best Chefs in the World", 7 x gewahlt als , Best Restaurant in Afrika and the

Hltville-Hattenheim Angela Kiihn / Romana Echen- Middle East”, auch ,Chef of the Year”. Maike Nakel ist seit 2005 zusammen mit ihrer Schwester fir das Weingut
verantwortlich, das der Vater Werner Nakel aus kleinsten Anfangen zu einem hdchst renommierten Spdtbur-

215,00 Euro Sperser gundergut aufbaute. Dazu gehdrt in Siidafrika der beriihmte Rotwein ZWALU, den Werner Nakel zusammen mit
Weingut Meyer-Nakel | Weingut Peter Jakob dem Onologen Neill Ellis entwickelte und den Maike Nékel heute prasentiert. Angela Kiihn hat zusammen mit
Kiihn | Earthbound | Lomond | Meerlust | ihrem Mann den Begriff BIO in den Weinbergen konsequent umgesetzt, sie haben ihr Weingut in die deutsche
Neethlinghof | Glenelly | NONINO Spitze gefiihrt. Das alles wird heute Abend charmant und hdchst informativ vorgestellt von Romana Echensperger,

dervor wenigen Wochen der hoch begehrte Titel , Master of Wine" verliehen wurde, den es weltweit nur 300 mal,
in Deutschland 5 mal gibt.

Nach dem Aperitif mit PONGRACZ Sekt wird das raffinierte SUDAFRIKA-MENU begleitet vom Weingut
Peter Jakob Kiihn (2009 Oestrich Doosberg Riesling trocken VDP.Grosse Lage + 2004 Oestrich Lenchen Riesling
Beerenauslese Goldkapsel VDP. Grosse Lage) / Earthbound Organic (2015 Chenin Blanc), Lormond (2013 Sauvignon
Blanc, Pincushion Single Vineyard). Die Rotweine sind 2010 Rubicon, Meerlust / 2011 Pinotage ,owl post”,
Neethlinghof / 2011 Lady May, Glenelly und ZWALU, vorgestellt von Maike Nékel .

Digestiv: Grappa Riserva 8 years, NONINO.

Moderation: Romana Echensperger, Master of wine

SO 28.02.

Raritaten-Lunch LE PIN in 20 Jahrgangen Le Pin aus dem Pomerol ist einer der exotischsten, rarsten und teuersten Weine der Welt. Auf einer Rebflache
11:30 Uh 1983 - 2004 von nur wenig mehr als zwei Hektar werden jdhrlich gerade einmal 8.000 Flaschen erzeugt, die bei Raritdten-
ngem,ﬁﬁrmen, sammlern auf der ganzen Welt heif begehrt sind. Der erste Jahrgang war 1979, von Beginn an lieferte sich Le Pin
Fltville-Hattenheim Simon Stirnal* einen Wettstreit mit Petrus um die Krone im Pomerol. Eine Verkostung von zwanzig Jahrgdngen hat es bisher noch

niemals gegeben, dies ist ein historisches Wein-Ereignis. Da es Le Pin aus den 1980er Jahren nur mehr
2u schwindelerregenden Preisen im Markt gibt, diirfte dieses Tasting einmalig bleiben. Nach der Begriifung mit
Limitierte Gdstezahl Champagne Bollinger ,,La Grande Année” folgt die Verkostung mit einem feinen Gourmetmenii von
Simon Stirnal* und Jean-Claude Bourgueil**.

Moderation: Armin Diel, Weinjournalist und Autor
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1.980,00 Euro Jean-Claude Bourgueil**

Lunch Jean-CIaude Bourgue“** Bereits 1987 wurde Jean Claude Bourgueil (Restaurant Im Schiffchen, Disseldorf, Kaiserswerth) mit drei
. T . Michelin-Sterne ausgezeichnet, die er 19 Jahre lang unangefochten hielt. Mittlerweile hat er zwei Sterne und
12:00 Uhr & FAZ "Wemheblmge des kocht besser denn je. Zu einem virtuosen Gourmetmenii prdsentiert Romana Echensperger, gerade ausgezeichnet

Kronenschldsschen, "
Fluville-Hattenheim Jahres 2015 als,,Master of wine” die Weine, die in der Weihnachtsausgabe 2015 der FAZ Sonntagszeitung als , Unsere Lieblinge
des Jahres” vorgestellt werden.

175,00 E . '

uro Moderation: Romana Echensperger, Master of Wine
Tasting Suidafrika Stdafrika ist bekannt fiir seine hervorragenden Qualitaten von WeiB- und Rotweinen, das Preis-/Leistungs-
16:30 Uhr verhaltnis ist auBerordentlich gut. EIf Weine aus beriihmten Weingitern: 2015 Chenin Blanc, Earthbound

Georg MillerStfung (Organic) / 2014 Sauvignon Blanc, Le Bonheur / 2014 Sauvignon Blanc Pincushion Single Vineyard, Lormond /
Fltville-Hattenheim 2013 Chardonnay, Meerlust /2013 Chardonnay, Glenelly. 2013 Pinotage, Earthbound /2012 Merlot,
Meerlust /2013 Pinot Noir, Meerlust /2013 Cabernet Sauvignon, Allesverloren /2012 Shiraz,

38,00 Euro
SO Allesverloren /2010 Lady May, Glenelly.
Moderation: Kai Schattner, Sommelier
Dinner Ga|adinner: Sven Elverfeld*** (Restaurant AQUA im Ritz Carlton, Wolfsburg) zdhlt zu den besten Kochen der Welt, zuletzt
. et auf Rang 28 der Weltrangliste. Alle wichtigen nationalen Titel wurden ihm bereits verliehen (,Koch des Jahres” /
2,35;?(,7%%%’ Sven Elverfeld JKreativster Koch des Jahres”/ ,Restaurant des Jahres"). Nach dem Aperitif mit Champagne Laurent-Perrier
Fltville-Hattenheim Champagne Laurent-Perrier | WeingutLang | Wird das raffinierte Menti begleitet vom Weingut Hans Lang, dessen Inhaber Urban Kaufmann seine Rieslinge
265,00 Euro Weingut Von Mumm | San Leonardo | 2007 Grosses Gewdchs + 2007 Lang Auslese prasentiert. Christian Witte stellt das Weingut Von Mumm
! NONINO mit 2013 Riidesheimer Berg Rottland Riesling GG + 2011 Johannisberger Mittelhdlle Riesling Beerenauslese vor.

Marchese Gonzaga, Inhaber der Tenuta San Leonardo, prasentiertzum 2. Zwischengang den groBen Merlot /
Carmenére ,Villa Gresti” 2007 und 2004 sowie zum Hauptgang San Leonardo 2006 (95 RP) und 1996.

Digestif: UE di Prosecco Monovitigno, NONINO

Moderation: Dr. Jens Priewe, Journalist, Autor und ltalien-Experte
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Lunch CAVIAR & CHAMPAGNE Caviar steht fir Genuss schlechthin, aber es gibt ihn kaum noch. GenieBen Sie heute vier Sorten Caviar, begleitet
12:00 Uhr . . von feinsten Champagnern Louis Roederer. Nach dem Aperitif mit Champagne Louis Roederer Brut
Kronenschissschen Caviar House & Prunier présentiert Frank Brommelhaus, Geschiftsfiihrer von Caviar House & Prunier, die Degustation, bei der
Eltville-Hattenheim Champagne Louis Roederer sich jeweilsvier Personen eine 50 Gr Dose jeder Caviar-Sorte teilen. Zu jeder Caviar-Sorte wird, feinabgestimmt, ein

spetieller Roederer-Champagner ausgeschenkt: Prunier Caviar ,,PARIS" & 2008 Louis Roederer Brut Millesimé /
290,00 Euro Simon Stirnal*

Prunier Caviar ,, Tradition” & 2009 Louis Roederer Brut Rosé Millesimé / Prunier Caviar ,,St. James” & 2009
Weingut Fritz Allendorf Louis Roederer Blanc de Blancs Millesimé / Prunier Caviar ,,Malossol* & 2003 Louis Roederer Brut Nature
Millesimé. Nach der Degustation folgt ein 3-Gang-Menii vom Sternekoch Simeon Stirnal* mit Balik Lachs
,Lar Nikolaj”, einem absoluten Luxusprodukt — nicht vergleichbar mit einem ,normalen” Lachs. Balik kommt
mit nichts anderem in Beriihrung als mit Quellwasser, Salz und Rauch aus einem Holzfeuer, das nach altem
russischem Brauch mit eigens dafur ausgesuchtem Holz entfacht wird. Zum milden, feinen Balik Lachs und zum
Hauptgang Steinbutt prasentiert Ulrich Allendorf seine 2014 Winkel Jesuitengarten Riesling Spdtlese feinherb
(VDP.Grosse Lage) und zum Dessert seine 2011 Winkel Hasensprung Riesling Auslese.

(Allein der Warenwert Caviar fiir Tasting und Lunch einschlieflich aller Getréinke liegt bei rd. 400 € pro Person)
Moderation: Frank Brommmelhaus, Geschdftsfihrer von Caviar House & Prunier
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Tasting san Leonardo Marchese Carlo Guerrieri Gonzaga, leidenschaftlicher Anhdnger von Bordeaux-Cuvées, hat diesen Wein 1982

. . erschaffen. Nur in besten Jahren wird er produziert, von Beginn an wurde er mit Hochstnoten bewertet. Die
gg}gzﬁeﬁgﬂﬂm Schatzkammerweine britische Weinexpertin Jancis Robinson bezeichnet San Leonardo als , Wein mit komplexestem Bouguet und jener
Fltville-Hattenheim Harmonie, von der ich mir wiinschte, alle Premier Crus von Bordeaux hditten sie”. Robert Parker ist Fan des San Leonardo.
In einer groBen Vertikale prasentiert Marchese Gonzaga personlich San Leonardo in neun Jahrgdngen:

65,00 E
uro 2008 / 2007 (94+ RP) / 2006 (95 RP) / 2004 (97 RP) / 2003 / 2001 (35 RP) / 2000 / 1999 /1997
Moderation: Dr. Jens Priewe, journalist, Autor und Italien-Experte

Dinner Ga|adinner: Klaus Erfort™*** (Gastehaus Klaus Erfort, Saarbriicken) hat hichste Auszeichnungen: Drei Michelin-Sterne und
. ek 19,5 Punkte im Gault & Millau, dazu u.a. ,Koch des Jahres” und ,Menii des Jahres”. Nach dem Aperitif mit Cava
;,35;?(,7[,]0%6% Klaus Erfort Gramona Imperial Brut prasentieren Johannes Eser (Weingut Johannishof) 2013 Riidesheimer Berg
Fltville-Hattenheim Priorat - Rheingau - Siidafrika Rottland VDP.Grosse Lage GG + 2005 Johannisherger Holle Riesling Beerenauslese sowie Andreas Spreitzer
265.00 Euro Cava Gramona | Weingut Johannishof | (Weingut Spreitzer) 2014 Rosengarten Riesling GG + 2012 Oestricher Lenchen Riesling Auslese. Sebastian
! Weingut Spreitzer | Weingut Beaumont | Beaumont stellt aus seinem siidafrikanischen Weingut den hoch bewerteten Weiwein 2012 Beaumont Hope
Clos Mogador | Manyetes | Lustau Marguerite sowie den Rotwein 2011 Beaumont Vitruvian vor. René Barbier, legenddrer Weinmacher aus dem

Priorat, prdsentiert zum Hauptgang seine Spitzenweine Clos Mogador und Manyetes, jeweils 2013.
Digestif: Brandy Solera Gran Reserva, Lustau
Moderation: Silvio Nitzsche, Sommelier

Lunch Riedel Glas: Erleben Sie die herausragende Wein-Philosophie des Hauses RIEDEL. Nach einem Apéro mit Schloss VAUX
12:00 Uhr . und Fingerfood wird die Gldser-Kollektion VERITAS der Tiroler Glasmanufaktur Riedel prasentiert. Bei der Glas-
Kronenschisschen, Degustation & Lunch Weinprobe gibt es drei Verkostungen: Wasser (ohne Ablenkung durch Aromen), Wein mit den drei Rebsorten-
Fluville-Hattenheim spezifischen Weinen Pinot Noir / Syrah und Cabernet sowie Schokolade in drei Geschmacksvariationen. Erleben

Tiroler Glasmanufaktur Riedel

150,00 Euro Schloss VAUX Sie, wie sich Duft und Geschmack eines Weines verdndern, je nachdem, welches Glas Sie benutzen. Staunen Sie

iiber die Unterschiede, die ein Glas bei demselben Wein bewirken kann. Sie miissen kein Weinexperte sein, um
diese Verkostungen zu genieBen. Im Anschluss an das Tasting wird ein feines 3-Gdnge-Menii des Sternekochs
Simon Stirnal* serviert, mit dazu speziell ausgesuchten Weinen.

Jeder Gast erhalt als Geschenk drei Glaser der Serie RIEDEL VERITAS (Wert 75 €).

Moderation: Christian Kraus, Geschaftsfiihrer Riedel Glas Deutschland
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Tasting PRIORATO: In den 80er Jahren erweckte René Barbier das Priorato aus seinem Dornrgschenschlaf. Es ist ihm gelungen,
16:30 Uhr Weltklasseweine zu entwickeln. Clos Mogador ist heute der erste ,vino de pago”, so die Qualitdtshezeichnung
Georg Miler Stftung Clos Mogador / Manyetes in Katalonien. Zur gleichen Qualitatskategorie zahlt Manyetes. Mit seinen Freunden Wolfgang Griin und Siddika
Fluville-Hattenheim Michiels (La Tienda) hat René Barbier jetzt einen neuen Wein entwickelt: SACCRIW. Es gibt nur 360 Flaschen,
59.00 Euro die hdchst limitiert zu einem Preis von 95 € zugeteilt werden. Mit seinem neuen WeiBwein Nelin Blanco hat sich
! René Barbier einen eigenen Herzenswunsch erfiillt: Der Wein aus Garnacha Trauben begeistert mit Eleganz und
Mineralitdt. Acht dieser groBartigen Weine prdsentiert René Barbier heute persénlich:
Manyetes Vi de la Villa 2013 / Manyetes 2004 / Clos Mogador Vino del Finca 2013 + 2008 / SACCRIW 2013 + 2012 /
Nelin 2013 +2005
Moderation: Silvio Nitzsche, Sommelier
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Dinner Galadinner: Die Kiiche von Christian Bau*** (Schloss Bergin Perl/Nennig), seit 2005 mit 3 Michelin-Sternen im Olymp der
. Py et Kochstars, ist weltoffen, leicht und zeitgemdR. Inspiriert von japanischer Kiiche und Philosophie vollendet er den

,3,3,;63,7?(,][,10?;;“,,/ Christian Bau Briickenschlag von europdischer zu asiatischer Kochkultur. Nach dem Aperitif mit Champagne Piper-Heidsieck
Fltville-Hattenheim MOSEL / BORDEAUX begleiten die ,Mosel Granden” Fritz Haag (2014 Brauneberger Riesling Kabinetttrocken / 2012 Juffer Sonnenuhr
265.00 Euro ' N ' _ Auslese) / Oliver Haag (Schloss Lieser) mit 2010 Schloss Lieser Riesling Spatlese trocken und 2006 Niederberg
' Champagne Piper-Heidsieck | Weingut Fritz Helden Riesling Beerenauslese sowie Markus Molitor (2010 Zeltinger Sonnenuhr Riesling Kabinett fruchtsii
Haag | Schloss Lieser | Weingut Molitor | +2007 Zeltinger Sonnenuhr Riesling Auslese™ trocken) das ausgefeilte Gourmet-Dinner. Den franzosischen Part
Chateau Fuissé | Chateau Haut Batailley | iibernehmen dabei Chateau Fuissé mit 2011 Vieilles Vignes und Emeline Borie aus der Inhaberfamilie von
Chateau Grand-Puy-Lacoste | DELAMAIN Chateau Haut Batailley mit den Jahrgéngen 2003 + 2005 und von Chateau Grand-Puy-Lacoste mit

2000 +1995.

Digestif: Cognac Delamain Vesper X.0. Grande Champagne, Premier Cru de Cognac

Moderation: August F. Winkler, internationaler Weinjournalist
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Lunch
12:00 Uhr
Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim

175,00 Euro

HUMMER LUNCH:
MAINE / BRETAGNE / IRLAND

Weingut Georg Breuer | Weingut Franz Keller |
Joseph Drouhin | Chateau Pouilly Fuissé | Babich

Simon Stirnal*, Sternekoch aus dem Kronenschldsschen, kocht vier feinste Meniigange mit Hummer aus
den beriihmten Fanggebieten in Maine (USA), Bretagne (Frankreich) und Irland. Nach einem Aperitif mit Georg
Breuer Brut werden die vier Hummergdnge begleitet von Spitzenweinen aus Deutschland (Franz Keller mit
2013 Weissburgunder ,A” — Im Leh, Oberbergener Bassgeige), Frankreich (Joseph Drouhin 2014 Chablis und
Chateau Pouilly Fuissé 2011 Vieilles Vignes) sowie Neuseeland (Babich, 2014 Sauvignon Blanc Black Label).
Moderation: August F. Winkler, internationaler Weinjournalist
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Tasting

16:30 Uhr
Georg Miiller Stiftung, Eltville-
Hattenheim

85,00 Euro

Chateau Haut Batailley
Chateau Grand-Puy-Lacoste

Chateau Haut Batailley und Chateau Grand-Puy Lacoste, beide im Eigentum der Familie Borie, zdhlen
2u den renommierten Weingtern von Pauillac. Sie haben enormes Potential und produzieren insbesondere in
den groBen Jahrgdngen, die heute verkostet werden, wunderbare Weine: fruchtig, elegant und geschmeidig.
Emeline Borie personlich prdsentiert aus ihren Familienweingiitern:

Chateau Haut Batailley Vintages 2012 /2009 / 2006 / 2005

Chateau Grand Puy Lacoste Vintages 2009 / 2006 / 2005 / 2001 / 1998

Moderation: Jan Paulson, internationaler Weinexperte, Autor
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Dinner

19:30 Uhr
Kronenschldsschen, Eltville-
Hattenheim

350,00 Euro

DO 03.03.

50 Jahre Drei Michelin-Sterne
Christophe Muller***

Collonges-au-Mont-d' Or

Wein-Raritéten:

Domaine Méo-Camuzet:

GroBRe Burgunder

Champagne Bollinger | Weingut Dénnhoff |
SAMALENS

50 Jahre lang drei Sterne im Michelin, — das ist phdnomenal und wurde 2015 gebiihrend gefeiert. Paul Bocuse
istin der Spitzengastronomie die Legende schlechthin. Seit 2010 ist Christophe Muller*** sein Nachfolger,
ebenfalls mit drei Sternen ausgezeichnet. Inspiriert von Paul Bocuse gibt es stets die eine oder andere sensa-
tionelle traditionelle Kreation. Nach dem Aperitif mit Champagne Bollinger folgen Wein-Raritdten vom
Weingut Donnhoff (2013 Felsenberg , Felsentirmchen” Riesling GG + 2003 Oberhduser Briicke Riesling Aus-
lese) und von der Domaine Méo-Camuzet. Seit 25 Jahren leitet Jean-Nicolas Méo das Familienweingut
Méo-Camuzet. Alle seine Weine besitzen einen eigenen Zauber. Diese groBen Burgunder werden nur streng limitiert
verkauft, es ist schwierig, diese raren Spezialitdten, wertvoll + teuer, iberhaupt zu bekommen. Heute Abend
verwohnt Sie Jean-Niclas Méo nach dem WeiBwein 2011 Hautes-Cotes-de Nuits Clos Saint Philibert mit sechs
Super-Rotweinen: 2010 Bourgogne Rouge + 2009 Nuits-Saint-George / Vosnes-Romanée Les Chaumes Ter Cru,
Vintages 2007 + 2009 / Clos de Vougeot Grand Cru, 2011+ 1993.

Digestif: Armagnac Vielle Relique 15 ans d' age, SAMALENS

Moderation: Frank Kdmmer, Master Sommelier und Autor, ,Formatuer Officiel des Vins de Bourgogne”

Lunch
12:00 Uhr
Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim

195,00 Euro

Triiffel Lunch

Pietro Volonte (Villa Belrose, Cote d' Azur*™)
Simon Stirnal* (Kronenschlosschen)
Bos Food

Olivini | Cantele | Oliviero Toscani |
Garage winery

Seit Jahren ist dies eine der begehrtesten Veranstaltungen, stets schnell ausgebucht. Bessere Triiffel
als heute bekommen Sie nicht. Die schwarzen Périgord-Triiffel aus Frankreich zdhlen zu den hochwer-
tigsten und damit auch teuersten Triffelsorten der Welt. Sie sind extrem rar. In den letzten Jahren sind
die Erntemengen drastisch gesunken. Wahrend friiher bis zu 1.000 Tonnen geerntet wurden, sind es heute
nur noch 30 bis 40 Tonnen jahrlich. Das, was Ihnen in vielen Restaurants als Triiffel verkauft wird, ist meist
nur billiger Triffel-Ersatz. Sie konnen sicher sein, dass Sie heute beim Festival mit franzosischen Triiffeln
bester Qualitdt verwdhnt werden. Dafiir steht Ralf Bos (Bos Food), denn er ist der Experte schlechthin,
80 % aller in Deutschland verkauften Triiffel werden von ihm geliefert. In einer groRen Triiffel-Prasentation
2u Beginn der Veranstaltung vermittelt er das ,Mysterium Triiffel”. AnschlieBend erwartet Sie ein faszinierender
JTriiffel-Lunch” mit Pietro Volonté aus dem 2-Sterne Restaurant Villa Belrose und Simon Stirnal*. Nach dem
Aperitif mit GARDA ROSE 2012 DOC Brut Metodo Classico von Olivini (Lombardei) folgen weiBe und rote
Spitzenweine aus ltalien. Olivini: 2013 DEMESSE VECCHIE Lugana DOC + 2012 NOTTE A SAN MARTINO
Benaco Bresciano IGT. Das Familienweingut Cantele aus Apulien prdsentiert seinen Spitzen-Negroamaro
2012 TERESA MANARA Salento 1GT und den faszinierenden Primitivo 2010 FANOI Salento IGT. Vom welt-
beriihmten Fotografen und Winzer Oliviero Toscani kommt der 2010 Toscano Rosso IGT. Antony Hammond
aus dem Rheingau (Garage winery) prasentiert 2014 Auxerrois Weisser Burgunder QbA trocken und 2010 Riides-
heimer Berg Roseneck Riesling Auslese.

Moderation: Ralf Bos (Bos Food)
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Tasting

16:30 Uhr
Georg Miiller Stiftung, Eltville-
Hattenheim

42,00 Euro

Avignonesi

Als Papst Gregor der IX. seinen Amtssitz von Avignon zuriick nach Rom verlegte, folgten ihm einige franzosische
Adelsfamilien nach ltalien. Eine dieser Familien lieR sich in der Toscana nieder und war schnell bekannt als , die
von Avignon”: Avignonesi. Seit 2009 ist das Gut im Besitz von Virginie Savery, die es in die Weinspitze ltaliens
fiihrt. Alessio Guidi prdsentiert:

2014 I Marzocco” Chardonnay IGT Toscana / 2014, Cantoloro” Rosso Avignonesi, IGT Toscana / 2014 Rosso di
Montepulciano Avignonesi DOC/ 2013 Vino Nobile di Montepulciano DOCG / 2012 Vino Nobile di Montepulciano
,GrandiAnnate” / 2012, Griffi” Sangiovese, Cabinet Sauvignon, IGT Toscana / 2012, Desiderio” Merlot, Cabernet
Sauvignon, Cortona DOC/ 2008 ,50850" Merlot Sangiovese IGT Toscana, Avignonesi-Carpanelle.

Moderation: Kai Schattner, Sommelier
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Dinner

19:30 Uhr
Kronenschldsschen, Eltville-
Hattenheim

210,00 Euro

Galadinner:
Simone Zanoni**,

Cote d' Azur

Champagne Roederer | Weingut Georg Breuer |
Weingut Jakob Jung | Avignonesi | NONINO

Simone Zanoni** ist einer der bekanntesten Koche Frankreichs. Nachdem er seit 2008 im Restaurant ,Gordon
Ramsay au Trianon Palace” in Versailles zwei Sterne erkochte, ist er ab April 2015 Chef im Althoff Hotel ,Villa
Belrose" in Gassin, Cote d' Azur. Moderne franzésische Grand Cuisine und italienisch-mediterrane Einflisse sind
die Komponenten fir ein faszinierendes Mend. Nach dem Aperitif mit Champagne Louis Roederer Brut
Premier, Magnums, begleiten Spitzen-Rieslinge aus dem Rheingau zwei Men(igange: Theresa Breuer (Weingut
Georg Breuer) prasentiert die Rieslinge 2011 Riidesheim Berg Schlossberg und 2005 Berg Roseneck Auslese
Goldkapsel, Alexander Jung (Weingut Jakob Jung) 2011 Erbach Siegelsberg VDP.Grosse Lage GG und 2010
Erbach Hohenrain Riesling Auslese. Avignonesi prasentiert seine Rotweine 2014 Rosso di Montepulciano DOC
und 2013 Vino Nobile di Montepulciano DOC sowie 2012 Vino Nobile di Montepulciano ,Grandi Annate” und
2012 ,Griffi" Sangiovese Cabernet Sauvignon, IGT Toscana.

Digestif: Grappa Il Prosecco Monovitigno Riserva im Barrrique gereift, NONINO.

Moderation: Kai Schattner, Sommelier
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FR 04.03.

Lunch

11:45 Uhr
Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim

180,00 Euro

Die Besten Deutschen
Spatburgunder:

Die SHOW der deutschen
Pinot Noir-Stars

Chat Sauvage, Rheingau | Schlossgut Diel, Nahe |
Georg Miiller Stiftung, Rheingau | Dr. Heger,
Baden | Hessische Staatsweingiter Kloster Eber-
bach, Rheingau | Bernhard Huber, Baden |

Jakob Jung, Rheingau | Franz Keller, Kaiserstuhl |
Johannes Kleinmann, Pfalz | Knipser, Pfalz |

Klingenberg, Franken | Kiinstler, Rheingau |
Meyer-Nakel, Ahr | Molitor, Mosel | Nelles, Ahr |
Rainer Schnaitmann, Wiirttemberg | Seeger,
Baden | Jean Stodden, Ahr | Freiherrvon
Gleichenstein, Kaiserstuhl | Ziereisen, Baden

Zwanzig der besten deutschen Spatburgunder-Winzer stellen ihre Weine personlich vor: Chat Sauvage (2009
Pinot Noir Assmannshausen Frankenthal 1. Gewdchs) / Schlossgut Diel (2013 Pinot Noir Caroline) / Georg
Miiller Stiftung (2013 Hattenheimer Hassel Spdtburgunder GG) / Dr. Heger (2011 Dr. Heger Vorderer Wink-
lerberg Spdtburgunder GG) / Hessische Staatsweingiiter (2012 Assmannshduser Hollenberg Spatburgunder
trocken ,Crescentia” Goldkapsel, Versteigerungsraritdt) / Bernhard Huber (2012 Bienenberg Spdtburgunder
GG)/Jakob Jung (2011 ALEXANDER JOHANNES ,R“) / Franz Keller (2011 Spdtburgunder A Magnum) /
Johannes Kleinmann (2013 Pinot Noir Birkweiler Kastanienbusch Spdtlese trocken) / Knipser
(2011 Kirschgarten Spatburgunder GG)/ Weingut Stadt Klingenberg (2013 Schlossberg Spatburgunder
VDP. GroRe Lage) / Kiinstler (2012 Hochheimer Reichesthal Spdtburgunder GG trocken) / Meyer-Nakel
(2013 Dernau Pfarrwingert Spatburgunder GG) / Molitor (2011 Brauneberger Klostergarten** Pinot Noir) /
Nelles (2012 Heimersheimer Landskrone Spdtburgunder GG)/ Rainer Schnaitmann (2013 Fellbacher
Lammler Spdtburgunder GG) / Seeger (2012 Spatburgunder ,Oberklamm* trocken 1. Gewdchs) / Jean Stodden
(2011 Herrenberg Spatburgunder GG) / Freiherr von Gleichenstein (2009 ,Baron Philip” Oberrotweiler
Eichberg) / Ziereisen (2011 Jaspis Pinot Noir, unfiltriert)

Moderation: Kai Schattner, Sommelier

Dinner
19:00 Uhr

Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim
Rheinsaal

265,00 Euro

Weine aus Kloster
Eberbach und Personlich-
keiten der Weltgeschichte

Wein-Raritdten
Thomas Figovc (Hotel Phoenicia , Beirut)
Simon Stirnal*
Limitierte Gdstezahl

Thomas Figovc (Hotel Phoenicia, Beirut) ist Spitzenkoch aus Beirut, ein Verfechter der landestypischen Gewiirze,
die einzigartige Geschmacksnoten vermitteln und mit Rieslingen bestens harmonieren. Gemeinsam mit Sternekoch
Simon Stirnal* (Kronenschldsschen) hat er ein raffiniertes Gourmetmeni auf Wein-Raritdten aus Kloster
Eberbach abgestimmt. Dieter Greiner, Chef der Hessischen Staatsweingiter, prdsentiert gemeinsam mit dem
Sommelier-Weltmeister Markus del Monego Weine aus Jubildumsjahrgangen, die Persnlichkeiten der Welt-
geschichte beim Besuch von Kloster Eberbach begleitet und inspiriert haben:

Sean Connery, Michail Gorbatschow, Konigin Elisabeth und das japanische Kaiserhaus -
alle waren Gaste im Kloster Eberbach

Erster Gang: ERSTES GEWACHS Rieslinge aus 2006

Riidesheimer Berg Schlossberg / Hochheimer Domdechaney / Erbacher Marcobrunn.

Weingang: Sean Connery - 1930 Hattenheimer Riesling

Lweiter Gang: Riesling Spatlesen aus 1996

Rauenthaler Baiken / Riidesheimer Berg Rottland / Steinberger

Weingang: Das japanische Kaiserhaus - 2003 Assmannshduser Hollenberg Spatburgunder Auslese trocken
Mauerwein

Dritter Gang: Rotes Intermezzo

Drei Spdtburgunder aus Assmannshausen. Wer alle Jahrgdnge errdt, gewinnt eine Versteigerungsraritdt (3 Gewinner)
Weingang: Kénigin Elisabeth - 1953 Assmannshduser Hollenberg Spdtburgunder Natur

Vierter Gang: Riesling Auslesen aus 1976

Erbacher Marcobrunn / Steinberger / Bensheimer Kalkgasse.

Weingang: Michail Gorbatschow - 1989 Erbacher Siegelsberg Riesling Auslese

Finfter Gang: Riesling Eisweine aus 1986

Rauenthaler Baiken / Hochheimer Domdechaney / Heppenheimer Centgericht

Moderation: Markus del Monego Sommelier-Weltmeister und Dieter Greiner, Chef der Hessischen Staats-
weinguter

Dinner
19:30 Uhr

Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim
Restaurant

210,00 Euro

Galadinner:
Thomas Figovc

Hotel Phoenicia, Beirut

Limitierte Géstezah!

Champagne Gosset | Weingut Fritz Allendorf |
Weingut Horst Sauer | Bodegas Acustic |
Chateau Kefraya | LUSTAU

Das legenddre PHOENICIA, der wohl luxuridseste Hotelpalast in Beirut, ist seit den 60er Jahren Magnet fiir die
Reichen und Schonen. Heute erstrahlt das Hotel noch glamourdser, es st eine Welt von Luxus und Genuss in der
faszinierenden Millionen-Metropole. Ein absolutes Highlight ist das Restaurant,, Eau de vie” mit Chef Thomas Figovc.
Heute Abend zeigt er in einem 5-Gdnge Gourmetmeni die raffinierte Kombination von franzésischer Kiiche mit
arabischen Gewrz-Elementen. Fein abgestimmt darauf sind die Weine des heutigen Abends. Nach dem Aperitif
mit Champagne Gosset prdsentiert Ulrich Allendorf 2014 Winkel Jesuitengarten Riesling trocken GroBes
Gewdchs und 1976 Winkel Hasensprung Riesling Auslese / Horst Sauer zeigt 2014 Escherndorf am Lumpen
Silvaner GG trocken + 2012 Escherndorfer Lump Silvaner Beerenauslese. Der spanische Weinmacher Albert Jané
produziert aus den einheimischen Rebsorten Garnacha und Samso mit bis zu 70 Jahre alten Reben zwei Weine:
Acustic und Brao. Schon fiir seinen Erstlingswein erhielt er von Robert Parker 94 Punkte. Die Weine sind sehr rar
und limitiert. Als ideale Begleitung zu den Gewiirzen aus dem Libanon gibt es heute Abend Rosat 2014, BRAO 2012
und Acustic Tinto 2014. Dazu aus dem Libanon Chataeu Kefraya, der von Robert Parker mit 92 Punkten bewertet wird
Digestif: Brandy Solera Gran Reserva, LUSTAU.

Moderation: David Schwarzwalder, Fachjournalist fiir iberische Weine
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9.30 bis 11.30 Uhr: Allgemeine Vorprobe (Laiendormitorium).

10.30 Uhr: Fiihrung durch das Kloster.

12.00 Uhr: Nach alter Tradition erhdlt jeder Teilnehmer einen rustikalen Eintopf inklusive einem Schoppen Wein
(Im Gdstehaus Kloster Eberbach, nicht im Preis enthalten).

13.00 Uhr Weinversteigerung mit dem Auktionator Prof. Dr. Leo Gros.

Information, Katalog und Anmeldung: Hessische Staatsweingiter GmbH Kloster Eberbach,

Telefon 06723 60 46 225 / weinhold@weingut-kloster-eberbach.de
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Thomas Figovc, Kochstar in Beirut, kocht heute — zum Nachkochen — zwei seiner Lieblingsgerichte: Raffinierte
franzosische Kiiche mit arabischen Gewdirzen. Es gibt die Rezepte und kleine Probierhdppchen, begleitet von
Geldermann Brut Rosé.

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Versteigerung Frﬁhjahrs-

09:30 Uhr Weinversteigerung

Kloster Eberbach, Laiendormitorium

45,00 Euro

Kochschule Kochschule:

10:30bis 11:30uhr - Thomas Figovc,
Kroqem(h/{')‘xxrhgn,

ElleHotenheim Hotel Phoenicia, Beirut
48,00 Euro

Lunch LIBANON - PORTUGAL -
12:00 Uhr RHEINGAU

Kronenschldsschen, Eltville-

Hattenheim Thomas Figovc, Beirut

150,00 Euro Champagne Alfred Gratien | Weingut Eva Fricke |

Domdnenweingut Schloss Schonborn | Casa
Agricola Herdade do Monte da Ribeira | Monte
da Ravasqueira | Esporao | Casa Cadaval |

Thomas Figovc, Kochstar aus Beirut fasziniert mit landestypischen Gerichten. Er ist Verfechter der regionalen Ge-
wiirze, die einen einzigartigen, unverwechselbaren Geschmack vermitteln. Nach dem Aperitif mit Champagne
Alfred Gratien sind die Weine auf das raffinierte Menii fein abgestimmt, die von Eva Fricke (2014 Kiedricher
Riesling QbA trocken + 2014 Lorcher Schlossberg Riesling QbA) und Christian Valk, Leiter des Doménen-
weinguts Schloss Schonborn, (2001 Riidesheim Berg Rottland Riesling Erstes Gewdchs + 1993 Hochheim
Domdechaney Riesling Auslese) vorgestellt werden. Portugiesische Rotweine von Casa Agricola Herdade do
MontedaRibeira,Alentejo(Marmelar2012) / MontedaRavasqueira,Alentejo(Premium2012) / Esporao,
Porto und Douro (Quinta dos Murcas Reserva 2010), Casa Cadaval, Ribatejo (Marquesa de Cadaval) und
Quinta do Pégo, Porto und Douro (Grande Reserva 2011 und Vintage Port 2011) begleiten Zwischengericht
und Hauptgang.

Moderation: Jiirgen MathaB, Weinjournalist
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Schon zu Lebzeiten ist Alejandro Fernandez eine lkone der spanischen Weingeschichte. Mit dem Wein
,Pesquera” begann 1975 seine Erfolgsstory. Mit klaren Visionen und unermiidlichem Einsatz eroberte er die
Weinwelt. Im Fokus standen dabei immer das Terroir und die Rebsorte Tempranillo. 1989 griindete Fernandez
sein zweites Weingut ,Condado de Haza", spater folgten die Giter ,El Vinculo”in der La Mancha und , Dehesa La
Granja”in Zamorra. Verkostet werden neun Weine:

2008 Dehesa La Granja, Castillay Leon / 2007 La Vinculo Reserva, La Mancha /2012 + 2011 Condado de Haza
(rianza, Ribera del Duero / 2006 Alenza Gran Reserva, Ribera del Duero / Pesquera Crianza, Ribera del Duero,
Jahrgdnge 2013, 2012, 2011 und 2004.

Moderation: David Schwarzwalder, Fachjournalist fir iberische Weine
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Quinta do Pégo
Tasting Weingiiter von Alejandro
16:30 Uhr Fernandez
Georg Miller Stiftung, Eltville-
Hattenheim Pesquera | Condado de Haza | Dehesa
38,00 Euro La Granja | El Vinculo
Dinner Galadinner:
19:30 Uhr Emmanuel Stroobant**
Kronenschldsschen,
Eltville-Hattenheim (Singapore)
250,00 Euro

Champagne Veuve Clicquot | Domdne Schloss
Johannisberg | Weingut Fiirst Lowenstein |
Cortes de Cima | Herdade dos Lagos | Monte
da Ravasqueira | Esporao | Fattoria Nittardi |
Symington Family Estates

Emmanuel Stroobant** hat in belgischen Sternerestaurants gelernt und gearbeitet, bevor er seine Reise in
die Welt begann. Kuala Lumpur war der Start fur seine echte Karriere. 1999 erhielt er den Award ,Bester aus-
landischer Chef in Malaysia“, 2000 erdffnete er in Singapur sein eigenes elegantes Restaurant , Saint Pierre”.
Inden folgenden Jahrenwurde er mitAuszeichnungen iiberhduft(,Best new Restaurant”, ,Mostinnovative Menu*,
,World Gourmet Summit-Award of Excellence”, ,Restaurant of the Year”). Seit 2008 gehort sein Restaurantzu , Relais
& Chateau”. Sein Kiichenstil, franzdsische Technik mit japanischen Produkten zu kombinieren, ist faszinierend.
Nach dem Aperitif mit Champagne Veuve Clicquot wird sein raffiniertes franzosisch-asiatisches Menii
begleitet von auBergewdhnlichen Weinen: Domdnenverwalter Christian Witte (Schloss Johannisherg)
prasentiert Johannisberger 2004 Griinlack Riesling Spatlese und 2012 Schloss Johannisberger Riesling Rosalack
Auslese / Dr. Stefanie Erbprinzessin zu Lowenstein (Weingut Fiirst Lowenstein) prasentiert 2014
SOPHIE, Riesling Rheingau VDP.GroBes Gewdchs und 2012 ASPHODIL, Silvaner VDP. GroRes Gewdchs. Portugie-
sische Weine aus dem Alentejo begleiten die weiteren Gdnge: 2012 Reserva Red, Cortes de Cima / 2014 Reserva
Seleccionada, Herdade dos Lagos /2013 Vinha das Romas Red, Monte da Ravasqueira /2011 Private
Selection, Esporao. Zum Hauptgang prdsentiert Dr. Stefania Canali, Inhaberin der Fattoria Nittardi,
2012 Casanuova di Nittardi Vigna Dogessa Chianti Classico DOCG und 2010 Nectar Dei IGT Maremma Toscana.
Zum Abschluss eine Raritdt der Symington Family Estates, Porto und Douro: Graham's 20 Years Port.
Moderation: David Schwarzwalder, Fachjournalist fiir iberische Weine
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Kochschule Kochschule: Emmanuel Stroobant**, Starkoch aus Singapur (Saint Pierre, Singapore), ausgezeichnet mit zwei Michelin-

Sternen, kocht — zum Nachkochen - zwei seiner asiatischen Lieblingsgerichte. Es gibt kleine Probierhdppchen
.20 hic 11 *%k , 858! 8 pp
10:30 bis 11:30 Uhr Emmanuel Stroobant und die Rezepte. Dazu , ULTRA” Sekt Brut vom Sekt- und Weingut Barth.

Kronenschidsschen,

Eltville-Hattenheim

48,00 Euro

Tasting VDP Prasentation im Insgesamtmehrals 50 Weingiiter (VDP Rheingau undverschiedene Weinregionen Portugals) prasentieren auf

. R historischemRheingauerWeinbodenimLaiendormitoriumvonKlosterEberbachihreSpitzenrieslinge, VinhoVerdes,
},ggfgfibg,?;ﬂ;J;&%owm Kloster Eberbach & Spatburgunder und autochthone portugiesische Rebsorten, von VDP.Grosse Lage und VDP.Erste Lage tiber edel-
PORTUGAL stBe Spitzen bis hin zu raren Spatburgundern, Cuvées und Ports. Vertreten sind die Weingiiter Fritz Allendorf / Wein-
32,00 Euro und Sektgut Barth / Diefenhardt'sches Weingut / August Eser / Friedrich Fendel / Alexander Freimuth / Georg Milller
Stiftung / Prinzvon Hessen / Hessische Staatsweingiiter Kloster Eberbach / Johannishof / Toni Jost / Jakob Jung /
GrafvonKanitz / BaronKnyphausen / RobertKdnig / PeterjakobKiihn / Kiinstler / HansLang, Inh. UrbanKaufmann /
Leitz / vonQetinger / Prinz / BalthasarRess / G.H.vonMumm / DomdneSchlossjohannisherg / SchlossVollrads /
Wein- und Sektgut F. B. Schonleber / Josef Spreitzer / Robert Weil / Domdechant Werner'sches Weingut.
Als Gdste begriiBen wir die Weingiter aus Portugal: Lima & Smith — Quinta de Covela, Vinho Verde und Douro /
Monte da Ravasqueira, Alentejo / Companhia Agricola do Sanguinhal, Lisboa, Obidos / Casa Agricola Alexandre
Relvas, Alentejo / Terras de Alter, Alentejo / CM WINES Ddo und LafGes / Luis Pato, Bairrada / Quinta da Plan-
sel, Alentejo / Quinta do Crasto, Porto und Douro / SYMINGTON FAMILY ESTATES, VINHOS, Porto und Douro /
Madeira Wine Company, — Blandy's Madeira, Madeira / Quinta do Romeu, Porto und Douro / Ddo Sul Global
Wines, Bairrada, Vinho Verde, Porto und Douro, Ddo und Lafdes, Beira Interior, Lisboa, Alentejo / Quinta das
Arcas, Vinho Verde, Alentejo / Casa Agricola HMR, Alentejo / CORTES DE CIMA, Alentejo / HERDADE DOS LAGOS,
Alentejo, Algarve, Lisboa und Porto / Quinta do Pago, Porto und Douro / Espordo Porto und Douro, Alentejo /
Quinta Vale Medo, Porto und Douro / Comenda Grande, Alentejo / Quinta de Chocapalha, Lisboa.

Raritaten-Lunch DOM PERIGNON Beim Thema ,Champagner” ist DOM PERIGNON der Inbegriff von Luxus und Qualitat, die Nr. 1 bei den
11:30 Uh Schonen und Reichen. 1823 erwarb Moet & Chandon die Abtei Hautvillers, 1930 dazu die Markenbezeichnung. Die
K,o,;emh,{mihe,,/ 12 Jahrgénge / Bordeaux 1982  erste Presige-Cuvée ,DOM PERIGNON" brachte man 1936 heraus. Ein Tasting mit 12 Jahrgangen: 2005 / 2004 /
Hltille-Hattenheim Limiterte Gistesah! 2003 /200071998 /1996 /1993 /1992 /1990 / 1985 / 1982 / 1961.

Nach dem Tasting kocht Simon Stirnal*, Sternekoch aus dem Kronenschldsschen, ein Gourmetment in vier
Gdngen, das von 13 Wein-Raritdten begleitet wird.

6xWeiBwein-Raritdten: Haut Brion / Gaia & Rey / CaymusMeretSoleil / LeeuwinEstate / F.X. Pichler /
Robert Weil

6 x Bordeaux 1982: Chateau Baron Pichon-Longueville / Chateau L'Eglise Clinet / Chateau Lynch
Bages / Chateau Palmer / Chateau Les Carmes Haut Brion / Chateau Talbot

1947 Sauternes: 1947 Chateau Coutet, Sauternes

Moderation: Jan Paulson, internationaler Weinexperte

Lunch Emmanuel Stroobant** Emmanuel Stroobant™* gehtrt zu den besten Kochen der Welt. An seinem Herd in Singapur verschmelzen
die Kulturen: Zutaten und Kochstile aus Frankreich, Japan und natiirlich auch Singapur flieBen in raffinierte Meni-

890,00 Euro Champagne DOM PERIGNON | Haut Brion |
Gaia & Rey | Mer et Soleil | Caymus | Leeuwin
Estate | Weingut F.X. Pichler | Weingut Robert
Weil | Baron Pichon-Longueville | L'Eglise
Clinet | Lynch Bages | Palmer | Les Carmes |
Chateau Haut Brion | Talbot | Chateau Coutet

},ﬁ;?n?m‘f,-,?;m Singapur - Ribera del Duero -  ginge. Nach dem Aperitif mit Champagne Louis Roederer Brut Millésime 2008 begleiten die Rheingauer
Fltille-Hattenheim Rheingau Spitzen-Rieslinge von Kiinstler (2014 Hochheimer Kirchenstiick Riesling Grosses Gewdchs und 2010 Hoch-
175.00 Euro ‘ ‘ ) heimer Holle Riesling Beerenauslese) sowie Prinz von Hessen (2012 Riesling Dachsfilet und 2011 Riesling
’ Cha.mpag”‘“j Louis Roederer | WeingutKinstler | Goldstiick Beerenauslese) zwei Menigange. Zum Zwischengericht und Hauptgang folgen die Rotweine 2012
Weingut Prinzvon Hessen | Condado deHaza | condado de Haza Crianza und 2013 Pesquera Crianza sowie 2012 Pesquera Reserva und 2006 Alenza

Pesquera | Alenza Gran Reserva.

Moderation: Justin Leone (Chef-Sommelier Restaurant Tantris, Miinchen)

Tasting Wh|sky "MASTERCLASS" Masataka Tak‘etsuru,' Pionier (jes japanischen Whiskys, stammt aus einer'FamHi.e, die seit 1733 Sake p‘rodu-
16:30 Uhr mit NIKKA zierte.1918 reiste er ins schottische Glasgow, um dort als erster Japaner die Whisky-Herstellung zu studieren.
Gw‘,gMWe,Sﬁﬂm Gemeinsam mit seiner schottischen Ehefrau baute er nach seiner Riickkehr nach Japan die erste Whisky-
Fltville-Hattenheim Brennerei des Landes. Nikka stehtfir eine besondere Eleganz des Whisky-Blendings, fiir hdchste Qualitdtund voll-
48.00 Euro endete Harmonie. Verkostet werden acht Whiskies: Nikka From The Barrel, Blended Whisky / Nikka Pure Malt Black,

Blended Malt Whisky / Nikka Coffey Grain, Single Grain Whisky / Nikka Coffey Malt Whisky / Taketsuru Non Age,
Blended Malt Whisky /10 Yoichi Non Age, Single Malt Whisky / Miagykio Non Age, Single Malt Whisky / Myagikyo 12
Years Old, Single Malt.

Moderation: Didier Ghorbanzadeh, Nikka Whisky Brand Manager

Reservierung Telefon 067 23/6 40 | Fax 067 23/76 6 3 | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de
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Dinner Ga|adinner: 0nno Kokmeijr**,2-Sterne Chef in Amsterdam, gehortzu den hollandischen Superstars. Mit seinem Kiichenchef
. ce ok Arjan Speelman, mitdem er bereits seit mehrals 10 Jahren zusammenarbeitet, hat er das Restaurant ,,Ciel Bleu*
2,3,;63,7?(,][,]0?;,76”/ Onno KOkmEIjr im Hotel Okura Amsterdam in die kulinarische Spitze gefiihrt. Beim letzten Festival hat er unsere Gdste verzaubert
Eltville-Hattenheim MOSEL - PORTUGAL - TOSCANA mit seinem kreativen Kochstil, mit Elementen aus allen Teilen der kulinarischen Welt, raffiniert gekocht, mit unnach-
250.00 Euro N ‘ ' ahmlichen Geschmacksnoten, puristisch und in coolem Design. Nach dem Aperitif mit Champagne Taittinger
! Champagne Taittinger | Weingut Reichsratvon  prasentiert Jana Niederberger, Eigentiimerin der beriihmten Weingiiter Reichsrat von Buhl, Bassermann-
Buhl | Weingut Bassermann-Jordan | Weingut  Jordan und Von Winning mit ihren ,Weinmachern” groBe trockene und edelsiiBe Spezialitaten zur Vorspeise,
Von Winning | Luis Pato | Cortes de Cima | um ersten Zwischengang und zum Dessert. (Bassermann-Jordan: 2012 Jesuitengarten GG Riesling trocken
Castello diAma | Méthusalem VDP. Grosse Lage + 2013 Forster Jesuitengarten Riesling Beerenauslese / Von Winning: 2014 Forster Ungeheuer
Riesling VDP. GroBes Gewdchs + 2011 Sauvignon Blanc 500" + 2013 Forster Pechstein Riesling Auslese, VDP. GroBe
Lage, edelsiiss / Reichsrat von Buhl: 2014 Riesling Pechstein VDP. Grosses Gewdchs + 2013 Riesling Ungeheuer
Auslese VDP. Grosse Lage + 2013 Spatburgunder Suez Rosé, Pfalz aus der Doppelmagnum). Zum Zwischengang folgen
aus Portugal Luis Pato, 2011 Vinha Pan und Cortes de Cima, 2012 Touriga Nacional. Zum Hauptgang prasentiert
Lorenza Sebasti, Inhaberin des toskanischen Kult-Weinguts Castello di Ama den 2011 SAN LORENZO Chianti
Gran Selezione DOCG und den 2011 VIGNETO LA CASUCCIA Chianti Classico Gran Selezione DOCG.
Digestif: Methusalem Gran Reserva Solera 15* (Brauner Rum im Solera-Verfahren aus der Dom. Republik)
Moderation: Justin Leone, Head Sommelier, Tantris Miinchen

MO 07.03.

Lunch Gewﬁrzmenu & ‘NacMh‘derln Ap;ritifﬁegir\]/ntege ReiseGumdieV\/he\t,| bde‘i d}_elr(iewftjrée ugdd?‘eAromaGrebsort“en vondAI(:j?s |ID.;ged(?r
. . im Mittelpunkt stehen. Von Gang zu Gang wechselt die Herkunft der Gewiirze mit Gegenstzen, die die Phantasie
;,ﬁn'?n?mlfo?;hen, Alois I'agEder befliigeln. Der Abend beginnt mit mitteleuropdisch-deutscher Gewirztradition und Aromen wie Kimmel, Wach-
Fltville-Hattenheim holder, Speck und Lindenbliitenhonig. Es folgt die mediterran-italienische Wiirze mit Safran, Tomate, Basilikum,
150.00 Euro Olive und Balsamico. Weiter geht es mit der siidostasiatischen Tradition in Indien und Thailand: Curry, Kokos,
! Zitronengras, Ingwer und Sesam. Fehlen diirfen nicht die japanischen Wiirzen Soja, Mirin, Miso, Dashi und Wasabi.
Ein raffiniertes Menii in vier Gangen vom Sternekoch Simon Stirnal*, dazu perfekt abgestimmte Weine der
klassischen Aroma-Rebsorten, die eine wunderbare Harmonie mit den Gewiirzen bilden. Alois Lageder
prasentiert personlich die Vielfalt seiner Weinwelt, vom LOWENGANG Chardonnay iiber PORER Pinot Grigio,
AM SAND Gewirztraminer, CASON HIRSCHPRUNN Viogner, OBERINGRAM St. Magdalener, CONNIS Lagrein bis
2um MARGREID Rosen-Muskateller. Alles perfekt abgestimmt auf das Gewiirtmend.
Moderation: Erwin Seitz, Gouremtjournalist, Kulturhistoriker, Connaisseur
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Tasting Castello di Ama Lorenza Sebasti, Inhaberin von Castello di Ama, prasentiert acht ihrer Castello di Ama Chianti Classico

16:30 Uh DOCG, die Kultstatus genieBen, in einer einzigartigen Vertikalverkostung. Mit seinem wegweisenden Stil hat

Gea}gwﬁe,gﬁﬂm Ein Wein und seine Geschichte Lorenzas Mann Marco Pallanti die Entwicklung des Chianti Classico maRgeblich geprégt. Die Gegentiberstellung

Fltville-Hattenheim der Jahrgdnge im Abstand von 10 Jahren zeigt das auBergewdhnliche Potential des Chianti Classico von Castello di
Ama. 1996 + 2006 / 1997 + 2007 / 1998 + 2008 / 1999 + 2009

39,00 Euro
SR Moderation: Erwin Seitz, Gourmetjournalist, Kulturhistoriker, Connaisseur
Dinner Ga|adinner: Seit 20 Jahren fiihrt Harald Wohlfahrt mit 3 Michelin Sternen, 19,5 Punkten im Gault Millau und Hochst-
. et bewertungen in den anderen Gourmet-Guides die Spitze der deutschen Kdche an. Nach dem Aperitif mit einem
/‘!rgn'?n?(hl;lo?;hen, Harald Wohlfahrt feinen Muscat sind zwei seiner raffinierten Mentigange auf die ,Grand Cru” Weilweine der Domaines
Fluville-Hattenheim Elsass - Sicilia - Rhone - Schlumberger aus dem Elsass abgestimmt (2010 Gewdirztraminer Grand Cru Kessler /2010 Riesling Grand
Cru Kitterle /2010 Pinot Gris Grand Cru Kitterle sowie die edelsiBen 2011 Gewiirztraminer «Cuvée Christine»
280,00 E : . . . . . - B
uro Toscana Vendanges Tardives / 2009 Gewiirztraminer «Cuvée Anne» Sélection de Grains Nobles). Drei weitere Gange
Domaines Schlumberger | COS | Domaine werden begleitet von dem sizilianischen Amphoren-Weingut COS mit 2012 Cerasuolo di Vittoria Classico DOCG
Clusel-Roch | Weingut Villa Santo Stefano | und 2009 CONTRADA Nero d' Avola Sicilia IGT, von der Domaine Clusel-Roch (Rhéne) mit 2014 Galets Gamay,
NUSSBAUMER Coteaux du Lyonnais + 2006 Cuvée Classique Syrah, Cote Rotie sowie dem Weingut Villa Santo Stefano, das

Manager-lkone Prof. Wolfgang Reitzle und seine Frau Nina Ruge in der Toscana gegrindet haben. Personlich
stellen sie ihren Spitzenwein LOTO vor, Jahrgdnge 2012 + 2009.

Digestif: Vieille Prune (Pflaumenbrand aus dem Elsass), NUSSBAUMER

Moderation: Ingo Swohbeoda, Weinjournalist und Autor

DI 08.03.

Degustation + Lunch Sektraritaten auf In die elegante BEL ETAGE bittet die traditionsreiche Eltviller Sektmanufaktur Schloss VAUX Kenner und GenieBer
. 2u einem erlesenen Gourmet-Lunch, begleitet von Sekt-Raritdten aus groBen Rheingauer Weinbergslagen.
;I(%/'U?VA%L[W//Q Schloss VAUX Nikolaus Graf von Plettenberg empfingt seine Gaste in den Sektgewdlben mit einem live degorgierten
Limitierte Géistezah! Aperitif-Sekt und weiht ein in die hohe Kunst des Sekthandwerks. Als Champagnerhaus 1868 im franzosischen

140,00 Euro Metz gegriindet, stellt Schloss VAUX noch heute alle seine Sekte nach der traditionellen Methode der klassischen

Flaschengdrung her (in Frankreich: ,Méthode Champenoise”). Ein von Sternekoch Simon Stirnal* (Kronen-
schlgsschen) komponiertes Gourmetmend in vier Gangen wird in den eleganten Salons serviert, perfekt abge-
stimmt auf die vom klangvollen Terroir gepragten Premium-Sekte Erbacher Marcobrunn, Steinberger, Riides-
heimer Berg Schlossberg und Assmannshauser Hollenberg sowie einen Sekt aus Rheingauer Griinem Veltliner.
Streng limitiert, tragen die exquisiten Lagensekte als sichtbares ,Pradikat” die handgefertigten VAUX-Siegel.
Moderation: Graf von Plettenberg, Schloss VAUX
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Tasting TERROIR KREIDE: ChampagneLenable / PORPHYR: 2014 Stiickfass Sauvignon Blanc, Nahe / KALK-SCHIEFER: 2014 PinotNoir
16:30 Uhr Graubiinden, Obrecht / KIESELSTEIN: 2014 Galets, Coteaux du Lyonnais / SAND-TRACHYT: 2012 Foras Connonau,
Geo',gw/e,sﬁﬂwg Pater, Sardinien / GRANIT-GNAIS: 2014 Passion Terrasses Syrah, Guy Farge / EISEN-GRUNSCHIEFER: 2012 Szapary
Fltville-Hattenheim Blaufrdnkisch, Kopfensteiner / PLIOZAN-LEHM: 2011 VND Montepulciano Riserva, Le Bérne / TUFF-MERGEL:
36,00 Euro 2011 Barbaresco Rabaja, Bera, Piemont

Moderation: Jiirgen Tullius, Sommelier und Weinhdndler
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Dinner Ga|adinner: Erik van Loo** (Restaurant Park Hill, Rotterdam), ausgezeichnet mit zwei Michelin-Sternen und 18 Punkten
im Gault-Millau, gehért zu den finf besten Chefs in den Niederlanden. ,Geschmack ist Wissen, Emotion und

. H **
;rgn'?n?mlfo?;hen, Erik van Loo Gefiihl. Geschmack ist eine Mission, meine Mission”, so erkldrt Erik van Loo seinen Erfolg. Nach dem Aperitif
Fltville-Hattenheim SASSICAIA = WEIL - RESS mit Franciacorta Satén Brut 2007, Ricci Curbastro, - eine {iberragende Qualitdt, vergleichbar mit Prestige-
225 00 Euro . Cuvées aus der Champagne — wird das Sterne-Menis begleitet von den Weingiitern Robert Weil (2013 Kiedrich
' Franciacorta Curbastro | NONINO Turmberg Riesling trocken, 2012 Kiedrich Grafenberg Riesling trocken Grosses Gewachs und 2004 Kiedrich

Grdfenberg Riesling Auslese) und Balthasar Ress (2014 Hallgarten Hendelberg Riesling (VDP.ERSTE LAGE),
2013 Riidesheim Berg Schlossberg GG Riesling trocken (VDP. Grosse Lage) und 1992 Hattenheim Nussbrunnen
Riesling Auslese). Zum Zwischengericht und Hauptgang prdsentiert Marchesa Priscilla Incisa ihr Familien-
weingut Sassicaia, mit den Kult-Rotweinen Guidalberto 2012 + 2004 und Sassicaia 2008 + 1998.

Digestif: Grappa Riserva 8 Years, NONINO

Moderation: Hendrik Thoma, Master-Sommelier

Lunch Erik van Loo** Der holldndische Superstar Erik van Loo und Sternekoch Simon Stirnal kochen gemeinsam ein Gourmet-
menti in vier Gangen. Nach Amuse Geules und Aperitif mit Franciacorta Ricci Curbastro, Satén Brut 2007

. H i *
;rﬁﬁg?(hlfo?xihen Simon Stirnal Magnum, wird das Men{ vom Weingut Forstmeister Geltz-Zilliken (Mosel) mit 2011 Rausch Riesling GroBes
Fltville-Hattenheim Franciacorta Curbastro | Weingut Forstmeister ~ Gewdchs + 2010 Rausch Riesling Auslese Goldkapsel und vom Rheingauer Weingut August Eser mit 2014
160.00 Euro Geltz-Zilliken | Weingut August Eser | Rauenthal Rothenberg Riesling Steillage trocken (VDP. Erste Lage) + 2009 Oestricher Lenchen Riesling Auslese
! Dominio del Aguilo | Tenuta di Trenoro edelstif (VDP.Grosse Lage) begleitet. Es folgen aus Ribera del Duero Dominio del Aguilo (2014 Picaro Clarete
Rosado +2014 Picaro Tinto) und aus der Toscana Tenuta di Trenoro mit 2013 Le Cupole und 2013 Magnacosta.
Moderation: Hendrik Thoma, Master-Sommlier
Tasting Kultwein Die Familie Incisa della Rocccetta ist seit dem Mittelalter in Italien GroBgrundbesitzer. In den 20er Jahren entschloss
16:30 Uhr sich Marchese Mario Incisa, einen ,noblen* Rotwein nach Bordeaux-Vorbild zu erzeugen. Statt der Rebsorten
Georg Miller tftung SASSICAIA Sangiovese und Nebbiolo pflanzte er Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc an. 1968 erntete er den ersten
Fltville-Hattenheim Sassicaia, der seinen Namen den vielen Steinen (sassi) in den Weinbergen verdankt. Noch in den 90er Jahren
115.00 Euro wurde er wegen seiner franzosischen Reben in Italien nur als ,Tafelwein” klassifiziert, heute hat er als einziger
! Wein ltaliens eine eigene DOC > Bolgheri Sassicaia. Jetzt ist er der bekannteste italienische Wein, in aller Welt
beriihmt. Ein Kultwein mit Spitzenbewertungen, schon 1985 mit 100 Punkten von Robert Parker ausgezeichnet.
Der Preis liegt in den aktuellen Jahrgdngen immer bei rd. 180 € pro Flasche, bei dlteren Jahrgdngen weit dariiber.
MarchesaPriscillaIncisaprasentiertpersonlichihrFamilienweingutmit: Guidalberto2012 / 2008 / 2004 / 2001
und Sassicaia 2011 /2007 / 2004 / 1996.
Moderation: Markus Geigle, Alpina
Dinner Ga|adinner: Die GroReltern hatten eine Trattoria und bereits als kleiner Junge hatte Giovanni das Ziel, ein beriihmter Chef zu
. . e ek werden. Er ist es geworden: 2 Michelin-Sterne und hdchste Reputation fir sein elegantes Restaurant Il Rigoletto,
;,3ﬂ'e3n?ml,]0?;hen, Giovanni D'Amato Reggiolo in der Emilia Romagna.

Elville-Hattenheim Emilia Romagna - Piemont Aperitif: Borgo Molino mit dem 2014 Millesimato, Brut Valdobbiadene DOCG, Jeroboam. Nach den Rheingauer
225,00 Euro Borgo Molino | Weingut Grafvon Kanitz | WeingUtem Graf von Kanitz (2010 Lor(.h Pfaffenwies Riesling Erstes Gewdchs + 2013 Lorcher Pfaffenwies
Weingut Schloss Reinhartshausen | Gewdrztraminer Auslese) und Schloss Reinhartshausen (2008 Erbach Schlossberg Riesling Erstes Gewdchs
Braida | Vieti +2003 Hattenheim Wisselbrunnen Riesling Auslese Goldkapsel, Magnum) folgen die Weltstars aus dem Piemont:
Dr. Norbert Reinisch zeigt aus dem Familienweingut Braida seiner Frau Raffaela Bologna den 2014 Montebruna
Barbera d"Asti DOCG und 2013 Bricco dell'Uccellone Barbera d' Asti DOCG. Mario Cordero, 5-Sterne-Winzer
und Inhaber des Weinguts Vietti prasentiert seine Spitzen-Barolos: 2011 CASTIGLIONE DOCG und 2011 RAVERADOCG.
Digestif: Braida, Grappa di Bricco dell'Uccellone invecchiata.
Moderation: Romana Echensperger, Master of Wine und Journalistin

DO 10.03.

Lunch Giovanni D'Amato** 2-Sterne-Koch Giovanni D'Amato und Sternekoch Simon Stirnal™ stimmen nach dem Aperitif Spumante
(22 Pink Cuvée Extra Dry) von Borgo Molino ein mediterranes Gourmetmenii perfekt auf sizilianische Weine

. H i *
;,ﬁ,}g?ml,];;;hen, Simon Stirnal ab. Die ,shooting stars” der Szene erwarten Sie: Morgante mit Bianco VAT 2014, einem weiB gekelterten Nero
Fltville-Hattenheim SICILIA - MOSEL d' Avola und Passopisciaro mit 2014 Passo Bianco Terre Siciliane vom Atna. Die Rotweine: Morgante mit
160.00 Euro . - 2012 Nero d" Avola Sicilia IGT und 2011 DON ANTONIO Sicilia IGT / Passopisciare mit 2012 Sicilia Rosso 1GT,
’ Borgo Molino | Morgante | Passopisciaro | 2013 CONTRADA SCIARANUOVA Terre Siciliane Rosso). Die Mosel-Rieslinge vom Weingut Karthauserhof
Weingut Karthduserhof (,Winzer des Jahres 2005") tragen zum Genuss-Erlebnis bei: 2014 Tyrell's Edition + 2011 Eitelsbacher Karthuser-
hofberg Riesling Auslese.

Moderation: Kai Schattner, Sommelier
Tasting Vietti Die Familie Vietti erzeugt seit vier Generationen Weine auf internationalem Spitzenniveau. Vietti zahlt zur Avant-
16:30 Uhr garde der Barolisti, die mit dem Barolo Rocche 1961 den ersten Einzellagen-Barolo vinifizierte. So bringt die

Georg MilerSiftung Weltklasse aus dem Piemont  Familie groBe Weine hervor, die durch ihre subtile Eleganz bestechen und das einmalige Terroir widerspiegeln.
Fluville-Hattenheim Von Weinkritikern erhalten sie regelmdBig Traumbewertungen, wie zuletzt die begehrten 100 Punkte von Robert
59.00 Euro Parker. Mario Cordero, Inhaber von Vietti, prasentiert heute persnlich einige seiner besten Weine:
! 2014 Arneis Roero DOCG / 2014 Barbera d' Alba TreVigne DOC/ 2012 VIGNA SCARRONE Barbera d' Alba DOC /
2011 LACRENABarberad'AstiDOCG / 2012 PERBACCO Langhe Nebbiolo DOC / 2011 CASTIGLIONE Barolo DOCG /
2011 LAZZARITO Barolo DOCG / 2015 CASCINETTA Moscato d' Asti DOCG.
Moderation: Romana Echensperger, Master of Wine
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Dinner Galadinner: David Kinch*** (Restaurant MANRESA in Los Gatos, California) ist soeben mit dem dritten Michelin-
. . . ek Stern ausgezeichnet worden! Er zdhlt seit Jahren zu den 50 besten Kdchen der Welt. Ausgezeichnet wurde er
2,3,;63,7?(,][,]0?;,76”/ David Kinch schon friiher mit dem Award ,Best Chef in America” und ,Chef of the Year 2011 USA”. Sein Kochstil wird gepragt
Eltville-Hattenheim CALIFORNIA - RHEINGAU von franzosischen, katalanischen und japanischen Einfliissen, am wichtigsten fiir ihn sind allerdings die kalifor-
250.00 Euro ' . nischen Elemente, . B. seine selbst angebauten biodynamischen Gemiisesorten. Eine perfekte Verbindung nach
' Champagne Roederer | WeingutJohannes Leitz | dem Aperitif mit Roederer Estate Brut Rosé sind zu seinem Kochstil Rieslinge von Johannes Leitz (2008
Ridge | MEZAN Riidesheimer Berg Rottland Alte Reben und 2010 Riidesheimer Drachenstein Riesling Auslese) und ein 2012 Char-
donnay Santa Cru Mountains Estate von Ridge. Eric Baugher, Winemaker von Ridge Vineyards, prasentiert
die Rotweine Zinfandel Lytton Springs im 10-Jahresvergleich 2006 + 1996 und zum Hauptgang seinen groBartigen
Premiumwein MONTE BELLO der Jahrgdnge 1997 /2007 /2012 (98 RP). Es moderiert Caro Maurer, die als
erste Deutsche den Titel ,Master of Wine” verliehen bekommen hat, den es weltweit nur 300 mal, in Deutschland
nur 5 mal gibt.
Digestif: Jamaica Long Pound Rum (Single Dist. Rum, Jamaica) MEZAN
Moderation: Caro Maurer, Master of Wine, Journalistin

Lunch David Kinch*** Der Superstar aus Kalifornien, gerade mit dem dritten Michelin-Stern ausgezeichnet, und der Sternekoch aus
dem Kronenschlgsschen haben ihr Menii auf spektakuldre Weine abgestimmt.

. i H *

Efgn'gn?mlfo?;m Simon Stirnal Nach dem Aperitif mit Champagne Happersherger begleiten Spitzen-Rieslinge der Weingiter Dr. Loosen
Eltville-Hattenheim CALIFORNIA - BURGUND von der Mosel (Decanter ,Man of the Year” 2005, Gault-Millau, ,Winzer des Jahres”) und Robert Weil aus dem
Rheingau (5 Trauben im Gault-Millau als Hochstnote fiir einen der weltbesten Weinerzeuger, ,Winzer des Jahres”,

190,00 E - , . o . : o
uro MOSEL - RHEINGAU ,Kollektion des Jahres”) die Mentigange. Erni Loosen zeigt 2013 Dr. Loosen Graacher Riesling trocken + 2013
Champagne Happersberger | Weingut Dr. Loosen Wehlener Sonnenuhr Riesling trocken GG, Wilhelm Weil 2014 Kiedrich Turmberg Riesling trocken
Dr. Loosen | Weingut Robert Weil | (VDP.Erste Lage) und 2009 Kiedrich Turmberg Riesling Auslese (VDP.Grosse Lage). Aus California sind dabei 2012

Domaine de Bellene | Nicolas Potel | Beringer ~ Sauvignon Blanc +2011 Chardonnay aus der Beringer Collection. Die Rotweine der Domaine de Bellene,
Nicolas Potel sind ein Burgund-Geheimtipp, — der Winzer Nicolas Potel vereint hohes handwerkliches Knnen
mit einem authentischen Burgunderstil und zeigt heute 2012 NUITS SAINT GEORGE Vieille Vignes.

Moderation: Jochen Becker-Kéhn, Weingut Robert Weil
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Tasting Exklusives Weintasting Wilhelm Weil 6ffnet sein traumhaft schones ,Glas Cabinet” fiir 24 Personen, fir ein Pinot Noir Tasting. Es war

. der Traum von Ernst Loosen, nicht nur groBartige Rieslinge, sondern auch Pinot Noir zu erzeugen. In Oregon,
;Vg;ggﬁg[%w Pinot Noirs: Burgund & Oregon Amerikas Pinot-Noir-Eldorado, wurde er fiindig. Er entdeckte die Weine von Jay Christopher und war fasziniert:
Golscabinel, Domaine de Bellene, Nicolas Potel ,Burgundischer” Stil, kithle Eleganz und Finesse. Gemeinsam kauften sie Land, pflanzten Reben und bauten eine
Kiedtich Jay Christopher winery. Heute prdsentiert er vier Pinot Noirs aus vier verschiedenen Lagen von J. Christopher jeweils aus
75,00 Euro Limitierte Gastezah! dem Jahr 2013: Willamette Valley / Dundee Hills / Nuages / Sandra Adele. Von der Domaine de Bellene,

Nicolas Potel, aus dem ,echten” Burgund, folgen:

2013 Bourgogne Maison Dieu Vieilles Vignes / 2013 BEAUNE 1er Cru ,Pertuizots” / 2013 NUITS SAINT GEORGES
Vieilles Vignes / 2011 Griottes CHAMBERTIN Grand Cru, Maison Roche de Bellene.

Moderation: Ernst Loosen, Weingut Dr. Loosen
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Workshop Distillerie BERTA: Die Grappas der Familie Berta aus dem piemontesischen Mombaruzzo zahlen zur absoluten Spitze Italiens. Ihre
16:30 Uhr Riservaqualitdten aus dem aufwandig gebrannten Trester von piemontesischen Spitzenweingiitern reifen in neuen
Georg Milr Sfung CRU- GRAPPA & Barriques aus Allier-Eiche, die ihre einzigartige Aromatik hervorheben. Familienoberhaupt Enrico Berta
Fltville-Hattenheim CRU-Schokolade prasentiert personlich die raren Cru-Grappas: Monte Acuto/Roccanivo 2007/ TreSoliTre 2007 / Bric
48.00 Euro del Gaian 2007 / den Brandy Casalotto 1982 / den streng limitierten SoloPerGian 2005 und das Flaggschiff
! PAOLO BERTA Riserva del Fondatore 1995, eine Hommage an den Firmengriinder der Distillerie Berta. Dabei
treffen Sie auf einen Traumpartner: die edlen Schokoladen des preisgekrinten Chocolatiers Guido Gobino
aus Turin.
Grappa de Luxe und Schokolade — ein Geschmackserlebnis der Extraklasse!
Dinner Ga|adinner: Einer der weltbesten Kdche, wenn nicht der beste iberhaupt. Er ist beriihmt fir seine extravagante, kreative
. . PRI franzosische Spitzenkiiche, fiir bestmdgliche Produkte und ein meisterhaftes Kiichenhandwerk. Im Internet kann
2,3,;63,7?(,][,]0?;,76”/ Pierre Gagnalre man die Kommentare seiner Gdste lesen, wie ,Himmlisch. Unvergesslich.”, , Das Beste, was wir je erleben konn-

Elwville-Hattenheim (Trois Etoiles, Paris) ten”, ,Er zaubert GroRartiges auf den Teller”, ,Man fiihlt sich wie im Himmel”. In seinen Restaurants ist er mit
375 00 Euro ' . insgesamt 11 Michelin-Sternen ausgezeichnet. Man ldsst sich von seinen Kreationen mitreiBen, — aber es ist nicht
' Champagne LENOBLE | Weingut RobertWeil | billig. Einzelne Vorspeisen und  la carte-Gerichte kosten in seinem Restaurant zwischen 140 € und 265 €, Menils
Weingut Dr. Loosen | Nicolas Potel | beginnen ab 295 €, - ohne Getranke. Lassen Sie sich heute von Pierre Gagnaire*** mit dem ,Menil Ihres
Jay Christoper Lebens” verwdhnen. Dazu gibt es Spitzenweine. Nach dem Aperitif mit Champagne LENOBLE Blanc de Blancs
prasentieren Wilhelm Weil (Weingut Robert Weil) 2013 Kiedrich Grafenberg Riesling trocken GG (VDP. Grosse
Lage) Magnum und 2007 Kiedrich Grdfenberg Riesling Auslese (VDP.Grosse Lage), Erni Loosen (Weingut Dr.
Loosen) 2014 Urziger Wiirzgarten Riesling trocken GG + 2012 Urziger Wiirzgarten Riesling trocken GG Reserve.
Rare Pinot Noirs von Nicolas Potel aus Burgund (2013 NUITS SAINT GEORGES Ter Cru ,Les Chaignots” /2013
VOSNE ROMANTEE Ter Cru,Suchots“)und von Jay Christoper aus Oregon (2012 . Christopher Dundee Hills Pinot
Noir +2012]. Christopher Chehalam Mountain Pinot Noir).
Digestif: Cognac Delamain Vesper X.0. Grande Champagne, Premier Cru de Cognac
Moderation: Ingo Sweboda, Weinjournalist und Autor

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Reservierung Telefon 067 23/6 40 | Fax 067 23/76 6 3 | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de



Raritdten-Lunch
11:30 Uhr
Kronenschldsschen
Fltville-Hattenheim

1.190,00 Euro

Raritaten-Lunch: Pierre
Gagnaire*** (Paris)

Limitierte Géstezah!

Champagne LENOBLE | Weingut Kiinstler |
Weingut Langwerth von Simmern | Domdne
Schloss Johannisberg | Weingut Robert Weil |
Pontet Canet | L'Evangile | Cos d'Estournel |
Palmer | Ducru-Beaucaillou | Gruaud Larose |
Leoville Las Cases | Cheval Blanc | Lynch Bages |
Clinet | HautBrion | La Mission Haut-Brion |
Sauternes

Der Superstar kocht ein faszinierendes Mend, begleitet von Wein-Raritdten. Nach dem Aperitif mit Champagne
LENOBLE Vintage 1996 folgen Rieslinge ,Erstes Gewdchs” aus dem vorziiglichen Jahrgang 2007: Hochheim
Kirchenstiick, Kiinstler / Hattenheim Mannberg, Langwerth von Simmern / Schloss Johannisberg /
Kiedrich Grafenberg, Robert Weil.

AnschlieBend 13 groBe Bordeaux-Weine:

1996: Pontet Canet (Pauillac) / L'Evangile (Pomerol) / Cos d'Estournel (St. Estephe) / Palmer (Margaux)

1986: Ducru Beaucaillou (95WS) / Gruaud Larose (96 RP) / Leoville Las Cases (100 RP) / Cheval Blanc (Saint Emilion)
1989: Lynch Bages (99+RP) / Clinet (100 RP) / Haut Brion (100 RP) / La Mission Haut-Brion (100 RP)

20071 Rieussec, Sauternes (99 RP, 100 WS)

Moderation: Jan Paulson, internationaler Weinexperte, Autor
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Lunch
12:00 Uhr
Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim

150,00 Euro

Simon Stirnal*
& ,,Die Giiter”

Weingut Reichsgraf von Kesselstatt | Weingut
Kiihling-Gillot | Weingut Biirklin-Wolf | Weingut
Georg Breuer | Weingut Prinz Salm | Fiirstlich
Castell'sches Domdnenamt | Weingut Freiherr
von Gleichenstein | Weingut Nelles | Weingut
Neipperg

Wein-Rundreise durch deutsche Anbaugebiete: ,,DIE GUTER"

Eine exklusive Vereinigung deutscher TOP-Weingiiter (9 Terroirs - 9 Familien - 9 Spitzen-Crus) begleitet
das 4-Gdnge-Gourmetmeni vom Sternekoch Simeon Stirnal. Nach dem Aperitif mit verschiedenen Sekten
(Castell/ 2007 Scharzhofberger/ 2010 Georg Breuer Brut/ 2011 Dr. Biirklin-Wolf) werden prasentiert: 2008
Scharzhofberger Riesling Kabinett, Weingut Reichsgraf von Kesselstatt, Saar / 2013 Nackenheim Riesling
Trocken, Weingut Kiihling-Gillot, Rheinhessen /2013 Wachenheimer Altenburg Riesling Trocken, Weingut
Biirklin-Wolf, Pfalz / 2009 Riesling Berg Roseneck, Weingut Georg Breuer, Rheingau /2005 Riesling Felseneck
Wallhausen Spdtlese, Weingut Prinz Salm, Nahe /2007 Silvaner Schlossberg GG, Fiirstlich Castell'sches
Domédnenamt, Franken /2012 Grauer Burgunder Oberrotweiler Eichberg, Weingut Freiherr von Glei-
chenstein, Baden /2011 Spdtburgunder Oberrotweiler Eichberg, Weingut Freiherr von Gleichenstein,
Baden /2012 Spdtburgunder-Pinot Noir, Weingut Nelles, Ahr / 2012 Neipperger Schlossberg Lemberger GG.
Moderation: Bernd Matthies, Journalist und Restaurantkritiker
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Tasting
16:00 Uhr
Georg Miiller Stiftung,
Eltville-Hattenheim

125,00 Euro

RIDGE

1885 wurde das Weingut in der Region Monte Bello Hills gegriindet, 15 Meilen vom Pazifischen Ozean entfernt,
in den Bergen von Santa Cruz. Das Terroir ist einzigartig (Limestone), diese Bodenformation gibt es im Napa
und in Sonoma nicht. Schon 1940 gehorte der Monte Bello Cabernet zu den besten Weinen in Kalifornien. Nach
verschiedenen Vorbesitzern kam 1969 Paul Draper, der in Stanford Philosophie studiert hatte, als Direktor
zum Weingut. Er war kein Onologe, aber ein erfolgreicher, wirtschaftlich denkender Winemaker. Er renovierte,
baute das Weingut aus und fiihrte es in die Weltspitze. Sein Paradewein ist der MONTE BELLO, bereits im
Jahrgang 1974 von Robert Parker mit 100 Punkten ausgezeichnet, zuletzt bekam der 2012er 98 Punkte. Im Juni
2015 wurde Paul Draper gewdhlt in die Liste ,TOP 5 Winemaker in the World", im Juli 2015 wurde sein Weingut
mit Rang 2 in der Liste ,101 Wineries in America” ausgezeichnet. Neben dem Monte Bello hat sich RIDGE auf
die Rebsorte Zinfandel spezialisiert. 1964 wurde der Zinfandel GEYSERVILLE angebaut, 1991 kam in Sonoma
LYTTON SPRINGS hinzu, zuletzt von Robert Parker mit 95 Punkten ausgezeichnet. Es wird auch Chardonnay in
kleinsten Mengen ausgebaut, sehr rar, wertvoll und begehrt. Winemaker ist Eric Baugher, der 1994 ins Weingut
kam und entscheidende Linien legt. Er stellt personlich seine Weine vor: 2013 Chardonnay Monte Bello und
2004 Chardonnay Monte Bello / Lytton Springs Zinfandel im 10-Jahres-Vergleich 2006 + 1996 / MONTE BELLO
1995 /1998 /2000 / 2012.

Moderation: Markus Geigle (Alpina)
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Dinner
19:30 Uhr
Kronenschldsschen,
Fltville-Hattenheim

250,00 Euro

Galadinner:
Tanja Grandits**

(Stucki, Basel)
& Vinotiv Graubiinden

Champagne Billecart-Salmon|

Weingut Schloss Salenegg | Weingut Annatina
Pelizzatti | Weingut Markus Stdger | Weingut
Hermann | Weingut Fromm | Weingut
Christian Hermann | Domdechant
Werner'sches Weingut

Tanja Grandits** begeisterte mitihrer kreativen Aromenkiiche bereits 2013 unsere Festival-Gdste. Inzwischen
istsienichtnur,Kochdes)ahres2014"in der Schweiz, sondernwurde auch ausgezeichnet mitzwei Michelin-Sternen
und 18 Punkten im Gault-Millau. Sie komponiert am Herd eine Harmonie aus Gegensdtzen, unglaublich raffiniert
undfein. Nach dem Aperitif mit Champagne Billecart-Salmon begleitet Vinotiv Graubiinden, eine Vereini-
gungvon 12 Winzern/Winzerinnen aus den malerischen Gemeinden Fldsch, Maienfeld, Jenins und Malans - die
,Biindner Herrschaft” — das Gourmetmend. Es gibtin Graubiinden einige wenige WeiBweine, das Herzstiick aber
ist der Pinot Noir. 500-600 m/u.M. wachsen die Reben auf Schieferbdden. Die exzellenten Weine sind sehr rar,
auBerhalb der Schweizkaum zu bekommen. Die Winzer persdnlich prasentieren inre Weine: Helene von Gugelberg
(Schloss Salenegg) Mayenfeld Chardonnay 2013/Annatina Pelizzatti Jenins Pinot Blanc 2014/
Markus Stager, Maienfeld Pinot Noir 2013 / Roman Hermann (Hermann) Fldsch Pinot Noir Sélection 2013 /
Georg Fromm (Fromm) Malans Pinot Noir Selvenen 2014 / Christian Hermann Flasch Pinot Noir H2010. Aus
dem Rheingau kommt das Domdechant Werner'sches Weingut mit 2012 Hochheimer Domdechaney Riesling
trocken Goldkapsel +2009 Hochheimer Domdechaney Riesling Auslese.

Digestif: Cognac Delamain Pale & Dry X.0. Grande Champagne — Premier Cru de Cognac (Goldmedaille beim
IWSC2014 > outstanding)

Moderation: Bernd Matthies, Journalist und Restaurantkritiker
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Lunch Gerhard Wieser** Der Sidtiroler 2-Michelin-Sterne Koch Gerhard Wieser** (Gourmethotel Castel, Dorf Tirol) zdhlt zu den
12:00 Uh besten Kdchen Italiens. Seine Kochkunst setzt er meisterlich ein, um Siidtiroler Bodenstandigkeit mit mediterraner
K,ngh/m[hen/ Fruchtweine weltweit: Finesse zu verbinden. Heute greifen wir gemeinsam mit ihm einen Trend auf, bio-dynamische Fruchtweine
Eltille-Hattenheim Normandie - Danemark - feinster Art mit einem raffinierten Menti zu verbinden. Nach dem Aperitif mit der Spezialitat aus dem Siidtiroler
140,00 Euro Deutschland Molten von Arunda Vivaldi, Cuvée Marianna, begleiten feinperlige Spezialitdten, die besten Sydre + Poiré

aus Frankreich, Apfelweine aus Deutschland und Kirschweine aus Danemark, seine Meniigange. Eric Bordelet
Arunda Vivaldi | Eric Bordelet | produziertin seiner normannischen Heimat groBe Schaumweine aus den Friichten seiner Obstgdrten. Auf 10,5 ha
Obsthof am Steinberg | Herrengut Fredriksdal  werden 20 Sorten Apfel und 14 Sorten Birnen nach bio-dynamischen und biologischen Methoden mit ganz ge-
ringen Ertragen angebaut, alles in Handarbeit. Das Ergebnis dieser harten Arbeit sind einzigartige Sydre und
Poiré mit berauschendem Aroma. Heute begleiten ,Sydre Argelette” und , Poiré Granit” das Mend. Das deutsche
Pendantvon Ericist Andreas Schneider, der auf seinem Obsthof am Steinberg ebensolche raren Apfel-Spezia-
litdten produziert und heute prasentiert: 2008 Bohnapfel 47 / 2010 Goldparmdne Brut / 2013 Goldparmdne Alte
Bdume / 2013 Weinbirne und 2014 Ananas-renette. Das ddnische Herrengut Fredriksdal macht Furore mit
seinen Stevns-Kirschen, die nach demselben Verfahren gegoren werden wie Wein aus Trauben.
Moderation: Martin Maria Schwarz, Journalist
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Tasting VINOTIV (Graubﬁnden) EmeVe.reinigungvon WZWinzern/V\/inzeri‘nnen,die. heryoragendeWe'\vaeine,i‘ns.bésondere aberexe\lelme Pinot Noirs
15:30 Uh produzieren. Immer ausverkauft, denn die Schweizer lieben diese raren Spezialitdten. Chardonnay, Pinot Blanc und
GPO}gW/W;HﬂWg Pinot Noirs der Weingiter Donatsch / Eichholz / Fromm /Hermann / Christian Hermann / Obrecht / Pelizzatti /
Eltille-Hattenheim Schloss Salenegg / Stager.

Moderation: Martin Maria Schwarz, Journalist

38,00 Euro
Party Haus- und Kijchenparty Daﬂs Festiva\lswmgtaus! Wir feiern in allen Raumen de; Kronens;h\dsschensd‘\e legenddre Haus- und Kiichenparty
19:00 Uhr ] o . (Kiiche, Patisserie, Kochschule, Fest;elt, Restaurant, Bistro, Rheinsaal, Roter Salon, Gelber Salon und Hotelhalle).
Kanenschisschen Tanja Grandits**, Schweiz Es kochen die Sterne- und Spitzenkéiche:
Flville-Hattenheim Gerhard Wieser**, Sidtirol Tanja Grandits** (Stucki, Basel) / Gerhard Wieser** (Hotel Castel, Dorf Tirol, Sidtirol) / Benedikt Faust*
168.00 Euro Bene(’iikt Faust* (Hotel Rebstock, Wiirzburg) / André GroBfeld* (Villa Merton, Frankfurt) / Florian Hirschmann (Schloss
’ André GroRfeld* Reinhartshausen) / Hubert Obendorfer* (Landhotel Birkenhof, Neunburg) / Sebastian Priissmann*
Florian Hirschmann (Hotel Am Schlossgarten, Stuttgart) / Michael Simon Reis* (Johann's, Waldkirchen) / Simon Stirnal*
Hubert Obendorfer* (Kronenschlgsschen) / Otto Gourmet
Sebastian Priissmann* Ab 22.30 WeiBwiirste mit Brez'n und siiBem Senf von Hessens Metzger Nr. 1, der Metzgerei Brauer aus
Michael Simon Reis* Wiesbaden-Delkenheim. 25 Wein- und Sektstdnde, alle von den Winzern personlich betreut:
Simon Stirnal* Winzer WeiBweine: Arunda Vivaldi / Bischofliches Weingut / Stefan Breuer / Crass / August Eser /
Otto Gourmet Georg Miiller Stiftung/Garage Winery, Anthony Hammond/Hessische Staatsweingiiter /
Metzgerei Brauer Johannishof/Jakob Jung/JTC Stiickfass mit Pinot Blanc, Sauvignon Blanc und Pinot Noir / Lang /

Neverland-wine / Ohlig Sekt/Prinz von Hessen/Schloss Reinhartshausen/Wageck/
Winzerhof Stahl / Bera, Piemont (Arneis Langhe)

Winzer Rotweine: Le Bérne, Toscana (Rosso di Montalcino + Vino Nobile di Montalcino) / Carpineto, Toscana
(Chianti Classico + Chianti Classico Riserva) / Bera, Piemont (Sassisto Langhe + Barbaresco Rabaja Grand Cru) /
Hessische Staatsweingiiter Assmannshausen / Strieth

Obsthof am Steinberg

Bands: Flavius & Eurosound / Dr. Feelgood jr. & Friends

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Reservierung Telefon 067 23/6 40 | Fax 067 23/76 6 3 | info@kronenschloesschen.de | www.kronenschloesschen.de | www.rheingau-gourmet-festival.de



Wir danken unseren Sponsoren fiir die groBziigige Unterstiitzung:
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THE FINE DINING WATERS

MICHELIN
RESTAURANTS
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GENUSSZIELE

MAGAZIN & WEB

Reservierung:

Telefon 0 6723 /6 40, Fax 0 6723 /76 63
info@kronenschloesschen.de
www.kronenschloesschen.de
www.rheingau-gourmet-festival.de
Bankverbindung: Rheingauer Volkshank
Konto 100 81 61, BLZ 510 915 00
Bankverbindung: HypoVereinshank WI
IBAN DE16 510 201 860 368 505 722

BIC HYVEDEMM478

Pressekontakt:

KPRN - Gourmet Network

Hamburger Allee 45

60486 Frankfurt a. M.

Telefon 069 / 719 136 25

Fax 069 /719 136 51
montgelas.marie@gourmetnetwork.de
www.kprn.de

WEINWISSER

%ﬁmam

Wir leben Autos.
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THE WINE GLASS COMPANY

A STAR ALLIANCE MEMBER V)<

ROBBE & BERKING

5 Hessinchie Ssmweinglites SILBER

DIE WEIN/ REFERENZ

SAVOIR
3&VIVRE

1HR GOURMET- & REISEMAGAZIN

Edition
Port Culinaire

www.port-culinaire.de

Rhgi
e b

[:;l GastroGuide.de

Einfach. Besser. Ausgehen.

Aligemeine Hinweise:

Die im Programm genannten Preise sind Pauschalpreise einschlieBlich aller Getrénke.
Mit der Reservierungsbestatigung sind die Teilnahmekosten zur Zahlung fallig.

Bei Uberweisungen geben Sie bitte den Titel der Veranstaltung an. Stornierungen
(ausschlieBlich in Schriftform) bis zum 15. Januar 2016 sind kostenfrei, spatere
Stornierungen sind nicht mehr méglich. Programmaénderungen vorbehalten.
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