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KOCH DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

PETER MARIA SCHNURR

Falco in Leipzig

19 LULw

Ein Koch voller Sturm und Drang mit einem mutig-eigenstandigen Stil.
Seine komplexen Gerichte sprihen vor expressiven Aromen und
verbluffenden Produktallianzen, die am Gaumen stets perfekt aufgehen.

2015: C. Ruffer 2014: D. Achilles 2013: C. Jirgens 2012: A. Kéthe und Y. Ollech 2011: M. Lohninger
2010: W. Nouri 2009: N. Henkel 2008: K. Erfort 2007: T. Raue 2006: T. Buhner 2005: C. Scharrer 2004:
S. Elverfeld 2003: J. Wissler 2002: T. Martin 2001: M. Buchholz 2000: H. S. Steinheuer 1999: G. Scherrer

1998: H. Thieltges 1997: J. Lafer 1996: F. Schilling 1995: H. Haas 1994: D. Kaufmann 1993: S. Rockendorf
1992: J. Viehhauser 1991: H. Wohlfahrt 1990: A. Bouley 1989: A. Schuhbeck 1988: D. Miiller
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Foto: The Westin Leipzig - FALCO
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OBERKELLNER DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

KATHRIN FEIX

Il Giardino in Bad Griesbach
18 L

Sie ist eine Frau mit vielen Talenten und Uberzeugt nicht nur
als herzliche, zugewandte Gastgeberin, sondern auch
als versierte Weinkennerin und ausgebildete Tee-Sommeliére.

2015: T. Brandt 2014: J. Pourchére 2013: A. Kirsch 2012: E. Spannenkrebs 2011: A. Fischer 2010: M. Friedel
2009: M.-A. Raue 2008: A. Simon 2007: S. Fischer 2006: G. Retter 2005: M. A. Calero Novello 2004: S. Holland
2003: Th. Kanagaratnam 2002: D. Metzger 2001: D. Hahn 2000: C. Simon 1999: M. Friedel 1998: M. Dupuis
1997: F. Kieffer 1996: J. Fuchs 1995: L. Jope 1994: A, Bub-Schilling 1993: M. Lebek 1992: L. Lender
1991: E. Kaufmann 1988: H. Valentin
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AUFSTEIGER DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

PAUL STRADNER

Brenners Park-Restaurant in Baden-Baden
18 L

Ein in besten Hausern geschulter Gaumen, jugendlicher Elan und
Osterreichische Wurzeln — mit diesem Erfolgsmix lasst er
in einem sehr traditionsreichen Haus kulinarische Frische vibrieren.

2015: A. Schmaus 2014: J. Amirfallah 2013: S. Henke 2012: D. Steiner 2011: C. Alboth 2010: J. Stuttgen
2009: J. Glauben 2008: M. Kempf 2007: C. Ruggiero 2006: J. Sackmann 2005: T. Raue 2004: O. Heilmeyer
2003: A. Herrmann 2002: S. Elverfeld 2001: T. Bithner 2000: C. Lohse 1999: H. S. Steinheuer
1998: J. King 1997: M. Brauer 1996: R. J. Kutzner 1995: P. Levallois 1994: A. Kéthe 1993: H. Stern
1992: L. Bechter 1991: W. Staudenmaier 1990: D. Kaufmann 1989: H. Haas 1988: A. Bouley
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ENTDECKUNG DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

JOCHIM BUSCH

Gustav in Frankfurt
16 &

Regionales und Bio wirken bei ihm nicht modisch anbiedernd, sondern
grundlich durchdacht. Der 28-Jahrige Uberzeugt mit souveranem Stil,
sensorischer Sicherheit und Sinn flr spannende Gemusekreationen.

2015: C. Schwitzer 2014: T. Nakamura 2013: 0. Réder 2012: K. Unser 2011: S. Zier 2010: D. Achilles

2009: A. Schiitz 2008: M. Striffler 2007: D. Feix 2006: P. M. Schnurr 2005: M. Lohninger 2004: A. Glingormus

2003: H. Nieder 2002: R. Bobzin 2001: M. Rathe 2000: V. Drkosch 1999: J. Beriker 1998: F. Oehler
1997: U. Herzog C. Schulte-Vieting, E. Simon 1996: M. Heissig, D. Lassig, A. Schwarzmann 1995: C. Loisl|
1994: H. Russel 1993: C. Terhoeven 1992: J. Kopp 1991: W. Eickes 1990: M. Debus 1988: W. Raub
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Foto: Gustav Restaurant, MFM Gastronomie
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SOMMELIER DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

Ess.Zimmer in Mlinchen
18 Lo

Ein Entdecker junger Talente, ein Kenner groRer Gewéachse,
ein Liebhaber deutscher Weine. Und er bereichert
jedes Tischgesprach um seinen kostlich trockenen Humor.

2015: D. Kiowski 2014: M. Berlinghof 2013: T. Sommer 2012: M. Brandstatter 2011: G. Tietz
2010: M. Wagner 2009: H. Hoppenstedt 2008: S. Thuriot 2007: E. Pattas 2006: S. Weise 2005: C. Gobel
2004: S. Spies 2003: K. Schattner 2002: R. Zhouleh 2001: C. Fischer 2000: J. Fendt 1999: H. Thoma
1998: M.-H. Krebs 1997: S. Gass 1996: A. Voigt 1995: S. Juchems 1994: D. Canova 1993: B. Kreis
1992: M. del Monego 1991: C. Schlegel 1990: P. Sandvoss 1989: J. Payne 1988 P. Bosch
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PATISSIER DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

Facil in Berlin
18 LU

Der geblrtige Berliner ist bekennender Schokoholiker
und Spezialist fur technisch filigrane, hochst dekorative und
prazise gearbeitete Geschmacksuberraschungen.

2015: Karina Appeldorn 2013: René Frank 2012: Oliver Nave 2011: Nadja Hartl 2010: Ronny Bolz
2009: Matthias Ludwigs 2008: Frédéric Guillon 2005: Sabine Pauly
2004: Pierre Lingelser 2003: Stephan Franz 2002: Barbara Teuwen 1989: Marion Schweigart
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RESTAURATEUR DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

ALI GUNGORMUS

Le Canard Nouveau in Hamburg und Pageou in MUnchen

16 U

Den west-0stlichen Diwan seiner Kochkunst bietet er neuerdings
an zwei Standorten und macht vor, wie der Schritt vom
Koch zum Unternehmer auch ohne Sponsorengelder gelingen kann.

2015: G. Retter und C. Ellinghaus 2014: T. Raue 2013: M. Kafer 2012: K. Winzer 2011 F. Keller

2010: E. Schafer 2009: H. Seckler 2008: K. P. Kofler 2007: 0. Geisel 2006: K. Kaiser 2005: R. Kowalke

2004: P. Hesseler 2003: A. v. Skepsgardh 2002: J. Werner 2001: E. Huber 2000: M. Semmler
1999: M. Bischoff 1998: V. Moissonnier 1997: E. Scherrer 1996: M. Gamba 1995: H. Winkler

1994: J. Kokjé 1993: K. Ederer 1992: M. Schwarz 1991: D. Burneleit 1990: M. Bacher 1988 E. Andresen
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Foto: Frank von Wieding
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BESTER DEUTSCHER KOCH IM AUSLAND

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

Foto: ZUMA Dubai

RAINER BECKER

13 Restaurants (Zuma, Roka und Oblix) auf drei Kontinenten.
3 Neuerdffnungen im Jahr 2016.

Der geburtige Moselaner verbrachte pragende Jahre in Tokio
und ist mit der contemporary japanese cuisine seiner Zuma-
Restaurants von London Uber Hongkong bis New York erfolgreich.

2015: Heiko Nieder in Ziirich
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HOTELIER DES JAHRES

Gewahlt von der Test-Equipe des Gault&Millau

Traube Tonbach in Baiersbronn, Schloss Monrepos in Ludwigsburg,
Montforthaus in Feldkirch

(117§

Seit 1993 setzen sie gemeinsam Maf3stabe fur die Hotellerie
als Genusswelt. Nun erweitern sie ihren Wirkungskreis zum Wohle
ihrer engagierten Kinder in den Tagungs- und Eventbereich.

2015: Thomas Althoff 2014: Dietmar Miiller-EiImau 2009: Ralf J. Kutzner
2008: Roland Burtsche 2007: Sir Rocco Forte 2006: Christine und Michael Clausing
2005: Jost Deitmar 2004: Frank Marrenbach 2003: Jean K. van Daalen 2002: Manfred Brennfleck
2001: Ingo C. Peters 2000: Innegrit Volkhardt 1999: Stefan Simkovics
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