RESTAURANI

HAERLIN

Chnistoety Wyl

Zum Auftakt

Gin Fizz mit Gurke & Kaviar
Gerosteter Petersiliencouscous & Zitronenkefir
Rettich ,,sii3-sauer* & Paprikatapenade

Biiffelmozzarella mit geeistem Basilikum
Forde Garnelen & Tomaten-Olivendlsud

Aromenbehandlung

,Caesar’s Salad* vom Bresse-Gefliigel
mit Senfeis 1024 Pixel & Kopfsalatvinaigrette

& kK

Hummertatar mit Avocado
Koriander & Vanillejus

%k sk ok

Gezupfter Kabeljau mit Pinienkernen
Spitzkohl & griinen Gartenerbsen

& ok ok

Nantaiser Ente mit Pfirsich
Fenchel & Ingwer-Limonenjus

%k sk ok

Rehriicken mit eingelegten Essigkirschen
weille Mandelcreme & Zwiebel-Triiffeltarte

& ok ok

,,Beeren-Tetris* mit Holunderbliitensorbet
& Pistaziencréeme

% %k ok

Pralinés & Friandises

6-Gang Menii EUR 155,00
4-Gang Menii EUR 115,00
ohne Hummer & Nantaiser Ente

Zusitzlich Rohmilchkise
von Maitre Antony aus Vieux Ferrette EUR 23,00



RESTAURANI

HAERLIN

Chnistoety Wyl

Zum Auftakt

Gin Fizz mit Gurke & Kaviar
Gerosteter Petersiliencouscous & Zitronenkefir
Rettich ,,siiB-sauer* & Paprikatapenade

Biiffelmozzarella mit geeistem Basilikum
Forde Garnelen & Tomaten-Olivendlsud

Gaumenparty

Giinseleber mit Espressopulver
Briochecreme & Piemonteser Haselnuss

% sk ok

Marinierter Kalbskopf mit Portulak
sautierte kleine Pfifferlinge & Linsencréme

& koK

Nordsee-Meerbarsch mit Herzmuscheln
sauer eingelegtem Gemiise & Kiirbissud

%k sk ok

Felsenrotbarbe mit Basilikumemulsion
Spitzpaprika & Aromen des Mittelmeers

% sk ok

Limousin-Lammriicken mit Sommerbohnen
& geschmorter Lammbauch mit Feldmais

& kK

Karamellcreme mit Passionsfrucht
geschmorte Ananas mit Mokkaeis & Lakritze

%k sk ok

Pralinés & Friandises

6-Gang Menii EUR 155,00
4-Gang Menii EUR 115,00
ohne Kalbskopf & Rotbarbe

Zusitzlich Rohmilchkise
von Maitre Antony aus Vieux Ferrette EUR 23,00



