
Das Gourmet-Imperium Bareiss:
Die  Hotel-Legende  feiert  75
Jahre
Lieber mehr essen als zu wenig trinken.
 

3  Sterne-Restaurant  Bareiss:
Pralle Lebensfreude
Claus-Peter  Lumpp  und  Küchenchef  Cyril  Bettschen  sind  ein
starkes Team.

Wo der Schlotz seine Heimat
hat: Die Dorfstuben und ihre
fabelhafte Regionalküche
Eine Gasthauskultur, wie es sie überall geben sollte.
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Schlaraffia  für  Erfahrene:
Das gigantische Frühstück im
Bareiss
Genießen am Limit. Delikatessen und Wonneproppen in Hülle und
Fülle

Forellenhof:  Frische  Fische
aus  der  eigenen  Zucht
genießen
Ein zauberhaftes Häuschen in schöner Natur-Idylle.

Das  Bareiss  wird  größer:
Verstärkung  für  Hotel  und
Gastronomie
Tischgespräch mit Hermann Bareiss.

https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/schlaraffia-fuer-fortgeschrittene-das-gigantische-fruehstuecksbuffet-im-bareiss/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/schlaraffia-fuer-fortgeschrittene-das-gigantische-fruehstuecksbuffet-im-bareiss/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/schlaraffia-fuer-fortgeschrittene-das-gigantische-fruehstuecksbuffet-im-bareiss/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/forellenhof-frische-fische-aus-der-eigenen-zucht-geniessen/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/forellenhof-frische-fische-aus-der-eigenen-zucht-geniessen/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/forellenhof-frische-fische-aus-der-eigenen-zucht-geniessen/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/das-bareiss-wird-groesser-verstaerkung-fuer-hotel-und-gastronomie/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/das-bareiss-wird-groesser-verstaerkung-fuer-hotel-und-gastronomie/
https://www.fienholdbiss.de/aktuelles/das-bareiss-wird-groesser-verstaerkung-fuer-hotel-und-gastronomie/


Gastronomie-Krise: Warum geht
es dem Hotel Bareiss so gut?
Unternehmungsgeist und Wertschätzung machen den Betrieb für
Bewerber attraktiv.

Impressionen vom Bareiss
Bilder zum sattsehen.

Mamma Mia! Die Freßgass wird
so was von italienisch
Frankfurts Flaniermeile bekommt Schlagseite.

Natalie  Heydarian  ist  neue
Hoteldirektorin  von
Falkenstein  Grand  und  Villa
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Rothschild
Die beiden Tophotels im Taunus brauchen frischen Wind.
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