Spicy: Ingo Hollands neuer
Gewurzpalast

Extrascharfe Expansion

Der ehemalige Sternekoch und Gewurzexperte Ingo Holland hat
inzwischen ein Imperium geschaffen und konnte jetzt seine neue
groBe Manufaktur in Klingenberg am Main eroffnen. Das Gebaude
mag vielleicht auf den ersten Blick von aullen wie eine normale
Halle aussehen, doch innen sind beste Materialien und viel
Kunst zu sehen. Im unteren Bereich befinden sich
Produktionsstatte und Versuchskuche, einen Stock hoher breitet
sich die 1lichtdurchflutete Genuss-Etage mit Showklche,
riesigem Kamin, Kochschule, Tagungsbereich und sehr langer
Terrasse aus.

Wirzige Eventlocation

Das Alte Gewlrzamt wird von Ingo Holland und seinem Sohn
Kilian gefiuhrt, die als kreative Gewlrzmiller langst ein
eingespieltes Team sind. Die Eroffnungsfeier zog sich drei
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Tage hin, uber 150 Gaste waren dabei, darunter Juan Amador und
Nils Henkel sowie Mr. Champagner, Gunter Schoneis. Das Alte
Gewurzamt ist kein Restaurant und wird ausschlieBlich als
Produktionsstatte und Eventlocation betrieben und liegt auf
einem Grundstuck von 4000 Quadratmetern.

Koch Joji Hachimura

Ein Rausch der Aromen: Rund 300 verschiedene Gewlrze sind beim
Alten Gewlrzamt im Angebot, die griunen Dosen scheinen 1in
Deutschland allgegenwartig, gehen aber auch ins Ausland. Raz
el Hanout, Curry Goa, Ducca oder Mole kennt jeder Profi- und
Hobbykoch. Die BBQ Mischungen fur Pork, Chicken und Beef sind
Bestseller. Spannend ist auch das Crevetten Gewlurzsalz. Kilian
Holland streut es sich auch gerne auf ein Butterbrot. Fur
Pfeffer-Einsteiger wird eine kleine Probierkiste offeriert.
Hollands Lieblingspfeffer ist der schwarze aromatische Kerala.
Die Gold Edition richtet sich an Kenner. Diese exklusive Linie
prasentiert edlen japanischen Sanshopfeffer aus der
Frahlingsernte, das duftige Crevetten-Salz sowie rare
Fenchelpollen. Daneben gibt es bei den Hollands aber auch noch
Chutneys, Fruchtaufstriche, Pasten, Senfsorten und weitere
Feinkost.
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Yoko Popper

Neben der neuen Genusswerkstatt gibt es nach wie vor das gut
sortierte Ladengeschaft des Alten Gewlrzamts in Klingenberg im
ehemaligen Teddybar-Museum. In diesem wunderbar duftigen
Schmuckkastchen berat Yoko Popper sachkundig und charmant die
Kunden. Die Japanerin steht als Spice Girl schon lange an der
Seite von Ingo Holland und weil mit ihrer Begeisterung jedes
Gesprach zu wurzen.

Altes Gewlrzamt
Ladengeschaft

Altes Gewiirzamt, Klingenberg am Main, In der Altstadt 7, Tel. 09372 13 47 57.

www.ingo-holland. de
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Bild oben rechts: Ingo Holland (l.), Kilian Holland (r.),
Kochin Susanne Stenger in der Mitte.
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