Simon Stirnal wird neuer
Kiichenchef im Hotel
Kronenschlosschen

Chef Sebastian Liihr wechselt 2zum
Wiesbadener Consortium

Spannende Rochade im Rheingau: Der bisherige Kuchenchef des
Kronenschldosschens Sebastian Luhr verlasst das Hotel Ende
November, an seine Stelle rickt Simon Stirnal, der zuvor im
Schloss Loersfeld in Kerpen bei Koln die weiRe Brigade fuhrte.
Die beiden Hauser verbindet nicht nur eine besonders
attraktive Optik, beide Adressen werden auch mit einem
Michelin-Stern ausgezeichnet.

Der 33 Jahre alte Simon Stirnal aus Bad Oldesloe in Schlesweig
Holstein machte seine Ausbildung im Hamburger Fischereihafen
Restaurant und wechselte spater als Jungkoch ins Fairmont
Hotel Vier Jahreszeiten. Dort stand er schon bald als Souschef
im Doc Chengs am Herd, einem der ersten guten panasiatischen
Restaurants in Deutschland. Spater wurde Stirnal im Hotel zum
Kichenchef des Jahreszeiten Grill befdrdert. Seit April 2013
ist er Kuchenchef im Uber 500 Jahre alten Schloss Loersfeld.
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Restaurant
Kronenschlosschen

Simon Stirnal kocht so klassisch wie moglich und so modern wie
notig, er selbst beschreibt seinen Stil als ,Renaissance”. Die
Produktqualitat steht dabei im Mittelpunkt, einen besonderen
Hang hat Stirnal zu Fischen und Meeresfriuchten. Der Besitzer
des Rheingauer Kronenschldsschens Hans Burkhart Ullrich, der
auch Grunder des weltbekannten Rheingau Gourmet & Wein-
Festivals im ist, sieht weiter guten Zeiten entgegen: ,Ich
habe Simon Stirnal hier beim Gourmet-Festival erlebt und bin
sehr Uberzeugt von seinen Leistungen.“

Sebastian Luhr

Der scheidende Sebastian Luhr wurde vor zwei Jahren Kuchenchef
im Kronenschlésschen und loste Patrik Kimpel ab, der sage und
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schreibe zwanzig Jahre dort arbeitete. Luhr, der zur
erstklassigen Gerichten fahig war, wechselt ins Wiesbadener
Gastronomie-Unternehmen Consortium, das unter anderem von dem
ehemaligen Sternekoch Egbert Engelhardt gefuhrt wird und fur
sein hervorragendes Team bekannt ist, zu dem auch der fruhere
2-Sterne-Koch Matthias Schmitt von der Frankfurter Villa

Merton gehort.
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